
Հ Հ  Կ Ր ԹՈ Ւ ԹՅ ԱՆ  Ե Վ  ԳԻ Տ Ո Ւ ԹՅ ԱՆ  

ՆԱԽԱՐ ԱՐ Ո Ւ ԹՅ Ո Ւ Ն  

Հ ԱՅ ԱՍ Տ ԱՆ Ի  ԱԶ ԳԱՅ Ի Ն  ԱԳՐ ԱՐ ԱՅ Ի Ն  

Հ ԱՄԱԼ Ս ԱՐ ԱՆ  

 
 

ԽԱՉ Ի Կ Յ ԱՆ  Կ ԱՐ Ե Ն  ԱՆԴ Ր ԱՆ Ի Կ Ի  
 

 
Կ Ո Ր Ի Զ ԱՎՈ Ր  ՄՐ ԳԵ Ր Ի Ց  ԹՈ Ւ ՆԴ  ԱԼ Կ Ո Հ Ո Լ ԱՅ Ի Ն  

Ը ՄՊԵ Լ Ի Ք Ն Ե Ր Ի  ԱՐ Տ ԱԴ Ր ՄԱՆ  ՆՈ Ր  

Տ Ե ԽՆՈ Լ Ո Գ Ի ԱՆ Ե Ր Ի  ՄՇ ԱԿ Ո Ւ Մ  

 
 

Ե .18.01 «Բ ո ւ ս ակ ան  և  կ ե ն դ ան ակ ան  ծ ագ մ ան  

մ թ ե ր ք ն ե ր ի  վ ե ր ամ շ ակ մ ան  և  

ար տադ ր ո ւ թ յ ան  տե խն ո լ ո գ ի ա» 

մ աս ն ագ ի տո ւ թ յ ամ բ   տե խն ի կ ակ ան  

գ ի տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  թ ե կ ն ած ո ւ ի                               

գ ի տակ ան  աս տի ճ ան ի  հ այ ց մ ան  

ատե ն ախո ս ո ւ թ յ ան  
 

 

Ս Ե Ղ ՄԱԳ Ի Ր  
 

 
Ե Ր Ե ՎԱՆ -2018 

 

МИНИСТЕРСТВО ОБРАЗОВАНИЯ И НАУКИ РА 
НАЦИОНАЛЬНЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ АРМЕНИИ 

 
ХАЧИКЯН КАРЕН АНДРАНИКОВИЧ 

 
 

РАЗРАБОТКА НОВЫХ ТЕХНОЛОГИЙ ПРОИЗВОДСТВА КРЕПКИХ 
АЛКОГОЛЬНЫХ НАПИТКОВ ИЗ КОСТОЧКОВЫХ ФРУКТОВ 

 
 

АВТОРЕФЕРАТ 

 
 

Диссертация на соискание ученой степени кандидата технических 
наук по специальности: 

05.18.01 Технология переработки и производства продуктов 
растительного и животного происхождения 
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Ж. Г. Агаджанян 

Ա տե ն ախո ս ո ւ թ յ ան  թ ե մ ան  հ աս տատվ ե լ  է  

Հ ա յ աս տան ի  ազ գ այ ի ն  ագ ր ար այ ի ն  

հ ամ ալ ս ար ան ո ւ մ : 
 

Գ ի տակ ան  ղ ե կ ավ ար `   

տե խն ի կ ակ ան    գ ի տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  թ ե կ ն ած ո ւ  

             

Պաշ տո ն ակ ան  ը ն դ դ ի մ ախո ս ն ե ր ` 

տե խն ի կ ակ ան  գ ի տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  դ ո կ տո ր ,  

պր ո ֆ ե ս ո ր            

Վ .Յ ավ ր ո ւ յ ան  

տե խն ի կ ակ ան  գ ի տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  թ ե կ ն ած ո ւ                            

Ծ . Վ ի ր աբ յ ան  
 

Առ աջ ատար  կ ազ մ ակ ե ր պո ւ թ յ ո ւ ն `     Հ ա յ աս տան ի  

ազ գ այ ի ն  պո լ ի տե խն ի կ ակ ան  հ ամ ալ ս ար ան   
 

Պ աշ տպան ո ւ թ յ ո ւ ն ը  կ ա յ ան ալ ո ւ  է  2018 թ .  

դ ե կ տե մ բ ե ր ի  24-ի ն , ժ ամ ը  1400-ի ն ` Հ ա յ աս տան ի  

ազ գ այ ի ն  ագ ր ար այ ի ն  հ ամ ալ ս ար ան ո ւ մ  գ ո ր ծ ո ղ  

Հ Հ  Բ Ո Հ -ի  թ ի վ  033 Մ աս ն ագ ի տակ ան  խո ր հ ր դ ո ւ մ : 

Հ աս ց ե ն ` 0009, Ե ր և ան , Տ ե ր յ ան  փո ղ . 74 
 

Ա տե ն ախո ս ո ւ թ յ ան ը  կ ար ե լ ի  է  ծ ան ո թ ան ալ  

Հ ա յ աս տան ի  ազ գ այ ի ն  ագ ր ար այ ի ն  հ ամ ալ ս ար ան ի  

գ ի տակ ան  գ ր ադ ար ան ո ւ մ : 

Ս ե ղ մ ագ ի ր ն  առ աք վ ած  է   2018 թ . ն ո յ ե մ բ ե ր ի  12-ի ն : 

 

Մաս ն ագ ի տակ ան  խո ր հ ր դ ի  գ ի տակ ան  ք ար տո ւ ղ ար ՝  

Տ ե խն ի կ ակ ան  գ ի տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  դ ո կ տո ր , 

պր ո ֆ ե ս ո ր    Ա .Ա մ ի ր յ ան  

 

Тема диссертации утверждена на заседании ученого совета 
Национального аграрного университета Армении 
 
Научный руководитель  

Кандидат технических наук                
 
 

Официальные оппоненты 

Доктор технических наук      В.Явруян 
Кандидат технических наук                                                 Ц.Вирабян 

 
Ведущая организация: Национальный политехнический университет 

Армении 
 

Защита диссертации состоится 24 декабря 2018г в 14
00

 на заседании 
специализированного совета 033  ВАК РА при НАУА по адресу 0009 г. Ереван, 
ул. Теряна74. 
 

С диссертацией можно ознакомиться в библиотеке Национального аграрного 
университета Армении.  

   Ա ղ աջ ան յ ան  

Ժ ի ր ա յ ր  



 4 

Автореферат разослан 12 ноября 2018 года  
Ученый секретарь специализированного совета, 

доктор технических наук, профессор                                               А. К. Амирян 
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ԱՇ ԽԱՏԱՆՔ Ի  Ը Ն Դ Հ ԱՆՈ Ւ Ր  Բ Ն Ո Ւ ԹԱԳԻ Ր Ը  
 

 

Թե մ այ ի  ար դ ի ակ ան ո ւ թ յ ո ւ ն ը . Ա ր դ ի  

պայ մ ան ն ե ր ո ւ մ  չ ն ա յ ած  ն ր ան , ո ր  կ ո ր ի զ ավ ո ր  

մ ր գ ե ր ը  լ ա յ ն  տար ած ո ւ մ  ո ւ ն ե ն  աշ խար հ ո ւ մ , 

ն ր ան ց ի ց  խմ ո ր մ ան  ե ղ ան ակ ո վ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

խմ ի չ ք ն ե ր ն  ար տադ ր վ ո ւ մ  ե ն  ան հ ամ ե մ ատե լ ի  

փո ք ր  ք ան ակ ն ե ր ո ւ վ : Պ ատճ առ ը ` այ դ  խմ ի չ ք ն ե ր ի  

մ ե ջ  ս պի ր տայ ի ն  խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ո ւ մ  ս ն ն դ ի  

ան վ տան գ ո ւ թ յ ան  մ ար մ ի ն ն ե ր ի  կ ո ղ մ ի ց  

թ ո ւ ն ավ ո ր  ն յ ո ւ թ ե ր ի  ս ահ մ ան վ ած   չ ափի ց  ավ ե լ  

գ ո յ աց ո ւ մ ն  է : Խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ո ւ մ  հ ատկ ապե ս  

մ ե ծ  բ ար դ ո ւ թ յ ո ւ ն  է  ն ե ր կ ա յ աց ն ո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  

առ աջ աց ո ւ մ ը , ո ր ի  հ ի մ ն ակ ան  պատճ առ ը  կ ո ր ի զ ա -

վ ո ր  մ ր գ ե ր ո ւ մ  մ ե ծ  ք ան ակ ո ւ թ յ ամ բ  

պար ո ւ ն ակ վ ո ղ  պե կ տի ն ն ե ր ի  հ ի դ ր ո լ ի զ ն  է : 

Կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի  հ յ ո ւ թ ի  կ ամ  խյ ո ւ ս ի  

ս պի ր տայ ի ն  խմ ո ր մ ան  տև ո ղ ո ւ թ յ ո ւ ն ն  ը ն թ ան ո ւ մ  

է  ո չ  ս տաբ ի լ  և  հ ի մ ն ակ ան ո ւ մ  շ ատ  ար ագ , հ աճ ախ  

ս պի ր տայ ի ն  խմ ո ր մ ան  հ ե տ  զ ո ւ գ ահ ե ռ  

ք աց ախաթ թ վ այ ի ն  խմ ո ր ո ւ մ ո վ : Ա յ դ  պատճ առ ո վ  

ն մ ան ատի պ  խմ ի չ ք ն ե ր ի  թ ե  օ ր գ ան ո լ ե պտի կ  կ ազ մ ը  

և  թ ե  ք ի մ ի ակ ան  բ աղ ադ ր ո ւ թ յ ո ւ ն ը  չ ե ն  

հ ամ ապատաս խան ո ւ մ  շ ո ւ կ ա յ ի  պահ ան ջ ն ե ր ի ն :   

Հ ե տազ ո տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  ն պատակ ը  և  

խն դ ի ր ն ե ր ը . Հ ե տազ ո տո ւ թ յ ան  ն պատակ ն  է  

հ ան դ ի ս աց ե լ  կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի ց  թ ո ւ ն դ  

ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ար տադ ր մ ան  ն ո ր  

տե խն ո լ ո գ ի ան ե ր ի  մ շ ակ ո ւ մ , տար բ ե ր  

ե ղ ան ակ ն ե ր ո վ  կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի ց  ս տաց վ ած   

խյ ո ւ ս ի  խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ո ւ մ  բ ն ակ ան ո ր ե ն  առ ա -

ջ աց վ ո ղ  թ ո ւ ն ավ ո ր  ն յ ո ւ թ ե ր ի  (Մ ե թ ան ո լ , 

ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ ) ն վ ազ ե ց մ ան ն  ո ւ ղ ղ վ ած  

ո ւ ս ո ւ մ ն աս ի ր ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր  և  տե խն ո լ ո գ ի ա յ ի  

մ շ ակ ո ւ մ :  

  Մ աս ն ավ ո ր ապե ս  հ ե տազ ո տո ւ թ յ ան  ն պատակ ն  է  

ե ղ ե լ  ի  մ ի  բ ե ր ե լ  և  ի ր ակ ան աց ն ե լ . 

- ո ւ ս ո ւ մ ն աս ի ր ե լ  թ ո ւ ն դ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ար տադ ր ո ւ թ յ ան  հ ամ ար  

հ ո ւ մ ք  հ ան դ ի ս աց ո ղ   ծ ի ր ան ի , դ ե ղ ձ ի  և  

ս ա լ ո ր ի  տար բ ե ր  ս ո ր տե ր ի  տե խն ո լ ո գ ի ակ ան  

բ ն ո ւ թ ագ ր ե ր ը , 

- ճ շ տե լ  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  

խմ ո ր մ ան  լ ավ ագ ո ւ յ ն  տար բ ե ր ակ ն ե ր ը , 

- մ շ ակ ե լ  մ ե թ ան ո լ ո վ  հ ար ո ւ ս տ  մ ր գ ա յ ի ն  

ս պի ր տահ ո ւ մ ք ի  թ ո ր վ ած ք ի  մ շ ակ մ ան  

տար բ ե ր ակ ն ե ր ` ն ր ան ց ո ւ մ  վ ե ր ջ ի ն ի ս  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ն  ի ջ ե ց ն ե լ ո ւ  

ն պատակ ո վ , 
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- մ շ ակ ե լ  ծ ի ր ան ի  օ ղ ո ւ  (թ ո ր վ ած ք ի ) ո ր ակ ի  

բ ար ե լ ավ մ ան  ո ւ ղ ի ն ե ր , 

- մ շ ակ ե լ  դ ե ղ ձ ի  ս պի ր տո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  ի ջ ե ց մ ան  ո ւ ղ ի ն ե ր , 

- փո ր ձ ար կ ե լ  ամ ե ր ի կ յ ան  բ ո ւ ր բ ո ն ն ե ր ի  

տե խն ո լ ո գ ի ա յ ո վ  ծ ի ր ան ի  ս պի ր տի  մ շ ակ մ ան  

ե ղ ան ակ , 

- մ շ ակ ե լ  դ ե ղ ձ ի  բ ո ւ ր ավ ե տ  ս պի ր տի  ս տաց մ ան  

տե խն ո լ ո գ ի ա  և  դ ր ա  կ ի ր առ մ ան  ո ւ ղ ի ն ե ր : 

Հ ե տազ ո տո ւ թ յ ան  գ ի տակ ան  ն ո ր ո ւ յ թ ն  ո ւ  

գ ո ր ծ ն ակ ան  ն շ ան ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը . 

Հ ե տազ ո տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  գ ի տակ ան  ն ո ր ո ւ յ թ ը  

ամ փո փվ ո ւ մ  է  հ ո ւ մ ք ատե ս ակ ն ե ր ի  

տե խն ո լ ո գ ի ակ ան  բ ն ո ւ թ ագ ր ե ր ի , առ ավ ե լ  

բ ար ձ ր ո ր ակ  մ ր գ ա յ ի ն  ս պի ր տն ե ր ի  ս տաց մ ան , 

մ ր գ ա յ ի ն  ք աց ախն ե ր ի , բ ո ւ ր ավ ե տ  ս պի ր տի , 

մ ր գ ա յ ի ն  օ ղ ի ն ե ր ի  և  հ ն ե ց վ ած  թ ո ւ ն դ  

ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ար տադ ր մ ան  

տե խն ո լ ո գ ի ան ե ր ի  ս տաց մ ան  աշ խատան ք ն ե ր ո ւ մ , 

ար դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ ` 

- առ աջ ի ն  ան գ ամ  փո ր ձ ար կ վ ե լ  է  ամ ե ր ի կ յ ան  

բ ո ւ ր բ ո ն ն ե ր ի  տե խն ո լ ո գ ի ա յ ո վ  ծ ի ր ան ի  

ս պի ր տի  մ շ ակ մ ան  տե խն ո լ ո գ ի ա , 

- գ ի տակ ան ո ր ե ն  հ ի մ ն ավ ո ր վ ե լ  է  կ ո ր ի զ ավ ո ր  

մ ր գ ե ր ի ց  ս տաց վ ած  ս պի ր տն ե ր ի ց  

բ ար ձ ր ո ր ակ  թ ո ւ ն դ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ար տադ ր մ ան  

տե խն ո լ ո գ ի ան ե ր , 

- մ ե թ ան ո լ ո վ  հ ար ո ւ ս տ  թ ո ր վ ած ք ն ե ր ո ւ մ  

ն վ ազ ե ց մ ան ն  ո ւ ղ ղ վ ած  տե խն ո լ ո գ ի ան ե ր  ե ն  

մ շ ակ վ ե լ   

- առ աջ ի ն  ան գ ամ  կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի  հ յ ո ւ թ ի  

խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ո ւ մ  կ ի ր առ վ ե լ  ե ն  

կ աթ ն աս ո ւ ն ն ե ր ի  ս տամ ո ք ս ահ յ ո ւ թ ո ւ մ  

պար ո ւ ն ակ ո ղ  ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր , ո ր ո ն ք  է ապե ս  

ազ դ ե լ  ե ն  ս տաց վ ո ղ  խմ ի չ ք ի  ո ր ակ ի  վ ր ա : 

Ա տե ն ախո ս ո ւ թ յ ան  տե ս ափո ր ձ ար ար ակ ան  

հ ե տազ ո տո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  ար դ յ ո ւ ն ք ն ե ր ը  

հ աջ ո ղ ո ւ թ յ ամ բ  կ ի ր առ վ ե լ  ե ն  Ա ր ար ատի  

«Ա բ ր ի կ ո ն » Ս Պ  ը ն կ ե ր ո ւ թ յ ո ւ ն ո ւ մ  2000-2016 թ թ .: Ա յ դ  

ժ ամ ան ակ ահ ատվ ած ո ւ մ  ար տադ ր վ ե լ  ե ն  ավ ե լ ի  ք ան  

800.000 բ աց ար ձ ակ  լ ի տր  կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի  

ս պի ր տն ե ր ի  տե ս ակ ան ի ն ե ր : Ա յ դ  ս պի ր տն ե ր ի ց  

ար տադ ր վ ած  խմ ի չ ք ն ե ր ի ց  շ ատե ր ը  առ  այ ս օ ր  

վ աճ առ վ ո ւ մ  ե ն  աշ խար հ ի  տար բ ե ր  ե ր կ ր ն ե ր ի  

շ ո ւ կ ան ե ր ո ւ մ , ի ս կ  ն ր ան ց ի ց  շ ատե ր ը  

մ ի ջ ազ գ ա յ ի ն  տար բ ե ր  ց ո ւ ց ահ ան դ ե ս ն ե ր ո ւ մ  

ար ժ ան աց ե լ  ե ն  ամ ե ն աբ ար ձ ր  գ ն ահ ատակ ան ն ե ր ի  և  

շ ահ ե լ  բ ազ մ աթ ի վ  ո ս կ յ ա  մ ե դ ա լ ն ե ր :  
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Հ ր ատար ակ վ ած  գ ի տակ ան  աշ խատան ք ն ե ր . 

Ա տե ն ախո ս ո ւ թ յ ան  ն յ ո ւ թ ե ր ո վ  հ ր ապար ակ վ ե լ  է  6 

գ ի տակ ան  հ ո դ վ ած , ո ր ո ն ք  հ ր ատար ակ վ ե լ  ե ն  Հ Հ  և  

Ռ Դ  գ ի տակ ան  պար բ ե ր ակ ան ն ե ր ո ւ մ  7 Հ Հ  մ տավ ո ր  

ս ե փակ ան ո ւ թ յ ան  գ ո ր ծ ակ ա լ ո ւ թ յ ան  կ ո ղ մ ի ց  

ս տաց ե լ  է  Հ Հ  գ յ ո ւ տի  ար տո ն ագ ր ե ր  №3107А:  

Ատե ն ախո ս ո ւ թ յ ան  կ առ ո ւ ց վ ած ք ը  և  ծ ավ ալ ը . 

Ա տե ն ախո ս ո ւ թ յ ո ւ ն ը  բ աղ կ աց ած  է  

ն ե ր ած ո ւ թ յ ո ւ ն ի ց , չ ո ր ս  գ լ ո ւ խն ե ր ի ց , 

ե զ ր ակ աց ո ւ թ յ ո ւ ն ի ց , օ գ տագ ո ր ծ վ ած  

գ ր ակ ան ո ւ թ յ ան  ց ան կ ի ց  և  հ ավ ե լ վ ած ն ե ր ի ց : 

Ա տե ն ախո ս ո ւ թ յ ան  ծ ավ ալ ը  կ ազ մ ո ւ մ  է  125 է ջ  

(առ ան ց  հ ավ ե լ վ ած ն ե ր ի ), ո ր ն  ը ն դ գ ր կ ո ւ մ  է  20 

աղ յ ո ւ ս ակ , 15 ն կ ար , 5 գ ծ ապատկ ե ր  և  7 դ ի ագ ր ամ մ ա : 
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ԱՏ Ե ՆԱԽՈ Ս Ո Ւ ԹՅ ԱՆ  Հ Ի ՄՆԱԿ ԱՆ  

Բ Ո ՎԱՆԴԱԿ Ո Ւ ԹՅ Ո Ւ Ն Ը  
 

 

Ն ե ր ած ո ւ թ յ ո ւ ն ո ւ մ  ն կ ար ագ ր վ ած  է  թ ե մ ա յ ի  

ար դ ի ակ ան ո ւ թ յ ո ւ ն ը , բ ե ր վ ած  ե ն  

պաշ տպան ո ւ թ յ ան  ն ե ր կ ա յ աց վ ո ղ  հ ի մ ն ակ ան  

դ ր ո ւ յ թ ն ե ր ը :  

Գ ր ակ ան ո ւ թ յ ան  տե ս ո ւ թ յ ո ւ ն ո ւ մ  բ ե ր վ ած  է  

ո ւ ս ո ւ մ ն աս ի ր վ ո ղ  խն դ ի ր ն ե ր ի  ն ե ր կ ա  

ի ր ավ ի ճ ակ ը , լ ո ւ ս աբ ան վ ած  կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի  

ն կ ար ագ ր ո ւ թ յ ո ւ ն ը , ն ր ան ց  ք ի մ ի ակ ան  կ ազ մ ը , 

յ ո ւ ր ահ ատկ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ը , ն ր ան ց ի ց  թ ո ւ ն դ  

ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ար տադ ր մ ան  ար դ ի  

տե խն ո լ ո գ ի ան ե ր ը , ի ն չ պե ս  ն աև  ար տադ ր ո ւ թ յ ան  

հ ամ ար  օ գ տագ ո ր ծ վ ո ղ  հ ավ ե լ ո ւ մ ն ե ր ի  

ն կ ար ագ ր ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ը :  

 
Ծի ր ան ի  խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  թ ո ր վ ած ք ի  ո ր ակ ի  

բ ար ե լ ավ մ ան  ո ւ ղ ի ն ե ր  
 

Ս ն ն դ ի  ան վ տան գ ո ւ թ յ ան  

ծ առ ա յ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  կ ո ղ մ ի ց  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  (CH3OH) 

ս ահ մ ան այ ի ն  չ ափաբ աժ ի ն ն ե ր ո վ  մ ր գ օ ղ ի ն ե ր ի  

ար տադ ր ո ւ մ ը  յ ո ւ ր աք ան չ յ ո ւ ր  առ ան ձ ի ն  

դ ե պք ո ւ մ  պահ ան ջ ո ւ մ  է  խն դ ր ի  լ ո ւ ծ մ ան  

ս տե ղ ծ ագ ո ր ծ  մ ո տե ց ո ւ մ : 

Կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ատե ս ակ ն ե ր ի  խմ ո ր մ ան  

ար գ աս ի ք ն ե ր ո ւ մ  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր ի  

ազ դ ե ց ո ւ թ յ ամ բ  մ ր գ ե ր ի  պե կ տի ն ա յ ի ն  ն յ ո ւ թ ե ր ի  

ք ա յ ք ա յ մ ան  հ ե տև ան ք  է : Պ ե կ տի ն ա յ ի ն  ն յ ո ւ թ ե ր ը , 

ո ր ո ն ք  բ աղ կ աց ած  ե ն  գ ա լ ակ տո ւ ր ո ն ա յ ի ն , 

կ ար բ ո ն ա յ ի ն  թ թ ո ւ ն ե ր ի ց  և  մ ե թ ի լ  խմ բ ի  

մ աս ն ի կ ն ե ր ի ց ` պե կ տի ն է ս թ ե ր ազ ա , պե կ տի ն ազ ա , 

պե կ տի ն գ ա լ ակ տո ւ ր ո զ ա  և  այ լ  ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր ի  

ազ դ ե ց ո ւ թ յ ամ բ  ան ջ ատո ւ մ  ե ն  մ ե թ ի լ  խո ւ մ բ , ո ր ը  

հ ի դ ր ո լ ի զ վ ե լ ո վ  վ ե ր ած վ ո ւ մ  է  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի : 

Պ ե կ տի ն -լ ի ազ ա  և  ո ր ո շ  այ լ  ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր ի  

ազ դ ե ց ո ւ թ յ ամ բ  պե կ տի ն ի  պո լ ի մ ե ր ա յ ի ն  

մ ո լ ե կ ո ւ լ ի ց  ան ջ ատվ ո ւ մ  ե ն  մ ո ն ո մ ե ր ն ե ր ` 

առ ան ց  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  առ աջ աց մ ան : 

Խն դ ր ի  լ ո ւ ծ մ ան  հ ամ ար  մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  

փո ր ձ ար կ վ ե լ  է  խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ի  և  խմ ո ր վ ած  

զ ան գ վ ած ո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  վ ր ա  

օ ր տո ֆ ո ս ֆ ո ր ա յ ի ն  թ թ վ ի  (E338 ս ն ն դ ա յ ի ն  

հ ավ ե լ ո ւ մ ) և  տան ի ն ն ե ր ի  ազ դ ե ց ո ւ թ յ ան  

ո ւ ս ո ւ մ ն աս ի ր ո ւ մ ը : 

Ա կ ն հ ա յ տ  է , ո ր  կ աթ ն աս ո ւ ն ն ե ր ն  

օ գ տագ ո ր ծ ե լ ո վ  պե կ տի ն ա յ ի ն  ն յ ո ւ թ ե ր ո վ  
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հ ար ո ւ ս տ  ս ն ո ւ ն դ , ի ս կ  ե լ ն ե լ ո վ  այ ն  

հ ան գ ամ ան ք ի ց , ո ր  ս տամ ո ք ս ի  պայ մ ան ն ե ր ը  

պե կ տի ն ն ե ր ի  հ ի դ ր ո լ ի զ ի  հ ամ ար  խի ս տ  

ն պաս տավ ո ր  ե ն ` մ ե թ ի լ  ս պի ր տի ց  չ ե ն  

թ ո ւ ն ավ ո ր վ ո ւ մ : Ի ն չ ո վ  պայ մ ան ավ ո ր վ ած , մ ե ր  

կ ո ղ մ ի ց  փո ր ձ ար կ վ ե լ  է  ն աև  խմ ո ր վ ո ղ  զ ան գ վ ած  

ս տամ ո ք ս ահ յ ո ւ թ ի  բ ժ շ կ ակ ան  պր ե պար ատի  և  

խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ի  վ ր ա  դ ր ան ց  ազ դ ե ց ո ւ թ յ ան  

ո ւ ս ո ւ մ ն աս ի ր ո ւ մ ը : 

Ռ ո ւ ս աս տան ի  դ աշ ն ո ւ թ յ ան  Բ ե ր դ ս կ  ք աղ աք ի  

«Ս ի բ բ ի ո ֆ ար մ » ը ն կ ե ր ո ւ թ յ ո ւ ն ի ց  ձ ե ռ ք  է  բ ե ր վ ե լ  

մ ի  ք ան ի  տե ս ակ ի  ն ո ր  և  դ ե ռ և ս  չ ս ե ր տի ֆ ի կ աց վ ած  

ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր . մ աս ն ավ ո ր ապե ս  

«Ա մ ի լ ո ս ո ւ բ տի լ ի ն » և  «Մ աց ե ր ո բ աց ի լ ի ն » 

ամ ի լ ո լ ի տի կ  ֆ ե ր մ ե ն տայ ի ն  պատր աս տո ւ կ ն ե ր :  

Մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  ի ր ակ ան աց վ ե լ  է  ծ ի ր ան ի  

«Ե ր և ան յ ան » ս ո ր տի  յ ո թ  խմ բ աք ան ակ ի  

տե խն ո լ ո գ ի ակ ան  մ շ ակ ո ւ մ , խմ ո ր ո ւ մ , թ ո ր ո ւ մ , 

թ ո ր վ ած ք ի  ո ւ ս ո ւ մ ն աս ի ր ո ւ թ յ ո ւ ն  և  հ ամ տե ս : 

Բ ո լ ո ր  մ շ ակ ո ւ մ ն ե ր ը  տար վ ե լ  ե ն  ն ո ւ յ ն  խմ բ աք ա -

ն ակ ի  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ն ե ր ո ւ մ  

«Oenoferm Freddo F3» տե ս ակ ի  խմ ո ր աս ն կ ե ր ո վ  ն ո ւ յ ն ատի պ  

խմ ո ր մ ան  պահ ամ ան ն ե ր ո ւ մ  և  ն ո ւ յ ն  ջ ե ր մ ա յ ի ն  

ռ ե ժ ի մ ո վ : Բ ե ր ք ահ ավ աք ի ց  հ ե տո  պտո ւ ղ ն ե ր ի  

ը ն դ հ ան ո ւ ր  խմ բ աք ան ակ ը  տր ո ր վ ե լ  է , կ ո ր ի զ ն ե ր ը  

ան ջ ատվ ե լ , տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ո ւ մ  ո ր ո շ վ ե լ  

լ ո ւ ծ ե լ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թ ե ր ի  և  շ աք ար ն ե ր ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ը , ո ր ո ն ք  հ ամ ապատաս -

խան աբ ար  կ ազ մ ե լ  ե ն  14,1% և  105 գ /դ մ 3: Տ ր ո ր վ ած  

զ ան գ վ ած ը  բ աժ ան վ ե լ  է  հ ավ աս ար  մ աս ե ր ի  (20կ գ ) և  

ե ն թ ար կ վ ե լ  խմ ո ր մ ան  7 տար բ ե ր ակ ն ե ր ո վ : 

Խմ ո ր մ ան  ավ ար տի ց  հ ե տո  ի ր ակ ան աց վ ե լ  է  

մ ի և ն ո ւ յ ն  ռ ե ժ ի մ ն ե ր ո վ  ամ բ ո ղ ջ ակ ան  թ ո ր ո ւ մ : 

Ա ռ աջ ի ն  թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  ո ր ո շ վ ե լ  է  թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  և  

մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը : Հ ամ տե ս ի  

հ ամ ար  այ դ  ն մ ո ւ շ ն ե ր ի ց  կ ատար վ ե լ  է  կ ր կ ն ակ ի  

թ ո ր ո ւ մ ` գ լ խայ ի ն  և  պո չ ա յ ի ն  ֆ ր ակ ց ի ան ե ր ի  

առ ան ձ ն աց ո ւ մ ո վ : Փ ո ր ձ ե ր ի  տար բ ե ր ակ ն ե ր ի  

ն կ ար ագ ր ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ը  բ ե ր վ ած  ե ն  թ ի վ  1 և  թ ի վ  2 

աղ յ ո ւ ս ակ ն ե ր ո ւ մ : 

Հ ամ ե մ ատե լ ի  տվ յ ա լ ն ե ր  ս տան ալ ո ւ  հ ամ ար  

բ ո լ ո ր  տար բ ե ր ակ ն ե ր ի  ե ր կ ր ո ր դ  թ ո ր ո ւ մ ը  

կ ատար վ ե լ  է  մ ի ն չ և  մ ի և ն ո ւ յ ն  ծ ավ ալ ի  թ ո ր վ ած ք ի  

ս տաց վ ե լ ը : 

 

Ա ղ յ ո ւ ս ակ  1  

Կատար վ ած  փո ր ձ ե ր ի  տար բ ե ր ակ ն ե ր  
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Ծ ի ր ան ի  

խյ ո ւ ս ի  

խմ բ աք ան ա
կ ն ե ր ի  

տար բ ե ր ակ ն
ե ր  

Մ շ ակ մ ան  ե ղ ան ակ  

Տ ար բ ե ր ակ  1 Ս տո ւ գ ի չ  տար բ ե ր ակ  

Տ ար բ ե ր ակ  2 20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ի ն  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ն ե ր ար կ վ ե լ  է  4 գ . 

պե կ տի ն  լ ի ազ ա  ֆ ե ր մ ե ն տ  

Տ ար բ ե ր ակ  3 20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ի ն  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ն ե ր ար կ վ ե լ  է  100 

գ ր . Օ ր տո ֆ ո ս ֆ ո ր ա յ ի ն  թ թ ո ւ  

Տ ար բ ե ր ակ  4 20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ի ն  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ն ե ր ար կ վ ե լ  է  80 

գ ր . Կ աղ ն ե  փայ տի  տան ի ն  

Տ ար բ ե ր ակ  5 20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ի ն  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ն ե ր ար կ վ ե լ  է  80 

գ ր . Ս տամ ո ք ս ահ յ ո ւ թ ի  

պատր աս տո ւ կ  «Է կ վ ի ն » 

Տ ար բ ե ր ակ  6 20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ի ն  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ն ե ր ար կ վ ե լ  է  20 

գ ր . «Ա մ ի լ ո ս ո ւ բ տի լ ի ն » 

ֆ ե ր մ ե ն տայ ի ն  պր ե պար ատ  

Տ ար բ ե ր ակ  7 20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ի ն  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ն ե ր ար կ վ ե լ  է  20 

գ ր . «Մ աց ե ր ո բ աց ի լ ի ն » 

ֆ ե ր մ ե ն տայ ի ն  պր ե պար ատ  
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Ա ղ յ ո ւ ս ակ  2  

Ծի ր ան ի  տր ո ր վ ած  և  խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  

թ ո ր վ ած ք ն ե ր ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր  
 

Ծ ի ր ան ի  

խմ բ աք ան
ակ  

Ա ռ աջ ի ն  

թ ո ր վ ած
ք ի  

թ ն դ ո ւ թ
յ ո ւ ն , % 

Ե ր կ ր ո ր
դ  

թ ո ր վ ած
ք ի  

թ ն դ ո ւ թ
յ ո ւ ն , % 

Մ ե թ ի լ  

ս պի ր տի  

պար ո ւ ն ակ ո
ւ թ յ ո ւ ն ը , 

լ ի տր  

Հ ամ տե ս ի  

գ ն ահ ատակ
ան  10 

բ ա լ ան ո ց  

ս ան դ ղ ակ ո
վ  

Տ ար բ ե ր ա
կ  1 

16,8 55,2 3,0 8,0 

Տ ար բ ե ր ա
կ  2 

18,0 58,2 1,2 9,0 

Տ ար բ ե ր ա
կ  3 

16,0 56,0 2,5 6,0 

Տ ար բ ե ր ա
կ  4 

17,3 59,0 0,2 2,0 

Տ ար բ ե ր ա
կ  5 

16,9 58,8 1,8 10,0 

Տ ար բ ե ր ա
կ  6 

17,5 61,2 2,4 4,0 

Տ ար բ ե ր ա
կ  7 

17,7 60,8 2,9 7,0 

 

Խմ ո ր մ ան  ար գ աս ի ք ն ե ր ի  ց ո ւ ց ադ ր մ ան  հ ամ ար  

կ ազ մ վ ե լ  է  հ ամ տե ս ա յ ի ն  գ ն ահ ատմ ան  և  մ ե թ ի լ  

ս պի ր տի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  ս խե մ ան : 

Թո ր վ ած ք ն ե ր ի  դ ե գ ո ւ ս տաց ի ո ն  

գ ն ահ ատակ ան ի  և  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր : 
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Ս խե մ ա. 1. Թո ր վ ած ք ն ե ր ի  հ ամ տե ս այ ի ն  գ ն ահ ատմ ան  և  

մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  գ ծ ապատկ ե ր  
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Դ ե ղ ձ ի  խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  թ ո ր վ ած ք ի  ո ր ակ ի  

բ ար ե լ ավ մ ան  ո ւ ղ ի ն ե ր  
 

Ե լ ն ե լ ո վ  ս ն ն դ ի  ան վ տան գ ո ւ թ յ ան  

հ ամ աշ խար հ ա յ ի ն  ծ առ ա յ ո ւ թ ն ո ւ ն ն ե ր ի  կ ո ղ մ ի ց  

ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  ը մ պե լ ի ք ն ե ր ո ւ մ  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  ս ահ մ ան ափակ մ ան  1 լ  ան ջ ո ւ ր  

ս պի ր տի  հ աշ վ ո վ  ո չ  ավ ե լ  ք ան  2 գ , պահ ան ջ ի ց ` 

պահ ան ջ , ո ր ի  լ ո ւ ծ ո ւ մ ը  հ ատկ ապե ս  պար տադ ի ր  է  

կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի ց  թ ո ւ ն դ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

ը մ պե լ ի ք ն ե ր  ար տադ ր ե լ ի ս , կ ար և ո ր վ ո ւ մ  է  խն դ ր ի  

լ ո ւ ծ մ ան  տար բ ե ր ակ ն ե ր ի  բ աց ահ այ տո ւ մ ը : 

Մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  2009 – 2017 թ -ի  ը ն թ աց ք ո ւ մ  

ի ր ակ ան աց վ ե լ  է  դ ե ղ ձ ի  «Ն ար ն ջ ի » ս ո ր տի  ո ւ թ  

խմ բ աք ան ակ ն ե ր ի  ն ախն ակ ան  տե խն ո լ ո գ ի ակ ան  

մ շ ակ ո ւ մ , խմ ո ր ո ւ մ , թ ո ր ո ւ մ , թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  է թ ի լ  

ս պի ր տի , մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  ք ան ակ ակ ան  ո ր ո շ ո ւ մ ն ե ր  

և  հ ամ տե ս : 

Փ ո ր ձ ն ակ ան  աշ խատան ք ն ե ր ի  ի ր ակ ան աց մ ան  

հ ամ ար  վ ե ր ց վ ե լ  է  92-98 գ /դ մ 3 շ աք ար ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ամ բ  դ ե ղ ձ ի  20-ակ ան  լ ի տր  տր ո ր վ ած  

զ ան գ վ ած ի  8 տար բ ե ր ակ , խմ ո ր մ ան  ե ն թ ար կ վ ե լ  

“Oenoferm Freddo F3” տե ս ակ ի  խմ ո ր աս ն կ ե ր ի  մ ի ջ ո ց ո վ , 

ն ո ւ յ ն ատի պ  տար ո ղ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ո ւ մ  22 ... 25 0C 

ջ ե ր մ աս տի ճ ան այ ի ն  պայ մ ան ն ե ր ո ւ մ : 

Խմ ո ր մ ան  ավ ար տի ց  հ ե տո  ի ր ակ ան աց վ ե լ  է  

խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  առ աջ ն ա յ ի ն  թ ո ր ո ւ մ , 

թ ո ր վ ած ք ն ե ր ո ւ մ  ո ր ո շ վ ե լ  թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  և  

մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը : Ո ր ակ ի  

գ ն ահ ատմ ան  հ ամ ար  կ ատար վ ե լ  է  կ ր կ ն ակ ի  

թ ո ր ո ւ մ , ան ջ ատվ ե լ  գ լ խայ ի ն  և  պո չ ա յ ի ն  

ֆ ր ակ ց ի ան ե ր ը , գ ն ահ ատվ ե լ  հ ամ տե ս ի  10 բ ա լ ան ո ց  

հ ամ ակ ար գ ո վ : 

Գ ի տափո ր ձ ե ր ի  տար բ ե ր ակ ն ե ր ը , առ աջ ն ա յ ի ն  

թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը , կ ր կ ն ակ ի  թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  

հ ամ տե ս ա յ ի ն  գ ն ահ ատակ ան ը  բ ե ր վ ած  ե ն  թ ի վ  3 

աղ յ ո ւ ս ակ ո ւ մ  և  1-8 դ ի ագ ր ամ մ ան ե ր ո ւ մ : 

 
 

Ա ղ յ ո ւ ս ակ  3  

Փո ր ձ ն ակ ան  տար բ ե ր ակ ն ե ր  
 

Դ ե ղ ձ ի  

խյ ո ւ ս ի  

խմ բ աք ան ակ ն
ե ր ի  

տար բ ե ր ակ ն ե
ր  

Մ շ ակ մ ան  ե ղ ան ակ  

Տ ար բ ե ր ակ  1 Ս տո ւ գ ի չ  տար բ ե ր ակ  
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Տ ար բ ե ր ակ  2  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  խմ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  80 գ . է կ վ ի ն  

ս տամ ո ք ս ահ յ ո ւ թ ի  պատր աս տո ւ կ  

Տ ար բ ե ր ակ  3  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  խմ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  0,2 և  2,0 գ  

«Պ ե պս ի ն  Կ » պատր աս տո ւ կ  

Տ ար բ ե ր ակ  4  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  խմ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  10,0 և  100,0 գ ր . 

Կ աղ ն ե  փայ տի  տան ի ն  

 

աղ յ ո ւ ս ակ  3-ի  շ ար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն  

Տ ար բ ե ր ակ  5  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  խմ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  80 գ ր . 

Օ ր տո ֆ ո ս ֆ ո ր աթ թ վ ի  – H4P2O7 (E – 338 

հ ավ ե լ ան յ ո ւ թ ) 

Տ ար բ ե ր ակ  6  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  խմ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  1,0 և  10,0 գ  

մ աց ե ր ո բ աց ի լ ի ն  

Տ ար բ ե ր ակ  7  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  խմ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  2,0 և  20,0 գ ր . 

ամ ի լ ո ս ո ւ բ տի լ ի ն  

Տ ար բ ե ր ակ  8  20 լ ի տր  զ ան գ վ ած ո ւ մ  թ ո ր ո ւ մ ի ց  

առ աջ  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  20,0 և  40,0 մ լ . 

ս ա լ ո ր ի  ք աց ախ  
  

 
 

 
Դ ի ագ ր . 1.«Է ք ո ւ ի ն » -ս տամ ո ք ս ի  հ յ ո ւ թ » պատր աս տո ւ կ ո վ  
դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս ի  խմ ո ր մ ան  և  հ ամ տե ս ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր  
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Դ ի ագ ր . 2. «Պե պս ի ն  Կ »  պր ե պար ատո վ  դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս ի  
խմ ո ր ո ւ մ :  

 

 

  
Դ ի ագ ր . 3.  Կաղ ն ե  փայ տի  տան ի ն ո վ  դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս ի  

խմ ո ր մ ան  և  հ ամ տե ս ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր : 
 

 
Դ ի ագ ր . 4. Օ ր տո ֆ ո ս ֆ ո ր աթթվ ի  –H4P2O7 (E-338 

հ ավ ե լ ան յ ո ւ թ ) ավ ե լ աց ո ւ մ ո վ  դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս ի  
խմ ո ր մ ան  և  հ ամ տե ս ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր : 

 

  
Դ ի ագ ր . 5. Մաց ե ր ո բ աց ի լ ի ն ի  ավ ե լ աց ո ւ մ ո վ  դ ե ղ ձ ի  

խյ ո ւ ս ի  խմ ո ր մ ան  և  հ ամ տե ս ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր : 
 

 
Դ ի ագ ր . 6. Ամ ի լ ո ս ո ւ բ տի լ ի ն ի  ավ ե լ աց ո ւ մ ո վ  

դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս ի  խմ ո ր մ ան  և  հ ամ տե ս ի  
ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր : 



 16 

 

 
 

Դ ի ագ ր . 7. Ս ալ ո ր ի  ք աց ախի  ավալ աց ո ւ մ ո վ  դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս ի  
խմ ո ր մ ան  և  հ ամ տե ս ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր  
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Ծի ր ան ի  ս պի ր տի  մ շ ակ ո ւ մ ը  ամ ե ր ի կ յ ան  

բ ո ւ ր բ ո ն ն ե ր ի  տե խն ո լ ո գ ի այ ո վ  

 

Ծ ի ր ան ի ց  ար տադ ր վ ո ղ  թ ո ւ ն դ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ը ն դ ո ւ ն վ ած  տե ս ակ ան ի ն ե ր ն  ե ն . 

օ ղ ի ն ե ր ը , բ ր ե ն դ ի ն ե ր ը  և  լ ի կ յ ո ր ն ե ր ը , ո ր ո ն ց  

ար տադ ր մ ան  հ ամ ար  ի ր ակ ան աց վ ո ւ մ  է  ս պի ր տի  

ս տաց ո ւ մ  և  դ ր ա  հ ե տագ ա  տե խն ո լ ո գ ի ակ ան  

մ շ ակ ո ւ մ ն ե ր : 

Ա Մ Ն -ո ւ մ  ո ր ո շ  թ ո ւ ն դ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

ը մ պե լ ի ք ն ե ր ի  ար տադ ր մ ան  հ ամ ար  Թե ն ն ե ս ս ի ի  

մ ե թ ո դ ո վ  ի ր ակ ան աց վ ո ւ մ  է  տե խն ո լ ո գ ի ակ ան  

պր ո ց ե ս ն ե ր , ո ր ո ն ց  ը ն դ հ ան ր ո ւ թ յ ո ւ ն ը  

ան վ ան վ ո ւ մ  է  «Լ ի ն ք ո լ ն ի  պր ո ց ե ս »: Ե ղ ան ակ ի  

է ո ւ թ յ ո ւ ն ը  կ ա յ ան ո ւ մ  է  ն ր ան ո ւ մ , ո ր  տար բ ե ր  

հ ո ւ մ ք ատե ս ակ ն ե ր ի ց ` հ ատկ ապե ս  

ե գ ի պտաց ո ր ե ն ի ց  ս տաց վ ած  ս պի ր տն ե ր ը , 

ֆ ի լ տր վ ո ւ մ  ե ն  թ խկ ի ի  ած ո ւ խի  ե ր ե ք  մ ե տր ան ո ց  

շ ե ր տո վ , այ ն ո ւ հ ե տև  հ ն ե ց վ ո ւ մ  կ աղ ն ո ւ  

տակ առ ն ե ր ո ւ մ : Մ ե թ ո դ ի  կ ի ր առ մ ան  շ ն ո ր հ ի վ  

ագ ր ե ս ի վ  հ ամ ո վ  օ ժ տվ ած  ե գ ի պտաց ո ր ե ն ի  ս պի ր տը  

ս տան ո ւ մ  է  ք աղ ց ր  բ ո ւ ր մ ո ւ ն ք  և  յ ո ւ ր ահ ատո ւ կ  

հ աճ ե լ ի  փափո ւ կ  հ ամ  : 

Թե ն ն ե ս ի ի  մ ե թ ո դ ո վ  վ ի ս կ ի ի  հ ն ե ց մ ան  հ ամ ար  

կ ի ր առ վ ո ղ  կ աղ ն ե  տակ առ ն ե ր ը  պատր աս տմ ան  

ը ն թ աց ք ո ւ մ  ե ն թ ար կ վ ո ւ մ  ե ն  կ ր ակ ո վ  մ ի ն չ և  500-

600°C ջ ե ր մ ամ շ ակ մ ան  այ ն ք ան  ժ ամ ան ակ , ո ր  

տակ առ ատախտակ ն ե ր ի  ն ե ր ք ի ն  մ ակ ե ր ե ս ը  գ ր ե թ ե  

ած խան ո ւ մ  է : Ն մ ան  ե ղ ան ակ ո վ  մ շ ակ վ ած  

տակ առ ն ե ր ո ւ մ  հ ն ե ց ո ւ մ ն  ի ր ակ ան աց վ ո ւ մ  է  ո չ  

պակ աս  2 տար ի : Ա ր դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ  ս տաց վ ո ղ  ը մ պե լ ի ք ը  

ո ւ ն ե ն ո ւ մ  է  ք աղ ց ր  օ ծ ան ե լ ի ք ա յ ի ն  և  վ ան ի լ ա յ ի ն  

յ ո ւ ր ահ ատո ւ կ  հ աճ ե լ ի  բ ո ւ ր մ ո ւ ն ք : 

Մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  փո ր ձ ար կ վ ե լ  է  Թե ն ն ե ս ի ի  

մ ե թ ո դ ի  կ ի ր առ մ ամ բ  ս տան ալ  ծ ի ր ան ի  թ ո ւ ն դ  

ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  ը մ պե լ ի ք : Փ ո ր ձ ար կ ո ւ մ ն ե ր ը  

կ ատար վ ե լ  ե ն  300լ .  63,2% թ ն դ ո ւ թ յ ամ բ  ծ ի ր ան ի  

ս պի ր տո վ , ո ր ի  ն ախն ակ ան  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ը  բ ե ր վ ած  

ե ն  աղ յ ո ւ ս ակ  4-ո ւ մ : 

Ա ղ յ ո ւ ս ակ  4. 
 

Ա ն ալ ի զ ի  տե ս ակ  Ա ն ալ ի զ ի  ց ո ւ ց ան ի շ  

Թն դ ո ւ թ յ ո ւ ն  % 63,2 

Ց ն դ ո ղ  թ թ ո ւ ն ե ր  գ ր /դ մ 3 55,0 

Ա լ դ ե հ ի դ ն ե ր  մ գ /լ  15,5 

Բ ար ձ ր  ս պի ր տն ե ր  մ գ /լ  210,0 

Մ ի ջ ի ն  ե թ ե ր ն ե ր  մ գ /դ մ 3 101,0 

Ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ  մ գ /լ  1,8 

Մ ե թ ան ո լ  գ ր /լ  1,6 
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pH 3,5 

 

Ծ ի ր ան ի  ս պի ր տի  ֆ ի լ տր աց ի ա յ ի  հ ամ ար  

ս պի տակ  թ խկ ի ի  (Acer Pseudoplatanus) բ ն ափայ տի ց  

պատր աս տվ ե լ  է  փայ տած ո ւ խ : 

Ա կ տի վ աց վ ած  փայ տած ո ւ խը  լ ց վ ե լ  է  40մ մ  

տր ամ ագ ծ ո վ  և  1700մ մ  բ ար ձ ր ո ւ թ յ ամ բ  չ ժ ան գ ո տվ ո ղ  

պո ղ պատյ ա  խո ղ ո վ ակ ի  մ ե ջ , և  ծ ի ր ան ի  ս պի ր տը  

ֆ ի լ տր վ ե լ ` ած խի  շ ե ր տո վ  ան ց կ աց ն ե լ ո վ : 

Ֆ ի լ տր ատի  կ ե ն ս աք ի մ ի ակ ան  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ը  

բ ե ր վ ած  ե ն  թ ի վ  5 աղ յ ո ւ ս ակ ո ւ մ : 

Ա կ տի վ աց վ ած  ած ո ւ խի  շ ե ր տո վ  ֆ ի լ տր վ ած  

ծ ի ր ան ի  ս պի ր տի  կ ե ն ս աք ի մ ի ակ ան  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր . 

Ա ղ յ ո ւ ս ակ  5. 

 

Ա ն ալ ի զ ի  տե ս ակ  Ա ն ալ ի զ ի  ց ո ւ ց ան ի շ  

Թն դ ո ւ թ յ ո ւ ն  % 62,1 

Ց ն դ ո ղ  թ թ ո ւ ն ե ր  գ ր /դ մ 3 62,0 

Ա լ դ ե հ ի դ ն ե ր  մ գ /լ  7,5 

Բ ար ձ ր  ս պի ր տն ե ր  մ գ /լ  201,0 

Մ ի ջ ի ն  ե թ ե ր ն ե ր  մ գ /դ մ 3 114,0 

Ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ  մ գ /լ  1,3 

Մ ե թ ան ո լ  գ ր /լ  1,5 

pH 4,2 

 

Ը ս տ  4 և  5 աղ յ ո ւ ս ակ ն ե ր ո ւ մ  բ ե ր վ ած  

տվ յ ա լ ն ե ր ի  զ գ ա լ ի  չ ափո վ  ի ջ ե լ  ե ն  ս պի ր տի  

թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն ը , ալ դ ե հ ի դ ն ե ր ի , բ ար ձ ր  

ս պի ր տն ե ր ի , ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ ի  զ ան գ վ ած այ ի ն  

ք ան ակ ն ե ր ը , ս ակ ա յ ն  ց ն դ ո ղ  թ թ ո ւ ն ե ր ի  և  մ ի ջ ի ն  

ե թ ե ր ն ե ր ի  զ ան գ վ ած այ ի ն  ք ան ակ ն ե ր ը ` 

ավ ե լ աց ե լ : Մ ի ն չ  ֆ ի լ տր ո ւ մ ն  ո ւ  դ ր ան ի ց  հ ե տո  

ս տաց վ ած  ծ ի ր ան ի  ս պի ր տի  ն մ ո ւ շ ն ե ր ը  

ե ն թ ար կ վ ե լ  ե ն  աշ խատան ք այ ի ն  հ ամ տե ս ի : 

Ա ր դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ  ար ձ ան ագ ր վ ե լ  է , ո ր  ֆ ի լ տր ած  

ն մ ո ւ շ ո ւ մ  ն կ ատե լ ի  չ ափո վ  թ ո ւ լ աց ե լ  է  ծ ի ր ան ի  

բ ն ո ր ո շ  հ ամ ը , ս ակ ա յ ն  այ ն  ձ ե ռ ք  է  բ ե ր ե լ  

բ ո ւ ր բ ո ն ն ե ր ի ն  հ ատո ւ կ  ք աղ ց ր  հ ամ  ո ւ  

բ ո ւ ր մ ո ւ ն ք : 

 

Ծի ր ան ի  տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  խմ ո ր ո ւ մ  ծ ի ր ան ի  

ս պի ր տայ ի ն  թ ո ր վ ած ք ի  և  շ աք ար ի  ավ ե լ աց ո ւ մ ո վ  
 

Գ ի ն ե գ ո ր ծ ակ ան  հ ի մ ն ակ ան  հ ո ւ մ ք ի ` խաղ ո ղ ի  

հ ամ ե մ ատ , կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ո ւ մ  շ աք ար ն ե ր  

գ ր ե թ ե  կ ր կ ն ակ ի  չ ափո վ  պակ աս  ե ն  

պար ո ւ ն ակ վ ո ւ մ : Կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի  հ ի մ ն ակ ան  

մ աս ի  հ աս ո ւ ն աց մ ան  և  զ ան գ վ ած այ ի ն  
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բ ե ր ք ահ ավ աք ի  ժ ամ ան ակ ահ ատվ ած ն ե ր ը  

հ ամ ը ն կ ն ո ւ մ  ե ն  տար վ ա  շ ո գ  ամ ի ս ն ե ր ի  հ ե տ , 

ի ն չ ո վ  պայ մ ան ավ ո ր վ ած ` մ ր գ ե ր ի  խմ ո ր մ ան  

պր ո ց ե ս ը  դ առ ն ո ւ մ  է  դ ժ վ ար  կ առ ավ ար ե լ ի : 

Ս կ ս ած  2009 թ .-ի ց  Ա ր ար ատի  “Ա բ ր ի կ ո ն ” 

ը ն կ ե ր ո ւ թ յ ո ւ ն ո ւ մ , ո ր ը  մ աս ն ագ ի տաց ած  է  

մ ր գ օ ղ ի ն ե ր ի  ար տադ ր ո ւ թ յ ան  

տե խն ո լ ո գ ի ան ե ր ո ւ մ , կ ի ր առ վ ո ղ  տե խն ո -

լ ո գ ի ան ե ր ի  կ ատար ե լ ագ ո ր ծ մ ան  ո ւ ղ ղ ո ւ թ յ ամ բ  

փո ր ձ ար կ ո ւ մ ն ե ր  ե ն  ի ր ակ ան աց վ ո ւ մ : 

Փ ո ր ձ ար կ ո ւ մ ն ե ր ի  ար դ յ ո ւ ն ք ն ե ր ի  հ ամ աձ ա յ ն  

առ ան ց  մ ի ջ ամ տո ւ թ յ ան  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  

զ ան գ վ ած ի  խմ ո ր ո ւ մ ը  բ ն ո ւ թ ագ ր վ ո ւ մ  է  հ ե տև յ ա լ  

ը ն թ աց ք ո վ . խմ ո ր մ ան  առ աջ ի ն  ե ր ո ւ  օ ր ո ւ մ  

խմ ո ր վ ո ւ մ  է  շ աք ար ն ե ր ի  ը ն դ հ ան ո ւ ր  ք ան ակ ի  80%-ը  

ո ր ի ց  հ ե տո  պր ո ց ե ս ը  ո ւ ղ ե կ ց վ ո ւ մ  է  

ք աց ախաթ թ վ այ ի ն  խմ ո ր մ ամ բ : Ա ռ ավ ե լ  հ աճ ախ  

խմ ո ր մ ան  ե ր ր ո ր դ  օ ր վ ա  ավ ար տի ն  ս տաց վ ած  

պատկ ե ր ը  հ ո ւ ս ադ ր ո ղ  հ ամ ար ե լ  հ ն ար ավ ո ր  չ է : 

Մ ո տավ ո ր ապե ս  զ ան գ վ ած ի  1%-ը  մ ն աց ո ր դ ա յ ի ն  

շ աք ար , 4,8%-ը  է թ ի լ  ս պի ր տ , ք աց ախաթ թ վ ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը ` 3գ /լ  խմ ո ր մ ան  հ ե տագ ա  

շ ար ո ւ ն ակ մ ան  պար ագ այ ո ւ մ  է թ ի լ  ս պի ր տի  ք ան ա -

կ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  այ լ և ս  չ ի  ավ ե լ ան ո ւ մ , ի ս կ  

ք աց ախաթ թ վ ի ն ը  գ ն ա լ ո վ  աճ ո ւ մ  է : Ա յ ս պի ս ո վ , 

ծ ի ր ան ո ւ մ  շ աք ար ն ե ր ի  փո ք ր  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  և  

մ աս ամ բ  շ ո գ  ե ղ ան ակ ի  պատճ առ ո վ  հ ն ար ավ ո ր  չ ի  

լ ի ն ո ւ մ  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի ց  թ ո ր մ ան  

հ ամ ար  պահ ան ջ վ ո ղ  ո ր ակ ի  խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  

ս տաց ո ւ մ ը : Ե ր կ ր ո ր դ  պատճ առ ը  ար տադ ր ակ ան  

պայ մ ան ն ե ր ո ւ մ  հ ն ար ավ ո ր  է  կ ար գ ավ ո ր ե լ , ո ր ը , 

ս ակ ա յ ն  բ ավ ար ար  չ է : Բ աց ի  այ դ , ն մ ան  մ ո տե ց մ ան  

պար ագ այ ո ւ մ  խմ ո ր մ ան  պահ ան ջ վ ո ղ  

տև ո ղ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  շ ատ  է  ե ր կ ար ո ւ մ ` բ ե ր ե լ ո վ  

պատր աս տի  ար տադ ր ան ք ի  ի ն ք ն ար ժ ե ք ի  մ ե ծ աց մ ան :  

Մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  փո ր ձ ար կ վ ե լ  է  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  

խյ ո ւ ս ի ց  հ ն ար ավ ո ր ի ն ս  բ ար ձ ր  թ ն դ ո ւ թ յ ամ բ  

խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած  ս տան ալ ` մ ի աժ ամ ան ակ  

ի ջ ե ց ն ե լ ո վ  ք աց ախաթ թ վ այ ի ն  խմ ո ր մ ան   ը ն թ աց ք ի  

ռ ի ս կ ը : 

Խն դ ր ի  լ ո ւ ծ մ ան  հ ամ ար  փո ր ձ ն ակ ան  

աշ խատան ք ն ե ր ը  տար վ ե լ  ե ն  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  

զ ան գ վ ած ի ն  շ աք ար  և  ծ ի ր ան ի  խմ ո ր վ ած  խյ ո ւ ս ի  

թ ո ր վ ած ք  ավ ե լ աց ն ե լ ո վ : Փ ո ր ձ ե ր ի  ի ր ակ ան աց մ ան  

հ ամ ար  վ ե ր ց վ ե լ  է  75 կ գ  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  

զ ան գ վ ած , բ աժ ան վ ե լ  15 կ ի լ ո գ ր ամ ան ո ց  5 

բ աժ ի ն ն ե ր ի : Ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ո ւ մ  

ը ն դ հ ան ո ւ ր  չ ո ր  ն յ ո ւ թ ե ր ի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  
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կ ազ մ ե լ  է  13,8%, լ ո ւ ծ ե լ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թ ե ր ը ` 13,1%, ի ս կ  

շ աք ար ն ե ր ը ` 11,2%: 

Ա ռ ան ձ ն աց վ ած  խմ բ աք ան ակ ն ե ր ը  մ շ ակ վ ե լ  ե ն  

հ ե տև յ ա լ  տար բ ե ր ակ ն ե ր ո վ : 

Ա վ ե լ աց վ ո ղ  շ աք ար ո ւ մ  լ ո ւ ծ ե լ ի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թ ե ր ի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  կ ազ մ ե լ  է  99,1%, 

ո ր ը  ն ե ր մ ո ւ ծ վ ե լ  է  65% ջ ր ա յ ի ն  լ ո ւ ծ ո ւ յ թ ի  ձ և ո վ : 

Ն ախն ակ ան  մ շ ակ ո ւ մ ի ց  հ ե տո  խմ ո ր մ ան  

ե ն թ ակ ա  ծ ի ր ան ի  տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի , լ ո ւ ծ ե լ ի  

չ ո ր  ն յ ո ւ թ ե ր ի , շ աք ար ն ե ր ի  և  ս պի ր տի  

տո կ ո ս ա յ ի ն  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  

ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ը  բ ե ր վ ած  ե ն  աղ յ ո ւ ս ակ  6-ո ւ մ : 

 

Ա ղ յ ո ւ ս ակ  6 

Խմ ո ր մ ան  հ ամ ար  ն ախապատր աս տվ ած  ծ ի ր ան ի  

տր ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր  

 

N 

Մ շ ակ մ ա
ն  

տար բ ե ր
ակ  

Ս տաց վ ա
ծ  

զ ան գ վ ա
ծ  

Լ ո ւ ծ ե լ ի  

չ ո ր  

ն յ ո ւ թ ե ր  % 

Ս պի ր տ
ի   

պար ո ւ
ն ակ . 

ան ջ ո ւ
ր   լ ի տր  

Շ աք ա
ր ի  

պար ո
ւ ն ա -

կ ո ւ թ . 

կ գ . 

Խառ -

ն ո ւ
ր դ ի  

խտո
ւ -

թ յ ո
ւ ն ը  

գ /ս մ 3 

կ գ  
լ ի
տր  

ը ն դ
ա -

մ ե ն
ը  

ավ ե -

լ աց
վ ած  

1 
Տ ար բ ե ր
ակ  1 

15,0 14,27 13,10 - - 1,68 1,050 

2 
Տ ար բ ե ր
ակ  2 

16,52 15,42 17,80 4,70 - 2,68 1,071 

3 
Տ ար բ ե ր
ակ  3 

17,29 16,00 19,97 6,87 - 3,18 1,080 

4 
Տ ար բ ե ր
ակ  4 

15,65 15,03 - - 0,50 1,68 1,041 

5 
Տ ար բ ե ր
ակ  5 

16,00 15,43 - - 0,75 1,68 1,037 

 

Խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ի  և  թ ն դ ո ւ թ յ ան  

ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ը  բ ե ր վ ած  ե ն  ն կ ար  8-ո ւ մ : 
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Ն կ . 1. Խմ ո ր մ ան  ը ն թաց ք ի  և  թն դ ո ւ թ յ ան  

ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր : 

 

Բ ե ր վ ած ի ց  ակ ն հ ա յ տ  է , ո ր  ս պի ր տի  

ավ ե լ աց ո ւ մ ո վ  ն մ ո ւ շ ն ե ր ի  խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ը  

ս կ ս վ ե լ  է  բ ավ ակ ան ի ն  դ ժ վ ար : Ա մ ե ն ադ ան դ աղ  

ը ն թ աց ք ը  ե ղ ե լ  է  5 ր դ  ն մ ո ւ շ ի  խմ ո ր մ ան  

ը ն թ աց ք ո ւ մ , ո ր ո ւ մ  բ ո ւ ռ ն  խմ ո ր ո ւ մ  այ դ պե ս  է լ  

չ ի  դ ի տվ ե լ  և  այ ն  ը ն թ աց ե լ  է  ավ ե լ ի  հ ան գ ի ս տ  և  

«ս ահ ո ւ ն »: Խմ ո ր մ ան  այ ս  տար բ ե ր ակ ի  առ ավ ե լ ո ւ -

թ յ ո ւ ն ը  ն աև  ն ր ան ո ւ մ  է , ո ր  ջ ե ր մ աս տի ճ ան ի  

ան ջ ատո ւ մ ը  չ ափավ ո ր  է ր , ո ր ի  ի ջ ե ց մ ան  հ ամ ար  

է ն ե ր գ ե տի կ  ծ ախս ե ր  չ է ր  պահ ան ջ վ ո ւ մ : 

Ա մ ե ն աան կ ա յ ո ւ ն  խմ ո ր վ ած ք ը  առ աջ ի ն ` հ ս կ ի չ  

տար բ ե ր ակ ն  է , ո ր ը  խմ ո ր մ ան  չ ո ր ր ո ր դ  օ ր վ ա  

վ ե ր ջ ո ւ մ  ո ւ ն ե ց ե լ  է  5,6% թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն , ի ս կ  12 ժ ամ  

հ ե տո  թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն ն  կ ազ մ ե լ  է  5,1 %: Դ ի տար կ վ ած  

փո ր ձ ան մ ո ւ շ ն ե ր ի  խմ ո ր մ ան  վ ե ր ջ ի ն  ան ալ ի զ ի  

ժ ամ ան ակ  ո ր ո շ վ ե լ  է  ն աև  մ ն աց ո ր դ ա յ ի ն  

շ աք ար ն ե ր ի  ք ան ակ ը , ո ր ը  բ ո լ ո ր  ն մ ո ւ շ ն ե ր ի  մ ո տ  

տատան վ ե լ  է  0,2 %-0,3 % ս ահ մ ան ն ե ր ո ւ մ : 

Խմ ո ր մ ան  պր ո ց ե ս ն  ավ ար տե լ ո ւ ն  պե ս  բ ո լ ո ր  

ն մ ո ւ շ ն ե ր ը  թ ո ր վ ե լ  ե ն : 

Խմ ո ր վ ած ք ն ե ր ի  թ ո ր ո ւ մ ի ց  հ ե տո  ս տաց վ ած  

ս պի ր տը  ե ն թ ար կ վ ե լ  է  ան ալ ի զ ն ե ր ի ` ո ր ո շ վ ե լ  ե ն  

մ ե թ ան ո լ ի  և  ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ ի  ք ան ակ ն ե ր ը , ի ն չ պե ս  

ն աև  թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ը : Կ ատար վ ե լ  է  

աշ խատան ք այ ի ն  հ ամ ե մ ատակ ան  հ ամ տե ս : 

Ա ր դ յ ո ւ ն ք ն ե ր ը  բ ե ր վ ած  ե ն  աղ յ ո ւ ս ակ   7-ո ւ մ : 

 



 22 

Ա ղ յ ո ւ ս ակ   7 

Փո ր ձ ան մ ո ւ շ ն ե ր ո ւ մ  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի , 

ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ ի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  

ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր  

Մ շ ակ մ ան  

տար բ ե ր ա
կ ն ե ր  

Խ
մ
ո
ր
վ
ա
ծ
ք
ի

 թ
ն
դ
ո
ւ
թ
յ
ո
ւ
ն

, %
 

Թ
ո
ր
վ
ա
ծ
ք
ի

 թ
ն
դ
ո
ւ
թ
յ
ո
ւ
ն

, %
 

Մ ե թ ի լ  

ս պի ր տի  

պար ո ւ ն ակ ո
ւ թ յ ո ւ ն ը  

գ /լ  

Ֆ
ո
ւ
ր
ֆ
ո
ւ
ր
ո
լ
ի

 

պ
ա
ր
ո
ւ
ն
ա
կ
ո
ւ
թ
յ
ո
ւ
ն
ը

 , 
գ

/
լ

 

Պ
ա
ր
ո
ւ
ն
ա
կ
ո
ւ
թ
յ
ո
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ն
ը

 

ս
տ
ո
ւ
գ
ի
չ
ի

 ն
կ
ա
տ
մ
ա
մ
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վ
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ք
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ւ
մ

 

1
լ

. Ա
ն
ջ
ո
ւ
ր

 ս
պ
ի
ր
տ
ի

 

հ
ա
շ
վ
ո
վ

 

Պ
ա
ր
ո
ւ
ն
ա
կ
ո
ւ
թ
յ
ո
ւ
ն

 

ս
տ
ո
ւ
գ
ի
չ
ի

 

ն
կ
ա
տ
մ
ա
մ
բ

, %
 

Տ ար բ ե ր
ակ ` 

ս տո ւ գ ի
չ  

5,1 61,2 1,59 2,6 100 2,8 100 8 

II 

տար բ ե ր
ակ  

8,35 62,4 1,19 1,9 73,08 2,1 75 6 

III 

տար բ ե ր
ակ  

9,6 62,9 0,94 1,5 57,7 1,9 67,86 5 

IV 

տար բ ե ր
ակ  

9,0 65,5 0,72 1,1 42,31 1,5 53,57 9 

V 

տար բ ե ր
ակ  

10,5 63,7 0,64 1,0 38,46 1,5 53,57 10 

 

 

Մր գ այ ի ն  ս պի ր տո ւ մ  մ ե թան ո լ ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  ի ջ ե ց մ ան  ո ւ ղ ի ն ե ր  
 

Մ ե թ ան ո լ ը  առ աջ ան ո ւ մ  է  մ ր գ ե ր ո ւ մ  

պար ո ւ ն ակ վ ո ղ  պե կ տի ն ն ե ր ի  հ ի դ ր ո լ ի զ ի  

ար դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ : Մ ե թ ան ո լ ի  առ աջ աց մ ան  պր ո ց ե ս ը  

հ ատկ ապե ս  ար ագ  է  ը ն թ ան ո ւ մ  ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր ի  

ազ դ ե ց ո ւ թ յ ամ բ , ը ն դ  ո ր ո ւ մ  տար բ ե ր  

ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր ի  ազ դ ե ց ո ւ թ յ ամ բ  հ ի դ ր ո լ ի զ ն  

ը ն թ ան ո ւ մ  է  տար բ ե ր  ն յ ո ւ թ ե ր ի  ան ջ ատմ ամ բ : 
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Ն կ .2 Պե կ տի ն ի  հ ի դ ր ո լ ի զ ի  տար բ ե ր ակ ն ե ր ի  ո ւ ր վ ագ ի ծ  
 

Ի ն չ պե ս  ե ր և ո ւ մ  է  ն կ ար  2-ո ւ մ ` պե կ տի ն  

մ ե թ ի լ է ս թ ե ր ազ այ ի  և  պո լ ի գ ա լ ակ տո ւ ր ո ն ազ այ ի  

ազ դ ե ց ո ւ թ յ ան  տակ  պե կ տի ն ն ե ր ի  ճ ե ղ ք ո ւ մ ը  տե ղ ի  

է  ո ւ ն ե ն ո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  ան ջ ատմ ամ բ , ի ս կ  

ար տադ ր ո ւ թ յ ո ւ ն ո ւ մ  ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր ի  հ աճ ախ  օ գ տա -

գ ո ր ծ ո ւ մ ը  պար տադ ի ր  է , հ ակ առ ակ  դ ե պք ո ւ մ  

ս տաց վ ո ւ մ  է  մ ր գ ահ յ ո ւ թ ի  փո ք ր  ե լ ք : 

Կ ախվ ած  մ ր գ ի  տե ս ակ ի ց , ս ո ր տի ց  և  խմ ո ր մ ան  

ե ղ ան ակ ի ց ` հ աճ ախ  խմ ո ր ո ւ մ ն  ը ն թ ան ո ւ մ  է  

այ ն պե ս , ո ր  ար դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ  ս տաց վ ո ւ մ  է  

մ ե թ ան ո լ ո վ  հ ար ո ւ ս տ  ս ն ն դ ի  ան վ տան գ ո ւ թ յ ան  

ն ո ր մ ան ե ր ի ն  չ հ ամ ապատաս խան ո ղ  թ ո ր վ ած ք : 

Ա յ դ պի ս ո վ , ար տադ ր ո ղ ի  մ ո տ  առ աջ ան ո ւ մ  է  

ան մ ր ց ո ւ ն ակ  և  ս պառ ո ղ ի  առ ո ղ ջ ո ւ թ յ ան ը  վ տան գ  

ս պառ ն ո ղ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  ը մ պե լ ի ք : 

Ե լ ն ե լ ո վ  ն շ վ ած ի ց ` մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  տար վ ե լ  է  

մ ե թ ան ո լ ո վ  հ ար ո ւ ս տ  մ ր գ ա յ ի ն  օ ղ ո ւ  մ շ ակ մ ան  

փո ր ձ ե ր , կ ատար վ ե լ  ո ր ակ ակ ան  ո ր ո շ ո ւ մ ն ե ր  և  

ը մ պե լ ի ք ը  գ ն ահ ատվ ե լ  հ ամ տե ս ո վ : 

Ա շ խատան ք ն ե ր ի  ն պատակ այ ի ն  ի ր ակ ան աց մ ան  

հ ամ ար  մ ե ր  կ ո ղ մ ի ց  փո ր ձ ար կ վ ե լ  է  ս տան ալ  

մ ե թ ան ո լ ո վ  հ ար ո ւ ս տ  թ ո ր վ ած ք , ի ն չ ո վ  

պայ մ ան ավ ո ր վ ած  վ ե ր ց վ ե լ  է  100 կ գ  կ ո ր ի զ ն ե ր ի ց  

ան ջ ատվ ած  դ ե ղ ձ ի  աղ աց ած  զ ան գ վ ած , ո ր ի  վ ր ա  

խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  ավ ե լ աց վ ե լ  է  20գ ր  պե կ տի ն -

մ ե թ ի լ է ս թ ե ր ազ ա  ֆ ե ր մ ե ն տ , այ ն ո ւ հ ե տև  

ն ե ր ար կ վ ե լ  LALVIN ապր ան ք ան ի շ ի  K1-V1116 տե ս ակ ի  

խմ ո ր աս ո ւ ն կ : Խմ ո ր ո ւ մ ն  ը ն թ աց ե լ  է  մ ի ջ ի ն ը  28°С 

պայ մ ան ն ե ր ո ւ մ : Խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ի  թ ո ր մ ամ բ  

ս տաց վ ե լ  է  10 լ ի տր  56% թ ն դ ո ւ թ յ ամ բ  ս պի ր տ , ո ր ո ւ մ  

բ աց ար ձ ակ  լ ի տր ի  հ աշ վ ո վ  պար ո ւ ն ակ վ ո ւ մ  է ր  6 

գ ր ամ  մ ե թ ի լ  ս պի ր տ  և  2,3 գ ր ամ  ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ : 

Փ աս տո ր ե ն  ս տաց վ ած  թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  3 ան գ ամ  գ ե ր ազ ան ց ո ւ մ  է ր  

ս ն ն դ ի  ան վ տան գ ո ւ թ յ ան  ծ առ ա յ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ի  

կ ո ղ մ ի ց  ս ահ մ ան ած  առ ավ ե լ ագ ո ւ յ ն  չ ափը ` 2 գ ր ամ  1 

բ աց ար ձ ակ  լ ի տր ի  հ աշ վ ո վ , ի ս կ  ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ ի  
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պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  գ տն վ ո ւ մ  է ր  թ ո ւ յ լ ատր ե լ ի  

առ ավ ե լ ագ ո ւ յ ն  ս ահ մ ան ի  վ ե ր ի ն  մ աս ո ւ մ : 

Ս տաց վ ած  թ ո ր վ ած ք ը  բ աժ ան վ ե լ  է  5 հ ավ աս ար  

մ աս ե ր ի ` 2 ակ ան  լ ի տր  ծ ավ ալ ո վ : Խմ բ աք ան ակ ն ե ր ը  

մ շ ակ վ ե լ  ե ն  հ ե տև յ ա լ  տար բ ե ր ակ ն ե ր ո վ . 

1. Հ ս կ ի չ  տար բ ե ր ակ  

2. Ե լ ն ե լ ո վ  այ ն  մ տայ ն ո ւ թ յ ո ւ ն ի ց , ո ր  մ ր գ ի  

մ ե ջ  պար ո ւ ն ակ վ ո ւ մ  ե ն  օ ր գ ան ակ ան  թ թ ո ւ ն ե ր , 

շ աք ար ն ե ր , ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր  և  մ ի կ ր ո տար ր ե ր , և  

հ ն ար ավ ո ր  է , ո ր  այ դ  ն յ ո ւ թ ե ր ի ց  ո ր ո շ ն ե ր ը  

կ կ ապվ ե ն  մ ե թ ան ո լ ի  հ ե տ ` պակ աս ե ց ն ե լ ո վ  

ն ր ա  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը ` թ ո ր վ ած ք ի ն  

ավ ե լ աց վ ե լ  է  50 գ ր ամ  դ ե ղ ձ ի  խյ ո ւ ս , թ ր մ վ ե լ  

մ ե կ  շ աբ աթ , այ ն ո ւ հ ե տև  վ ե ր աթ ո ր վ ե լ ` 

ս տան ալ ո վ  ն ո ւ յ ն  թ ն դ ո ւ թ յ ամ բ  թ ո ր վ ած ք : 

3. Հ աշ վ ի  առ ն ե լ ո վ  այ ն  հ ան գ ամ ան ք ը , ո ր  դ ե ղ ձ ի  

ք աց ախը  շ ատ  հ ար ո ւ ս տ  է  օ ր գ ան ակ ան  

թ թ ո ւ ն ե ր ո վ , ի ն չ պի ս ի ք  ե ն  ք աց ախաթ թ ո ւ ն , 

խն ձ ո ր աթ թ ո ւ ն , կ աթ ն աթ թ ո ւ ն , և  ո ր  այ ն  

պար ո ւ ն ակ ո ւ մ  է  ն աև  կ ե տո ն ա յ ի ն  

մ ի աց ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր , ալ դ ե հ ի դ ն ե ր , ե թ ե ր ն ե ր , 

ֆ ե ն ո լ ա յ ի ն  ն յ ո ւ թ ե ր  և  պո լ ի ֆ ե ն ո լ ն ե ր , 

ամ ի ն աթ թ ո ւ ն ե ր , ս պի տակ ո ւ ց ա յ ի ն  ն յ ո ւ թ ե ր  և  

այ լ  օ ր գ ան ակ ան  ակ տի վ  ն յ ո ւ թ ե ր : Ն մ ան  

փո ր ձ ար կ մ ան  հ ի մ ք  է  հ ան դ ի ս աց ե լ  ն աև  այ ն  

հ ան գ ամ ան ք ը , ո ր  ս պի ր տն ե ր ը  

է ս թ ե ր ի ֆ ի կ աց ի ա յ ի  ռ ե ակ ց ի ա յ ի  մ ե ջ  ե ն  

մ տն ո ւ մ  օ ր գ ան ակ ան  և  ան օ ր գ ան ակ ան  

թ թ վ ած ի ն  պար ո ւ ն ակ ո ղ  թ թ ո ւ ն ե ր ի  հ ե տ ` 

առ աջ աց ն ե լ ո վ  բ ար դ  ե թ ե ր ն ե ր : Խմ բ աք ան ակ ի  

վ ր ա  ավ ե լ աց վ ե լ  է  4 գ ր ամ  2,8% ք աց ախաթ թ ո ւ  

պար ո ւ ն ակ ո ղ  դ ե ղ ձ ի  ք աց ախ :  Խմ բ աք ան ակ ը  

թ ո ր վ ե լ  է , ո ր ի  ար դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ  ս տաց վ ե լ  է  60% 

թ ն դ ո ւ թ յ ամ բ  ս պի ր տ : 

4. Ծ ի ր ան ե ն ո ւ  տե ր և ն ե ր ը  հ ար ո ւ ս տ  ե ն  

ք լ ո ր ո ֆ ի լ ո վ , ֆ ի տո ն ց ի դ ն ե ր ո վ , ֆ ե ր մ ե -

ն տն ե ր ո վ , օ ր գ ան ակ ան  թ թ ո ւ ն ե ր ո վ , 

կ ար ո տի ն ո ի դ ն ե ր ո վ , ե թ ե ր ն ե ր ո վ  և  այ լ  

օ ր գ ան ակ ան  ակ տի վ  ն յ ո ւ թ ե ր ո վ : Թո ր վ ած ք ի ն  

ավ ե լ աց վ ե լ  է  20 գ ր ամ  ծ ի ր ան ե ն ո ւ  աղ աց ած  

տե ր և ն ե ր : Մ ե կ  շ աբ աթ  թ ր մ ե լ ո ւ ց  հ ե տո  

խառ ն ո ւ ր դ ը  թ ո ր վ ե լ  է  և  ս տաց վ ե լ  63% 

թ ն դ ո ւ թ յ ամ բ  թ ո ր վ ած ք : Թր մ ե լ ո ւ  ը ն թ աց ք ո ւ մ  

թ ո ր վ ած ք ի  գ ո ւ յ ն ը  փո խվ ե լ  է ր  կ ան աչ ի , ո ր ը  

բ աց ատր վ ո ւ մ  է  տե ր և ն ե ր ի  մ ե ջ  պար ո ւ ն ակ վ ո ղ  

ք լ ո ր ո ֆ ի լ ի  ս պի ր տի  մ ե ջ  լ ո ւ ծ մ ամ բ : 

5. Կ աթ ը  պար ո ւ ն ակ ո ւ մ  է  ս պի տակ ո ւ ց ն ե ր . 

Կ ազ ե ի ն , β-լ ակ տո գ լ ո բ ո ւ լ ի ն , α-

լ աք տալ բ ո ւ մ ի ն , ալ բ ո ւ մ ի ն  և  այ լ ն ; 
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լ ի պի դ ն ե ր . Ճ ար պ , ֆ ո ս ֆ ո լ ի պի դ ն ե ր , 

ս տե ր ի ն ն ե ր  և  այ լ ն ; ած խաջ ր ե ր . Լ ակ տո զ ա , 

գ լ յ ո ւ կ ո զ ա , գ ա լ ակ տո զ ա , օ լ ի գ ո ս ախար ի դ ն ե ր ; 

հ ան ք յ ի ն  ն յ ո ւ թ ե ր ; Ֆ ե ր մ ե ն տն ե ր . 

Դ ե հ ի դ ր ո գ ե ն ազ ա , ք ս ան տի ն օ ք ս ի դ ազ ա , 

պե ր օ ք ս ի դ ազ ա , լ ի պազ ա , ֆ ո ս ֆ ատազ ա , 

ամ ի լ ազ ա  և  այ լ ն ; վ ի տամ ի ն ն ե ր . A, D, E, C և  այ լ ն ; 

հ ո ր մ ո ն ն ե ր . Պ ր ո լ աք տի ն , օ ք ս ի տո ց ի ն , 

կ ո ր տի կ ո ս տե ր ո ի դ ն ե ր , ան դ ր ո գ ե ն ն ե ր , 

է ս տր ո գ ե ն ն ե ր , պի գ մ ե ն տայ ի ն  և  այ լ  

հ ավ ե լ յ ա լ  ն յ ո ւ թ ե ր : Ո ր ակ ը  բ ար ե լ ավ ե լ ո ւ  

հ ամ ար  կ աթ ը ` հ ար ո ւ ս տ  լ ի ն ե լ ո վ  տար բ ե ր  

մ ի աց ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ո վ , օ գ տագ ո ր ծ վ ո ւ մ  է  ո ր ո շ  

օ ղ ի ն ե ր ի  ար տադ ր ո ւ թ յ ո ւ ն ո ւ մ , ի ն չ ը  հ աշ վ ի  

առ ն ե լ ո վ  թ ո ր վ ած ք ի ն  ավ ե լ աց վ ե լ  է  40 գ ր  կ աթ , 

խառ ն վ ե լ , և  24 ժ ամ ի ց  թ ո ր վ ե լ  է : 

Փ ո ր ձ ե ր ի  ար դ յ ո ւ ն ք ն ե ր ը  բ ե ր վ ած  ե ն  8 

աղ յ ո ւ ս ակ ո ւ մ :  

Ա ղ յ ո ւ ս ակ  8. 

Դ ե ղ ձ ի  ս պի ր տայ ի ն  թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  մ ե թան ո լ ի  

ք ան ակ ի  կ ր ճ ատմ ան  փո ր ձ ն ակ ան  տար բ ե ր ակ ն ե ր ի  

ար դ յ ո ւ ն ք ն ե ր  
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I 

տար բ ե ր
ակ  

60,2 3,55 5,9 100 2,3 100 8 

II 

տար բ ե ր
ակ  

60 1,74 2,9 49,15 2,4 104,35 9 

III 

տար բ ե ր
ակ  

61 1,65 2,7 45,76 2,3 100 10 

IV 

տար բ ե ր
ակ  

59,4 3,54 5,1 86,44 2,2 87,82 7 

V 

տար բ ե ր
ակ  

60,6 3,45 5,7 96,61 2,4 104,35 6 
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Ե Զ Ր ԱԿ ԱՑՈ Ւ ԹՅ Ո Ւ Ն Ն Ե Ր  
 

Կ ո ր ի զ ավ ո ր  մ ր գ ե ր ի ց  օ ղ ի ն ե ր ի  օ պտի մ ա լ  

թ ն դ ո ւ թ յ ո ւ ն ը  44% հ ի մ ն ավ ո ր վ ած  է  հ ամ տե ս ա յ ի ն  

գ ն ահ ատմ ամ բ : 

խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ո ւ մ  պե կ տի ն -լ ի ազ ա  

ֆ ե ր մ ե ն տի  օ գ տագ ո ր ծ ո ւ մ ը  ի ջ ե ց ն ո ւ մ  է  

թ ո ր վ ած ք ո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  ք ան ակ ն ե ր ը :  

Օ ր տո ֆ ո ս ֆ ո ր ա յ ի ն  թ թ ո ւ ն  խմ ո ր մ ան  

զ ան գ վ ած ո ւ մ  թ ո ւ յ լ  չ ի  տալ ի ս  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  մ ե ծ  

ք ան ակ ն ե ր ի  առ աջ աց ո ւ մ , ս ակ ա յ ն  օ ր գ ան ո լ ե պտի կ  

ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ո վ  ս տաց վ ած  ս պի ր տը  

առ ավ ե լ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր  չ ի  ո ւ ն ե ն ո ւ մ , 

կ աղ ն ե  փայ տի  տան ի ն ի  օ գ տագ ո ր ծ ո ւ մ ը  

խմ ո ր մ ան  ը ն թ աց ք ո ւ մ  կ ան խո ւ մ  է  մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  

առ աջ աց ո ւ մ ը , ս ակ ա յ ն  ս տաց վ ած  ս պի ր տը  օ ժ տվ ած  

է  լ ի ն ո ւ մ  շ ատ  վ ատ  օ ր գ ան ո լ ե պտի կ  

հ ատկ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր ո վ . մ աս ն ավ ո ր ապե ս  

ան հ ե տան ո ւ մ  է  մ ր գ ի ն  բ ն ո ր ո շ  բ ո ւ ր մ ո ւ ն ք ն  ո ւ  

հ ամ ը , 

խմ ո ր վ ո ղ  զ ան գ վ ած ը  կ աթ ն աս ո ւ ն ն ե ր ի  

ս տամ ո ք ս ահ յ ո ւ թ ո վ  մ շ ակ մ ան  դ ե պք ո ւ մ ` 

մ ե թ ան ո լ ի  ե լ ք ը  մ ո տավ ո ր ապե ս  40%-ո վ   կ ր ճ ատվ ո ւ մ  

է , ի ս կ  ս տաց վ ած  ս պի ր տի  ո ր ակ ը   հ ամ տե ս ա յ ի ն  

ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ո վ  մ ն աց ած ն ե ր ի ն  գ ե ր ազ ան ց ո ւ մ  է , 

խմ ո ր վ ո ղ  զ ան գ վ ած ը  Ա մ ի լ ո ս ո ւ բ տի լ ի ն  և  

Մ աց ե ր ո բ աց ի լ ի ն  ֆ ե ր մ ե ն տայ ի ն  

պր ե պար ատն ե ր ո վ  մ շ ակ ե լ ի ս  ս տաց վ ած  թ ո ր վ ած ք ի  

մ ե թ ի լ  ս պի ր տի  ք ան ակ ն ե ր ը  ան ն շ ան  կ ր ճ ատվ ո ւ մ  

ե ն , ս ակ ա յ ն  հ ամ տե ս ա յ ի ն  տվ յ ա լ ն ե ր ը  ս տաց վ ո ւ մ  

ե ն  բ ավ ակ ան ի ն  ց ած ր : 

Ծ ի ր ան ի  ս պի ր տի  ֆ ի լ տր ո ւ մ ը  թ խկ ի ի  

փայ տած ո ւ խո վ ` հ ե տագ ա  հ ն ե ց մ ամ բ  տակ առ ն ե ր ի  

մ ե ջ , հ աղ ո ր դ ո ւ մ  է  ս տաց վ ո ղ  ս պի ր տի ն  

ամ ե ր ի կ յ ան  բ ո ւ ր բ ո ն ն ե ր ի ն  հ ատո ւ կ , ս ակ ա յ ն  շ ատ  

ավ ե լ ի  ի ն տե ն ս ի վ  օ ր գ ան ո լ ե պտի կ  

հ ատկ ո ւ թ յ ո ւ ն ն ե ր , և  ն մ ան  մ շ ակ մ ամ բ  հ ն ար ավ ո ր  

է  ս տան ալ  ծ ի ր ան ի  թ ո ւ ն դ  ալ կ ո հ ո լ ա յ ի ն  

խմ ի չ ք ն ե ր ի  ն ո ր  տե ս ակ ն ե ր : Ս տաց վ ած  ս պի ր տի  

ն ո ր  ո ր ակ ն ե ր ի  ձ ե ռ ք բ ե ր ո ւ մ ը  պայ մ ան ավ ո ր վ ած  է  

թ խկ ի ի  բ ն ափայ տի  յ ո ւ ր ահ ատո ւ կ  շ աք ար ն ե ր ի  

պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ամ բ  և  կ աղ ն ե  տակ առ ն ե ր ի  բ ար ձ ր  

ջ ե ր մ աս տի ճ ան ն ե ր ո վ  մ շ ակ ո ւ մ ո վ : 

Խմ ո ր ո ւ մ ի ց  առ աջ  զ ան գ վ ած ի ն  թ ո ր վ ած ք  

ավ ե լ աց ն ե լ ո ւ , թ ն դ ե ց ն ե լ ո ւ  դ ե պք ո ւ մ  ե ր կ ար ո ւ մ  

է  խմ ո ր մ ան  պր ո ց ե ս ը  և  այ ն  ը ն թ ան ո ւ մ  է  ավ ե լ ի  

հ ան գ ի ս տ , խմ ո ր վ ած  զ ան գ վ ած ը  լ ի ն ո ւ մ  է  կ ա յ ո ւ ն , 

ի ս կ  ս տաց վ ած  թ ո ր վ ած ք ն ե ր ը  ս տո ւ գ ի չ  
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տար բ ե ր ակ ն ե ր ի  ն կ ատմ ամ բ  ո ւ ն ե ն ո ւ մ  ե ն  

մ ե թ ան ո լ ի  և  ֆ ո ւ ր ֆ ո ւ ր ո լ ի  ց ած ր  ե լ ք  և  

հ ամ տե ս ա յ ի ն  լ ավ ագ ո ւ յ ն  հ ատկ ան ի շ ն ե ր : 

Մ ր գ ահ յ ո ւ թ ո վ  կ ամ  խյ ո ւ ս ո վ  թ ր մ ե լ ո ւ  և  

վ ե ր աթ ո ր ե լ ո ւ  ար դ յ ո ւ ն ք ո ւ մ  կ ո ր ի զ ավ ո ր  

մ ր գ ե ր ի  մ ե թ ան ո լ ո վ  հ ար ո ւ ս տ  ս պի ր տո ւ մ  տե ղ ի  է  

ո ւ ն ե ն ո ւ մ  մ ե թ ան ո լ ի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ան  

կ ր ճ ատո ւ մ , ավ ե լ ան ո ւ մ  է  մ ր գ ի ն  բ ն ո ր ո շ  հ ամ ն  ո ւ  

հ ո տը , մ ր գ ա յ ի ն  ս պի ր տի  վ ր ա  ք աց ախ  

ավ ե լ աց ն ե լ ո վ  և  վ ե ր աթ ո ր ե լ ո վ  ի ջ ն ո ւ մ  է  

մ ե թ ան ո լ ի  պար ո ւ ն ակ ո ւ թ յ ո ւ ն ը , բ ար ձ ր ան ո ւ մ  

թ ո ր վ ած ք ի  օ ր գ ան ո լ ե պտի կ  ց ո ւ ց ան ի շ ն ե ր ը , այ ն  

ձ ե ռ ք  է  բ ե ր ո ւ մ  «ծ ավ ալ ա յ ի ն » հ ամ : 
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.  
 

РЕЗЮМЕ  
 
 

В настоящее время по всему миру остро стоит проблема в области 
виноделия, занимающимся производством алкогольных продуктов методом 
брожения сусла косточковых фруктов. Проблема кроется в содержании 
большого количества пектинов в косточковых фруктах. Во время брожения 
пектины гидролизуясь, образуют большое количество метилового спирта, 
который является опасным ядом. Как правило концентрация метанола в 
алкогольных напитках, полученных брожением сусла косточковых фруктов 
превышает допустимый уровень , принятый органами безопасности пищевых 
продуктов в разных странах мира. Из-за этого многие производители по всему 
миру вынужденно добавляют в дистилляты спирт ректификат для снижения 
концентрации метилового спирта до допустимых пределов. В итоге 
получаются алкогольные напитки, которые по органолептическим характерис-
тикам либо химическому составу не соответствуют принятым нормам для 
дистиллятов и бренди. 

Цель диссертации - разработка новых технологий производства крепких 
алкогольных напитков с пониженным содержанием метанола и фурфурола 
методом алкогольного брожения сусла косточковых продуктов, разработка 
технологии для снижения концентрации метанола в дистиллятах с 
повышенным его содержанием и разработка технологии производства крепких 
алкогольных напитков с улучшенными органолептическими свойствами на 
основе дистиллятов, полученных методом брожения косточковых фруктов. 

В частности, для достижения целей диссертации были выдвинуты 
следующие задачи: 

- Исследование технологических характеристик различных сортов 
абрикосов, персиков и слив, являющихся   сырьем для производства 
крепких алкогольных напитков 

- Разработка улучшенной технологии алкогольного брожения 
абрикосового пюре 

- Разработка технологии по улучшению качества абрикосового 
дистиллята  

- Разработка технологии по снижению концентрации метилового спирта 
с увеличенным его содержанием в персиковом дистилляте 
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- Испытание технологии обработки абрикосового дистиллята 
классическим методом американских бурбонов с последующей 
выдержкой  

На основе проведенных исследований, опытов и заключений 
сформированы основные результаты и научная новизна работы, которая 
заключается в следующем: 

- согласно дегустационным данным оптимальной крепостью косточковых 
дистиллятов является 44 объ. %  

- Использование фермента пектин-лиазы во время алкогольного 
брожения сусла косточковых фруктов уменьшает количество метанола в 
дистиллятах. 

- Использование дубового танина во время алкогольного брожения сусла 
косточковых продуктов практически сводит к нулю образование метанола в 
дистиллятах, но по органолептическим данным такие спирты не пригодны, так 
как полностью теряются вкусоароматические свойств фруктов в дистиллятах.   

- Впервые была разработана использована технология алкогольного 
брожения абрикосового пюре с использованием желудочного сока 
млекопитающих. В  случае добавления во время брожения в сусло 
косточковых фруктов желудочного сока выход метилового спирта снижается 
примерно на 40%, а по органолептическим свойствам качество  полученного 
алкоголя превышает все остальные образцы, полученные в рамках работы 
этой диссертации.  

- Фильтрацией абрикосового спирта древесным углем полученным из 
древесины клена, с последующей выдержкой в дубовых бочках или на щепе 
получается спирт, схожий по органолептическим качествам с американскими 
бурбонами, но с более ярко выраженными и интенсивными органолеп-
тическими свойствами, присущими бурбонам штата Теннесси. 

В рамках диссертации были написаны 6 научных статей, которые 
опубликованы в научных изданиях Армении и России.  

Многие разработки, проведенные в рамках этой диссертации 
применяются в производстве абрикосового дистиллята и бренди компанией 
“Арарати Абрикон” и экспортируются во многие страны мира. Многочисленные 
золотые медали, призы и грамоты компании являются доказательством 
разработки улучшенной технологии, проведенной в рамках этой диссертации.   
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ABSTRACT 
 

Currently, there is an acute problem throughout the world in the field of 
winemaking, which produces alcoholic products by the method of fermentation of 
stone fruit mash. The problem lies in the content of a large number of pectins in 
stone fruit. During fermentation, the pectins hydrolyze to form a large amount of 
methyl alcohol, which is a dangerous poison. As a rule, the concentration of 
methanol in alcoholic beverages obtained by fermentation of stone fruit mash 
exceeds the acceptable level adopted by food safety authorities in different 
countries of the world. Because of this, many manufacturers around the world are 
forced to add rectified alcohol to distillates in order to reduce the concentration of 
methyl alcohol to acceptable limits. As a result, alcoholic beverages are obtained, 
which by their organoleptic characteristics or chemical composition do not meet the 
accepted standards for distillates and brandy. 

The purpose of the thesis is the development of new technologies for the 
production of strong alcoholic beverages with a reduced content of methanol and 
furfural - by the method of alcoholic fermentation of stone products mash, the 
development of technology to reduce the concentration of methanol in distillates 
with its increased content, the development of technology for the production of 
strong alcoholic beverages with improved organoleptic properties based on 
distillates obtained by the method of fermentation of stone fruit. 

In particular, to achieve the goals of the thesis, the following tasks were put 
forward: 

On the basis of the conducted research, experiments and conclusions the 
main results and scientific novelty of the work are formed, which consist in the 
following: 
- according to the tasting data, the optimum strength of stone distillates is 44 vol. % 
- The use of the ferment pectin-lyase during alcoholic fermentation of stone fruit 
mash reduces the amount of methanol in distillates. 
- The use of oak tannin during the alcoholic fermentation of stone products mash 
practically reduces to zero the formation of methanol in distillates, but according to 
organoleptic data, such alcohols are not suitable, since the flavoring properties of 
fruit in distillates are completely lost. 



 32 

- The technology of alcoholic fermentation of apricot puree using mammalian gastric 
juice was developed for the first time. In the case of addition of gastric juice to the 
stone fruit mash during the fermentation, the yield of methyl alcohol decreases by 
about 40%, and by its organoleptic properties, the quality of the alcohol produced 
exceeds all other samples obtained in the framework of this thesis. 
- Filtration of apricot alcohol with charcoal obtained from maple wood, followed by 
aging in oak barrels or on woodchip produces alcohol, similar in organoleptic 
qualities to American bourbons, but with more pronounced and intense organoleptic 
properties inherent to Tennessee bourbons. 

In the framework of the thesis 6 scientific articles were written, which were 
published in scientific journals of Armenia and Russia. 

Many of the developments carried out in the framework of this thesis are 
used in the production of apricot distillate and brandy by the company "Abrikon of 
Ararat” and are exported to many countries of the world. Numerous gold medals, 
prizes and certificates of the company are proof of the development of improved 
technology, carried out in the framework of this thesis.   

 


