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«Հ ատո ւ կ » տար ե կան -ց ո ր ե նի  հաց ի  բաղադրագի ր  

 

Հ ո ւ մք ի  անվանո ւ մը  Հ ո ւ մք ի  ծախս ը , 

կ գ  

Տար ե կան  թեփահան  ալ յ ո ւ ր  50,0 

Ցո ր ե նի  հացաթխման  ալ յ ո ւ ր  I տե սակ ի  50,0 

Մամ լ ված  խմո ր ի չ նե ր  0,5 

Կե րակ ր ի  աղ  1,5 

Շաքարավազ  1,5 

Խաղո ղի  կ նճ ե ռ ի  փո շ ի  11,0 

Ընդամե նը  114,5 
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