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Ն Ե Ր Ա Ծ ՈՒ  Թ Յ ՈՒ  Ն 

 

Ատենախոսու թյ ան արդիականու թյ ու նը : Հ այ աստանի  

Հ անրապետո ւ թյ ան  և  Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  

պետական  քաղաքականո ւ թյ ան  կ ո նց եպց իայ ի  ի րականաց ո ւ մը  առ ո ղջ  

ս ննդի  բ նագավառ ո ւ մ  չ ի  կար ո ղ  ի րականաց վե լ  առանց   կաթնայ ի ն  

հ ո ւ մքի  վե րամշ ակ ման  նո ր  կ ե նսատեխնո լ ո գիական  ե ղանակ նե ր ի  

ստե ղծ ման  և  առկա տեխնո լ ո գիանե ր ի  կատար ե լ ագո ր ծ ման , քանի  ո ր  

հ ե նց  կաթնամթե ր քնե ր ի ն  է  հատո ւ կ  կար ևո ր  դե ր  հատկաց վո ւ մ  

մար դո ւ  օ ր գանի զմի  համար  կ ե նսականո ր ե ն  անհ րաժե շ տ ն յ ո ւ թե ր ո վ  

ապահ ո վո ւ մը : 

Նե ր կայ ո ւ մս  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  մե ծ  ճ անաչ ո ւ մ  է  ստաց ե լ  

սպառ ո ղնե ր ի  մոտ բավականի ն  լ ավ  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

շ նո ր հ ի վ : Հ ատիկայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  լ իար ժե ք  սպիտակ ո ւ ց ի  և  

կալ ց ի ո ւ մի  աղբ յ ո ւ ր  է : Սպիտակ ո ւ ց ը  մաս նակ ց ո ւ մ  է  

ն յ ո ւ թափոխանակ ո ւ թյ անը , ի նչ պե ս  նաև  ե ր իտասար դ  աճ ո ղ  

օ ր գանի զմո ւ մ  նո ր  բ ջ ի ջ նե ր ի  և  հ յ ո ւ ս ված քնե ր ի  առաջ աց մանը : 

Սպիտակ ո ւ ց ի  բաղկաց ո ւ ց ի չ  մաս  հանդի սաց ո ղ  ամի նաթթո ւ նե ր ը  

նպաստո ւ մ  ե ն  օ ր գանի զմի  ի մո ւ ն  համակար գի  ամրապնդմանը , 

կար գավո ր ո ւ մ  ե ն  ճ արպայ ի ն  փոխանակ ո ւ թյ ո ւ նը , հ ե մո գ լ ո բ ի նի  

մակար դակ ը  ար յ ան  մե ջ : Մե ծ  քանակ ո ւ թյ ամբ  հանքայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  դրականո ր ե ն  ե ն  

ազդո ւ մ  հ յ ո ւ ս ված քնե ր ի  կառ ո ւ ց ման  և  ո ս կ րառաջ աց ման  վրա: 

Կալ ց ի ո ւ մը  բար ե լ ավո ւ մ  է  ո ւ ղե ղի  մատակարար ո ւ մը  թթված նո վ , 

նպաստո ւ մ  է  շ լ ակ նե ր ի  հ ե ռաց մանը , օ գնո ւ մ  է  ալ ե ր գիայ ի  բ ո ւ ժման  

ժամանակ , կանխո ւ մ  է  այ նպի ս ի  հ ի վանդո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  առաջ աց ո ւ մը , 

ի նչ պի ս ի ք  ե ն  օ ստե ոպո ր ո զը , ո ս կ րայ ի ն  զանգված ի  ատր ոֆիան , 

ռախիտը  և  այ լ ն : 

Դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիայ ի  նե ր դր ո ւ մ ը  

շ ատ արտադր ո ղնե ր ի  կանգնե ց ր ե ց  մի  շ ար ք  դժվար ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

առ ջ և , ո ր ո նք  բ ե ր ո ւ մ  ե ն  ո չ  բավարար  բար ձ ր ո րակ  մթե ր քի  ստաց մանը : 

Բար ձ ր  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ո վ  մթե ր քի  ստաց ման  հ ի մնական  

պր ո բ լ ե մն  է  համար վո ւ մ  հ ո ւ մքի  ցած ր  ո րակ ը , քանի  ո ր  դրանի ց  է  

կախված  մակար դված քի  ձ ևավո ր ո ւ մը , ի ս կ  հ ետագայ ո ւ մ  նաև  
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պատրաստի  մթե ր քի  ստաց ո ւ մը : Այ դ  պատճ առ ո վ  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  նախատե ս ված  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ն  

նե ր կայ աց վո ւ մ  ե ն  հատո ւ կ  պահանջ նե ր ,  ո ր ո նք  վե րաբ ե ր վո ւ մ  ե ն  

ի նչ պե ս  դրա ֆի զի կաքի միական , կ ե նսատեխնո լ ո գիական  և  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ն , այ նպե ս  է լ  մանր է աբանական  

ախտոտված ո ւ թյ անը : 

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  արժե ք  ե ն  ստանո ւ մ  

ե ր կ ր ո ր դական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  (շ ի ճ ո ւ կ ) բ ո լ ո ր  բաղադր ի չ  մաս ե ր ի  

արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ման  հ ետ կապված  խնդի ր նե ր ը : 

Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  

պայ մաննե ր ո ւ մ  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  նախատե ս ված  

յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  կար գավո ր մանը  և  

դի ետի կ  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  տեխնո լ ո գիայ ի  

կատար ե լ ագո ր ծ մանն  ո ւ ղղված  գիտական  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  

ո ւ նե ն  ո ր ո շ ակ ի  գիտագո ր ծ նական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն , ո ր ո վ  է լ  

բ նո ր ո շ վո ւ մ  է  տվյ ալ  աշ խատանքի  արդիականո ւ թյ ո ւ նը : 

Հետազոտու թյ ու նների  նպատակը  և խնդիրները : Աշ խատանքի  

նպատակն  է  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիայ ի  

կատար ե լ ագո ր ծ ո ւ մը : 

Նշ ված  նպատակ ի  ի րականաց ման  համար  առաջ ադր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  

հ ի մնական  խնդի ր նե ր ը ՝  

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  

Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  հավաքական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  կազմը  

և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը ; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  

համալ ի ր  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ձ ևավո ր ման  

գո ր ծ ը նթաց ի  վրա; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  ե ր կ ր ո ր դական  հ ո ւ մքի  

շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ց նե ր  օ գտագո ր ծ ման  նպատակահար մար ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ -նո ւ մ ; 

- հ ետազոտե լ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , 

մանր է աբանական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  

ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո ; 
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- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  և  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  նե ր դնե լ  վտանգնե ր ի  

վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  ՎՎՀ ԿԿ  համակար գը ; 

- դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  հ ի մնական  

կ ե նսատեխնո լ ո -գիական  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի  հ ի մնավո ր ո ւ մ  և  մշ ակ ո ւ մ : 

Ատենախոսու թյ ան հիմնական գիտական արդյ ու նքները  և 

նորու յ թը : Հ ետազոտվե լ  ե ն  Լ ՂՀ  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  

հավաքական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  ֆի զի կաքի միական  կազմը  և  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Հ աստատվե լ  ե ն  դրանց  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

հ ի մնական  օ ր ի նաչ ափո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  և  հ ի մնավո ր վե լ  է  հ ո ւ մքի  կազմի  

կար գավո ր ման  անհ րաժե շ տո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

տեխնո լ ո գիայ ո ւ մ : 

Հ ետազոտվե լ  ե ն  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի , կաթի  պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի , մակար դի  

տե սակ ի , մակարդման  ջ ե ր մաստի ճ անի  և  մակարդված քի  մշ ակ ման  

գո ր ծ ո ննե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

ֆի զի կաքի միական , ռ ե ո լ ո գիական , ս ի նե ր ետի կ  և  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա: Հ աստատվե լ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ 

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքո ւ մ , ի նչ պե ս  նաև  հ ի մնական  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  ֆի զի կաքի միական  և  զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

վրա: Ստաց վե լ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ո րակ ի  համալ ի ր  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  կախված ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  բ նո ւ թագր ո ղ  ռ ե գր ե ս իայ ի  

հավասար ո ւ մնե ր ը : 

Հ ետազոտվե լ  է  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ 

օ գտագո ր ծ ո ւ մը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ : Մշ ակ վե լ  և  հաստատվե լ  է  

շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  օպտի մալ  չ ափաքանակ ը : 

ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  

ֆի զի կաքի միական , մանր է աբա-նական  գո ր ծ ը նթաց նե ր ը  

ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո : Հ աստատվե լ  ե ն  

հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ 

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  

համար : 
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Վտանգնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  

ՎՎՀ ԿԿ համակար գի  նե ր դր մամբ  հաստատվե լ  է , ո ր  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛   դի ետի կ  

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  սահ մանված  

անվտանգո ւ թյ ան  և  մանր է աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

համապատասխանո ւ մ  ե ն  նո ր մատի վ  փաստաթղթե ր ի  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի ն : 

Ատենախոսու թյ ան արդյ ու նքների  գործնական 

նշանակու թյ ու նը : Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի , ստաց ված  

փո ր ձ նական  տվյ ալ նե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  հ ի ման  վրա 

մշ ակ վե լ  է  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  

արտադր ո ւ թյ ան  կ ե նսատեխնո լ ո գիան : Այ ն  հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  կտա 

առավե լ  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ե լ  կաթնայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , 

ավե լ աց նե լ  մթե ր քի  ե լ քը  և  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  

արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  

հաստատվե լ  է  նո ր մատի վա-տեխնի կական  փաստաթղթե ր : 

Արտադրական  փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր ը  ի րականաց վե լ  ե ն  Լ ՂՀ  

Ստեփանակ ե րտի  կաթի  գո ր ծարանո ւ մ , ո րտե ղ  արտադր վե լ  է  800 կ գ  

կաթնաշ ո ռ : Տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  կազմե լ  է  206,0 

հազար  դրամ  1 տ արտադրանքի  հաշ վո վ : 

Ատենախոսու թյ ան փորձագնահատու մը : Ատե նախո ս ո ւ թյ ան  

արդ յ ո ւ նքնե ր ը  զե կ ո ւ ց վե լ  ե ն  Հ այ աստանի  ազգայ ի ն  ագրարայ ի ն  

համալ սարանի  (Հ ԱԱՀ ) անաս նաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  վե րամշ ակ ման  

տեխնո լ ո գիայ ի  (ԱՄՎՏ ) ամբ ի ո նի  նի ստե ր ո ւ մ  (2014 թ., 2015 թ.), ի նչ պե ս  

նաև  ԱՄՎՏ , բ ո ւ սաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  վե րամշ ակ ման  

տեխնո լ ո գիայ ի  և  ս ննդի  արդ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ան  սար քավո ր ո ւ մնե ր ի , 

փաթեթավո ր ման , կաշ վի  ո ւ  մո ր թո ւ  տեխնո լ ո գիայ ի  ամբ ի ո ննե ր ի  

համատե ղ  նի ստո ւ մ  (2016 թ.), Հ ԱԱՀ  Շո ւ շ ի ի  մաս նաճ յ ո ւ ղի  

տեխնո լ ո գիական  բաժանմո ւ նքի  նի ստե ր ո ւ մ  (2014 թ., 2015 թ.) և  Հ ԱԱՀ  

կազմակ ե րպած  մի ջ ազգայ ի ն  գիտաժո ղո վո ւ մ  (2015 թ.): 

Հրատարակու մները : Ատե նախո ս ո ւ թյ ան  հ ի մնական  դր ո ւ յ թնե ր ը  

հ րատարակ վե լ  ե ն  3 գիտական  աշ խատանքնե ր ո ւ մ : 

Ատենախոսու թյ ան կառու ցվածքը  և ծավալ ը : 

Ատե նախո ս ո ւ թյ ո ւ նը  բաղկացած  է  նե րած ո ւ թյ ո ւ նի ց , գրականո ւ թյ ան  

ակնար կ ի ց , հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի ց , գրականո ւ թյ ան  

ցանկ ի ց  և  հավե լ ված նե ր ի ց : Աշ խատանքի  հ ի մնական  
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բ ո վանդակ ո ւ թյ ո ւ նը  շ արադր ված  է  126 է ջ ի  վրա, պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  28 

աղյ ո ւ սակ  և  28 գծապատկ ե ր : 
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ԳԼՈՒԽ 1 ԳՐԱԿԱՆՈՒԹՅԱՆ ԱԿՆԱՐԿ 

1.1. Հատիկայ ին կաթնաշ ոռի  արտադրու թյ ան վիճակը  և հեռանկարները  

 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  ի ր  կառ ո ւ ց ված քո վ  մի ջ անկ յ ալ  տեղ  է  

գրավո ւ մ  պանր ի  և  ս ո վո րական  կաթնաշ ո ռ ի  մի ջ և : Ընդ  ո ր ո ւ մ  այ ն  

օ ժտված  է  ս ո վո րական  կաթնաշ ո ռ ի ն  բ նո ր ո շ  բ ո լ ո ր  օ գտակար  

հատկանի շ նե ր ո վ , սակայ ն  կալ ո ր իականո ւ թյ ո ւ նը  ավե լ ի  պակաս  է , 

քան  պանր ի նը : Իր  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  շ նո ր հ ի վ  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ը  կար ո ղ  է  պահպանվե լ  ավե լ ի  ե ր կար , քան  ավանդականը  1, 2, 

3: 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  կաթնասպտակ ո ւ ցայ ի ն  մթե ր ք  է , ո ր ը  

պատկանո ւ մ  է  փափո ւ կ  չ հաս ո ւ նացած  պանի ր նե ր ի  դաս ի ն , այ ն  ո ւ նի  

բար ձ ր  ս ննդայ ի ն  արժե ք , օ ժտված  է  բավականաչ ափ լ ավ  համո վ , մե ծ  

պահանջ ար կ  ո ւ նի  սպառ ո ղնե ր ի  կ ո ղմի ց : Իր  կ ե նսաբանական  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  շ նո ր հ ի վ  այ ն  հատո ւ կ  ո ւ շ ադր ո ւ թյ ան  է  

արժանանո ւ մ : Դրա սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  մար ս ե լ ի ո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  95 

, ի նչ ը  նշ անակ ո ւ մ  է , ո ր  փափո ւ կ  պանր ի  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը  

գո ր ծ նականո ւ մ  ամբ ո ղջ ո վի ն  մար ս վո ւ մ  ե ն  մար դո ւ  օ ր գանի զմի  

կ ո ղմի ց : Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  տար բ ե ր վո ւ մ  է  ավանդական  

կաթնաշ ո ռ ի ց  և ՛  համո վ , և ՛  ո րակ ո վ : Նո ւ ր բ  համը  ապահ ո վո ւ մ  ե ն  

ս ե ր ո վ  պատված  փափո ւ կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ նե ր ը  4, 5: 

Մթե ր քի  բար ձ ր  ս ննդայ ի ն  արժե քը  պայ մանավո ր ված  է  

օ ր գանի զմի  համար  կար ևո ր  ամի նաթթո ւ նե ր ի , հատկապե ս  մե թի ո նի նի , 

լ ի զի նի , բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ : Մեթի ո նի նը  նո ր մալ աց նո ւ մ  է  

լ յ ար դի  աշ խատանքը , նպաստո ւ մ  է  օ ր գանի զմի ց  խո լ ե ստե ր ի նի  

հ ե ռաց մանը : Կաթնաշ ո ռ ի  մե ջ  հանքայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  բար ձ ր  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  դրական  է  ազդո ւ մ  հ յ ո ւ ս ված քնե ր ի  

կազմավո ր ման  և  ո ս կ րագո յ աց ման  վրա 1, 6: 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  ս ննդայ ի ն  և  է նե ր գետի կ  արժե քը  

բ ե ր ված  է  աղյ ո ւ սակ  1-ո ւ մ  7: 

ԱՄՆ-ո ւ մ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  (տնական  պանի ր ) արտադր ո ւ մ  ե ն  

՛ ՛ կ ոտտե ջ ՛ ՛  պանի ր  անվամբ : Կաթնագո ր ծ ո ւ թյ ան  ամե ր ի կ յ ան  

աս ո ց իաց իան  հ ետև յ ալ  կ ե րպ է  բ նո ւ թագր ո ւ մ  ի դեալ ական  կ ոտտե ջ  

պանր ի  ո րակ ը ՝  մաքո ւ ր , թար մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կամ  ս ե ր ի  համ  և  հ ոտ: 
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Մթե ր քի  համը ՝  թեթևակ ի  աղիավո ւ ն : Կո նս ի ստե նց իան ` առանձ նաց ված  

պանրայ ի ն  հատի կ նե ր , հավասարաչ ափ ի ր ե նց  չ ափո վ , թեթևակ ի  բաց  

դե ղնավո ւ ն : Հ ատի կ ը ` համաս ե ռ , է լ աստի կ , ո չ  շ ատ կ ոպիտ և  ո չ  շ ատ 

փափո ւ կ : Սե ր ո վ  կ ոտտե ջ  պանի ր ն  ո ւ նի  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մաս նի կ նե ր ի  

շ ո ւ ր ջ ը  գտնվո ղ  ս ե ր ի  հավասարաչ ափ շ ե րտ 8: 

Աղ յ ո ւ սակ  1 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  ս ննդայ ի ն  և  է նե ր գետի կ  արժե քը  

Մթե ր ք  
 

Հ ի մնական  ս ննդայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  100 գ  մթե ր քո ւ մ , գ  
Էնե ր -

գետի կ  

արժե ք , 

կ կալ  
Ջո ւ
ր  

Յո ւ
ղ  

Սպի -
տա-

կ ո ւ ց -
նե ր  

Ածխա-
ջ ր ե ր  

Օր գանա-
կան  

թթո ւ նե ր   
վե րահաշ -
վար կ ված  
կաթնա-
թթվի  

Մոխի ր  

Յո ւ ղալ

ի  
79 3,0 13 1,0 1,0 1,5 113 

Ան յ ո ւ ղ  80 - 17 1,0 1,0 1,5 85 

 

Սկ զբ նական  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր քն  արտադր ո ւ մ  է ի ն  տնայ ի ն  

պայ մաննե ր ո ւ մ , այ ստե ղի ց  է լ  առաջ աց ե լ  է  պանր ի  անվանո ւ մը : 

Մոտավո րապե ս  1961 թ-ի ց  տնական  պանի ր ը  ս կ ս ե ց ի ն  արտադր ե լ  կաթի  

գո ր ծարաննե ր ո ւ մ : Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  ԱՄՆ-ո ւ մ  մե ծ  

ո ւ շ ադր ո ւ թյ ո ւ ն  է  դար ձ վո ւ մ  մթե ր քի  ե լ քի  հար ց ե ր ի ն : ԱՄՆ-ի  ո ր ո շ  

գո ր ծարաննե ր ո ւ մ  մթե ր քի  ե լ քի  ավե լ աց ման  համար  կաթը  

հար ստաց նո ւ մ  ե ն  չ ո ր  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթո վ  9, 10: 

Որ ո շ  գիտնականնե ր  փո ր ձ ե լ  ե ն  ավե լ աց նե լ  սպիտակ ո ւ ց ի  

քանակ ը  պանր ո ւ մ  դե նատո ւ րաց ված  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  հաշ վի ն : Այ դ  

նպատակ ո վ  կաթը  ե նթար կ ե լ  ե ն  ջ ե ր մայ ի ն  մշ ակ ման  127-149 0C-ո ւ մ  և  

պաղե ց ր ե լ  ե ն  մի նչ և  մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը : Այ ս  դեպքո ւ մ  

դե նատո ւ րաց վո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  մի նչ և  80 -ը , 

ո ր ո նք  կաթնաթթվի  ազդե ց ո ւ թյ ամբ  կազե ի նի  հ ետ միաս ի ն  անջ ատվո ւ մ  

ե ն  նստված քի  տե ս քո վ : Սակայ ն  այ ս  ե ղանակ ը  գո ր ծ նականո ւ մ  լ այ ն  

տարած ո ւ մ  չ ի  ստաց ե լ , քանի  ո ր  պատրաստի  մթե ր քի  ո րակ ը , հատկապես  

դրա կ ո նս ի ստե նց իան , անբավարար  է  լ ի նո ւ մ  11: 
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Ֆե ր մե նտայ ի ն  պր եպարատնե ր ի  քանակ ի  կ ր ճ ատման , ի նչ պե ս  նաև  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ի  կայ ո ւ նաց ման  նպատակ ո վ , ի նչ ը  թո ւ յ լ  

է  տալ ի ս  բար ձ րաց նե լ  մթե ր քի  ո րակ ը , մշ ակ վե լ  է  ի մմո բ ի լ ի զաց ված  

ֆե ր մե նտնե ր ո վ  կաթի  մշ ակ ման  ե ղանակ : Մակար դման  նպատակ ո վ  

ի մմո բ ի լ ի զաց ված  ֆե ր մե նտի  գո ր ծ նական  կ ի րառ ո ւ թյ ո ւ նը  թո ւ յ լ  է  

տալ ի ս  մոտ տաս  անգամ  կ ր ճ ատե լ  նե ր կայ ո ւ մս  օ գտագո ր ծ վո ղ  

շ ր դանաֆե ր մե նտի  քանակ ը  12: 

Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  տնական  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

խո շ ո ր  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ  ս կ ս ե լ  ե ն  օ գտագո ր ծ ե լ  հ ո ս քագծ ե ր , 

ո ր ո նց  մե ջ , բաց ի  հ ի մնական  սար քավո ր ո ւ մնե ր ի ց  (տանկ ե ր , 

ս ե ր զատնե ր , հ ո մո գե նի զատո ր նե ր  և  վաննանե ր ), մտնո ւ մ  ե ն  հատի կ ի  

լ վաց ման , պաղե ց ման , չ ո րաց ման  և  ս ե ր ի  հ ետ խառնման  համար  

նախատե ս ված  ապարատնե ր  13: 

Մի  շ ար ք  տար ի նե ր ի  ը նթաց քո ւ մ  DDMM Kolding ը նկ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր  է  կատար ո ւ մ  տնական  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  

ժամանակ  կաթի  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  կ ոագո ւ լ յ աց իայ ի  հ ո ս քայ ի ն  

ե ղանակ ի  մշ ակ ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ : Պատրաստված  է  1000 մ 3/ժ  

արտադր ո ղականո ւ թյ ամբ  առաջ ի ն  արտադրական  սար քը  կաթի  

անը նդհատ կ ոագո ւ լ յ աց իայ ի  համար  3, 8: 

Բե լ ո ռ ո ւ սական  ՛ ՛ Савушкин продукт՛ ՛  ԲԲԸ -ն  առաջ ար կ ո ւ մ  է  5  

յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ամբ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ  “101 հատի կ  + ս ե ր ” անվամբ , 

ո ր ը  տարայ ավո ր ված  է  400 գ  տար ո ղո ւ թյ ամբ  բաժակ նե ր ի  մե ջ : Դրանք  

նո ւ ր բ  և  փափո ւ կ , բավականաչ ափ մե ծ  չ ափս ե ր ո վ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

հատի կ նե ր  ե ն , ո ր ո նք  պատված  ե ն  թեթևակ ի ո ր ե ն  աղված  ս ե ր ո վ : 

Տարատե սակ նե ր ի  մե ջ  է  մտնո ւ մ  նաև  5  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ամբ  

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ  “101 հատի կ  + ս ե ր ” անվամբ , ո ր ը  տարայ ավո ր ված  

է  250 գ  տար ո ղո ւ թյ ամբ  բաժակ նե ր ի  մե ջ , ի նչ պե ս  նաև  150 գ  բաժակ նե ր ի  

մե ջ ` մր գա-հատապտղայ ի ն  լ ց ո ննե ր ո վ  (ազնվամո ր ի , ծ ի րան , մե ղր , 

խնձ ո ր , չ ամի չ -դար չ ի ն , ե լ ակ ): Առավե լ  նո ւ ր բ  5  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ամբ  

200 և  400 գ  բաժակ նե ր ի  մե ջ  տարայ ավո ր ված  “Գյ ո ւ ղական ” հատի կայ ի ն  

տնական  կաթնաշ ո ռ ը  արտադր վո ւ մ  է  հատո ւ կ  տեխնո լ ո գիայ ո վ ` 

մանրաց նե լ ո վ  զանգված ը  մանրագո ւ յ ն  հատի կ նե ր ի  և  դրանց  ս ե ր  

ավե լ աց նե լ ո վ : “Клецкий маслодельный комбинат” ԲԲԸ  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  

տեխնո լ ո գնե ր ը  առաջ ի նը  Բե լ ո ռ ո ւ ս իայ ո ւ մ  մշ ակ ե ց ի ն  հատի կայ ի ն  
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կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  բաղադրատո մս ը : Հ ի մա նրանք  արտադր ո ւ մ  

ե ն  դրա ե ր կ ո ւ  տե սակ ` քաշ այ ի ն  և  բաժնե ծ րար ված  “Вясковы” 

բաժակ նե ր ի  մե ջ ` ս ե ր ի  և  աղի  հ ետ միաս ի ն : Մի նս կ ի  պետական  թի վ  3 

կաթի  գո ր ծարանի  նե ր կայ աց ո ւ ց չ ո ւ թյ ո ւ նը  առաջ ար կ ո ւ մ  է  “Околица” 

ապրանքանի շ ո վ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ , ո ր ը  փաթեթավո ր ված  է  400 գ  

քաշ ո վ  ջ ե ր մակայ ո ւ ն  թաղանթի  մե ջ ` 5 և  9  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ամբ  

(պահպանման  ժամկ ետը  14 օ ր ), “Минская марка” ապրանքանի շ ո վ  

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ  առանց  լ ց ո ննե ր ի  և  լ ց ո ննե ր ո վ ` 250 և  150 գ  

քաշ ո վ : Գո ր ծարանի  վե ր ջ ի ն  մ շ ակ ո ւ մնե ր ի ց  մե կ ը ` “Жемчужинка” 

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  վաճ առ վո ւ մ  է  ե ր կ կամե րայ ի ն  բաժակ նե ր ո ւ մ ` 

ե լ ակ ո վ , մո ր ի ո վ  և  այ լ ն : Մոտ ապագայ ո ւ մ  մաս նագետնե ր ը  խո ստանո ւ մ  

ե ն  զար մաց նե լ  սպառ ո ղնե ր ի ն  “Жемчужинка”-ի  նո ր  համո վ  – “Паприка-лук” 

3: 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտասահ ման յ ան  արտադր ո ղնե ր ի ց  

կար ե լ ի  է  առանձ նաց նե լ  ֆի ննական  “Valio” ը նկ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  14: 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  (տնական  պանր ի ) համաշ խար հայ ի ն  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  արտադր վո ղ  պանի ր նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  

ծավալ ի  մոտ 5 -ը : Այ դ  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նը  և  ի րաց ո ւ մը  

առավե լ ապե ս  տարած ված  է  ԱՄՆ-ո ւ մ : Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  ավե լ աց ե լ  է  

հ ետաքր քր ո ւ թյ ո ւ նը  տնական  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  նկատմամբ  նաև  

Հ այ աստանո ւ մ : Նե ր կայ ո ւ մս  այ դ  պանի ր ն  արտադր ո ղնե ր ի  թի վը  

դե ռ ևս  շ ատ չ է  և  հ ե շ տ է  գրավե լ  այ դ  տեղը  բ նակ չ ո ւ թյ ան  

պահանջ ար կ ը  բավարար ե լ ո ւ , ի նչ պե ս  նաև  արտադր վո ղ  արտադրանքի  

տե սականո ւ  ը նդ լ այ նման  նպատակ ո վ : 

 

1.2. Կաթի  հատկությ ու նների  դերը  սպիտակու ցայ ին 

կաթնամթերքների  պատրաստման ձևավորման գործու մ 

 

Քանի  ո ր  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  պատկանո ւ մ  է  փափո ւ կ  

կաթնաթթվայ ի ն  չ հաս ո ւ նաց ո ղ  պանի ր նե ր ի  խմբ ի ն , դրա 

արտադր ո ւ թյ ան  համար  կաթի  ո րակ ի ն  նե ր կայ աց վո ւ մ  ե ն  հատո ւ կ  

պահանջ նե ր  ի նչ պե ս  ը ստ ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի , այ նպե ս  

է լ  ը ստ մանր է աբանական  ախտոտված ո ւ թյ ան  և  կ ո ղմնակ ի  

խառնո ւ ր դնե ր ի  առ կայ ո ւ թյ ան  15, 16: 
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Պանրագո ր ծ ո ւ թյ ո ւ նը  առավե լ  պահանջ կ ոտ է  կաթի  ո րակ ի ն  

նե ր կայ աց վո ղ  պահանջ նե ր ի  նկատմամբ : Այ դ  պահանջ նե ր ը  

ը նդհանրաց նո ւ մ  ե ն  “պանրապիտա-նի ո ւ թյ ո ւ ն ” հաս կաց ո ւ թյ ո ւ նը : 

Պանրապիտանի  ե ն  համար ո ւ մ  այ ն  կաթը , ո ր ի ց  ը նդո ւ նված  

կ ե նսատեխնո լ ո գիայ ի  և  հ ի գի ե նայ ի  կանո ննե ր ի  պահպանման  

դեպքո ւ մ  կար ե լ ի  է  արտադր ե լ  պահանջ վո ղ  քի միական , զգայ ո ր ո շ ման  

և  հ ի գի ե նի կ  ց ո ւ ցանի շ նե ր ո վ  և  ե լ քո վ  պանի ր : Պանրապիտանի  կաթը  

չ պետք  է  պար ո ւ նակ ի  քի միական  և  մանր է աբանական  

ախտոտված ո ւ թյ ո ւ ննե ր  այ ն  քանակ նե ր ո վ , ո ր ո նք  կար ո ղ  ե ն  վտանգ  

նե ր կայ աց նե լ  սպառ ո ղնե ր ի  առ ո ղջ ո ւ թյ ան  համար  և  վատաց նե լ  

պատրաստի  մթե ր քի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  17: 

Գո յ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նե ն  “նո ր մալ  կազմո վ  կաթ” և  “անո ր մալ  կաթ” 

հաս կաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Նո ր մալ  կազմո վ  կաթը  առ ո ղջ  կ ե նդանի նե ր ի ց  

ստաց ված  թար մ  կաթն  է , ո ր ը  լ իար ժե ք  կ ե րակ ր ման  դեպքո ւ մ  ստաց վո ւ մ  

է  ո չ  շ ո ւ տ, քան  ծ նի ց  7 օ ր  հ ետո : “Նո ր մալ ” կաթի  կազմը  և  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  տատանվո ւ մ  ե ն ` կախված  կ ե նդանո ւ  ց ե ղի ց , 

հասակ ի ց , առ ո ղջ ական  վի ճ ակ ի ց , լ ակտաց իայ ի  փո ւ լ ի ց , ս ե զո նի ց , 

կ ե րակ ր ո ւ մի ց  և  այ լ  գո ր ծ ո ննե ր ի ց , սակայ ն  ո րպե ս  կանո ն  այ դպի ս ի  

կաթը  պանրապիտանի  է : 

Անո ր մալ  կաթը  այ ն  կաթն  է , ո ր ը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  նո ր մալ  կաթի ն  

ո չ  բ նո ր ո շ  ն յ ո ւ թե ր , ո ր ո նք  կաթի  մե ջ  ե ն  անց նո ւ մ  կ ո վի  

օ ր գանի զմի ց  կամ  կ ր ծ ի ց  դո ւ ր ս  գալ ո ւ ց  հ ետո , ի նչ պե ս  նաև  փոփոխված  

կազմո վ  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  կաթը , օ ր ի նակ , կ ո վե ր ի  

հ ի վանդո ւ թյ ան  կամ  վատ կ ե րակ ր ման  հ ետևանքո վ  ստաց ված  կաթը : 

Վե րաց նե լ  անո ր մալ  կաթի  արատնե ր ը  վե րամշ ակ ման  ը նթաց քո ւ մ  

հաջ ո ղվո ւ մ  է  միայ ն  հազվագ յ ո ւ տ դեպքե ր ո ւ մ  18: 

Կ .Դ.Բո ւ տկ ո ւ ս ը , Պ.Ի .Գո ւ նկ ո վան  նշ ո ւ մ  ե ն , ո ր  մաստիտո վ  հ ի վանդ  

կ ո վե ր ի ց  ստաց ված  կաթի  հ ետ խառնված  կաթը  նպատակահար մար  չ է  

օ գտագո ր ծ ե լ  բար ձ ր  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ամբ  մթե ր քնե ր ի  արտադր ո ւ թյ ան  

համար  18, 19: 

Լ .Ա.Օստր ո ո ւ մո վը  գտնո ւ մ  է , ո ր  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

նախատե ս ված  կաթի  առավե լ  կար ևո ր  ց ո ւ ցանի շ նե ր ն  ե ն  սպիտակ ո ւ ց ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , խտո ւ թյ ո ւ նը  և  բակտե ր իալ  

ախտոտված ո ւ թյ ո ւ նը  20:  
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Կ .Կ .Գո ր բատո վան , Ռ.Ի .Ռամանաո ւ ս կաս ը  և  այ լ  հ ետազոտո ղնե ր  

ե կ ե լ  ե ն  այ ն  ե զրակաց ո ւ թյ ան , ո ր  ե ր կար  ժամանակ  ցած ր  

ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  պահպանված  կաթը  նպատակահար մար  է  

օ գտագո ր ծ ե լ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մթե ր քնե ր ի  (հատկապե ս  

շ ր դանաթթվայ ի ն  ե ղանակ ո վ  ստաց ված ) արտադր ո ւ թյ ան  համար  21, 22: 

Պանի ր նե ր ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  կաթի  հ ի մնական  

բաղադր ի չ նե ր ի  կ ո նց ե նտրաց ո ւ մը  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  կազե ի նի  

մակար դման  և  ստաց ված  մակար դված քի ց  դրա բ նական  ս ե ղմման ` 

ս ի նե ր ե զի ս ի  և  արտաքի ն  բ ե ռ նված ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ամբ  

շ ի ճ ո ւ կ ի  մի  մաս ի  հ ե ռաց ման  արդ յ ո ւ նքո ւ մ : Շր դանայ ի ն  

մակար դե լ ի ո ւ թյ ո ւ նը  բ նո ւ թագր վո ւ մ  է  ստաց ված  մակար դված քի  

տևո ղո ւ թյ ամբ  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ : Թո ւ յ լ  մակար դված քը  օ ժտված  

է  ո չ  միայ ն  վատ ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ , այ լ և  նրա 

վե րամշ ակ ման  ժամանակ  կ ո ր չ ո ւ մ  է  բավականաչ ափ մե ծ  

քանակ ո ւ թյ ամբ  սպիտակ ո ւ ց  և  յ ո ւ ղ , ի նչ ը  ի ջ ե ց նո ւ մ  է  պատրաստի  

մթե ր քի  ե լ քը  և  ո րակ ը  23: 

Այ սպի ս ո վ , կաթի  պանրապիտանի ո ւ թյ ան  կար ևո ր  պայ մաննե ր ի ց  

մե կ ն  է  համար վո ւ մ  կաթ մակար դո ղ  է նզի մնե ր ո վ  արագ  մակար դվե լ ո ւ  

նրա ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ո ր ի  հ ետևանքո վ  առաջ անո ւ մ  է  խիտ 

մակար դված ք , ո ր ը  լ ավ  է  անջ ատո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կ ը : 

Պանրապիտանի ո ւ թյ ան  ե ր կ ր ո ր դ  ս կ զբ ո ւ նքայ ի ն  պայ մանն  է  այ ն , 

ո ր  կաթը  պետք  է  լ ավ  մի ջ ավայ ր  հանդի սանա այ ն  մանր է նե ր ի  

զար գաց ման  համար , ո ր ն  անհ րաժե շ տ է  պանի ր նե ր ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ձ ևավո ր ման  համար : 

Պանրագո ր ծ ո ւ թյ ան  տե սանկ յ ո ւ նի ց  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը  կաթի  

կար ևո ր  բաղադր ի չ ն  ե ն : Գլ խավո ր  գո ր ծ ո նը , ո ր ի ց  կախված  է  կաթի  

պանրապիտանի ո ւ թյ ո ւ նը , համար վո ւ մ  է  կազե ի նի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : Կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  ավե լ աց մանը  

զո ւ գը նթաց  կաթի  մե ջ  ավե լ անո ւ մ  է  կալ ց ի ո ւ մի  և  ֆո ս ֆո ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , բար ձ րանո ւ մ  է  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը , 

արագանո ւ մ  է  շ ր դանայ ի ն  մակար դե լ ի ո ւ թյ ո ւ նը , բար ձ րաց նո ւ մ  է  

խտո ւ թյ ո ւ նը  և  ս ի նե ր ե զի ս ի  նկատմամբ  մակար դված քի  

ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : Նվազո ւ մ  ե ն  մակար դված քի  մշ ակ ման  ժամանակ  

առաջ աց ո ղ  պանրայ ի ն  փո շ ո ւ  քանակ ը  և  յ ո ւ ղի  ո ւ  սպիտակ ո ւ ց ի  
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կ ո ր ո ւ ստնե ր ը , այ ս ի նքն , լ ավանո ւ մ  ե ն  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

ո րպե ս  հ ո ւ մք  ծառայ ո ղ  կաթի  բ ո լ ո ր  ֆի զի կաքի միական  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  24, 25: 

Մե ծ  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  և  

հատկապե ս  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ ը  ազդո ւ մ  է  ո չ  միայ ն  

պանր ի  հատի կ ի  կառ ո ւ ց ված քի  և  դրա ե լ քի , այ ն  նաև  կաթի  մակար դման  

արագո ւ թյ ան  վրա: Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

նախատե ս ված  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  տատանվո ւ մ  է  8,5-ի ց  մի նչ և  10,5 -ի  

սահ մաննե ր ո ւ մ : Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  ցած ր  և  բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  

կաթի ց  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  

համե մատո ւ թյ ան  ժամանակ  հաստատվե լ  է , ո ր  բար ձ ր ի  դեպքո ւ մ  

մակար դված քի  թթվո ւ թյ ո ւ նը  աճ ո ւ մ  է  ավե լ ի  արագ , մակար դված քը  

կտրատման  պահ ի ն  ստաց վո ւ մ  է  ավե լ ի  կայ ո ւ ն  և  ձ ի գ , լ ավ  է  

պահպանվո ւ մ  խո րանար դի կ նե ր ի  ձ ևը , մշ ակ ման  ժամանակ  հատի կ ը  

ավե լ ի  քի չ  է  մաս նատվո ւ մ  և  ավե լ ի  լ ավ  է  խտանո ւ մ : 8,9-9,7  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  պատրաստի  

մթե ր քի  մե ջ  անց նո ւ մ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  32,2-ի ց  մի նչ և  38,8 -ը ; չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  նվազման  դեպքո ւ մ  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

օ գտագո ր ծ ո ւ մը  կար ո ղ  է  նվազե լ  մի նչ և  20,5  15: 

Կաթի  շ ր դանայ ի ն  մակար դե լ ի ո ւ թյ ան  և  պանր ի  ե լ քի  վրա ո ւ ժ ե ղ  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  -կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ո ր ը  

ե նթար կ վո ւ մ  է  ավե լ ի  մե ծ  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի , քան  մ յ ո ւ ս  

կազե ի ննե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : -կազե ի նի  չ ափաքանակ ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  ազդո ւ մ  է  կաթի  մակար դման  ժամանակ ի  վրա, սակայ ն  

չ ի  ազդո ւ մ  մակար դված քի  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Խո շ ո ր  

մի ց ե լ նե ր ը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  ե ն  ավե լ ի  շ ատ s1-, s2-կազե ի ննե ր  և , 

հ նարավո ր  է  նաև , -կազե ի ն : Մակար դված քի  ամր ո ւ թյ ո ւ նը  ս ե րտո ր ե ն  

կ ո ր ե լ աց վո ւ մ  է  կաթի  մե ջ  s1-կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  հ ետ, ի նչ ը  

խո ս ո ւ մ  է  այ ն  մաս ի ն , ո ր  այ դ  կազե ի նը  համար վո ւ մ  է  մակար դված քի  

կառ ո ւ ց ված քայ ի ն  ցանց ի  ձ ևավո ր ման  հ ի մքը  17: 

Կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  համար վո ւ մ  է  կաթի  

պանրապիտանի ո ւ թյ ան  կար ևո րագո ւ յ ն  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ց  մե կ ը : Այ ն  

կաթի ց , ո ր ի  ֆի զի կաքի միական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
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փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  մաստիտի  հ ետևանք  ե ն , ի նչ պե ս  նաև  խիժ  

պար ո ւ նակ ո ղ  կաթի ց  առաջ անո ւ մ  ե ն  թո ւ յ լ , դժվար  մշ ակ վո ղ  

մակար դված քնե ր : Մաստիտայ ի ն  կաթո ւ մ  կազե ի նի  մի ջ ի ն  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ավե լ ի  ցած ր  է , քան  նո ր մալ  կաթո ւ մ : Խիժի  մե ջ  

կազե ի նի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  մ յ ո ւ ս  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի ն  նո ւ յ նպե ս  

ցած ր  է  և  չ ի  համապատասխանո ւ մ  նո ր մալ  կաթի  կազմի ն : Խիժ  

պար ո ւ նակ ո ղ  կաթի ց  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ  արտադր ե լ ի ս  տաքաց ման  

ժամանակ  հատի կ ը  դժվար  է  չ ո րանո ւ մ  26: 

Քանի  ո ր  կաթի  մե ջ  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ավե լ ի  դժվար  

է  ո ր ո շ ե լ , քան  սպիտակ ո ւ ց ի  ը նդհանո ւ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ի ս կ  

կազե ի նի  քանակ ո ւ թյ ո ւ նը  նո ր մալ  կազմո վ  կաթի  մե ջ  համե մատական  

է  սպիտակ ո ւ ց ի  ը նդհանո ւ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ անը , ապա գո ր ծ նականո ւ մ  

ո րպե ս  կաթի  պանրապիտանի ո ւ թյ ան  չ ափանի շ  ս ո վո րաբար  

օ գտագո ր ծ ո ւ մ  ե ն  սպիտակ ո ւ ց ի  ը նդհանո ւ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : 

Բար ձ ր ո րակ  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  պիտանի  կաթը  պետք  է  

պար ո ւ նակ ի  3,2 -ի ց  ո չ  պակաս  սպիտակ ո ւ ց  21: 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  ո չ  պակաս  

կար ևո ր  գո ր ծ ո ն  է  համար վո ւ մ  նաև  կաթի  մանր է աբանական  

ախտոտված ո ւ թյ ո ւ նը : Անհ րաժե շ տ է , ո րպե ս զի  կաթի  մե ջ  մանր է նե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  լ ի նի  նվազագո ւ յ ն  և  բացակայ ե ն  

գազառաջ աց նո ղ  և  պր ոտե ո լ իտի կ  մանր է նե ր ը , քանի  ո ր  գազի  

առաջ աց ո ւ մը  կամ  սպիտակ ո ւ ց ի  պր ոտե ո լ ի զը  կար ո ղ  ե ն  նպաստե լ  

թո ւ յ լ , դժվար  վե րամշ ակ վո ղ  մակար դված քնե ր ի  առաջ աց մանը  27: 

Կաթնար դ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը  համար վո ւ մ  

է  ե ր կ ր ո ր դայ ի ն  հ ո ւ մք , սակայ ն  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  այ ն  առաջ նայ ի ն  հ ո ւ մք  է : Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  

մանր է աբանական  ախտոտված ո ւ թյ ան  հ ի մնական  աղբ յ ո ւ ր նե ր  կար ո ղ  

ե ն  հանդի սանալ  ս ե ր զատը , կաթի  խողո վակ նե ր ը , վաննանե ր ը , 

խառնի չ նե ր ը , օ դը , լ վաց ո ղ  ջ ո ւ ր ը , սպասար կ ո ղ  անձ նակազմը : 

Մնաց ո ր դայ ի ն  մանր է նե ր ը  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  մե ջ  ստե ղծ ո ւ մ  ե ն  

մի ջ ավայ ր , ո ր ո ւ մ  պետք  է  զար գանան  մակար դի  հ ետ ավե լ աց վո ղ  

կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ը : Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  պաստե ր ի զաց ված  կաթի  մնաց ո ր դայ ի ն  

մանր է նե ր ի  դե ր ի  գնահատման  ժամանակ  անհ րաժե շ տ է  հաշ վի  առ նե լ , 
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ո ր  մակար դման  ը նթաց քո ւ մ  կար ո ղ  ե ն  զար գանալ  ո չ  միայ ն  

մակար դնե ր ի  հ ետ նե ր մո ւ ծ վո ղ  մանր է նե ր ը , այ լ և  մնաց ո ր դայ ի ն  

մանր է նե ր ի  ո ր ո շ  մաս ը : Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  

գո ր ծ նական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նե ն  ջ ե ր մակայ ո ւ ն  կաթնաթթվայ ի ն  

ց ո ւ պի կ նե ր ը : Այ դ  մի կ ր ո օ ր գանի զմնե ր ի  մոտ թթվագո յ աց ման  

սահ մանը  կաթի  մե ջ  զգալ ի ո ր ե ն  ավե լ ի  բար ձ ր  է , քան  Str.lactis-ի  մոտ: 

Ջե ր մակայ ո ւ նո ւ թյ ո ւ նը  նո ւ յ նպե ս  բար ձ ր  է : Ջե ր մակայ ո ւ ն  

կաթնաթթվայ ի ն  ց ո ւ պի կ ի  զար գաց ո ւ մը  կար ո ղ  է  բ ե ր ե լ  հատի կ ի  

եփման  ը նթաց քո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կ ի  թթվո ւ թյ ան  բար ձ րաց մանը  և , հ ետևաբար , 

դրա վատ անջ ատմանը , ի նչ ի  հ ետևանքո վ  հատի կ ը  կ մնա փափո ւ կ  և  

կ քայ քայ վի  մշ ակ ման  ը նթաց քո ւ մ  15: 

Կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  զար գաց ման  վրա բացասաբար  ե ն  

ազդո ւ մ  նաև  հակամանր է աբան  գո ր ծ ո ննե ր ը , ո ր ո նք  կար ե լ ի  է  

բաժանե լ  ե ր կ ո ւ  խմբ ի ` բ նական  (առաջ անո ւ մ  ե ն  մո ր  օ ր գանի զմո ւ մ  

նո րած ի ննե ր ի ն  ի ն  ֆե կ ց իանե ր ի ց  պաշ տպանե լ ո ւ  համար ) և  օտարած ի ն  

(կաթի  մե ջ  ե ն  անց նո ւ մ  շ ր ջ ակա մի ջ ավայ ր ի ց  կ ո վի  օ ր գանի զմի  

մի ջ ո ց ո վ  կամ  կ ր ծ ի ց  նրա դո ւ ր ս  գալ ո ւ ց  հ ետո ): 

Նո ւ յ նականաց վե լ  ե ն  կաթի  բ նական  հակամանր է աբան  5 

հ ի մնական  ս ի ստե մնե ր ` լ ի զո ց ի մ , լ ակտո   ֆե ր ր ի ն , 

լ ակտոպե ր օ քս ի դազայ ի ն  ս ի ստե մ , ի մո ւ նո գ լ ո բ ո ւ լ ի ննե ր  և  

վիտամի ննե ր ը  կապո ղ  պր ոտե ի ննե ր : Բնական  ի նհ ի բ իտո րայ ի ն  

ս ի ստե մնե ր ը  պայ մանավո ր ո ւ մ  ե ն  կաթի  բակտե ր ի ց ի դ    ֆազան , ո ր ի  

ժամանակ  մանր է նե ր ը  ո չ  միայ ն  բազմանո ւ մ  ե ն , այ լ և  քանակապե ս  

կար ո ղ  ե ն  նո ւ յ նի ս կ  նվազե լ : 

Հ ակաբ ի ոտի կ նե ր ը  կար ո ղ  ե ն  առաջ անալ  նաև  կաթի  մե ջ  բազմաց ո ղ  

մանր է նե ր ի  շ նո ր հ ի վ : Որպե ս  օ ր ի նակ  կար ո ղ  է  ծառայ ե լ  

ջ ե ր մակայ ո ւ ն  նի զի ն  հակաբ ի ոտի կ ի  առաջ աց ո ւ մը  կաթի  մե ջ  ո ր ո շ  

Lc.lactis շ տամնե ր ի  մի ջ ո ց ո վ : Ինգի բ ի րաց նո ղ  ն յ ո ւ թե ր ը  կար ո ղ  ե ն  

կաթի  մե ջ  անց նե լ  սար քավո ր ո ւ մնե ր ի  կամ  կաթնատար ե ր ի  

դե զի նֆե կ ց իայ ի ց  հ ետո  դրանց  անբավարար  լ վաց ման  ժամանակ  28: 

Կաթի  մե ջ  ի նգի բ իտո ր նե ր ի  առ կայ ո ւ թյ ո ւ նը  նվազե ց նո ւ մ  է  

պանի ր նե ր ի  և  թթո ւ  կաթնամթե ր քնե ր ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  

կ ի րառ վո ղ  մանր է նե ր ի  զար գաց ման  արագո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ ը  ավե լ ի  

բար ե նպաստ պայ մաննե ր  է  ստե ղծ ո ւ մ  հ ի վանդած ի ն  և  տեխնի կապե ս  
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վնասակար  մանր է նե ր ի  բազմաց ման  համար : Str.thermophilus-ը  և  

Lbc.helveticus-ը  զգայ ո ւ ն  ե ն  կաթի  մե ջ  0,002-0,01 միավո ր /մ լ  պենի ց ի լ ի նի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  նկատմամբ  29: 

Ս .Գ .Վայ նշ տե յ նի  աշ խատանքնե ր ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված , ո ր  կ ո վի  

կ ր ծ ի  մե ջ  նե րար կ ված  ս ո ւ լ մետի ո զի նը  և  աո ւ է ր ո մի ց ի նը  կար ո ղ  ե ն  

հ ետագայ ո ւ մ  զգալ ի ո ր ե ն  ազդե լ  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  

զար գաց ման  վրա: 100 մ լ  կաթի ն  ս ո ւ լ մետի ո զի նի  25 -ո ց  լ ո ւ ծ ո ւ յ թի  5 

մ լ -ի  ավե լ աց ման  դեպքո ւ մ  ո ւ շ աց վո ւ մ  է ր  կաթնաթթվի  առաջ աց ո ւ մը , 

ի ս կ  պր եպարատի  25 -ո ց  լ ո ւ ծ ո ւ յ թի  1 մ լ -ի  ավե լ աց ման  դեպքո ւ մ  

համար յ ա կ ի ս ո վ  չ ափ նվազո ւ մ  է ր  թթվագո յ աց ման  արագո ւ թյ ո ւ նը , 

հակաբ ի ոտի կ ի  25 -ո ց  լ ո ւ ծ ո ւ յ թի  նո ւ յ նի ս կ  0,1 մ լ -ի  ավե լ աց ման  

դեպքո ւ մ  զգալ ի ո ր ե ն  դանդաղո ւ մ  է ր  թթվի  գո յ աց ո ւ մը  30: 

Ինգի բ ի րաց նո ղ  ն յ ո ւ թե ր ը  կաթի ց  և  կաթնամթե ր քնե ր ի ց  

անց նո ւ մ  ե ն  մար դո ւ  օ ր գանի զմի  մե ջ  և  կար ո ղ  ե ն  առ ո ղջ ո ւ թյ անը  

վնաս  հաս ց նե լ  հ ետև յ ալ  ճ անապար հ նե ր ո վ ` ի մո ւ նո -պատո լ ո գիական  - 

առաջ աց նե լ  ալ ե ր գիա համապատասխան  դե ղամի ջ ո ց նե ր ի  նկատմամբ ; 

մանր է ակ ե նսաբանական  - աղի նե ր ո ւ մ  առաջ աց նե լ  դե ղո րայ քի  

նկատմամբ  կայ ո ւ ն  հ ի վանդած ի ն  մանր է նե ր ի  առաջ աց ո ւ մը ; 

դե ղագո ր ծա-տոքս ի կ ո լ ո գիական : Ընդ  ո ր ո ւ մ  պետք  է  հաշ վի  առ նե լ , ո ր  

հակաբ ի ոտի կ նե ր ը , օ ր ի նակ , պենի ց ի լ ի նը , ադս ո ր բ ց վո ւ մ  ե ն  

կազե ի նո վ , այ դ  պատճ առ ո վ  դրանց  կ ո նց ե նտրաց իան  պանի ր նե ր ո ւ մ  և  

կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  կ լ ի նի  ավե լ ի  բար ձ ր , քան  ե լ քայ ի ն  կաթո ւ մ : Առավե լ  

վտանգավո ր  ե ն  համար վո ւ մ  պենի ց ի լ ի ննե ր ը , ո ր ո նք  կար ո ղ  ե ն  

ալ ե ր գիա առաջ աց նե լ  այ նպի ս ի  քանակ նե ր ի  դեպքո ւ մ , ո ր ո նք  

հանդիպո ւ մ  ե ն  կաթո ւ մ : Սպառ ո ղնե ր ի  և  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

առավե լ  վտանգ  ե ն  նե ր կայ աց նո ւ մ  ի նգի բ իտո ր նե ր ը , ո ր ո նք  չ ե ն  

քայ քայ վո ւ մ  կաթի  ջ ե ր մայ ի ն  մշ ակ ման  ժամանակ , դրանց  թվի ն  

պատկանո ւ մ  հակաբ ի ոտի կ նե ր ի ց  շ ատե ր ը : Այ սպե ս , 85 0C-ո ւ մ  5 ր ոպե  

կաթի  պահպանո ւ մի ց  հ ետո  պենի ց ի լ ի նի  ակտի վո ւ թյ ո ւ նը  նվազո ւ մ  է  

միայ ն  8-17 -ո վ  31: 

Կաթի  մե ջ  հանքայ ի ն  բաղադր ի չ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  է  ո ւ նե նո ւ մ  շ ր դանայ ի ն  մակար դման  և  առաջ ացած  

մակար դված քնե ր ի  հատկ ո ւ թյ ո ւ ն -նե ր ի , պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  

ժամանակ  ը նթաց ո ղ  մանր է աբանական  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի , պանր ի  
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զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի , անվտանգո ւ թյ ան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  և  

ե լ քի  վրա: 

Պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  կաթի  հանքայ ի ն  բաղադր ի չ նե ր ի ց  

կար ևո ր  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նե ն  կալ ց ի ո ւ մը  և  ֆո ս ֆո ր ը : Դրանք  

ակտի վ  մաս նակ ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  ո ւ նե նո ւ մ  կաթի  շ ր դանայ ի ն  

մակար դման , պանի ր նե ր ի  կառ ո ւ ց ված քի  և  կ ո նս ի ստե նց իայ ի  

ձ ևավո ր ման  վրա: Կալ ց ի ո ւ մի  և  ֆո ս ֆո ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  

մե ջ  համե մատական  է  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ անը : Մաս նավո րապե ս , 

դրանց  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` սպիտակ ո ւ ց ի  կամ  կազե ի նի  միավո ր  

զանգված ի  հաշ վո վ  տատանվո ւ մ  է ` կախված  կ ո վե ր ի  ց ե ղի ց , ի նչ ը  

խո ս ո ւ մ  է  մի ց ե լ յ ար  կ ո մպլ ե քս ի  հանքայ նաց ման  տար բ ե ր  

աստի ճ աննե ր ի  մաս ի ն : Քանի  ո ր  կազե ի նի  մի ց ե լ յ ար  կ ո մպլ ե քս ը  

համար վո ւ մ  է  պանր ի  կառ ո ւ ց ված քի  ձ ևավո ր ման  հ ի մքը , նրա 

հանքայ նաց ման  աստի ճ անի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  պետք  է  ազդի  պանր ի  

կառ ո ւ ց ված քա-մեխանի կական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա 17: 

Կալ ց ի ո ւ մի  մոտ 2/3-ը  նե ր կայ աց ված  է  կ ո լ ո ի դայ ի ն  լ ո ւ ծ ո ւ յ թի  

տե ս քո վ  և  1/3-ը ` ի րական  լ ո ւ ծ ո ւ յ թի  տե ս քո վ , չ նայ ած  նրան , ո ր  այ ս  

հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  կախված  է  pH-ի   և  ջ ե ր մաստի ճ անի  մակար դակ ի ց : 

Ռեակ ց իայ ի  մե ջ  մտնո ղ  կալ ց ի ո ւ մի  քանակ ը  կազմո ւ մ  է  կաթի  մե ջ  նրա 

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  1/10-ր դ  մաս ի ց  պակաս , ի ս կ  կալ ց ի ո ւ մի  հ ի մնական  

զանգված ը  առաջ աց նո ւ մ  է  կ ո մպլ ե քս նե ր  ֆո ս ֆո ր ի , ց իտրատի  և  

կազե ի նի  հ ետ: Մատչ ե լ ի  կալ ց ի ո ւ մի  քանակ ը  ազդո ւ մ  է  կազե ի նայ ի ն  

ագր ե գատնե ր ի  չ ափս ի  վրա, ը նդ  ո ր ո ւ մ  շ ր դանաֆե ր մե նտի  

ավե լ աց ո ւ մի ց  առաջ  կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դի  ավե լ աց ո ւ մը  ավե լ աց նո ւ մ  

է  կազե ի նայ ի ն  մի ց ե լ նե ր ի  չ ափս ը  32:  

Կաթի  մե ջ  ի ո նի զաց ված  կալ ց ի ո ւ մի  նո ր մալ  կ ո նց ե նտրաց իա է  

համար վո ւ մ  11մգ /100 գ : Մի նչ և  8 մգ /100 գ  քանակ ի  նրա նվազման  

դեպքո ւ մ  կաթը  դառ նո ւ մ  է  շ ր դանաթո ր շ ո մած , ի ս կ  մի նչ և  16 մգ /100 գ  և  

ավե լ  բար ձ րաց ման  դեպքո ւ մ  նվազո ւ մ  է  Կո լ ո ի դայ ի ն  կալ ց ի ո ւ մի  

ֆո ս ֆատի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նի ց  է   կախված  կաթի  շ ր դանայ ի ն  

մակար դման  է նզի մատի կ  ֆազայ ի  աճ ը : Մակար դված քի  խտո ւ թյ ո ւ նը  

կախված  է  կաթի  մե ջ  կալ ց ի ո ւ մի  ը նդհանո ւ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նի ց : 

Պանրագո ր ծ ո ւ թյ ան  համար  կար ևո ր  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  Ca/P 

հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը : 1-ի ց  պակաս  Ca/P հարաբ ե ր ո ւ թյ ամբ  կաթը  
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մակար դվո ւ մ  է ր  դանդաղ  (36,8 ր ոպե ), այ դ  հարաբ ե ր ո ւ թյ ան  1-ի ց  

աննշ ան  ավե լ աց ման  դեպքո ւ մ  այ ն  մակար դվո ւ մ  է ր  34,2 ր ոպե ո ւ մ , նրա 

հ ետագա ավե լ աց ման  դեպքո ւ մ ` 27 ր ոպե ո ւ մ : Հ ար կ  է  նշ ե լ , ո ր  

կ ո լ ո ի դայ ի ն  ֆո ս ֆո ր ի  ցած ր  բացար ձ ակ  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  կաթը  

դանդաղ  է  մակար դվո ւ մ  շ ր դանաֆե ր մե նտո վ  17: 

Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  վե ր ը  նշ ված ը , հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  անհ րաժե շ տ է  հաշ վի  առ նե լ  հ ետև յ ալ ը ` 

1. Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  նախատե ս ված  

յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը  պետք  է  լ ի նի  1030 կ գ /մ 3-ի ց  ո չ  պակաս  խտո ւ թյ ամբ , 

պար ո ւ նակ ի  8,5 -ի ց  ո չ  պակաս  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր , օպտի մալ ը ` 9,0-9,5 : 

2. Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  չ ի  

թո ւ յ լ ատր վո ւ մ  օ գտագո ր ծ ե լ  հակաբ ի ոտի կ նե ր , քի միական  

պր եպարատնե ր  և  այ լ  ն յ ո ւ թե ր  պար ո ւ նակ ո ղ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթ, ո ր ո նք  

կանխո ւ մ  ե ն  մակար դնե ր ի  կազմի  մե ջ  մտնո ղ  կաթնաթթվայ ի ն  

մանր է նե ր ի  զար գաց ո ւ մը : 

3. Մաստիտայ ի ն  կաթը  և  խիժը  վատ մի ջ ավայ ր  ե ն  հանդի սանո ւ մ  

կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  զար գաց ման  համար , դրանց ի ց  ստաց ված  

հատի կ ն  ո ւ նե նո ւ մ  է  անհամաս ե ռ  կառ ո ւ ց ված ք : 

4. Կազե ի նը  հ ի մնական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  հատի կ ի  

կառ ո ւ ց ված քի  առաջ աց ման  համար , այ դ  պատճ առ ո վ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը  

պետք  է  պար ո ւ նակ ի  3,2 -ի ց  ո չ  պակաս  կազե ի ն : 

5. Շատ կար ևո ր  է , ո րպե ս զի  կաթի  մե ջ  Ca/P հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  

լ ի նի  1-ի ց  ավե լ : Կալ ց ի ո ւ մի  ցած ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կամ  

կալ ց ի ո ւ մի  համե մատ ց իտրատնե ր ի  կամ  ֆո ս ֆատնե ր ի  մե ծ  

քանակ ո ւ թյ ո ւ նը  ցանկալ ի  չ է : 

 

1.3. Կաթի  կազմի  և հատկու թյ ու նների  վրա ազդող գործոնները   

 

Կաթի  կազմը  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  կախված  ե ն  ի նչ պե ս  հ ե նց  

կ ե նդանո ւ  (ց ե ղ , առ ո ղջ ական  վի ճ ակ , լ ակտաց իայ ի  շ ր ջ անո ւ մ  գտնվո ղ  

կ ո վե ր ի  անհատական  առանձ նահատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր , լ ակտաց իայ ի  

ստադիա), այ նպե ս  է լ  արտաքի ն  գո ր ծ ո ննե ր ի ց , ո ր ո նց ի ց  կար ևո ր նե ր ն  

ե ն  համար վո ւ մ  կ ե րակ ր ո ւ մը  և  կ ե նդանո ւ  պահված քը : Ընդ  ո ր ո ւ մ  

կ ո վե ր ի  առ ո ղջ ական  վի ճ ակ ը  կախված  է  կ ե նդանո ւ  գե նետի կական  
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առանձ նահատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի ց , ֆե ր մայ ի  հ ի գի ե նի կ  պայ մաննե ր ի ց , 

կ թի  ե ղանակ նե ր ի ց , անաս նաբ ո ւ ժական  ծառայ ո ւ թյ ան  աշ խատանքի  

արդ յ ո ւ նավետո ւ -թյ ո ւ նի ց : 

Կաթնագո ր ծ ո ւ թյ ան  հ ի մնադի ր նե ր  Ն.Վ.Վե ր ե շ չ ագի նը , 

Ա.Ա.Քալ անթար ը , Զ .Ք .Դի լ ան յ անը , Օ.Ի .Իվաշ կ ևի չ ը  և  ո ւ ր ի շ նե ր ը  դե ռ ևս  

անց յ ալ  դար ի  վե ր ջ ի ն  ե կան  այ ն  ե զրակաց ո ւ թյ ան , ո ր  տար բ ե ր  ց ե ղե ր ի  

կ ո վե ր ի  կաթը  համար ժե ք  չ ե ն : Կաթի  տեխնո լ ո գիական  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ետագա ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ թյ ո ւ նը  հաստատո ւ մ  է  

արված  ե զրակաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  33: 

Տար բ ե ր  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթը  տար բ ե ր վո ւ մ  է  կազմո վ  և  ո ր ո շ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ , այ դ  պատճ առ ո վ  նախի ր ի  ց ե ղը  ազդո ւ մ  է  կաթի  

պանրապիտանի ո ւ թյ ան  վրա:  

Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  խո շ ո ր  ե ղջ ե րավո ր  

կ ե նդանի նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  գ լ խաքանակ ը  2013 թ. կազմո ւ մ  է ր  43538 

գ լ ո ւ խ, ո ր ո նց ի ց  կ ո վե ր ի  գ լ խաքանակ ը  կազմո ւ մ  է  19583 գ լ ո ւ խ: Մոտ 87 

-ը  կազմո ւ մ  է  կ ո վկաս յ ան  գո ր շ  ց ե ղը , մնացած  մոտ 13 -ը ` շ վի ց , 

ս ե մե նտալ , ս և -խայ տաբ ղետ 34: 

Ըստ տար բ ե ր  հ ե ղի նակ նե ր ի  տվյ ալ նե ր ի , ս և  խայ տաբ ղետ ց ե ղի  

կ ո վե ր ի  կաթո ւ մ  գրանց վե լ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի , յ ո ւ ղի , լ ակտո զայ ի  

ցած ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ ն , ի ս կ  լ ե բ ե դի նայ ի ն  ց ե ղի  կ ո վե ր ի  կաթը  

տար բ ե ր վո ւ մ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի , յ ո ւ ղի  և  սպիտակ ո ւ ց ի  բար ձ ր  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ : Հ ար կ  է  նշ ե լ , ո ր  նո ւ յ ն  ց ե ղի  կ ո վե ր ը , գտնվե լ ո վ  

տար բ ե ր  զո նանե ր ո ւ մ , տալ ի ս  ե ն  ո չ  միանման  կազմո վ  կաթ 33: 

Սպիտակ ո ւ ց ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթո ւ մ  գտնվո ւ մ  է  3,3-ի ց  (ս և  

խայ տաբ ղետ և  շ վի ց  ց ե ղե ր ) մի ն չ և  3,8  (կ ո վկաս յ ան  գո ր շ  ց ե ղ ) 

սահ մաննե ր ո ւ մ : Տար բ ե ր  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթո ւ մ  տար բ ե ր  է  նաև  

կազե ի նի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը : Կազե ի նո վ  առավե լ  հար ո ւ ստ ե ն  

յ ար ո ս լ ավ յ ան  և  կար մի ր  գո ր բատո վ յ ան  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթը  (2,87-

2,89), ամե նաքի չ ը ` կար մի ր  տափաստանայ ի ն  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթը  

(2,56 ): Սպիտակ ո ւ ց ո վ  և  կազե ի նո վ  առավե լ  հար ո ւ ստ է  կ ո վկաս յ ան  

գո ր շ  ց ե ղի  կ ո վե ր ի  կաթը , այ ն  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  20 -ո վ  ավե լ  

սպիտակ ո ւ ց  և  կազե ի ն , քան  ս և  խայ տաբ ղետ ց ե ղի  կ ո վե ր ի  կաթը  35: 

Կե նդանո ւ  ց ե ղն  ազդո ւ մ  է  կաթի  կազե ի ննե ր ի  կազմի  վրա: 

Տար բ ե ր  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթո ւ մ  կազե ի նի  ֆրակ ց իանե ր ի  մի ջ ի ն  
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պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է ` -ֆրակ ց իա - 36,05  (32,3-ի ց  մի նչ և  

46,1  տատանո ւ մնե ր ո վ ),  - և  -ֆրակ ց իանե ր  – 56,19  (46,3-ի ց  մի նչ և  

60,3  տատանո ւ մնե ր ո վ ), -ֆրակ ց իա - 7,84  (3,8-ի ց  մի նչ և  13,2  

տատանո ւ մնե ր ո վ ): Սև  խայ տաբ ղետ ց ե ղի  կ ո վե ր ի  կաթո ւ մ  

պար ո ւ նակ վո ւ մ  է  մի ջ ի նի ց  պակաս  -կազե ի ն  (33,1 ) և  ավե լ  - և  -

կազե ի ն  (58 և  8,9 ) 36: 

Կե նդանո ւ  ց ե ղը  ազդո ւ մ  է  նաև  կազե ի նի  մաս նի կ նե ր ի  չ ափս ի  

վրա: Մի ջ ի ն  հաշ վո վ  կազե ի նի  մաս նի կ նե ր ի  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  

6790,58 
0

A  6300,6-ի ց  մի նչ և  7480,74 
0

A   տատանո ւ մնե ր ո վ : Կազե ի նի  

մաս նի կ նե ր ի  ամե նափո քր  չ ափս ե ր ն  ո ւ նի  ս և  խայ տաբ ղետ ց ե ղի  

կ ո վե ր ի  կաթը  36: 

Տար բ ե ր  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  կալ ց ի ո ւ մի  և  

ֆո ս ֆո ր ի  տար բ ե ր  քանակ ո ւ թյ ո ւ ննե ր :  Սև  խայ տաբ ղետ ց ե ղի  կ ո վե ր ի  

կաթը  ամե նահար ո ւ ստն  է  կալ ց ի ո ւ մի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  և  մի ջ ի ն  

դի ր ք  է  գրավո ւ մ  ֆո ս ֆո ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ : Կալ ց ի ո ւ մի  և  

ֆո ս ֆո ր ի  ամե նաբար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նն  է  գրանց վե լ  կ ո վկաս յ ան  

գո ր շ  ց ե ղի  կ ո վե ր ի  կաթո ւ մ  (համապատասխանաբար  171 և  140 մգ /100գ ) 

37: 

Տար բ ե ր  ց ե ղե ր ի  կ ո վե ր ի  կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  բացատր վո ւ մ  է  հ ետև յ ալ ո վ : Կաթի  բաղկաց ո ւ ց ի չ  

մաս ե ր ը  ս ի նթե զվո ւ մ  ե ն  կ ր ծ ի  ս ե կ ր ետայ ի ն  բ ջ ի ջ նե ր ի  կ ո ղմի ց : 

Սակայ ն  կաթի  տար բ ե ր  բաղադր ի չ նե ր ի  և  դրանց  նախո ր դնե ր ի  

առաջ աց ման  գո ր ծ ո ւ մ  մաս նակ ց ո ւ մ  ե ն  կ ե նդանո ւ  օ ր գանի զմի  բ ո լ ո ր  

ս ի ստե մնե ր ը ` մար ս ո ղական , շ ն չ առական , ար յ ո ւ նատար  և  հ ո ր մո նալ : 

Կաթի  բաղադր ի չ նե ր ի  ս ի նթե զը  կախված  է  ն յ ո ւ թափոխանակ ո ւ թյ ան  

ի նտե նս ի վո ւ թյ ո ւ նի ց : Յո ւ րաքանչ յ ո ւ ր  ց ե ղի  համար  հատկանշ ական  է  

ի ր  համար  բ նո ր ո շ  ն յ ո ւ թափոխանա-կ ո ւ թյ ո ւ նը , այ դ  պատճ առ ո վ  

կ ե նդանի նե ր ի  ց ե ղայ ի ն  առանձ նահատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ն  արտաց ո լ վո ւ մ  

ե ն  կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա 37: 

Տար վա ս ե զո նը  ո րպե ս  կաթի  ո րակ ի  վրա ազդո ղ  գո ր ծ ո ն  հատո ւ կ  

նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  Լ ՂՀ  պայ մաննե ր ո ւ մ , քանի  ո ր  ռաց ի ո ննե ր ի  

կառ ո ւ ց ված քը  և  կ ե ր ե ր ի  ո րակ ը  զգալ ի ո ր ե ն  տար բ ե ր վո ւ մ  ե ն  ը ստ 

տարվա ե ղանակ նե ր ի : 
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Միատե սակ  կ ե րաբաժի ննե ր ի  և  պահպանման  պայ մաննե ր ո ւ մ  

գար նանը , ո րպե ս  կանո ն , կաթի  մե ջ  նվազո ւ մ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  քանակ ը , 

ի ս կ  նրա տեխնո լ ո գիական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  զգալ ի ո ր ե ն  վատանո ւ մ  

ե ն : Աշ նանը  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  քանակ ը  կաթի  մե ջ  ավե լ անո ւ մ  է  և  

բար ե լ ավվո ւ մ  ե ն  նրա  տեխնո լ ո գիական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : 

Դավի դո վի  կար ծ ի քո վ , այ դ  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ  դե ր  ե ն  խաղո ւ մ  ո չ  

միայ ն  լ ակտաց իայ ի  շ ր ջ անը , օ գտագո ր ծ վո ղ  կ ե ր ե ր ի  ո րակ ը , այ լ և  այ լ  

կ ե նսաբանական  գո ր ծ ո ննե ր : Այ դ  գո ր ծ ո ննե ր ը  անդրադառ նո ւ մ  ե ն  

ո ղջ  օ ր գանի զմի  վրա, այ դ  թվո ւ մ  նաև  կաթի  կազմի  և  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա 38: 

Յո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  այ ն  հ ի մնական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ց  

մե կ ն  է , ո ր ը  բ նո ւ թագր ո ւ մ  է  կաթի  ս ննդայ ի ն  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  և  

ապրանքայ ի ն  ո րակ ը : Յո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  տարվա առաջ ի ն  

վե ց  ամի ս նե ր ի ն  (հ ո ւ նվար ի ց  մի նչ և  հ ո ւ նի ս ) մի  քի չ  նվազո ւ մ  է , ի ս կ  

հաջ ո ր դ  վե ց  ամի ս նե ր ի ն ` բար ձ րանո ւ մ : Որպե ս  կանո ն , յ ո ւ ղի  

նվազագո ւ յ ն  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  նկատվո ւ մ  է  ապր ի լ -մայ ի ս  

ամի ս նե ր ի ն , առավե լ ագո ւ յ նը ` նո յ ե մբ ե ր -դե կտե մբ ե ր  ամի ս նե ր ի ն : 

Կաթի  մե ջ  յ ո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  բար ձ րաց ո ւ մը  աշ նան -ձ մռան  

ամի ս նե ր ի ն  բացատր վո ւ մ  է  լ ակտաց իայ ի  փո ւ լ ո վ  (լ ակտաց իայ ի  

վե ր ջ ո ւ մ  կաթի  մե ջ  բար ձ րանո ւ մ  է  յ ո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ), այ դ  

ժամանակահատված ո ւ մ  արտադր վո ղ  կաթի  ը նդհանո ւ ր  ծավալ ի  

նվազո ւ մո վ , ի նչ պե ս  նաև  կ ե ր ե ր ի  ո րակ ո վ : Գար նանը , ո րպե ս  կանո ն , 

կտր ո ւ կ  նվազո ւ մ  է  կ ե ր ե ր ի  ս ննդայ ի ն  արժե քը  դրանց  պահպանման  

ե ր կարատև  ժամկ ետնե ր ի  հ ետևանքո վ  (հատկապե ս  ս ի լ ո ս ի ), ի նչ ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ  նվազո ւ մ  է  նաև  յ ո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթո ւ մ  

39: 

Վ.Գ .Դո բ ր ո նո ս ը  և  Ս .Ս .Գո ւ լ յ աև -Զայ ց ևը  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  ե ն  

կաթնայ ո ւ ղի  քի միական  կազմը  և  ֆի զի կաքի միական  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  տարվա ը նթաց քո ւ մ : Յո դայ ի ն  թի վը , ո ր ը  

բ նո ւ թագր ո ւ մ  է  կ ր կ նակ ի  կապե ր ո վ  թթո ւ նե ր ի  առ կայ ո ւ թյ ո ւ նը  

յ ո ւ ղո ւ մ , տարվա ը նթաց քո ւ մ  տատանվո ւ մ  է ր  28,4-ի ց  մի նչ և  37,5 

սահ մաննե ր ո ւ մ : Հ ո ւ նվար ի ն  յ ո դայ ի ն  թվե ր ը  այ նքան  է լ  բար ձ ր  չ է ի ն , 

մայ ի ս ի ն  դրանց  արժե քնե ր ը  աճ ե ց ի ն  մի նչ և  առավե լ ագո ւ յ ն  

մե ծ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Սկ սած  հ ո ւ նի ս ի ց  յ ո դայ ի ն  թվե ր ը  նո ր ի ց  
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նվազո ւ մ  է ի ն , ի ս կ  հ ո ւ լ ի ս ի ն  կտր ո ւ կ  աճ ե ց ի ն  մի նչ և  ե ր կ ր ո ր դ  

առավե լ ագո ւ յ ն  արժե քը ` հ ետագայ ո ւ մ  նո ր ի ց  նվազե լ ո վ : Օճ առաց ման  

թի վը , ո ր ը  բ նո ւ թագր ո ւ մ  է  ճ արպաթթվայ ի ն  կազմը  ը ստ 

մո լ ե կ ո ւ լ այ ի ն  զանգված ի , գտնվո ւ մ  է ր  հակադար ձ  կախված ո ւ թյ ան  

մե ջ  յ ո դաի ն  թվի ց : Նրա արժե քնե ր ը  տատանվո ւ մ  է ի ն  221,6-ի ց  մի ն չ և  

232,3 սահ մաննե ր ո ւ մ  40: 

Ցած րամո լ ե կ ո ւ լ յ ար  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

(ածխած նի  ատոմնե ր ի  4-ի ց  մի նչ և  10 թվո վ ) բ նո ւ թագր վո ւ մ  է  Ռե յ խե րտ-

Մե յ ս լ ի  և  Պո լ ե նս կ ո ւ  թվե ր ո վ : Ռե յ խե րտ-Մե յ ս լ ի  թի վը  գտնվո ւ մ  է ր  

27,2-ի ց  մի նչ և  30,3 սահ մաննե ր ո ւ մ : Դրանց  նվազագո ւ յ ն  արժե քնե ր ը  

ստաց վո ւ մ  քի ն  մայ ի ս -հ ո ւ նի ս  ամի ս նե ր ի ն , ի ս կ  առավե լ ագո ւ յ նը ` 

օ գո ստո ս -ս եպտե մբ ե ր  ամի ս նե ր ի ն : Հ ալ ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  

բ նո ւ թագր ո ւ մ  է  բար ձ րամո լ ե կ ո ւ լ յ ար  գ լ ի ց ե ր ի դնե ր ի  վե ր ջ նական  

հալ ե ց ո ւ մը :  Նրա մի ջ ի ն  ամսական  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  կազմե լ  է  31,1 0C` 

տարվա ը նթաց քո ւ մ  տատանվե լ ո վ  28,8-ի ց  մի նչ և  33,8 0C սահ մաննե ր ո ւ մ : 

Փետր վար ի ց  մի ն չ և  հ ո ւ նի ս , ե ր բ  յ ո ւ ղո ւ մ  պար ո ւ նակ վո ւ մ  է ի ն  մե ծ  

քանակ ո ւ թյ ամբ  սահ մանայ ի ն  թթո ւ նե ր , հալ ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  ցած ր  

է ր , օ գո ստո ս ի ց   մի նչ և  հ ո ւ նվար ` զգալ ի ո ր ե ն  բար ձ ր  41: 

Տ .Չո ւ ան  և  Ե . Քո լ ի նս ը  յ ո ւ ղի  կազմի  բ նո ւ թագր ման  համար  

օ գտագո ր ծ ո ւ մ  ե ն  յ ո ւ ղաթթվայ ի ն  ց ո ւ ցանի շ ը : Այ ն  արտահայ տո ւ մ  է  

յ ո ւ ղի  մե ջ  պար ո ւ նակ վո ղ  բար ձ րամո լ ե կ ո ւ լ յ ար  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  

քանակ ի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  ցած րամո լ ե կ ո ւ լ յ ար  չ հագե ցած  և  

հագե ցած  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ի ն : Յո ւ ղաթթվայ ի ն  ց ո ւ ցանի շ ի  

մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  բ նո ւ թագր ո ւ մ  է  կաթնայ ո ւ ղի  տեխնո լ ո գիական  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Որ քան  այ ն  ցած ր  է , այ նքան  ավե լ ի  հ ե շ տ է  

հալ վո ւ մ  յ ո ւ ղը : Ձմռանը  կաթնայ ո ւ ղո ւ մ  ավե լ անո ւ մ  է  դժվարահալ  

հագե ցած  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը  և  պակաս ո ւ մ  է  հ ե շ տ հալ վո ղ  

չ հագե ցած  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը : Ամռանը  կաթի  մե ջ  զգալ ի ո ր ե ն  

ավե լ անո ւ մ  է  չ հագե ցած  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  և  յ ո ւ ղի  հ ե ղո ւ կ  

  ֆրակ ց իայ ի  պարո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : Սե զո նայ ի ն  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  

արտաց ո լ վո ւ մ  ե ն  հ ի մնականո ւ մ  մի ր ի ստի նայ ի ն , պալ միտի նայ ի ն , 

ստեար ի նայ ի ն , օ լ ե ի նայ ի ն  և  լ ի նո լ այ ի ն  թթո ւ նե ր ի  քանակ ի  վրա: Ընդ  

ո ր ո ւ մ , չ հագե ցած  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ո ւ թյ ան  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  

կար ո ղ  է  կազմե լ  12-ի ց  մի նչ և  37  42, 43: 
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Գար նան  ամի ս նե ր ի ն  ստաց ված  կաթը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  ավե լ ի  քի չ  

սպիտակ ո ւ ց , քան  աշ նանը  ստաց ված  կաթը : Գար նանը  ստաց ված  կաթի  

մե ջ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  նվազո ւ մը  հ ի մնականո ւ մ  

բացատր վո ւ մ  է  այ դ  ը նթաց քո ւ մ  օ գտագո ր ծ վո ղ  կ ե ր ե ր ի  

կ ե նսաբանական  և  ս ննդայ ի ն  արժե քի  նվազմամբ : Գար նանը  տեղի  է  

ո ւ նե նո ւ մ  ո չ  միայ ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան , 

այ լ և  նրանց    ֆրակ ց ի ո ն  կազմի  նվազո ւ մ , ի նչ ը  բացասաբար  է  

անդրադառ նո ւ մ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  կաթնամթե ր քնե ր ի , հատկապե ս  

պանի ր նե ր ի , արտադր ո ւ թյ ան  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  վրա 44: 

Տար վա վե ր ջ ի ն  ե ռամս յ ակ ո ւ մ  փոփոխվո ւ մ  է  կազե ի ննե ր ի  

կառ ո ւ ց ված քը ` նվազո ւ մ  է  - և  -կազե ի ննե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , 

ավե լ անո ւ մ  է  - և  -կազե ի ննե ր ի , պր ոտե ո զո -պեպտոննե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ի  հաշ ի վ  պլ ազմի նի  ակտի վո ւ թյ ան  բար ձ րաց ման : 

Կազե ի նայ ի ն  կ ո մպլ ե քս ի    ֆրակ ց իանե ր ի  մի ջ և  ե ղած  

հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  արտահայ տվո ւ մ  է  կաթնայ ի ն  

մակար դված քի  խտո ւ թյ ան  զգալ ի  նվազմամբ : Հ այ տնի  է , ո ր  

պանրագո ր ծ ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  օ գտագո ր ծ վո ղ  կաթի  համար  ցանկալ ի  չ է  -

կազե ի ննե ր ի  քանակ ի  բար ձ րաց ո ւ մը : Այ դ  պատճ առ ո վ  կաթի  

վե րամշ ակ ման  ժամանակ  անհ րաժե շ տ է  հաշ վի  առ նե լ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը ` կախված  տարվա ս ե զո նի ց  45: 

Կաթի  կազե ի նի  դի սպե ր ս  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  նո ւ յ նպե ս  կախված  

ե ն  նրա ստաց ման  ս ե զո նի ց : Գար նանը  և  ամռանը  կաթի  մե ջ  

պար ո ւ նակ վո ւ մ  ե ն  կազե ի նի  ավե լ ի  շ ատ փոքր  մաս նի կ նե ր , ձ մռանը  և  

աշ նանը ` ավե լ ի  շ ատ մի ջ ի ն  և  խո շ ո ր  մաս նի կ նե ր : Տեխնո լ ո գիական  

տե սակ ետի ց  պանր ի  և  այ լ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  կաթնամթե ր քնե ր ի  

արտադր ո ւ թյ ան  համար  կաթի  վե րամշ ակ ման  ժամանակ  հատո ւ կ  դե ր  է  

խաղո ւ մ  կազե ի նի  մաս նի կ նե ր ի  չ ափս ի  և  զանգված ի  վրա տարվա 

ս ե զո նի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը : Հ ավաքո վի  կաթի  մե ջ  կազե ի նի  

մաս նի կ նե ր ը  ամե նամե ծ  զանգված ն  ո ւ նե ն  տարվա առաջ ի ն  

ե ռամս յ ակ ո ւ մ  և  ամե նաքի չ ը ` ե ր ր ո ր դո ւ մ  38: 

Պանրագո ր ծ ո ւ թյ ան  համար  կաթի  տեխնո լ ո գիական  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  է  թո ղնո ւ մ  ազոտայ ի ն  

ն յ ո ւ թե ր ի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  ը նդհանո ւ ր  սպիտակ ո ւ ց ի ն : 
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Ա.Ն.Բե լ ո վի  և  աշ խատակ ի ց նե ր ի  կ ո ղմի ց  հաստատվե լ  է , ո ր  

կազե ի նի  չ ափաբաժի նը  ը նդհանո ւ ր  սպիտակ ո ւ ց ո ւ մ  կազմե լ  ե ն  69,7-ի ց  

մի նչ և  76,0 , ի ս կ  ո չ կազե ի նայ ի ն  ազոտի նը ` 24,0-ի ց  մի նչ և  30,4 : 

Նշ վո ւ մ  է , ո ր  կաթի  ը նդհանո ւ ր  սպիտակ ո ւ ց ի  մե ջ  կազե ի նի  

զանգվածայ ի ն  մաս ի  նվազման  և  ո չ կազե ի նայ ի ն  ազոտի  ավե լ աց ման  

դեպքո ւ մ  վատանո ւ մ  ե ն  նրա տեխնո լ ո գիական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : 

Այ դպի ս ի  կաթի  վե րամշ ակ ման  ժամանակ  հատի կ ը  վատ է  մշ ակ վո ւ մ  46: 

Գիտնականնե ր ի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  և  պրակտի կայ ի  փո ր ձ ը  

ց ո ւ յ ց  ե ն  տալ ի ս , ո ր  կաթի  մե ջ  կալ ց ի ո ւ մի  մակար դակ ի  նո ւ յ նի ս կ  

աննշ ան  նվազման  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  վատանո ւ մ  է  նրա ո րակ ը  և  այ ն  

դառ նո ւ մ  է  ո չ  պիտանի  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար : Տար վա 

ը նթաց քո ւ մ  կաթի  մե ջ  կալ ց ի ո ւ մի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  տատանո ւ մնե ր ը  

կազմո ւ մ  ե ն  121-ի ց  մի նչ և  140 մգ : Կալ ց ի ո ւ մի  ամե նաշ ատ 

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  նկատվո ւ մ  է  հավաքո վի  կաթո ւ մ  հ ո կտե մբ ե ր ի ց  

մի նչ և  դե կտե մբ ե ր  47: 

 

 

 

1.4. Շիճու կայ ին սպիտակու ցների  օգտագործու մը  

կաթնամթերքների  արտադրու թյ ու նու մ 

 

Պանր ի  և  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  յ ո ւ ղի  մե ծ  մաս ը  

անց նո ւ մ  է  մթե ր քի  մե ջ , մնացած ը  մնո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ , ի նչ ն  

ի ջ ե ց նո ւ մ  է  դրա օ գտագո ր ծ ման  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 

Շի ճ կաս ե ր ո ւ մ  փոփոխվո ւ մ  է  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ո չ  միայ ն  

քանակական , այ լ և  ո րակական  կազմը : Դրանք  հ ի մնականո ւ մ  

լ ակտոալ բ ո ւ մի ն , լ ակտո գ լ ո բ ո ւ լ ի ն  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ն  

ե ն  և  դրանց  հարակ ի ց  ապիտակ ո ւ ցայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ը  37: 

Սո վո րաբար  շ ի ճ կաս ե ր ը  օ գտագո ր ծ վո ւ մ  է  ս ե րակարագի  

արտադր ո ւ թյ ան  համար , ո ր ը  հ ետագայ ո ւ մ  ո ւ ղար կ վո ւ մ  է  

արտադրական  վե րամշ ակ ման : Այ դպի ս ի  կարագը  կ ո չ վո ւ մ  է  

շ ի ճ կակարագ : Այ ն  կայ ո ւ ն  չ է  պահպանման  ժամանակ : 
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Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  շ ի ճ կաս ե ր ը  ս կ ս ե լ  ե ն  օ գտագո ր ծ ե լ  

պանի ր նե ր ի  յ ո ւ ղայ ի ն  ֆազայ ի  մաս նակ ի  կամ  լ ր ի վ  փոխար ի նման  

համար : 

ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  շ ի ճ կաս ե ր ի  տար բ ե ր  քանակո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  նո ր մալ ի զաց ված  կաթի  շ ր դանայ ի ն  մակար դման  վրա: 

Հ աստատվե լ  է , ո ր  նո ր մալ աց ված  կաթի  մե ջ ՝  շ ի ճ կաս ե ր ի  քանակ ի  

ավե լ աց ման  հ ետ մե կտե ղ , նվազո ւ մ  է  կաթի  մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ո ւ նը , 

միաժամանակ , նվազո ւ մ  ե ն  նաև  ստաց վո ղ  մակար դված քնե ր ի  

ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  48: 

Կաթի  մե ջ  շ ի ճ կաս ե ր ի  ավե լ աց ման  ժամանակ  ավե լ անո ւ մ  է  

հատի կ ի  մշ ակ ման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը  5-10 ր ոպե ո վ  և  պանրազանգված ի  

խոնավո ւ թյ ան  պահպանման  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ո ր ը  նկատե լ ի  է  ի նչ պե ս  

պանի ր նե ր ի  մամ լ ո ւ մի ց  հ ետո , այ նպե ս  է լ  հաս ո ւ ն  պանի ր նե ր ո ւ մ : Այ դ  

պատճ առ ո վ  շ ի ճ կաս ե ր ի  օ գտագո ր ծ մամբ  արտադր ված  պանի ր նե ր ի  

խոնավո ւ թյ ան  կար գավո ր ման  համար  խո ր հ ո ւ ր դ  է  տրվո ւ մ  մի  քի չ  

բար ձ րաց նե լ  ե ր կ ր ո ր դ  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը : Շի ճ կաս ե ր  

պար ո ւ նակ ո ղ  պանի ր նե ր ն  ավե լ ի  արագ  ե ն  հաս ո ւ նանո ւ մ  և  նրանց ո ւ մ  

ավե լ ի  շ ատ լ ո ւ ծ վո ղ  և  ո չ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ազոտ է  պար ո ւ նակ վո ւ մ  

49: 

Աղաջ րայ ի ն  պանի ր նե ր ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  ավե լ աց վո ղ  

շ ի ճ կաս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  չ ափաբաժի նը  սահ մանափակ  է , այ ն  կազմո ւ մ  է  

նո ր մալ աց ված  խառնո ւ ր դի  յ ո ւ ղի  զանգված ի  30 -ը : Մե ծ  

քանակ ո ւ թյ ամբ  շ ի ճ կաս ե ր ի  օ գտագո ր ծ ո ւ մը  բ ե ր ո ւ մ  է  պատրաստի  

մթե ր քի  ո րակ ի  վատաց մանը  50: 

Վե ր ը  նշ ված ի ց  ե լ նե լ ո վ , կար ծ ո ւ մ  ե նք , ո ր  պետք  է  ավե լ ի  շ ատ 

շ ի ճ կաս ե ր  օ գտագո ր ծ ե լ  պանրագո ր ծ ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ ՝  դրա հաշ վի ն  

ավե լ աց նե լ ո վ  կարագի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նը  ս ո վո րական  ս ե ր ի ց : 

Նե ր կայ ո ւ մս  հայ տնի  ե ն  կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

անջ ատման  բազմաթի վ  ե ղանակ նե ր : Դրանց  կար ե լ ի  է  բաժանե լ  ե ր կ ո ւ  

հ ի մնական  խմբ ի ՝  ավանդական  և  ո չ  ավանդական : 

Ավանդականնե ր ի  թվի ն  ե ն  պատկանո ւ մ  այ ն  ե ղանակ նե ր ը , ո ր ո նք  

հ ի մնված  ե ն  շ ի ճ ո ւ կ ի  վրա ջ ե ր մայ ի ն  նե ր գո ր ծ ո ւ թյ ան  և  նրա 

թթվո ւ թյ ան  կար գավո ր ման  վրա: 
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Ոչ  ավանդական  է  ը նդո ւ նված  համար ե լ  այ ն  ե ղանակնե ր ը , ո ր ո նք  

հ ի մնված  ե ն  հ ե ղո ւ կ  ս ի ստե մնե ր ի  բաժանման  մե մբ րանայ ի ն  

մե թո դնե ր ի  ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իա, հ ետադար ձ  օ ս մո ս , է լ ե կտրադիալ ի զ  

օ գտագո ր ծ ման  վրա: 

Կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  անջ ատման  առավե լ  

տարած ված  ե ղանակ  է  համար վո ւ մ  ջ ե ր մայ ի ն  դե նատո ւ րաց իան , ո ր ն  

ո ւ ղե կ ց վո ւ մ  է  մի ջ ավայ ր ի  ռ եակ ց իայ ի  փոփոխո ւ թյ ամբ : 

Թարմ  կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մաս նի կ նե ր ը  

գտնվո ւ մ  ե ն  նատի վ  վի ճ ակ ո ւ մ , ո ր ի  փոփոխո ւ թյ ան  դեպքո ւ մ  տեղի  է  

ո ւ նե նո ւ մ  դրա կառ ո ւ ց ված քի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ն  դե նատո ւ րաց իա: 

Դե նատո ւ րաց իայ ի  ս կ զբ ո ւ մ  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

մի ջ մո լ ե կ ո ւ լ այ ի ն  կապե ր ի  խախտո ւ մ , ո ր ի ց  հ ետո  դրանք  

մակար դվո ւ մ  ե ն : Բաց ի  այ դ , ջ ե ր մայ ի ն  դե նատո ւ րաց իայ ի  ժամանակ  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ը  կ ո ր ց նո ւ մ  ե ն  հ ի դրատայ ի ն  թաղանթը , ի նչ ը  

հ ե շ տաց նո ւ մ  է  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մաս նի կ նե ր ի  հ ետագա ագր ե գաց իան  

51: 

Շի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  տե սանե լ ի  դե նատո ւ րաց իան , ո ր ի  

հ ետևանքո վ  առաջ անո ւ մ  ե ն  փաթի լ նե ր , ս կ ս վո ւ մ  է  կաթնայ ի ն  

շ ի ճ ո ւ կ ի  մի նչ և  75-80 0C տաքաց ման  ժամանակ : 

Ջե ր մայ ի ն  դե նատո ւ րաց իայ ի  արագաց ո ւ մը  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  

կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի  մե ջ  ռ եագե նտնե ր ի  ավե լ աց ման  ժամանակ , ո ր ո նք  

փոխո ւ մ  ե ն  մի ջ ավայ ր ի  ռ եակ ց իան : Շի ճ ո ւ կ ի  թթվե ց ո ւ մը  մի նչ և  pH 4,6 

ավե լ աց նո ւ մ  է  անջ ատվո ղ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  քանակ ը  մի նչ և  39 : 

Մի ջ ավայ ր ի  հ ետագա թթվե ց ո ւ մը  մի նչ և  pH 3,5 բ ե ր ո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  

անջ ատվո ղ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  քանակ ի  հ ետագա ավե լ աց մանը  մի նչ և  48 

 52: 

Հ ամար վո ւ մ  է , ո ր  շ ի ճ ո ւ կ ի  թթվե ց ման  ժամանակ  մի ջ ավայ ր ի  

արդ յ ո ւ նավետ ռ եակ ց իան  համը նկ նո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  լ ակտոալ բ ո ւ մի նայ ի ն  ֆրակ ց իայ ի  ի զո է լ ե կտր ի կ  

կ ետի  հ ետ և  գտնվո ւ մ  է  pH 4,4-4,6 սահ մաննե ր ո ւ մ , ո ր ը  

համապատասխանո ւ մ  է  30-35 0Թ տիտրվո ղ  թթվո ւ թյ անը  53: 

Պանր ի  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  առավե լ ագո ւ յ ն  անջ ատման  

համար  Ա.Գ .Խրամց ո վը  առաջ ար կ ո ւ մ  է  օ գտագո ր ծ ե լ  ջ ե ր մայ ի ն  

դե նատո ւ րաց իան  թթվահ ի մնայ ի ն  մակար դման  հ ետ միաս ի ն : Ընդ  
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ո ր ո ւ մ ՝  շ ի ճ ո ւ կ ի  մշ ակ ման  ռ ե ժի մը  պետք  է  ը նտր ե լ ՝  կախված  նրա 

ո րակ ի ց : 350Թ-ի ց  ցած ր  ս կ զբ նական  թթվո ւ թյ ամբ  և  4,6-ի ց  բար ձ ր  ակտի վ  

թթվո ւ թյ ամբ  շ ի ճ ո ւ կ ը  պետք  է  թթվե ց նե լ  54: 

Ա.Յա.Պար ի նո վան  և  Վ.Ե .Ժի դկ ո վը  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  ե ն  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  անջ ատման  

կախված ո ւ թյ ո ւ նը  դրա մշ ակ ման  տեխնո լ ո գիական  ռ ե ժի մնե ր ի ց : Այ դ  

նպատակ ո վ  շ ի ճ ո ւ կ ի  նմո ւ շ նե ր ը  տաքաց ր ե լ  ե ն  մի նչ և ՝  83-85, 90-92 և  95-

97 0C և  այ դ  ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  պահ ե լ  10-ի ց  մի նչ և  60 ր ոպե : 

Հ այ տնաբ ե ր վե լ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

ջ ե ր մայ ի ն  դե նատո ւ րաց իայ ի  ե ր կ ո ւ  շ ր ջ ան ՝  ի նտե նս ի վ  և  

դանդաղե ց ված : Ջե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մո վ  ը նթաց ո ղ  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ի նտե նս ի վ  անջ ատման  գո ր ծ ը նթաց ը  ը նթանո ւ մ  է  

ավե լ ի  կար ճ  ժամանակահատված ո ւ մ : Այ դ  պատճ առ ո վ  

նախապատվո ւ թյ ո ւ նը  տրվե լ  է  մի նչ և  95-97 0C տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անո վ  մի նչ և  20 ր ոպե  պահպանմամբ  ռ ե ժի մի ն  55: 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  լ ր ի վ  անջ ատման  

համար  անհ րաժե շ տ է  նե ր մո ւ ծ ե լ  ռ եագե նտնե ր , ո ր ո նք  փոխո ւ մ  ե ն  

մի ջ ավայ ր ի  տեակ ց իան  հ ի մնայ ի նի  կ ո ղմը : 

Նե ր կայ ո ւ մս  հայ տնի  ե ն  նաև  շ ի ճ ո ւ կ ի  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

մակար դման  այ լ  ե ղանակ նե ր , ո ր ո նք  հ ի մնված  ե ն  նրա բար ձ ր  

ջ ե ր մաստի ճ անայ ի ն  տաքաց ման  և  թթվո ւ թյ ան  փոփոխման , աղաթթվի  

ավե լ աց ման  56, կար բ օ քս ի լ  մե թի լ ց ե լ յ ո ւ լ ո զայ ո վ  ազդման , 

կալ ց ի ո ւ մի  ավե լ աց ման  57, կալ ի ո ւ մի  պե ր մանգանատի  ավե լ աց ման , 

նատր ի ո ւ մի  հ ի դր օ քս ի դի  օ գտագո ր ծ ման  58 վրա: Սակայ ն  բ ո լ ո ր  այ ս  

ե ղանակ նե ր ը  չ ե ն  ստաց ե լ  լ այ ն  արդ յ ո ւ նաբ ե րական  կ ի րառ ո ւ թյ ո ւ ն : 

Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  կաթնար դ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  ս կ ս ե լ  ե ն  

լ այ նո ր ե ն  կ ի րառ վե լ  գիտո ւ թյ ան  և  տեխնի կայ ի  ժամանակակ ի ց  

նվաճ ո ւ մնե ր ը : Դրանց  մե ջ  հատո ւ կ  տեղ  է  գրավո ւ մ  լ ո ւ ծ ո ւ յ թնե ր ի  

անջ ատման , խտաց ման  և  մաքր ման  մե մբ րանայ ի ն  տեխնո լ ո գիան ՝  

ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իան , հակադար ձ  օ ս մո ս ը  և  է լ ե կտրադիալ ի զը : Բո լ ո ր  

այ ս  մե թո դնե ր ը  հ ի մնված  ե ն  հատո ւ կ  տիպի  մե մբ րաննե ր ի  կ ի րառ ման  

վրա: 
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Ար հ ե ստական  մե մբ րաննե ր ի  ստե ղծ ման  հ ի մքե ր ը  դր վե լ  ե ն  

Ա.Ֆի կ ի  59 կ ո ղմի ց , ի ս կ  մե մբ րանայ ի ն  անջ ատման  գո ր ծ ը նթաց նե ր ը  

մանրամաս ն  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  Ա.Բե հ գո լ դի  կ ո ղմի ց  60: 

Մի նչ և  1930 թվականը  արդե ն  կ ո ւ տակ վե լ  և  հար ստաց վե լ  է ր  

ս ե լ ե կտի վո ր ե ն  թափանց ե լ ի  մե մբ րաննե ր ի  ստաց ման  և  կ ի րառ ման  

բավականի ն  փո ր ձ նական  ն յ ո ւ թ: 1930-ական  թվականնե ր ի ն  

հայ տնվե ց ի ն  արդե ն  դասական  դար ձ ած  Վ.Է լ ֆո ր դի  61, 62, Ի .Ֆե ր ի ի  63, 

Ե .Մանի գո լ դի  64, Պ.Գրաբար ի  65 հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Այ դ  

շ ր ջ անի ն  ե ն  պատկանո ւ մ  նաև ՝  Ե .Մանի գո լ դի  և  Կ .Մե ե ր ի  66, 67 առաջ ի ն  

աշ խատանքնե ր ը  է լ ե կտրա-մե մբ րանայ ի ն  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  

բ նագավառ ո ւ մ : 

1940-1950 թվականնե ր ի ն  շ ար ո ւ նակ վո ւ մ  է ր  

ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իայ ի  համար  մե մբ րաննե ր ի  ձ ևավո ր ման  մե թո դնե ր ի  

կատար ե լ ագո ր ծ ո ւ մը : Սակայ ն  այ դ  մե մբ րաննե ր ը  օ գտագո ր ծ ո ւ մ  է ի ն  

հ ի մնականո ւ մ  կ ե նսաբանո ւ թյ ան , բ ժ շ կ ո ւ թյ ան , ֆի զի կայ ի  և  

քի միայ ի  բ նագավառ նե ր ո ւ մ  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  

համար : 

Մե մբ րանայ ի ն  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  խո րաց ված  հ ետազոտո ւ մն  

ս կ ս վե ց  1950-ական  թվականնե ր ի  վե ր ջ ի ն  – 1960-ական  թվականնե ր ի  

ս կ զբ ի ն , ե ր բ  ց ո ւ յ ց  տրվե ց  կ ի սաթափանց ի կ  մե մբ րաննե ր ի  

օ գտագո ր ծ ման  տեխնի կական  հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ նը  ծ ո վի  և  աղայ ի ն  

ջ ր ե ր ի  աղազե ր ծ ման  համար  68, 69: Դա խթան  հանդի սացավ  

լ ո ւ ծ ո ւ յ թնե ր ի  և  կ ո լ ո ի դ  ս ի ստե մնե ր ի  մե մբ րանայ ի ն  անջ ատման  

համար ՝  տար բ ե ր  կառ ո ւ ց ված քնե ր ի  մե մբ րանայ ի ն  սար քե ր  և  

տեխնո լ ո գիական  սխե մանե ր  մշ ակ ե լ ի ս : 

Որ ո շ  դեպքե ր ո ւ մ , ո ր ը  պահանջ վո ւ մ  է  անջ ատման  

գո ր ծ ը նթաց նե ր ը  անց կաց նե լ  առանց  բաժանվո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  

նատի վ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  փոփոխո ւ թյ ան , մե մբ րանայ ի ն  մե թո դնե ր ը  

դառ նո ւ մ  ե ն  անփոխար ի նե լ ի : 

Հ ատկանշ ական  է , ո ր  արդե ն  1950-ական  թվականնե ր ի  ս կ զբ ի ն , ե ր բ  

մե մբ րանայ ի ն  մե թո դնե ր ի  առավե լ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  դե ռ ևս  այ նքան  է լ  

ակնառ ո ւ  չ է ի ն , դրանք  գրավե ց ի ն  կաթնար դ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ան  

մաս նագետնե ր ի  ո ւ շ ադր ո ւ թյ ո ւ նը : Այ դ  հ ետաքր քր ո ւ թյ ո ւ նը  

պայ մանավո ր ված  է ր , առաջ ի ն  հ ե ր թի ն , լ ո ւ ծ ո ւ մնե ր ի  նո ր  ո ւ ղի նե ր ի  
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ո ր ո նմամբ , ապա՝  կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի  ո ւ տի լ ի զաց իայ ի  բավականաչ ափ 

ս ր ված  խնդր ո վ  70:  

Շի ճ ո ւ կ ը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  կաթո ւ մ  գտնվո ղ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  մոտ 50 

-ը , այ դ  թվո ւ մ  նաև ՝  նո ւ ր բ  դի սպե ր զաց ված  կաթնայ ո ւ ղ , հ ե շ տ 

յ ո ւ րաց վո ղ  և  լ ո ւ ծ վո ղ  սպիտակ ո ւ ց նե ր , լ ակտոզա, վիտամի ննե ր , 

լ ո ւ ծ վո ղ  ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր , ֆե ր մե նտնե ր , օ ր գանական  

թթո ւ նե ր , մակ ր ո  և  մի կ ր ոտար ր ե ր  71: Անը նդհատ ավե լ աց ո ղ  

ծավալ նե ր ի  շ նո ր հ ի վ  շ ի ճ ո ւ կ ը  ե ղե լ  և  մնո ւ մ  է  զգալ ի  ռ ե զե ր վ  

բազմաթի վ  արժե քավո ր  ս ննդամթե ր քնե ր ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար : 

Սակայ ն  ս ննդամթե ր քնե ր ի  կազմո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կ ի  անմի ջ ական  

օ գտագո ր ծ ման  համար  անց կաց վո ղ  փո ր ձ ե ր ը  ս կ զբ նական  շ ր ջ անո ւ մ  

հաջ ո ղո ւ թյ ո ւ ն  չ ո ւ նե ի ն : Դրա պատճ առ  է ի ն  հանդի սանո ւ մ  մի  

կ ո ղմի ց ՝  կաթի  համե մատ 2 անգամ  քի չ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր  պար ո ւ նակ ո ղ  

շ ի ճ ո ւ կ ի  խտաց ման  համար  պահանջ վո ղ  ծախս ե ր ը , մ յ ո ւ ս  կ ո ղմի ց ՝  

խտաց ված  շ ի ճ ո ւ կ ի  ցած ր  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը ՝  

պայ մանավո ր ված  դրանո ւ մ  հանքայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  համե մատաբար  

բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  մի նչ և  12  չ ո ր  մնաց ո ր դո ւ մ  72: 

Դրա հ ետ մե կտե ղ , առաջ նե ր ո ւ մ  ը նդո ւ նված  շ տո կ նե ր ի  մե ջ  

շ ի ճ ո ւ կ ի  հ ե ռաց ման  համար  1960-ական  թվականնե ր ի  ս կ զբ ի ն  շ ատ 

ե ր կ ր նե ր ո ւ մ  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ե նթար կ վո ւ մ  է ի ն  մե ծ  

տո ւ գանքնե ր ի : Այ դ  մի ջ ո ցառ ո ւ մը  անհ րաժե շ տ է ր  շ ր ջ ակա 

մի ջ ավայ ր ի  աղտոտված ո ւ թյ ան  խնդր ի  ս ր ման  պատճ առ ո վ : Փո ր ձ ը  

ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  շ ի ճ ո ւ կ ի  հ ե ռաց ման  պատճ առ ո վ  աղտոտված ո ւ թյ ան  

է ֆե կտը  տասն յ ակ  անգամ  գե րազանց ո ւ մ  է ր  կ ե նցաղայ ի ն  կ ե ղտաջ ր ե ր ի  

այ դ  ց ո ւ ցանի շ ի ն : Այ սպե ս , օ ր ի նակ , կ ո յ ո ւ ղո ւ  մե ջ  ը նկած  5 հազար  

տոննա շ ի ճ ո ւ կ ի  մաքր ման  համար  պահանջ վո ւ մ  ե ն  մաքր ո ղ  

կառ ո ւ յ ց նե ր , ո ր ո նք  ի ր ե նց  հ զո ր ո ւ թյ ամբ  հավասարազո ր  ե ն  8 մ լ ն  

բ նակ չ ո ւ թյ ամբ  քաղաքի  մաքր ո ղ  կառ ո ւ յ ց նե ր ի ն  73: 

Այ սպի ս ո վ , ե ր կ ո ւ  գո ր ծ ո ն ՝  մաքր ո ղ  կառ ո ւ յ ց նե ր ի  կառ ո ւ ց ման  

համար  զգալ ի  մի ջ ո ց նե ր ի  տրամադր ման  անհ րաժե շ տո ւ թյ ո ւ նը , 

ի նչ պե ս  նաև ՝  ս նո ւ ց ո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  պոտե նց իալ  աղբ յ ո ւ ր ի  

առ կայ ո ւ թյ ո ւ նը  հանգե ց ր ի ն  կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի  վե րամշ ակ ման  

բ նագավառ ո ւ մ  հ ետազոտական  աշ խատանքնե ր ի  զգալ ի  աշ խո ւ ժաց մանը : 

Անհ րաժե շ տ է ի ն  վե րամշ ակ ման  այ նպի ս ի  մե թո դնե ր , ո ր ո նք  թո ւ յ լ  
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կտայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  ստանալ  ավե լ ի  ցած ր  ի նքնար ժե քո վ  պատրաստված  

ավանդական  խտանյ ո ւ թե ր , կամ  շ ի ճ ո ւ կ ի  ս նո ւ ց ո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  

անջ ատման  մի ջ ո ց ո վ  դրանի ց  ստանալ  այ նպի ս ի  խտանյ ո ւ թե ր , ո ր ո նք  

կտար բ ե ր վե ի ն  ի ր ե նց  յ ո ւ րահատո ւ կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  և  բար ձ ր  

ո րակ ո վ : Այ ս  ե ր կ ո ւ  պայ մաննե ր ի ն  բավարար ո ւ մ  ե ն  ն յ ո ւ թե ր ի  

անջ ատման , խտաց ման  և  մաքր ման  մե մբ րանայ ի ն  մե թո դնե ր ը ՝  

ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իան , է լ ե կտրադիալ ի զը  և  հակադար ձ  օ ս մո ս ը : 

ՈՒ լ տրաֆի լ տրաց իան  դա բաղադր ի չ նե ր ի  խտաց ման  և  անջ ատման  

նպատակ ո վ  լ ո ւ ծ ո ւ յ թնե ր ի  կամ  հ ե ղո ւ կ  դի սպե ր ս  ս ի ստե մնե ր ի  

ֆի լ տր ո ւ մն  է  ճ ն շ ման  տակ : 

ՈՒ լ տրաֆի լ տրաց իայ ի  գո ր ծ ը նթաց ը  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  

մե մբ րանի ց  առաջ  և  հ ետո  ճ ն շ ո ւ մնե ր ի  տար բ ե ր ո ւ թյ ան  

ազդե ց ո ւ թյ ամբ : Սո վո րաբար  օ գտագո ր ծ ո ւ մ  ե ն  ո չ  բար ձ ր  ճ ն շ ո ւ մ , ո ր ը  

հավասար  է  0,31,0 ՄՊա համե մատո ւ թյ ան  համար ՝  բանվո րական  

ճ ն շ ո ւ մը  հակադար ձ  օ ս մո ս ի  ժամանակ  310 ՄՊա է   74, 75: 

Նե ր կայ ո ւ մս  կաթի  արդ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  

ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իան  ստաց ե լ  է  բավականի ն  լ այ ն  կ ի րառ ո ւ թյ ո ւ ն : 

Հ ետաքր քր ո ւ թյ ո ւ նը  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  նկատմամբ  

ավե լ ացավ  նաև  բ նակ չ ո ւ թյ ան  և  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ս ննդի  

աղբ յ ո ւ ր նե ր ի  աճ ի  մի ջ և  անհամաչ ափո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ը նդհանո ւ ր  

խնդր ի  հ ետ կապված :  

Այ դ  կապակ ց ո ւ թյ ամբ  հար կ  է  նշ ե լ  Կ .Հ ե նր ի ի  բավականաչ ափ 

ծավալ ո ւ ն  տե ս ո ւ թյ ո ւ նը  76, ո ր ո ւ մ  հաջ ո ղո ւ թյ ամբ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  

շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  բար ձ ր  արժե քը  և  դրանց  

առավե լ ո ւ թյ ո ւ նը  կազե ի նի  նկատմամբ : 

Պ.Կո նի ի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ  հաստատվե լ  է , ո ր  

շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը  կազե ի նի  համե մատ պար ո ւ նակ ո ւ մ  ե ն  

18 անգամ  ավե լ ի  ց ի ստի ն  և  ց ի ստե ի ն : Այ նպի ս ի  անփոխար ի նե լ ի  

ամի նաթթվի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ պի ս ի ն  լ ի զի նն  է , -

լ ակտոալ բ ո ւ մի նո ւ մ  20  ավե լ ի  է , քան  կազե ի նո ւ մ  77: 

Վ.Վի նգե ր դը  և  ո ւ ր ի շ նե ր ը  78 նշ ե ց ի ն  բար ձ ր  ս ննդայ ի ն  արժե ք  

ո ւ նե ց ո ղ  ջ րալ ո ւ յ ծ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ստաց ման  մաս ի ն : 

Ցո ւ յ ց  է  տրվե լ , ո ր  14,5 գ  լ ակտոալ բ ո ւ մի նը  դրա լ ր ի վ  հ ի դր ո լ ի զի  
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դեպքո ւ մ  կար ո ղ  է  բավարար ե լ  մե ծահասակ  տղամար դո ւ  օ րական  

պահանջ ը  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  նկատմամբ : 

Բ .Դե մո նտը  79, ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ ո վ  անփոխար ի նե լ ի  

ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կազե ի նո ւ մ  և  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ո ւ մ , ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  այ դ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը  ի րար  

փոխադար ձ աբար  փոխար ի նո ւ մ  ե ն : Անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կազե ի նո ւ մ  և  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ո ւ մ  

կազմո ւ մ  է , համապատասխանաբար  -ո վ ՝  ի զո լ ե յ ց ի ն ՝  6,1 և  5,5; 

լ ե յ ց ի ն ՝  9,2 և  8,2; լ ե յ ց ի ն ՝  8,2 և  7,4; ֆե նի լ ալ անի ն ՝  5,0 և  4,9; 

տի ր ո զի ն ՝  6,3 և  5,2; ծ ծ ո ւ մբ  պար ո ւ նակ ո ղ  ամի նաթթո ւ նե ր ՝  3,1 և  4,4; 

տր ե ո նի ն ՝  4,9 և  5,7; տր իպտոֆան ՝  1,7 և  1,8; վալ ի ն ՝  4,2 և  5,6; ը նդամե նը ՝  

51,7 և  45,6: 

Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  միտո ւ մ  է  նկատվո ւ մ  պանի ր նե ր ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  կաթի  մե ջ  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

օ գտագո ր ծ ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ : 

Ինչ պե ս  արդարաց ի ո ր ե ն  նշ ո ւ մ  է  Լ .Մյ ո ւ լ լ ե ր ը  80, տվյ ալ  

ո ւ ղղո ւ թյ ամբ  կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  զար գաց ո ւ մը  

բ նո ւ թագր վո ւ մ  է  հ ետև յ ալ  ե ր ե ք  գաղափարնե ր ո վ ՝  բար ե լ ավե լ  կաթի ց  

սպիտակ ո ւ ց ի  ե լ քը , ո ւ ժ ե ղաց նե լ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ֆո ւ նկ ց ի ո նալ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը , ավե լ աց նե լ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  դե ր ը  մար դո ւ  

ս ննդո ւ մ : 

Որ ո շ  հ ե ղի նակ նե ր ի  տվյ ալ նե ր ո վ  81, 82, շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  օ գտագո ր ծ ո ւ մը  պանր ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  բ ե ր ո ւ մ  

է  վե ր ջ ի նի ս  ե լ քի  ավե լ աց մանը : Բաց ի  այ դ , շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ո վ  հար ստաց ված  պանի ր նե ր ն  ո ւ նե ն  ավե լ ի  բար ձ ր  

ս ննդայ ի ն  արժե ք  այ ն  պանի ր նե ր ի  համե մատո ւ թյ ամբ , ո ր ո նք  

արտադր վե լ  ե ն  առանց  այ դ  ավե լ աց ման : Դա պայ մանավո ր ված  է  ծ ծ ո ւ մբ  

պար ո ւ նակ ո ղ  և  այ լ  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  ավե լ ի  բար ձ ր  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ : 

Վե ր լ ո ւ ծ ե լ ո վ  գիտնականնե ր ի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը , կար ե լ ի  

է  ե զրակաց նե լ , ո ր  կաթնասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թե ր ի  ս ննդայ ի ն  

արժե քը  հ ի մնականո ւ մ  ո ր ո շ վո ւ մ  է  ե ր կ ո ւ  ց ո ւ ցանի շ նե ր ո վ ՝  

անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  բալ անս ո վ  և  մար ս ե լ ի ո ւ թյ ամբ : 

Այ նպի ս ի  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը , ի նչ պի ս ի ք  ե ն ՝  կալ ց ի ո ւ մի  
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պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , կալ ց ի ո ւ մի  և  ֆո ս ֆո ր ի  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ո ւ նը , 

հաշ վի  ե ն  առ նվո ւ մ , սակայ ն  կար ևո ր  չ ե ն  համար վո ւ մ : Կաթնայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց ը  պատկանո ւ մ  է  ֆո ս ֆոպր ոտե ի ննե ր ի  շ ար քի ն ՝  

կալ ց ի ո ւ մի  բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ : Այ ն  տար բ ե ր վո ւ մ  է  այ լ  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ի ց  ո չ  միայ ն  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  բար ձ ր  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ , այ լ և  ամբ ո ղջ ո ւ թյ ամբ  բավարար ո ւ մ  է  օպտի մալ  

ս ննդի ն  նե ր կայ աց վո ղ  պահանջ նե ր ի ն : Այ սպի ս ո վ , 

կաթնասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թե ր ը  հանդի սանո ւ մ  ե ն  արժե քավո ր  

ն յ ո ւ թե ր  ս ննդամթե ր քնե ր ի  հար ստաց ման  համար : 

 

1.5. Գրականու թյ ան ակնարկի  ամփոփու մ 

 

Գիտատեխնի կական  ի ն  ֆո ր մաց իայ ի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ թյ ո ւ նը  և  

վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  (գ լ ո ւ խ 1) ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  վե րամշ ակ վո ղ  կաթի  

կազմը  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  թո ղնո ւ մ  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  կաթնամթե ր քնե ր ի , մաս նավո րապե ս  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  վրա: 

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  

համար  պետք  է  պար ո ւ նակ ի  9,5 -ի ց  ո չ  պակաս  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր : Կաթը  

չ պետք  է  պար ո ւ նակ ի  հակաբ ի ոտի կ նե ր , պե ստի ց ի դնե ր , քի միական  

պր եպարատնե ր  և  այ լ  ն յ ո ւ թե ր , ո ր ո նք  կանխո ւ մ  ե ն  մակար դի  կազմի  

մե ջ  մտնո ղ  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  զար գաց ո ւ մը : 

Կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա ազդո ւ մ  ե ն  տար բ ե ր  

գո ր ծ ո ննե ր ` կ ե նդանո ւ  ց ե ղը , լ ակտաց իայ ի  շ ր ջ անը , տարվա ե ղանակ ը , 

կ ե րակ ր ման  չ ափաբաժի նը  և  այ լ ն : Նշ ված  գո ր ծ ո ննե ր ի  

ազդե ց ո ւ թյ ամբ  կար ո ղ  ե ն  տեղի  ո ւ նե նալ  կաթի  քի միական  կազմի , դրա 

 ֆ ի զի կաքի միական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի , զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր : Կաթի  մե ջ  ամե նի ց  շ ատ փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ե ն  

ե նթար կ վո ւ մ  յ ո ւ ղը , սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , դրանց   ֆ րակ ց ի ո ն  կազմը , 

ի նչ պե ս  նաև  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : 

Կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  շ ե ղո ւ մնե ր ի  հ ետևանքո վ  

տեղի  ե ն  ո ւ նե նո ւ մ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ի  խախտո ւ մ , ի նչ ը  բ ե ր ո ւ մ  է  պատրաստի  

արտադրանքի  մե ջ  արատնե ր ի  առաջ աց մանը  և  դրա ե լ քի  կ ր ճ ատմանը : 
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Կաթնար դ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ան  բար ձ րաց ման  

խթան  է  հանդի սանո ւ մ  կաթի  բ ո լ ո ր  բաղկաց ո ւ ց ի չ  մաս ե ր ի  համալ ի ր  

վե րամշ ակ ո ւ մը : Այ դ  տե սակ ետի ց  կաթնամթե ր քնե ր ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  մե ծ  արժե ք  ե ն  ստանո ւ մ  կաթնայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի  և  

դրա բ ո լ ո ր  բաղկաց ո ւ ց ի չ  մաս ե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ման  հ ետ 

կապված  հար ց ե ր ը : 

Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  միտո ւ մ  է  նկատվո ւ մ  պանի ր նե ր ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  կաթի  մե ջ  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  

օ գտագո ր ծ ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ : Տվ յ ալ  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ  կատարված  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  զար գաց ո ւ մը  բ նո ւ թագր վո ւ մ  է  հ ետև յ ալ  

ե ր ե ք  գաղափարնե ր ո վ ՝  բար ե լ ավե լ  կաթի ց  սպիտակ ո ւ ց ի  ե լ քը , 

ո ւ ժ ե ղաց նե լ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ֆո ւ նկ ց ի ո նալ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը , 

ավե լ աց նե լ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  դե ր ը  մար դո ւ  ս ննդո ւ մ : 

Այ սպի ս ո վ , կաթնամթե ր քնե ր ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  օ գտագո ր ծ ո ւ մ ը  կ լ ավաց նի  այ դ  մթե ր քնե ր ի  

կ ե նսաբանական  արժե քը , ո ր ը  պայ մանավո ր ված  է  անփոխար ի նե լ ի  

ամի նաթթո ւ նե ր ի  ավե լ ի  բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ , ի նչ պե ս  նաև  

արդ յ ո ւ նավետ կ օ գտագո ր ծ վե ն  կաթի  հ ի մնական  բաղադր ի չ  մաս ե ր ը : 

Վե ր ը  նշ ված  խնդի ր նե ր ի  լ ո ւ ծ ո ւ մը  արդիական  ե ն  և  պահանջ ո ւ մ  է  

հ ետագա ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ թյ ո ւ ն : 

Աշ խատանքի  նպատակն  է  հանդի սաց ե լ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

տեխնո լ ո գիայ ի  կատար ե լ ագո ր ծ ո ւ մը : 

Նշ ված  նպատակ ի  ի րականաց ման  համար  առաջ ադր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  

հ ի մնական  խնդի ր նե ր ը ՝  

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  

Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  հավաքական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  կազմը  

և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը ; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  

համալ ի ր  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ձ ևավո ր ման  

գո ր ծ ը նթաց ի  վրա; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  ե ր կ ր ո ր դական  հ ո ւ մքի  

շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ց նե ր  օ գտագո ր ծ ման  նպատակահար մար ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ -նո ւ մ ; 
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- հ ետազոտե լ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , 

մանր է աբանական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  

ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո ; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  և  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  նե ր դնե լ  վտանգնե ր ի  

վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  ՎՎՀ ԿԿ  համակար գը ; 

- դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  հ ի մնական  

կ ե նսատեխնո լ ո գիական  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի  հ ի մնավո ր ո ւ մ  և  մշ ակ ո ւ մ : 
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ԳԼՈՒԽ 2. ՀԵՏԱԶՈՏՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐԻ ԿԱՏԱՐՄԱՆ ՍԽԵՄԱՆ ԵՎ 

ՄԵԹՈԴՆԵՐԸ 

2.1. Հետազոտու թյ ու նների  սխեման 

 

Տե սական  և  փո ր ձ նական  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  կատարվե լ  ե ն  

դր ված  խնդի ր նե ր ի ն  համապատասխան  Հ այ աստանի  ազգայ ի ն  

ագրարայ ի ն  համալ սարանի  Անաս նաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  

վե րամշ ակ ման  տեխնո լ ո գիայ ի  ամբ ի ո նի  պր ո բ լ ե մայ ի ն  

լ աբ ո րատո ր իայ ո ւ մ  և  Ար ցախի  Պետական  Հ ամալ սարանի  Ընդհանո ւ ր  

քի միայ ի  ամբ ի ո նո ւ մ : Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ը նդհանո ւ ր  սխե ման  

բ ե ր ված  է  գծապատկ ե ր  1-ո ւ մ : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ո ղջ  ց ի կ լ ը  բաղկացած  է  մի  քանի  

փոխկապակ ց ված  փո ւ լ ե ր ի ց : 

Առաջ ի ն  փո ւ լ ո ւ մ  հ ետազոտվե լ  ե ն  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  

կ ո մբ ի նատի  գո ր ծ ո ւ նե ո ւ թյ ան  գոտո ւ մ  գտնվո ղ  մշ տական  

մատակարար նե ր ի ց  ձ ե ռ ք  բ ե ր ված  հավաքական  կաթի  կազմը  և  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Կաթո ւ մ  ո ր ո շ ե լ  ե ն  ֆի զի կաքի միական  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  (սպիտակ ո ւ ց ի , յ ո ւ ղի , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը , թթվո ւ թյ ո ւ նը  և  խտո ւ թյ ո ւ նը ): Հ ավաքած ո ւ  կաթի  նշ ված  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ո ր ո շ ո ւ մը  կատարվե լ  է  ամե ն  ամի ս  ե ր ե ք  2012-1014 

թ.թ. տարվա ը նթաց քո ւ մ : 

Հ ետագայ ո ւ մ  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  առանձ ի ն  տեխնո լ ո գիական  

գո ր ծ ո ննե ր ի  (կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի , 

պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մի , օ գտագո ր ծ վո ղ  մակար դի  տե սակ ի , քանակի , 

մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի , մակար դված քի  մ շ ակ ման  պարամետր ե ր ի ) 

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ձ ևավո ր ման  գո ր ծ ը նթաց ի  

վրա: Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ը  ը նտր ե լ  ե նք ` հաշ վի  առ նե լ ո վ  

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  ը նդո ւ նված  

ռ ե ժի մնե ր ը : Դիտար կ վե լ  ե ն  պաստե րաց իայ ի  հ ետև յ ալ  ռ ե ժի մնե ր ը ` 

(722), (782), (842) 0C 15-20 վր կ  պահպանմամբ : Ընտր ե լ  ե նք  կաթի  

մակար դման  համար  օ գտագո ր ծ վո ղ  մակար դի  տե սակ ը , ի նչ պե ս  նաև  

մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը : Հ ետազոտվե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  

ջ ե ր մաստի ճ անայ ի ն  ռ ե ժի մնե ր ը ` (282), (322) և  (362) 0C: 

Ու ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  մակար դված քի  մշ ակ ման  գո ր ծ ո ննե ր ը  և  դրանց  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ո րակ ի  վրա` ակտիվ  
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թթվո ւ թյ ո ւ նը  մակար դված քի  կտրատման  ժամանակ , հատի կ ի  տաքաց ման  

արագո ւ թյ ո ւ նը  և  ջ ե ր մաստի ճ անը  և  այ լ ն : 

 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
փո ւ լ ե ր ը  

 Հ ետազոտվո ղ  
գո ր ծ ո ննե ր ը  

 Հ ետազոտվո ղ  
ց ո ւ ցանի շ ե ր ը  

     

Հ ո ւ մքի  ը նտր ո ւ մ  
հատի -կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  ար -
տադր ո ւ թյ ան  համար  

 Կաթի  կազմը  և  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  

 Սպիտակո ւ ց ի , յ ո ւ ղի , 
չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  

բաժի նը , 
խտո ւ թյ ո ւ նը  

     

²é³ÝÓÇÝ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 
·áñÍáÝÝ»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ 

Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ Ñ³ïÇÏÇ  
Ó¨³íáñÙ³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÇ 

íñ³ 

 âáñ ÝÛáõÃ»ñÇ 
½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ 

Ï³ÃáõÙ 

 

Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÝ»ñÇ 
ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý, 

½·³ÛáñáßÙ³Ý 
é»áÉá·Ç³Ï³Ý 

óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ ¨ 
ëÇÝ»ñ»ïÇÏ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÁ 

   

 ä³ëï»ñ³óÇ³ÛÇ 
é»ÅÇÙÝ»ñÁ ¨ 
Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ  

 

  

  

   

 Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÇ 
Ùß³ÏáõÙÁ   

 

     

  ÞÇ×Ï³ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ 
Ëï³ÝÛáõÃÇ 

ã³÷³ù³Ý³ÏÇ áñáßáõÙÁ 

  

     

Ð³ïÇÏ³ÛÇÝ Ï³ÃÝ³ßáéÇ 
³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 
å³ñ³Ù»ïñ»ñÇ 
Ùá¹»É³íáñáõÙ 

 âáñ ÝÛáõÃ»ñÇ 
½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ 

Ï³ÃáõÙ 

 

ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý, ãáñ 
ÝÛáõÃ»ñÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ 

µ³ÅÇÝÁ ßÇ×áõÏáõÙ, ÙÃ»ñùÇ 
»ÉùÁ ¨ ½·³ÛáñáßÙ³Ý 

óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 

   

 Þñ¹³Ý³ý»ñÙ»ÝïÇ 
ã³÷³ù³Ý³ÏÁ 

 

   

 Ð³ïÇÏÇ ï³ù³óÙ³Ý 
ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ 

 

     

Î³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ 
³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ ë»ñÇ 

Ý³Ë³å³ïñ³ëïÙ³Ý 
å³ñ³Ù»ïñ»ñÇ 

Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝ 

 Ø³Ï³ñ¹Ç ï»ë³ÏÁ  üÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý, 
Ù³Ýñ¿³Ï»Ýë³µ³Ý³Ï³Ý, 

½·³Û³µ³Ý³Ï³Ý, 
é»áÉá·Ç³Ï³Ý 
óáõó³ÝÇßÝ»ñ 

   

 Î³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ Ñ³ïÇÏÇ 
ý»ñÙ»Ýï³óÇ³ÛÇ 
å³ñ³Ù»ïñ»ñÁ 

 

     

²ñï³¹ñ³Ï³Ý 
÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñ 

 ØÃ»ñùÇ Ï³½ÙÁ  
ØÃ»ñùÇ ³ÙÇÝ³ÃÃí³ÛÇÝ, 

Ù³Ïñá-, 
ÙÇÏñá¿É»Ù»Ýï³ÛÇÝ Ï³½ÙÁ: 

üÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý, 
½·³ÛáñáßÙ³Ý, 

Ù³Ýñ¿³Ï»Ýë³µ³Ý³Ï³Ý 
óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 

   
 äÇï³ÝÇáõÃÛ³Ý 

Å³ÙÏ»ïÇ Ñ³ëï³ïáõÙÁ 
 

    
ììÐÎÎ Ñ³Ù³Ï³ñ·Ç 

Ý»ñ¹ñáõÙ 
 îä Ùß³ÏáõÙ  
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Գծապատկ ե ր  1. Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  ը նդհանո ւ ր  

սխե ման  

Հ աջ ո ր դ  փո ւ լ ո ւ մ  հաստատվե լ  է  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  

գո ր ծ ո ննե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

ֆի զի կաքի միական  և  զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  անց  ե ն  կաց վե լ  փո ր ձ ար կ ման  ստատի ստի կ  

պլ անավո ր ման  մե թո դի  օ գտագո ր ծ մամբ  (ե ռ գո ր ծ ո նայ ի ն  

փո ր ձ ար կ ո ւ մ ): Հ ետազոտվո ղ  գո ր ծ ո ննե ր  ե ն  համար վե լ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթո ւ մ , շ ր դանաֆե ր մե նտի  չ ափաքանակ ը  և  

հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը : Հ ետազոտվո ղ  գո ր ծ ո ննե ր ի  

չ ափո ւ մնե ր ի  ը նդգր կ ո ւ մը  (դիապազո նը ) տարափոխվե լ  է ` հաշ վի  

առ նե լ ո վ  գրականո ւ թյ ան  տվյ ալ նե ր ը  և  ս եփական  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

կաթո ւ մ  տարափոխվե լ  է  8,0-ի ց  մի նչ և  11,0  սահ մաննե ր ո ւ մ  0,5  

քայ լ ո վ ; պեպս ի նի  չ ափաքանակ ը ` 0,5-ի ց  մի նչ և  3,0գ /1000 կ գ  կաթո ւ մ  

0,5գ /1000 կ գ  քայ լ ո վ , հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը ` 50-ի ց  մի նչ և  

620C, 40C քայ լ ո վ : Ար դ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  արտահայ տո ղ  չ ափանի շ նե ր  

ե ն  հանդի սաց ե լ  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ո ւ մ , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ , մթե ր քի  ե լ քը  և  նրա զգայ ո ր ո շ ման  գնահատո ւ մը : 

ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ 

և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  օպտի մալ  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թո ւ նո ւ մ : 

Հ ետագայ ո ւ մ  հ ետազոտվե լ  ե ն  ս ե ր ի  նախապատրաստման  

պարամետր ե ր ը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ : 

Անց  է  կաց վե լ  բ ի ֆի դո մանր է նե ր ի  և  աց ի դո ֆի լ այ ի ն  ց ո ւ պի կ ի  

համատե ղ  օ գտագո ր ծ ման  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ժամանակ : 

Հ ետազոտվե լ  ե ն  ս ե ր ի  ֆի զի կաքի միական , ռ ե ո լ ո գիական  և  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը ` կախված  մակար դի  տե սակ ի ց : 

Հ ետազոտվե լ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , 

մանր է ակ ե նսաբանական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո : 
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Պիտանե լ ի ո ւ թյ ան  ժամկ ետի  հաստատման  նպատակ ո վ  ավարտական  

փո ւ լ ո ւ մ  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  պատրաստի  մթե ր քի  

մանր է ակ ե նսաբանական , ֆի զի կաքի միական  և  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  պահպանման  ը նթաց քո ւ մ : 

Փո ր ձ արարական  տվյ ալ նե ր ի  հ ի ման  վրա մշ ակ վե լ  և  հաստատվե լ  ե ն  

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնի կական  փաստաթղթե ր ը  և  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  նե ր  է  դր վե լ  ռ ի ս կ ե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  

կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  հ ս կ ման  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  ժամանակակ ի ց  

համակար գը  HACCP: 

 

2.2. Հետազոտու թյ ու նների  օբյ եկտները  և մեթոդները  

 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  օ բ յ ե կտնե ր  ե ն  հանդի սաց ե լ  Լ ՂՀ  

Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  տնտե ս ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի ց  ստաց ված  կաթը , 

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  բաղադր ի չ ի  ավե լ աց մամբ  կաթը , 

շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թը  և  կաթնաշ ո ռ ը , ի նչ պե ս  նաև  

ֆե ր մե նտաց իայ ի  ե նթար կ ված  ս ե ր ը : Աշ խատանքի  կատարման  

ը նթաց քո ւ մ  օ գտագո ր ծ վե լ  ե ն  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  

ստանդարտ և  ը նդո ւ նված  ֆի զի կաքի միական , ռ ե ո լ ո գիական , 

մանր է ակ ե նսաբանական  և  կ ե նսաքի միական  մե թո դնե ր ը : 

Նմո ւ շ նե ր ի  ը նտր ո ւ թյ ո ւ նը , դրանց  նախապատրաստո ւ մը  

անալ ի զի  ի րականաց վե լ  ե ն  ը ստ ԳՕՍՏ  26809-86 83: 

Կաթի  և  պատրաստի  մթե ր քնե ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  ո ր ո շ վե լ  

է  տիտր ման  մե թո դո վ ` ֆե նո լ ֆտալ ե ի ն  ի նդի կատո ր ի  օ գտագո ր ծ մամբ  

ը ստ ԳՕՍՏ  3624-92 84: 

Ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  ո ր ո շ վե լ  է  է լ ե կտր ո մետր ի կ  ե ղանակ ո վ  

պոտե նց ո մետր ի  օ գնո ւ թյ ամբ  pH-ի  3-ի ց  մի նչ և  8 միավո ր  չ ափո ւ մնե ր ի  

սահ մաննե ր ո ւ մ  ը ստ ԳՕՍՏ  26781-85 85: 

Կաթի  խտո ւ թյ ան  ո ր ո շ ո ւ մը ՝  ը ստ ԳՕՍՏ  3625-84 86: 

Խոնավո ւ թյ ան  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քնե ր ո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  արագաց ված  մե թո դո վ  

Չի ժո վայ ի  սար քի  օ գնո ւ թյ ամբ , մթե ր քի  կ շ ռանքի  չ ո րաց ման  

ե ղանակ ո վ  ը ստ ԳՕՍՏ  3626-83 87: 
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Սպիտակ ո ւ ց ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  

ռ ե ֆրակտո մետր ի կ  մե թո դո վ  ը ստ ԳՕՍՏ  25179-90 88: 

Յո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  հ ո ւ մքո ւ մ  և  պատրաստի  

մթե ր քնե ր ո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  Հ ե ր բ ե ր ի  թթվայ ի ն  մե թո դո վ  ը ստ ԳՕՍՏ  5867-

90 89: 

Մակար դված քնե ր ի  ս ի նե ր ետի կ  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ո ր ո շ վե լ  է  

ի նքնամամ լ ման  մե թո դո վ  ը ստ ո ր ո շ ակ ի  ժամանակահատված ո ւ մ  

անջ ատված  շ ի ճ ո ւ կ ի  քանակ ի : Դրա համար  ստաց ված  մակար դված քը  

տաքաց վե լ  է  մի ն չ և  (382) 0C և  պահվե լ  այ դ  ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  (255) 

ր ոպե : Այ նո ւ հ ետև  շ ի ճ ո ւ կ ը  անջ ատվե լ  է  մակար դված քի ց  ձ ագար ի  և  

լ ավսանե  կտո ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ : Անջ ատված  շ ի ճ ո ւ կ ի  քանակ ը  ո ր ո շ վե լ  

է  չ ափաբաժանված  գ լ անի  օ գնո ւ թյ ամբ  ժամանակ ի  ո ր ո շ ակ ի  

ի նտե ր վալ նե ր ո ւ մ  100 ր ոպե ի  ը նթաց քո ւ մ : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ռ ե ո լ ո գիական  բ նո ւ թագր ե ր ը  

ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ման  (ՏՍԼ ) 

ո ր ո շ ման  մի ջ ո ց ո վ : Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  կատարվե լ  ե ն  КП-3 կ ո նաձ և  

շ ե րտաչ ափի  օ գնո ւ թյ ամբ  ստանդարտ մե թո դի կայ ո վ  (202)0C-ո ւ մ : 

Տե ղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  հաշ վար կ վե լ  է  Պ.Ա.Ռե բ ի նդե ր ի  

բանաձ ևո վ ` 

20
h

F
K    

ո րտե ղ  K  -  գո ր ծակ ի ց , ո ր ը  կախված  է    անկ յ ո ւ նի ց ; 

 F  - ո ւ ղղահայ աց  ճ ն շ ո ւ մ  կ ո նի  վրա, Ն 

 h  - կ ո նի  խո րաս ո ւ զման  խո ր ո ւ թյ ո ւ նը , մմ  

Ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ո ւ նը  

ո ր ո շ վե լ  է  “Reotest-2” ռ ոտաց ի ո ն  վի ս կ ո զի մետր ի  օ գնո ւ թյ ամբ , 

օ գտագո ր ծ ե լ ո վ  2/ SS  գ լ անաձ և  չ ափի չ  ս ի ստե մը : Տե ղաշ ար ժի  

արագո ւ թյ ո ւ նը  չ ափվե լ  է  1,0-ի ց  մի նչ և  437,4 վր կ -1 սահ մանո ւ մ : Բո լ ո ր  

չ ափո ւ մնե ր ը  կատարվե լ  ե ն  ե ռակ ի  կ ր կ նո ղո ւ թյ ամբ  25 0C ֆի քս ված  

ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ : Ջե ր մայ ի ն  ռ ե ժի մի  պահպանման  համար  

օ գտագո ր ծ վե լ  է  հ ե ղո ւ կայ ի ն  ո ւ լ տրաթե ր մո ստատ:  

Սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ֆրակ ց իանե ր ի  կազմը  և  ո չ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

ազոտի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ո ր ո շ վե լ  է  Կե լ դալ ի  մե թո դո վ , 

Ի .Կլ ի մո վս կ ո ւ  խմբագր ո ւ թյ ամբ  90: 
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Շտամնե ր ի  պր ոտե ո լ իտի կ  ակտի վո ւ թյ ան  ո ր ո շ ո ւ մը ՝  

պո լ իպեպտի դնե ր ի  և  ամի նաթթո ւ նե ր ի  ալ կալ ի մետր ի կ  տիտր ման  

մե թո դո վ , ը ստ Ա.Վի լ շ տետտե ր ի , Ա.Սկ ո ր ո դո ւ մո վայ ի  նկարագր ո ւ թյ ան  

90: 

 Մի կ ր ո ֆլ ո րայ ի  ծավալ ի  ո ր ո շ ո ւ մը  կատարվե լ  է  կ ո ւ լ տի վաց ման  

մե թո դո վ , ը նդհանո ւ ր  քանակ ը ՝  հ ի դր ո լ ի զաց ված  կաթի  օ գնո ւ թյ ամբ  

պատրաստված  ագար ի  վրա, կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ը ՝  

սահ մանայ ի ն  նո ս րաց ո ւ մնե ր ի  մե թո դո վ , Ա. Սկ ո ր ո դո ւ մո վայ ի  

նկարագր ո ւ թյ ամբ  ը ստ ԳՕՍՏ  10444 П-89, աղի քայ ի ն  ց ո ւ պի կ ի  խմբ ի  

մանր է նե ր ը ՝  Կե ս լ ե ր ի  հ ե ղո ւ կ  մի ջ ավայ ր ո ւ մ , ը ստ ԳՕՍՏ  9225-84 91: 

 Ազատ ամի նաթթո ւ նե ր ը  ո ր ո շ վե լ  ե ն  AAA-881 ավտո մատ 

անալ ի զատո ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ : Ամի նաթթո ւ նե ր ի  է քստրակ ց իայ ի  համար  

5 գ  մթե ր քը  մանրաց վե լ  է  հախճ ապակ յ ա փոքր  ամանի  մե ջ , քի չ  

քանակ ո ւ թյ ամբ  (40-42) 0C ջ ե ր մաստի ճ անի  թո րած  ջ ր ո վ ՝  մի նչ և  

թթվաս ե րանման  զանգված ի  ստաց ո ւ մը , ո ր ի ց  հ ետո  այ ն  տեղափոխվե լ  է  

100 մ լ  տար ո ղո ւ թյ ամբ  չ ափի չ  փո ր ձ անոթի  մե ջ ՝  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

հաս ց նե լ ո վ  մի նչ և  չ ափի չ ի  սահ մանը : Այ նո ւ հ ետև  զանգված ի  

պաղե ց ո ւ մի ց  հ ետո  նրա ծավալ ը  նո ր ի ց  հաս ց վե լ  է  մի նչ և  չ ափի չ  

սահ մանը  և  տեղադր վե լ  սառ նարանո ւ մ ՝  մի նչ և  հաջ ո ր դ  օ ր ը  18 ժամ : 

Այ դ  ժամկ ետը  լ րանալ ո ւ ց  հ ետո  հ ե ղո ւ կ ը  ֆի լ տր վե լ  է  և  10 մ լ  

ֆի լ տրատը  պիպետո վ  տեղափոխվե լ  է  բաժակ ի  մե ջ , ո ր ի  մե ջ  ավե լ աց վե լ  

է  90 մ լ  է թի լ  սպի րտ՝  լ ո ւ ծ ե լ ի  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  նստե ց ման  համար : 

Սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  լ ր ի վ  նստե ց ման  համար  բաժակ ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  16-18 ժամ  պահվե լ  է  սառ նարանո ւ մ , ո ր ի ց  հ ետո  

սպի րտայ ի ն  թանձ ր ո ւ յ թը  գո լ ո ր շ իաց վե լ  է  ջ րայ ի ն  բաղնի քի  վրա՝  

մի նչ և  լ ր ի վ  չ ո րաց ո ւ մը : Հ ամապատասխան  բ ո ւ ֆե ր ո ւ մ  լ ո ւ ծ ե լ ո վ , 

ստաց ված  չ ո ր  մնաց ո ր դի  նմո ւ շ ը  տեղափոխվե լ  է  ավտո մատ 

ամի նաթթվայ ի ն  անալ ի զատո ր ի  մե ջ ՝  ամի նաթթո ւ նե ր ի  առանձ նաց ման  

համար : Ամի նաթթո ւ նե ր ի  անջ ատո ւ մը  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  

քր ո մատո գրաֆիայ ի  է լ յ ո ւ ետայ ի ն  ս կ զբ ո ւ նքո վ ,  օ գտագո ր ծ ե լ ո վ  

ս ի նթետի կ  ի ո նափոխանակ ի չ նե ր : Առանձ ի ն  ամի նաթթո ւ նե ր ի  

նո ւ յ նականաց ո ւ մը  և  դետե կտավո ր ո ւ մը  կատարվե լ  է  անը նդհատ 

հ ո ս քայ ի ն  ֆոտո մետր ո ւ մ ՝  նի նհ ի դր ի նայ ի ն  ռ եակ ց իայ ի  

անց կաց ո ւ մի ց  հ ետո : Զգայ ո ւ նո ւ թյ ան  սահ մանը  առանձ ի ն  
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ամի նաթթո ւ նե ր ի  ո րակական  անալ ի զի  ժամանակ  կազմե լ  է  10-9-10-10 մո լ , 

հարաբ ե րական  սխալ ը  առանձ ի ն  չ ափո ւ մնե ր ի  ժամանակ ՝  1,5: 

Ջե ր մաստի ճ անը  հ ետազոտո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ ՝  500,5 0C է , ի ս կ  

ի ո նափոխանակ ի չ ը  ս ո ւ լ ֆանաց ված  պո լ ի ստի ր ո լ այ ի ն  կատի ո նիտ է : 

Ամի նաթթո ւ նե ր ի  հաշ վար կ ը  կատարվե լ  է  H ս ի ստե մի  օ գնո ւ թյ ամբ  92: 

Ցնդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  և  բար ձ րամո լ ե կ ո ւ լ յ ար  

ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  

գազահ ե ղո ւ կայ ի ն  քր ո մատո գրաֆիայ ի  մե թո դո վ , բ ո ցաի ո նի զաց ի ո ն  

դետե կտո ր  պար ո ւ նակ ո ղ  ՛ ՛ Քր ո մ -4՛ ՛  քր ո մատո գրաֆի  օ գնո ւ թյ ամբ : 

Ազատ ց նդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  ո ր ո շ ման  մե թո դը  ի ր  մե ջ  նե րառ ո ւ մ  է  

ն յ ո ւ թի  նախապատրաստո ւ մը  գազաքր ո մատո գրաֆի կ  անալ ի զի  

կատարման  համար : Այ դ  նպատակ ո վ  25 գ  քաշ ո վ  մթե ր քի  նմո ւ շ ը  

տեղավո ր վե լ  է  ջ ե ր մակայ ո ւ ն  ապակ ո ւ ց  պատրաստված  կ լ ո ր  հատակ ո վ  

փո ր ձ անոթի  մե ջ , վրան  ավե լ աց վե լ   25 մ լ  թո րած  ջ ո ւ ր , 10 մ լ  

ծ ծ մբական  թթո ւ : Գո լ ո ր շ այ ի ն  թո ր ման  մի ջ ո ց ո վ  ց նդո ղ  

ճ արպաթթո ւ նե ր ը  հավաքվե լ  ե ն  փո ր ձ անոթո ւ մ : 230 մ լ  քանակ ո ւ թյ ամբ  

ստաց ված  թո ր ված քը  չ ե զո քաց վե լ  է  1 N NaOH-ո վ ՝  մի նչ և  հ ի մնայ ի ն  

ռ եակ ց իայ ի  ստաց ո ւ մը  (pH=8,0), ո րպե ս զի  ց նդո ղ  թթո ւ նե ր ը  վե րած վե ն  

նատր ի ո ւ մական  աղե ր ի , ո ր ի ց  հ ետո  այ ն  տեղափոխվե լ  է  250 մ լ  

տար ո ղո ւ թյ ամբ  չ ափի չ  փո ր ձ անոթի  մե ջ  և  թո րած  ջ ր ո վ  հաս ց նե լ  

մի նչ և  չ ափի չ  կ ետը : Հ ե ղո ւ կ ի  պարզե ց ված  մաս ը  տեղափոխվո ւ մ  է  

պենի ց ի լ ի նի  ս ր վակ ի  մե ջ  և  չ ո րաց վո ւ մ  չ ո րաց նո ղ  պահարանո ւ մ  (95-

96) 0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ : 

Ճարպաթթո ւ նե ր ի  չ ո ր  նատր ի ո ւ մական  աղե ր ը  թթվե ց նո ւ մ  ե ն  1 մ լ  

8 N նատր ի ո ւ մի  թի ո ս ո ւ լ ֆատի  լ ո ւ ծ ո ւ յ թո վ , ավե լ աց նե լ ո վ  0,1 մ լ  

մե թանո լ  և  0,02 մ լ  ծ ծ մբական  թթվի  օ գնո ւ թյ ամբ  պատրաստված  

օ լ ե ո ւ մի  լ ո ւ ծ ո ւ յ թ (101,14 գ  օ լ ե ո ւ մը  լ ո ւ ծ ո ւ մ  ե ն  11,70 մ լ  խիտ 

ծ ծ մբական  թթվի  մե ջ ): Եթե ր ի ֆի կաց ման  ռ եակ ց իայ ի  լ ր ի վ  անց կաց ման  

համար  ստաց ված  խառնո ւ ր դո վ  լ ց ված  ս ր վակ ը  պինդ  փակվո ւ մ  է  

ռ ետի նե  խցանո վ  և  տեղավո ր վո ւ մ  թե ր մո ստատո ւ մ , թո ղնե լ ո վ  այ նտե ղ  

2 ժամ ՝  35 0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ : 2 ժամը  լ րանալ ո ւ ց  հ ետո  ց նդո ղ  

թթո ւ նե ր ի  քանակ ի  ո ր ո շ ման  համար  կատարվո ղ  անալ ի զի  համար  

բ ժ շ կական  ս ր ս կ ի չ ո վ  վե ր ց վո ւ մ  է  0,2 մ լ  գազայ ի ն  ֆազա, ո ր ն  է լ  անց  է  

կաց վո ւ մ  քր ո մատո գրաֆի  մե ջ  90: 
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Տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  հաշ վար կ վե լ  է  կաթի  և  մս ի  

արդ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ ՝  նո ր  տեխնի կայ ի , 

հայ տնագո ր ծ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  և  նո րարարական  առաջ ար կ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

օ գտագո ր ծ ման  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ան  ո ր ո շ ման  

ը նդո ւ նված  մե թո դի կայ ի  համաձ այ ն  93: 

Տվ յ ալ նե ր ի  վի ճ ակագրական  մշ ակ ո ւ մը  կատարվե լ  է  ը ստ 

Ի .Ի .Ել ի ս ե ևայ ի  94: 

Որ ո շ վե լ  է  մի ջ ի ն  թվաբանականը   x , քառակ ո ւ սայ ի ն  շ ե ղո ւ մը  

( ), մի ջ ի ն  թվաբանականի  քառակ ո ւ սայ ի ն  շ ե ղո ւ մը  ( m ), վար իաց իայ ի  

գո ր ծակ ի ց ը  ( v ), տար բ ե ր ո ւ թյ ան  հավաստի ո ւ թյ ո ւ նը  ( t ): Հ աշ վար կ նե ր ը  

կատարվե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  բանաձ ևե ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ ՝  

-  մի ջ ի ն  թվաբանական     
n

xi

x i


 1  

- քառակ ո ւ սայ ի ն  շ ե ղո ւ մ   

 

1

1









n

xx
n

i

i

  

- մի ջ ի ն  սխալ     
n

m


  

- վար իաց իայ ի  գո ր ծակ ի ց   100
x

v 


 

- տար բ ե ր ո ւ թյ ան  հավաստի ո ւ թյ ո ւ նը  
2

2

2

1

21

mm

xx
t




  

Ար ժե քո ւ թյ ան  մակար դակ ի  հավաստման  համար  օ գտագո ր ծ վե լ  է  

Ստյ ո ւ դե նտի  տեղաբաշ խման  աղյ ո ւ սակ ը : 

Ստաց ված  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  մշ ակ վե լ  ե ն  մաթե մատի կական  

վի ճ ակագրական  մե թո դնե ր ո վ ՝  Վ.Լ .Վո զնե ս ե նս կ ո ւ  95 և  

Ն.Ռ.Ռո կ իտս կ ո ւ  96 հանձ նարարականնե ր ի  համաձ այ ն : Որ ո շ  տվյ ալ նե ր  

մշ ակ վե լ  ե ն  ռ ե գր ե ս ի ո ն  անալ ի զի  մե թո դնե ր ո վ , ի նչ պե ս  նաև  “Microsoft 

Excel” 2003 և   “STATISTICA” ծ րագր ե ր ի  փաթեթի  օ գնո ւ թյ ամբ : Փո ր ձ նական  

տվյ ալ նե ր ի  համապատասխանո ւ թյ ո ւ նը  ստո ւ գվե լ  է  9 

հավասար ո ւ մնե ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ : Ամե նափո քր  քառակ ո ւ սայ ի ն  շ ե ղման  

և  ամե նամե ծ  կ ո ռ ե լ յ աց իայ ի  գո ր ծակ ց ի  մի ջ ո ց ո վ  ը նտր վե լ  է  այ ն  

հավասար ո ւ մը , ո ր ը  առավե լ  ճ ի շ տ է  նկարագր ե լ  չ ափվո ղ  մե ծ ո ւ թյ ան  
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կախված ո ւ թյ ո ւ նը  հ ետազոտվո ղ  գո ր ծ ո ննե ր ի ց : Ստաց ված  տվյ ալ նե ր ը  

հավաստի  ե ն ՝  0,95 ը նդո ւ նե լ ի  հավանականո ւ թյ ամբ  97, 98: 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

հաշ վար կ ը  կատարվե լ  է  10 բալ այ ի ն  սանդղակ ո վ ` ը ստ ԳՕՍՏ  7616-85: 
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ԳԼՈՒԽ 3. ՀԵՏԱԶՈՏՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐԻ ԱՐԴՅՈՒՆՔՆԵՐԸ 

3.1. Կաթի  կազմի  և հատկու թյ ու նների  հետազոտու մը  

 

Կաթի  ո րակ ի ց  է  կախված  պատրաստի  մթե ր քի  ո րակ ը , այ սպե ս , 

բար ձ ր  ո րակ ի  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

պահանջ վո ւ մ  է  սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  բար ձ ր  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  կաթ: Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  

համար  հ ի մնական  հ ո ւ մք  է  հանդի սանո ւ մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը : 

Որակ յ ալ  հատի կ ի  ստաց ման  համար  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթո ւ մ  պետք  է  լ ի նի  9,0 -ի ց  ո չ  պակաս  27:  

Այ դ  պատճ առ ո վ  հ ետազոտո ւ թյ ան  առաջ ի ն  փո ւ լ ը  համար վե ց  Լ ՂՀ  

Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  կ ո մբ ի նատի  

գո ր ծ ո ւ նե ո ւ թյ ան  գոտո ւ մ  ձ ե ռ ք  բ ե ր ված  հավաքական  կաթի  (2012-2014 

թ.թ.) կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ մը  ե ր ե ք  տարվա 

ը նթաց քո ւ մ : 

Տար վա ս ե զո նը  զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  է  ո ւ նե նո ւ մ  կաթի  կազմի  

և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Դա պայ մանավո ր ված  է  նրանո վ , ո ր  

փոփոխվո ւ մ  ե ն  կ լ ի մայ ական  և  կ ե րակ ր ման  պայ մաննե ր ը , ի նչ պե ս  նաև  

լ ակտաց իայ ի  փո ւ լ ը : 

Կաթո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  սպիտակ ո ւ ց ի , յ ո ւ ղի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի ննե ր ը , ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ց  

խտո ւ թյ ո ւ նն  ո ւ  թթվո ւ թյ ո ւ նը : 

Աղ յ ո ւ սակ  2-ո ւ մ  բ ե ր ված  ե ն  տարվա ը նթաց քո ւ մ  կաթի  յ ո ւ ղի , 

սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  մի ջ ի ն  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : 

Աղ յ ո ւ սակ  2-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  յ ո ւ ղի , սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  ամե նամե ծ  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  դիտվո ւ մ  է ր  աշ նանը  

(հ ո կտե մբ ե ր ) ստաց ված  կաթո ւ մ , ի ս կ  ամե նաքի չ ը ` գար նանը  (ապր ի լ ): 

Յո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  տատանվո ւ մ  է ր  3,65-ի ց  մի նչ և  4,00  

սահ մաննե ր ո ւ մ , սպիտակ ո ւ ց ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` 2,86-ի ց  մի նչ և  3,07 

 սահ մաննե ր ո ւ մ , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` 11,78-ի ց  

մի նչ և  12,31  սահ մաննե ր ո ւ մ : Այ դ   ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  մի ջ ի ն  

արժե քնե ր ը  տարվա ը նթաց քո ւ մ  կազմե լ  ե ն  համապատասխանաբար  

յ ո ւ ղի  համար  3,83 , սպիտակ ո ւ ց ի  համար  2,96 , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  համար  
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12,05 : Կաթի  մե ջ  յ ո ւ ղի , սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  նվազո ւ մը  գար նան  շ ր ջ անո ւ մ  պայ մանավո ր ված  է  

կ ե ր ե ր ի  ը նդհանո ւ ր  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  արժե քի  նվազմամբ  և  

լ ակտաց իայ ի  շ ր ջ անո վ : 

Աղ յ ո ւ սակ  2 

Յո ւ ղի , սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

կաթո ւ մ  

Ամի ս  

 

Զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթո ւ մ ,  

յ ո ւ ղի  սպիտակ ո ւ ց ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

հ ո ւ նվար  3,890,06 2,930,07 12,100,12 

փետր վար  3,790,05 2,900,09 11,960,11 

մարտ 3,71.0,04 2,890,09 11,780,15 

ապր ի լ  3,650,07 2,860,08 11,850,12 

մայ ի ս  3,72.0,09 2,920,06 11,880,14 

հ ո ւ նի ս  3,760,07 2,940,08 11,940,11 

հ ո ւ լ ի ս  3,810,06 2,970,11 12,040,09 

օ գո ստո ս  3,840,05 3,010,07 12,090,14 

ս եպտե մբ ե ր  3,910,06 3,040,09 12,180,12 

հ ո կտե մբ ե ր  4,000,09 3,070,10 12,310,13 

նո յ ե մբ ե ր  3,930,07 3,020,11 12,220,11 

դե կտե մբ ե ր  3,900,08 3,010,11 12,160,12 

Մի ջ ի նը  տարվա 
ը նթաց քո ւ մ  

3,830,07 2,960,09 12,050,12 

 

Կաթի  հ ետազոտվո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ան  ավե լ ի  

տե սանե լ ի  պատկ ե ր ը  բ ե ր ված  է  գծապատկ ե ր  2, 3, 4-ո ւ մ : 

Վե ր լ ո ւ ծ ե լ ո վ  աղյ ո ւ սակ  2-ի  և  գծապատկ ե ր  2-4-ի  տվյ ալ նե ր ը , 

հաստատվե լ  է , ո ր  ապր ի լ ի ն  ստաց ված  կաթի  մե ջ  նկատվո ւ մ  է ր  

հ ետազոտվո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  ամե նափո քր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` 

համե մատած  հ ո կտե մբ ե ր ի ն  ստաց ված  կաթի  հ ետ: Այ դ  տար բ ե ր ո ւ թյ ան  

բացար ձ ակ  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է ր  0,35  յ ո ւ ղի  համար , 0,21  

սպիտակ ո ւ ց ի  համար  և  0,46  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  համար : Հ աստատվե լ  է  

հ ո կտե մբ ե ր ի ն  ստաց ված  կաթի  հ ետազոտվո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  հարաբ ե րական  ավե լ աց ո ւ մը ` համե մատած  ապր ի լ ի ն  



 50 

ստաց ված  կաթի  հ ետ: Այ ն  կազմե լ  է ` յ ո ւ ղի  համար  – 7,9 , սպիտակ ո ւ ց ի  

համար  – 7,3  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  համար  – 3,9 : Այ սպի ս ո վ , կաթի  կազմը  

տարվա ը նթաց քո ւ մ  կ ր ո ւ մ  է  զգալ ի  քանակական  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր , 

ի նչ ը  անհ րաժե շ տ է  հաշ վի  առ նե լ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ : 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  կար ևո ր  է  

համար վո ւ մ  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի , հատկապե ս  կազե ի նի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : Դա բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  կազե ի նը  

հ ի մնական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  մակար դված քի  կառ ո ւ ց ված քի  

ձ ևավո ր ման  համար , այ դ  պատճ առ ո վ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ն  

նե ր կայ աց նո ւ մ  ե ն  ո ր ո շ ակ ի  պահանջ նե ր : 

Քանի  ո ր  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

հ ի մնական  հ ո ւ մք  է  հանդի սանո ւ մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը , ապա 

անհ րաժե շ տ է  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  դրա կազմը  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  

աղյ ո ւ սակ  3: 
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Ամի ս նե ր   Ամի ս նե ր  

Գծապատկ ե ր  2. Կաթի  մե ջ  յ ո ւ ղի         Գծապատկ ե ր  3. Կաթի  մե ջ  
սպիտակ ո ւ ց ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  մի ջ ի ն  արժե քը         զանգվածայ ի ն  
բաժնի  մի ջ ի ն  արժե քը  
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Ամի ս նե ր  

 

Գծապատկ ե ր  4. Կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

մի ջ ի ն  արժե քը  

 

Աղ յ ո ւ սակ  3 

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կազմը  և  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

ը ստ տարվա ե ղանակ ի  

Ֆի զի կաքի միակա
ն  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  
 

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կազմը  ը ստ տարվա ե ղանակ ի ,  

ձ մե ռայ ի

ն  

գար նանայ ի

ն  

ամառայ ի

ն  

աշ նանայ ի

ն  

Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  

8,130,11 8,040,12 8,140,13 8,300,12 

Սպիտակ ո ւ ց ի  
զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  

2,870,09 2,790,08 2,900,09 3,100,09 

Խտո ւ թյ ո ւ նը , 
կ գ /մ 3 

1030,21 1028,72 1030,24 1030,51 

 

 Աղ յ ո ւ սակ  3-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  ամե նաշ ատ 

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  նկատվո ւ մ  է  աշ նանը  ստաց ված  կաթո ւ մ : 

Հ աստատվե լ  է  աշ նանը  ստաց ված  կաթի  հ ետազոտվո ղ  բաղադր ի չ նե ր ի  
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պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  հարաբ ե րական  աճ ը  գար նանը  ստաց ված  կաթի  

համե մատ, ո ր ը  կազմե լ  է ` չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  համար  – 3,2 , սպիտակ ո ւ ց ի  

համար  – 11,1 : Տար վա այ լ  ե ղանակ նե ր ի ն  ստաց ված  կաթը  

պար ո ւ նակ ո ւ մ  է ր  ավե լ ի  քի չ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր : Խտո ւ թյ ան  

փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  տարվա ը նթաց քո ւ մ  աննշ ան  է  արտահայ տված , 

սակայ ն , ո րպե ս  կանո ն , դրա բար ձ րաց ո ւ մը  նկատվո ւ մ  է ր  աշ նանը : 

Գար նանայ ի ն  շ ր ջ անո ւ մ  (ապր ի լ -մայ ի ս ) նվազո ւ մ  է ր  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  և  

սպիտակ ո ւ ց ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` կախված  կ ե ր ե ր ի  ը նդհանո ւ ր  և  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  արժե քի  նվազման : 

 Անց կաց ված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ց ո ւ յ ց  տվե ց ի ն , ո ր  Լ ՂՀ  

Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  կ ո մբ ի նատի  հավաքական  

կաթը  ը ստ չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  և  սպիտակ ո ւ ց ի  չ ի  համապատասխանո ւ մ  դրան  

նե ր կայ աց վո ղ  պահանջ նե ր ի ն : Այ դ  պատճ առ ո վ  առանց  հ ո ւ մքի  կազմի  

կար գավո ր ման  անհ նար  է  արտադր ե լ  բար ձ ր  ո րակ ի  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ : 

 

3.2. Կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  ձևավորման վրա առանձին 

տեխնոլ ոգիական գործոնների  ազդեցու թյ ան հետազոտու մը  

 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  անհ րաժե շ տ փո ւ լ  է  

համար վո ւ մ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նավետ 

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  հաստատո ւ մը : Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

ո րակ ի  և  ե լ քի  վրա ազդո ղ  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ն  

ե ն  համար վո ւ մ ` չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  

կաթի  մե ջ , կաթի  պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մը , մակար դի  տե սակ ը  և  

մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը : 

 

3.2.1. Կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  վրա կաթի  չ որ  նյ ու թերի  

զանգվածայ ին բաժնի  ազդեցու թյ ան հետազոտու մը  

 

Կաթնասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մթե ր քնե ր ի  (պանի ր , կաթնաշ ո ռ ) 

արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  մե ծ  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  կաթի  մե ջ  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի , հատկապե ս  կազե ի նի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , քանի  ո ր  այ ն  

ո ր ո շ ակ ի  դե ր  է  խաղո ւ մ  մակար դված քի  ձ ևավո ր ման  գո ր ծ ո ւ մ , ի նչ պե ս  
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նաև  ազդո ւ մ  է  մակար դման  արագո ւ թյ ան  վրա: Կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  և  

կազե ի նի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց ո ւ մը  նպաստո ւ մ  ե ն  

արտահայ տված  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր  ո ւ նե ց ո ղ  խիտ և  ամո ւ ր  

կաթնայ ի ն  մակար դված քնե ր ի  ստաց մանը : Կաթի  կազե ի նի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  նվազման  հ ետ միաս ի ն  ի ջ նո ւ մ  է  նաև  

մակար դված քի  մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ո ւ նը  և  ամր ո ւ թյ ո ւ նը , ո ր ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ  դանդաղո ւ մ  և  վատանո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ի  անջ ատման  

գո ր ծ ը նթաց ը : 

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

կար ե լ ի  է  հաս ց նե լ  8,0-ի ց  մի նչ և  11,0 -ի ` դրա մե ջ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

բաղադր ի չ  կազե ի ն  ավե լ աց նե լ ո վ : 

Կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ման  համար  կատարվե լ  ե ն  մի  շ ար ք  փո ր ձ ե ր : Փո ր ձ նական  

նմո ւ շ նե ր ը  արտադր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  տեխնո լ ո գիայ ո վ ` 

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  բաղադր ի չ ը  կազե ի նը   խառնվե լ  է  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  

կաթի  հ ետ` մի նչ և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  տրված  

արժե քի ն  հաս նե լ ը  (աղյ ո ւ սակ  4): Ստաց ված  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

խառնո ւ ր դը  պաստե րաց վե լ  է  (742) 0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  15-20 վր կ  

տևո ղո ւ թյ ամբ , պաղե ց վե լ  է  մի նչ և  մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը  (321) 

0C և  մակար դվե լ  է  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի ց  կազմված  մակար դո վ , 

այ նո ւ հ ետև  ավե լ աց վե լ  է  կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դի  ջ րայ ի ն  լ ո ւ ծ ո ւ յ թ` 

125-150 գ  չ ո ր  աղ  և  1 գ  պեպս ի նի  լ ո ւ ծ ո ւ յ թ 1000 կ գ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  

հաշ վո վ : Խառնո ւ ր դը  մակար դվե լ  է ` մի նչ և  ամո ւ ր  մակար դված քի  

ստաց վե լ ը  և  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան ` pH-ի  4,900,05 արժե քի ն  հաս նե լ ը : 

Ստաց ված  մակար դված քը  մշ ակ վե լ  է , հատի կ ը  լ վաց վե լ  է  ջ ր ո վ , 

չ ո րաց վե լ  և  խառ նվե լ  է  ս ե ր ի  հ ետ: Ստո ւ գի չ  նմո ւ շ ը  արտադր վե լ  է  

նմանատիպ ե ղանակ ո վ  առանց  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  հավե լ ման  ավե լ աց ման : 

Աղ յ ո ւ սակ  4 

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  նմո ւ շ նե ր ը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  համար  

Ցո ւ ցանի շ  
 

Նմո ւ շ ի  համար ը  

1  (ստո ւ -
գի չ ) 

2 3 4 5 6 7 

Չո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  

8,0 
0,2 

8,5 
0,2 

9,0 
0,2 

9,5 
0,2 

10,0 
0,2 

10,5 
0,2 

11,0 
0,2 
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բաժի նը  

կաթո ւ մ ,  

 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  պատրաստի  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը  շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ , պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը , մակար դման  

տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ո ր ո նք  բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  5-ո ւ մ , ի նչ պե ս  նաև  

հ ետազոտվե լ  ե ն  ռ ե ո լ ո գիական  (տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը ) և  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : 

Աղ յ ո ւ սակ  5 

Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  մակար դված քնե ր ի  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  

ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Նմո ւ շ ի  
համար ը  

Յո ւ ղազո ւ
ր կ  կաթի  

չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածա-

յ ի ն  

բաժի նը ,  

Կաթնաշ ո ռա-
յ ի ն  հատի կ ի  
խոնավո ւ թյ

ան  
զանգվածայ
ի ն  բաժի նը , 

 

Շի ճ ո ւ կ ի  
չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր
ի  

զանգված
ա-յ ի ն  

բաժի նը , 

 

Մթե ր ք
ի  ե լ քը  
100 կ գ  
կաթի  
հաշ վո
վ , կ գ  

Մակար դման  
տևո ղո ւ թյ ո
ւ -թյ ո ւ նը , 

ժամ  

1  
(ստո ւ գի

չ ) 

8,00,2 72,402,8 5,760,12 13,300,
38 

6,50,30 

2 8,50,2 73,143,0 4,500,12 13,820,

40 

6,50,30 

3 9,00,2 74,563,0 4,680,13 14,420,

42 

6,00,20 

4 9,50,2 75,403,4 4,750,14 15,030,

45 

5,50,20 

5 10,00,3 75,913,5 5,200,15 15,320,

46 

5,00,20 

6 10,50,3 75,363,6 5,510,16 15,830,

47 

4,50,20 

7 11,00,3 78,544,2 5,610,16 16,040,

47 

4,50,20 

 

Աղ յ ո ւ սակ  5-ի  տվյ ալ նե ր ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  կաթի  մե ջ  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  8,0-ի ց  մի նչ և  11,0  բար ձ րաց ման  
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դեպքո ւ մ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը  ավե լ անո ւ մ  է  8,5 -ո վ , շ ի ճ ո ւ կ ի  մե ջ  անցած  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  նվազո ւ մ  է  23,0 -ո վ , մակար դման  

տևո ղո ւ թյ ո ւ նը  կ ր ճ ատվո ւ մ  է  մի ջ ի ն  հաշ վո վ  2 ժամո վ : Բաց ի  այ դ , 

պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը  ավե լ անո ւ մ  է  1,2 անգամ : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  մե ջ  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  

բաժնի  ավե լ աց ո ւ մը  պայ մանավո ր ված  է  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  

ավե լ աց մամբ , ո ր ն  ի ր  հ ե ր թի ն  օ ժտված  է  բար ձ ր  հ ի դր ո ֆի լ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  ի  հաշ ի վ  բ ևե ռայ ի ն  խմբ ե ր ի  և  պեպտիդայ ի ն  

կապե ր ի : Մթե ր քի  ե լ քը  ավե լ անո ւ մ  է  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  

ավե լ աց ման  հ ետևանքո վ , քանի  ո ր  մակար դված քը  ստաց վո ւ մ  է  ավե լ ի  

ամո ւ ր  և  ձ ի գ , հատի կ ը  մշ ակ ման  ժամանակ  ավե լ ի  քի չ  է  մաս նատվո ւ մ  և  

լ ավ  է  խտանո ւ մ : 

Սի նե ր ետի կ  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ո ր ո շ վե լ  է  ի նքնամամ լ ման  

մե թո դո վ , ո ր ը  նկարագր ված  է  2.2 ե նթագ լ խո ւ մ : Հ աստատվե լ  է , ո ր  կաթի  

չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց ման  դեպքո ւ մ  

մակար դված քի  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ս ի նե ր ե զի ս ի  նկատմամբ  նվազո ւ մ  է : 

Հ ետազոտե լ  ե նք  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  մակար դված քնե ր ի  

ռ ե ո լ ո գիական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Քանի  ո ր  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ը  պատկանո ւ մ  է  մած ո ւ ց ի կ -պլ աստայ ի ն  համակար գե ր ի ն , 

ապա ո րպե ս  վե րահ ս կ ո ղ  գո ր ծ ո ն  օ գտագո ր ծ ե լ  ե նք  ռ ե ո լ ո գիական  

բ նո ւ թագի ր ը ` տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  (ՏՍԼ ): Հ ատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  ՏՍԼ -ի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  նե ր կայ աց ված  է  գծապատկ ե ր  5-ո ւ մ : 

Գծապատկ ե ր  5-ո ւ մ  նե ր կայ աց ված  մաթե մատի կական  մշ ակ ման  

շ նո ր հ ի վ  ստաց ե լ  ե նք  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  ՏՍԼ -ի  

կախված ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց , ո ր ն  

արտահայ տվո ւ մ  է  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ` 

462,7122,1  xy  (1) 

ո րտե ղ  y  - տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մն  է , կ Պա, 

    x  - կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  
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Տ
Ս
Լ

,կ
Պ
ա

 

 

 Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթո ւ մ ,  
 

Գծապատկ ե ր  5 Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ՏՍԼ -ը ` կախված  կաթի  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  

 

Ստաց ված  հավասար ման  (1) վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  

ե զրակաց նե լ , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ՏՍԼ -ը  ո ւ ղի ղ  համե մատական  

կախված ո ւ թյ ան  մե ջ  է  գտնվո ւ մ  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժնի ց : 

Հ ետազոտե լ  ե նք  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  հ ետազոտվո ղ  

նմո ւ շ նե ր ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը , ո ր ո նք  նե ր կայ աց ված  ե ն  

աղյ ո ւ սակ  6-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  6 

Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Կաթո ւ մ  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի

ն  բաժի նը ,  

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  բալ  

Գո ւ մարայ ի
ն  գնահա-
տականը , 

բալ  
Հ ամ  և  հ ոտ Արտաքի ն  տե ս ք  և  

կ ո նս ի ստե նց իա 
Գո ւ յ ն  

8,00,2 

ստո ւ գի չ  

մաքո ւ ր , 
թթո ւ կաթնա

-
մթե ր քայ ի ն  

(50,2) 

արտահայ տված  
մանրահատի -
կ ո ւ թյ ո ւ ն  և  
ալ յ ո ւ րա-

լ ի ո ւ թյ ո ւ ն  (0) 

սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,1) 

(60,2) 

8,50,2 մաքո ւ ր , 
թթո ւ կաթնա

-
մթե ր քայ ի ն  

(50,2) 

կ ոտրտվո ղ , 
քայ քայ վո ղ  հատի կ  

(10,1) 

սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,1) 

(70,2) 

9,00,2 մաքո ւ ր , ո չ  համաս ե ռ , սպիտակի ց  (80,2) 
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թթո ւ կաթնա
-

մթե ր քայ ի ն  

(50,2) 

տար բ ե ր  չ ափե ր ի  
հ ստակ  տե սանե լ ի  
հատի կ նե ր ո վ , 

հատի կ ի  թեթևակի  
ալ յ ո ւ րալ ի ո ւ թյ ո ւ

ն  (20,1) 

մի նչ և  
թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,1) 

 մաքո ւ ր , 
թթո ւ կաթնա

-
մթե ր քայ ի ն  

(50,2) 

ո չ  համաս ե ռ , 
տար բ ե ր  չ ափե ր ի  
հ ստակ  տե սանե լ ի  
հատի կ նե ր ո վ , 
պատված  ս ե ր ո վ  

(30,1) 

սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,1) 

(90,2) 

 մաքո ւ ր , 
թթո ւ կաթնա

-
մթե ր քայ ի ն  

(50,2) 

հատի կ ի  թո ւ յ լ  
արտահայ տված  
ռ ե զի նանման  

կառ ո ւ ց ված ք   (10,1) 

սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,1) 

(70,2) 

 թթո ւ  
կաթնամթե ր
-քայ ի ն  համ  

(4,50,2) 

արտահայ տված  
ռ ե զի նանման , 

կ ոպիտ հատի կ  (0) 

սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,1) 

(60,2) 

 թթո ւ  
կաթնամթե ր
-քայ ի ն  համ  

(4,50,2) 

արտահայ տված  
ռ ե զի նանման , 

կ ոպիտ հատի կ  (0) 

սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ

ն  բաց  
ե րանգո վ  

(10,5) 

(60,2) 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  անալ ի զը  թո ւ յ լ  տվե ց  հաստատե լ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

հավե լ ման  օպտի մալ  չ ափաքանակ ը , ո ր ի  դեպքո ւ մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  

չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կազմո ւ մ  է  (9,50,2): Կաթի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ ի  պակաս  արժե քի  դեպքո ւ մ  

նկատվո ւ մ  է  հատի կ ի  արտահայ տված  մանրահատի կ ո ւ թյ ո ւ ն  և  

ալ յ ո ւ րալ ի ո ւ թյ ո ւ ն : 10,0  և  ավե լ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  

դեպքո ւ մ  հատի կ ը  դառ նո ւ մ  է  արտահայ տված  ռ ե զ ի նանման  և  կ ոպիտ, 

ի ս կ  համը ` թթո ւ : 

Զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ո ր ո շ ման  համար  

օ գտագո ր ծ վո ղ  բ նո ր ո շ  հատկանի շ նե ր ը  բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  7-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  7 
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Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  

Զգայ ո ր ո շ ման  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր  

Բնո ր ո շ  
հատկանի շ նե ր  

Նկարագր ո ւ թյ ո ւ նը  

Արտաքի ն  տե ս ք  և  
կ ո ն -ս ի ստե նց իա 

 

ո չ  
համաս ե ռ ված ո ւ թյ ո ւ ն  

տար բ ե ր  մե ծ ո ւ թյ ան  
հ ստակ  արտահայ տված  

հատի կ նե ր  

հատի կ ի  
մանրահատի կ ո ւ թյ ո ւ ն  

և  
ալ յ ո ւ րալ ի ո ւ թյ ո ւ ն  

պանրայ ի ն  փո շ ո ւ  
առ կայ ո ւ թյ ո ւ ն , 
կ ոտրտվո ղ  հատի կ  

ռ ե զի նանման , կ ոպիտ 
հատի կ  

չ ափի ց  ավե լ ի  խիտ, 
դժվար ո ւ թյ ամբ  

մշ ակ ման  ե նթար կ վո ղ  
հատի կ  

Հ ամ  և  հ ոտ 
 

մաքո ւ ր  համ  և  հ ոտ թար մ  կաթի ն  բ նո ր ո շ  
համ  և  հ ոտ 

թթո ւ  համ  համ , ո ր ն  առաջ անո ւ մ  
է  մթե ր քի  մե ջ  

գտնվո ղ  օ ր գանական  
և  հանքայ ի ն  աղե ր ի  
առ կայ ո ւ թյ ամբ  

կ ո ղմնակ ի  համե ր  համի  և  հ ոտի  տար բ ե ր  
արատնե ր , ո ր ո նք  առա-

ջ անո ւ մ  ե ն  
տեխնո լ ո գիայ ի  
խախտման  և  և  ո չ  
ո րակ յ ալ  հ ո ւ մքի  
օ գտագո ր ծ ման  
պատճ առ ո վ  

Գո ւ յ ն  սպիտակ  սպիտակ  դե ղնավո ւ ն  
ե րանգո վ  

Ստաց ված  տվյ ալ նե ր ի ց  ե լ նե լ ո վ  կար ե լ ի  է  նշ ե լ , ո ր  

արտահայ տված  տար բ ե ր  չ ափե ր ի  հատի կ նե ր ո վ  կ ո նս ի ստե նց իայ ի  

անհամաս ե ռ ո ւ թյ ո ւ նը  առավե լ  ի նտե նս ի վ  նկատվո ւ մ  է ր  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  այ ն  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ , ո ր ո նք  արտադր վե լ  է ի ն   

9,5  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  կաթի ց : Դա 

բացատր վո ւ մ  է  կաթի  մե ջ  կազե ի նի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

ավե լ աց մամբ , ո ր ն  առաջ աց նո ւ մ  է  մակար դված քի  և  հատի կ ի  խիտ 

կառ ո ւ ց ված ք : 9,5  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  

կաթի ց  ստաց ված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  նկատվո ւ մ  է  մանրահատի կայ ի ն  և  

ալ յ ո ւ րալ իայ ի ն  կ ո նս ի ստե նց իա, քանի  ո ր  այ դ  ժամանակ  նվազո ւ մ  է  

չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  օ գտագո ր ծ ման  աստի ճ անը , առաջ անո ւ մ  է  փխր ո ւ ն , 

կ ոտրատվո ղ  հատի կ : Սակայ ն  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  10 -ի ց  ավե լ  ավե լ աց ո ւ մը  

բ ե ր ո ւ մ  է  անցանկալ ի  խիտ, կ ոպիտ և  ռ ե զի նանման  հատի կ ի  
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առաջ աց մանը : Այ դպի ս ի  մակար դված քնե ր ը  դժվար ո ւ թյ ամբ  ե ն  

վե րամշ ակ ման  ե նթար կ վո ւ մ : 

10,0 -ի ց  ավե լ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  

կաթի ց  ստաց ված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  նկատվո ւ մ  է ր  թթո ւ  համ : Դա 

բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  մ յ ո ւ ս  բ ո լ ո ր  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  նման  

կազե ի նը  օ ժտված  է  ամֆոտե ր  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ ` այ ն  կար ո ղ  է  

ց ո ւ ցաբ ե ր ե լ  ի նչ պե ս  թթվայ ի ն , այ նպե ս  է լ  հ ի մնայ ի ն  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր : 

Դե ղնավո ւ ն  ե րանգի  ի նտե նս ի վո ւ թյ ան  ո ր ո շ ակ ի  ավե լ աց ո ւ մը  

նկատվո ւ մ  է ր  10,0-ի ց  ավե լ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

դեպքո ւ մ : Դա տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  կազե ի նի  ազատ ամի նախմբ ե ր ի  և  

լ ակտո զայ ի  ալ դե հ ի դայ ի ն  խմբ ե ր ի  փոխազդե ց ո ւ թյ ան  հ ետևանքո վ , 

ի նչ ո վ  է լ  բացատր վո ւ մ  է  Մայ ար ի  ռ եակ ց իայ ի  առաջ ի ն  փո ւ լ ը  31: 

Ամփոփե լ ո վ  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  ֆի զի կաքի միական , 

ռ ե ո լ ո գիական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը , հաստատվե լ  է , ո ր  բար ձ ր  

ո րակ ի  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ  ստանալ ո ւ  համար  անհ րաժե շ տ է  

օ գտագո ր ծ ե լ  (9,50,5)  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  

կաթնայ ի ն  խառնո ւ ր դ : 

 

 

 

 

3.2.2. Պաստերացիայ ի  ռեժիմների  ազդեցու թյ ան 

ու սու մնասիրու մը  կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  որակի  վրա 

 

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  պաստե րաց իան  համար վո ւ մ  

է  մի նչ և  մակար դո ւ մը  հ ո ւ մքի  մշ ակ ման  ամե նակար ևո ր  

գո ր ծ ո ղո ւ թյ ո ւ ննե ր ի ց  մե կ ը : Ջե ր մայ ի ն  մշ ակ ման  հ ի մնական  խնդի ր ն  

է  համար վո ւ մ  պաթո գե ն  մանր է նե ր ի  ո չ ն չ աց ո ւ մը : Թթո ւ  

կաթնամթե ր քնե ր ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  պաստե րաց իայ ի  ժամանակ  

ի նտե նս ի վ  ջ ե ր մայ ի ն  նե ր գո ր ծ ո ւ թյ ան  օ գնո ւ թյ ամբ  լ ո ւ ծ վո ւ մ  է  

տեխնո լ ո գիական  խնդի ր ` պահանջ վո ղ  ռ ե ո լ ո գիական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  
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ապահ ո վո ւ մ , ի նչ ը  զգալ ի ո ր ե ն  ազդո ւ մ  է  պատրաստի  մթե ր քի  

կ ո նս ի ստե նց իայ ի  վրա: 

Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ը  պատրաստվո ւ մ  է ի ն  3.2.1 ե նթագ լ խո ւ մ  

նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ : Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ը  ը նտր վե լ  

ե ն ` հաշ վի  առնե լ ո վ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  

ժամանակ  կ ի րառ վո ղ  ավանդական  ռ ե ժի մնե ր ը  - (742) 0C 15-20 վր կ  

պահպանո ւ մո վ , (782) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ , (822) 0C 15-20 վր կ  

պահպանո ւ մո վ : 

Ջե ր մայ ի ն  մշ ակ ման  ժամանակ  ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մը  ի ր  

հ ետ բ ե ր ո ւ մ  է  կաթի  ֆի զի կաքի միական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ն : Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  

ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  վրա նե ր կայ աց ված  է  աղյ ո ւ սակ  8-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  8 

Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  հ ետազոտվո ղ  

նմո ւ շ նե ր ի  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  վրա 

Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ը  Ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ ն , pH 

(742) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ  6,640,02 

(782) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ  6,710,02 

(822) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ  6,760,02 

 

Չպաստե րաց ված  կաթի  ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  pH 6,61: 

Պաստե րաց իայ ի  ժամանակ  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  

մե ծ ո ւ թյ ան  աննշ ան  բար ձ րաց ո ւ մ : Կաթի  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  

բար ձ րաց ո ւ մը  կապված  է  այ ն  բանի  հ ետ, ո ր  բար ձ ր  

ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  սպիտակ ո ւ ց ի  

դե նատո ւ րաց իա (բ նափոխո ւ մ ) և  այ ս  դեպքո ւ մ  ազատվո ւ մ  ե ն  ս ե ր ի նի  

նախկ ի նո ւ մ  “թաքնված ” հ ի դր օ քս ի լ  խմբ ե ր ը : 

Փո ր ձ ի  անց կաց ման  համար  ո րպե ս  վե ր ստո ւ գվո ղ  գո ր ծ ո ն  է  

օ գտագո ր ծ վե լ  ռ ե ո լ ո գիական  բ նո ւ թագի ր ը ` տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  

լ ար ո ւ մը  (ՏՍԼ ): Տե ղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  հաշ վար կ վե լ  է  2.2 

ե նթագ լ խո ւ մ  նշ ված  Պ.Ա.Ռե բ ի նդե ր ի  N 1 բանաձ ևո վ : 

Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ը  արտադր վե լ  ե ն  3.2.1 ե նթագ լ խո ւ մ  

նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ  տար բ ե ր  ռ ե ժի մնե ր ո ւ մ  պաստե րաց ված  
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կաթի ց : Ստաց ված  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  ե ն  տեղաշ ար ժի  

սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  և  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : 

Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  մակար դված քնե ր ի  ՏՍԼ -

ի  և  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ան  վրա նե ր կայ աց ված  է  գծապատկ ե ր  6-ո ւ մ : 

Տ
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, 


 

 

       Պաստե րաց իայ ի  
ջ ե ր մաստի ճ անը , 0C 

   Պաստե րաց իայ ի  
ջ ե ր մաստի ճ անը , 0C 

ա) բ ) 
 

Գծապատկ ե ր  6. Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ման  (ՏՍԼ ) (ա) և  
դրա ս ի նե ր ետի կ  ո ւ նակ ո ւ թյ ան  (բ ) վրա` 1 - փո ր ձ նական , 2 – ստո ւ գի չ   

 
Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  

(ՏՍԼ ) յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  պաստե րաց իայ ի  ջ ե ր մաստի ճ անի  

բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց  աննշ ան  բար ձ րանո ւ մ  է ր : Ընդ  ո ր ո ւ մ , այ ն  

նմո ւ շ ո ւ մ , ո ր ը  պաստե րաց վե լ  է  (742) 0C-ո ւ մ , տեղաշ ար ժի  

սահ մանայ ի ն  լ ար ման  արժե քը  կազմե լ  է  3,15 կ Պա, ի նչ ը  2,3 անգամ  

բար ձ ր  է  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ ի  համե մատո ւ թյ ամբ : Ջե ր մաստի ճ անի  

բար ձ րաց ո ւ մը  մի նչ և  (782) 0C և  (822) 0C բ ե ր ո ւ մ  է ր  տեղաշ ար ժի  

սահ մանայ ի ն  լ ար ման  արժե քի  բար ձ րաց ման  համապատասխանաբար  2,18 

և  1,91 անգամ  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ի  համե մատո ւ թյ ամբ : Դա 

բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  կազե ի նատկալ ց ի ո ւ մֆո ս ֆատայ ի ն  

համակար գո ւ մ  (ԿԿՖՀ ) տեղի  ե ն  ո ւ նե նո ւ մ  մի  շ ար ք  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր , ո ր ո նք  կար ո ղ  ե ն  բ ե ր ե լ  կազե ի նայ ի ն  

մի ց ե լ նե ր ի  չ ափս ի  ավե լ աց մանը : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ս ի նե ր ետի կ  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

պաստե րաց իայ ի  ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց  նվազե լ  է : 

Ջե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մը  (742) 0C-ի ց  մի նչ և  (782) 0C 

նվազե ց նո ւ մ  է ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի ց  շ ի ճ ո ւ կ ի  անջ ատո ւ մը  
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մի ջ ի ն  հաշ վո վ  12 -ո վ , ի ս կ  մի նչ և  (822) 0C ջ ե ր մաստի ճ անի  

բար ձ րաց ման  դեպքո ւ մ ` 20,5 -ո վ : Այ ս  օ ր ի նաչ ափո ւ թյ ո ւ նը  

բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  պաստե րաց իայ ի  ջ ե ր մաստի ճ անի  

բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց  ավե լ անո ւ մ  է  -լ ակտոալ բ ո ւ մի նի  

դե նատո ւ րաց իայ ի  (բ նափոխման ) աստի ճ անը , ո ր ը  համալ ի ր նե ր  է  

առաջ աց նո ւ մ  -կազե ի նի  հ ետ: Ընդ  ո ր ո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց նե ր ը  մաս նակ ց ո ւ մ  ե ն  մակար դված քի  կառ ո ւ ց ված քի  

առաջ աց մանը , բար ձ րաց նե լ ո վ  նրա կայ ո ւ նո ւ թյ ո ւ նը  և  ջ րակ լ անման  

ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , դրանո վ  ի ս կ  նվազե ց նե լ ո վ  շ ի ճ ո ւ կ ի  անջ ատո ւ մը : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ան  

հ ետազոտո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  9-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  9 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  ֆի զի կաքի միական  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Պաստե ր ի զաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ը  
 

Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  

հատի կ ո ւ մ  
շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ  

(742) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ  27,20,6 6,590,2 

(782) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ  27,70,6 6,320,2 

(822) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ  28,20,6 6,150,2 

 

Աղ յ ո ւ սակ  9-ո ւ մ  բ ե ր ված  տվյ ալ նե ր ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  

պաստե րաց իայ ի  ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մի ց  (742) 0C-ի ց  մի նչ և  

(842) 0C կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը  ավե լ աց ե լ  է  3,7 -ո վ : Շի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը  պաստե րաց իայ ի  ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մի ց  (742) 0C-ի ց  

մի նչ և  (822) 0C նվազե լ  է  7,1 -ո վ , քանի  ո ր  բար ձ րանո ւ մ  է  

մակար դված քի  ջ րակ լ անման  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ի  հաշ ի վ  

դե նատո ւ րաց ված  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  և  կազե ի նի  

փոխազդե ց ո ւ թյ ան ` համալ ի ր ի  առաջ աց մամբ : Սակայ ն  (822) 0C 

պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մի  դեպքո ւ մ  մե ծանո ւ մ  է  հատի կ ի  

կ ոտրատվե լ ի ո ւ թյ ո ւ նը  և  եփման  ը նթաց քո ւ մ  այ ն  փշ ր վո ւ մ  է : 
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Շր դանաթթվայ ի ն  մակար դման  վրա պաստե րաց իայ ի  

ջ ե ր մաստի ճ անի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  նե ր կայ աց ված  է  գծապատկ ե ր  7-ո ւ մ : 
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 Մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ժամ  

Գծապատկ ե ր  7. Պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դման  տևո ղո ւ թյ ան  վրա` 1. (822) 0C 15-20 վր կ  

պահպանո ւ մո վ ; 2. (782) 0C 15-20 վր կ  պահպանո ւ մո վ ; 3. (742) 0C 15-20 վր կ  
պահպանո ւ մո վ   

 

 Ինչ պե ս  ե ր ևո ւ մ  է  գծապատկ ե ր  7-ի ց , պաստե րաց իայ ի  

ջ ե ր մաստի ճ անի  ավե լ աց մանը  զո ւ գը նթաց  շ ր դանաթթվայ ի ն  

մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը  ավե լ անո ւ մ  է : Դա տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  

ի նչ պե ս  կալ ց ի ո ւ մի  աղե ր ի  լ ո ւ ծ ե լ ի ո ւ թյ ան  նվազման , այ նպե ս  է լ  -

կազե ի նի  հ ետ դե նատո ւ րաց ված  -լ ակտոալ բ ո ւ մի նի  առաջ աց րած  

համալ ի ր նե ր ի  հաշ վի ն :  

 Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  փո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը , կար ե լ ի  է  

առանձ նաց նե լ  պաստե րաց իայ ի  օպտի մալ  ռ ե ժի մը ` (742) 0C 15-20 վր կ  

պահպանո ւ մո վ , քանի  ո ր  տվյ ալ  ռ ե ժի մի  ժամանակ  ստաց վո ւ մ  է  ի ր  

չ ափս ե ր ո վ  համաս ե ռ  հատի կ , տաքաց ման  ժամանակ  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  

նրա արագ  չ ո րաց ո ւ մ : Պաստե րաց իայ ի  ավե լ ի  բար ձ ր  

ջ ե ր մաստի ճ անայ ի ն  ռ ե ժի մնե ր ի  դեպքո ւ մ  առաջ անո ւ մ  է  թո ւ լ ացած  և  

քի չ  կապված  մակար դված ք , ի նչ ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  բար ձ րանո ւ մ  է  

հատի կ ի  փխր ո ւ նո ւ թյ ո ւ նը  և  դրա մշ ակ ման  ժամանակ  այ ն  փշ ր վո ւ մ  է , 
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ի նչ ն  է լ  ի ր  հ ե ր թի ն  բ ե ր ո ւ մ  է  պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քի  նվազմանը : 

Պաստե րաց իայ ի  բար ձ ր  ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  ավե լ անո ւ մ  է  

կաթնաշ ո ռ ի  վաննանե ր ի  շ ր ջ անառ ե լ ի ո ւ թյ ո ւ նը  շ ր դանաթթվայ ի ն  

մակար դման  տևո ղո ւ թյ ան , ի նչ պե ս  նաև  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

մշ ակ ման  տևո ղո ւ թյ ան  ավե լ աց ման  հ ետևանքո վ : 

 

3.2.3. Շրդանաթթվայ ին մակարդման ռեժիմների  

ու սու մնասիրու թյ ու նը  կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  արտադրու թյ ան 

ժամանակ  

   

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  շ ատ կար ևո ր  

նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ը , ո ր ի  ը նթաց քո ւ մ  

տեղի  ե ն  ո ւ նե նո ւ մ  կաթի  բաղկաց ո ւ ց ի չ  մաս ե ր ի  ֆի զի կաքի միական  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր , ո ր ո նք  բ ե ր ո ւ մ  ե ն  կազե ի նի  կ ոագո ւ լ յ աց իայ ի ն : 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  օ գտագո ր ծ վո ւ մ  է  

շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դո ւ մը , ո ր ը  հ ի մնված  է  կազե ի նի  վրա 

կաթնաթթվի  և  շ ր դանաֆե ր մե նտի  համատե ղ  նե ր գո ր ծ ո ւ թյ ան  վրա: 

Մակար դման  շ ր դանաթթվայ ի ն  գո ր ծ ը նթաց ի  վրա ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  

գո ր ծ ո ւ մ  բազմաթի վ  գո ր ծ ո ննե ր , ո ր ո նց ի ց  ամե նակար ևո ր նե ր ի ց  մե կ ն  

է  հանդի սանո ւ մ  օ գտագո ր ծ վո ղ  մակար դի  տե սակ ը : 

Մակար դի  տե սակ ի ց  կախված  է  ո չ  միայ ն  պատրաստի  մթե ր քի  համը , 

այ լ և  նրա ռ ե ո լ ո գիական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր  ե նք  

կատար ե լ  շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ի  

ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ ` օ գտագո ր ծ ե լ ո վ  տար բ ե ր  տե սակ ի  

մակար դնե ր  և  մակար դման  ռ ե ժի մնե ր : Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

անց կաց ման  համար  արտադր վե լ  ե ն  նմո ւ շ նե ր  3.2.1 ե նթագ լ խո ւ մ  

նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ : Կաթի  մակար դման  համար  

օ գտագո ր ծ վե լ  ե ն  Հ ԱԱՀ  ԱՄՎՏ  կաթի  պր ո բ լ ե մայ ի ն  լ աբ ո րատո ր իայ ի  

կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  թանգարանի ց  մե ր  կ ո ղմի ց  ը նտր ված  2 

մակար դ , ո ր ո նք  բաղկացած  ե ն  ե ր կ ո ւ ական  մանր է ական  շ տամնե ր ի ց   1 

(Str.lactis, Str.thermophilus) և   2 (L.diacetilactis, L.salivarius): Մակար դի  տե սակ ի  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դման  տևո ղո ւ թյ ան  վրա 

բ ե ր ված  է  գծապատկ ե ր  8-ո ւ մ : 
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 Մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ժամ  

 
Գծապատկ ե ր  8 Մակար դի  տե սակ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դման  տևո ղո ւ թյ ան  վրա` 1 – մակար դ   1; 2 – 

մակար դ   2 
 

 1 մակար դի  օ գտագո ր ծ մամբ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  թթվագո յ աց ման  

գո ր ծ ը նթաց ը  ավե լ ի  ի նտե նս ի վ  է ր  ը նթանո ւ մ , քանի  ո ր  դրա կազմի  

մե ջ  մտնո ւ մ  է ր  Str.thermophilus շ տամը , ո ր ը  թթվագո յ աց ման  

է նե ր գիայ ո վ  գե րազանց ո ւ մ  է  բ ո լ ո ր  կաթնաթթվայ ի ն  

ստր եպտո կ ո կ ե ր ի ն : Մակար դո ւ մը  մոտ 1 ժամո վ  ավե լ ի  արագ  է ր  

ը նթանո ւ մ , քան   2 մակար դի  օ գտագո ր ծ ման  դեպքո ւ մ : Սակայ ն  հար կ  է  

նշ ե լ , ո ր   1 մակար դի  օ գտագո ր ծ ման  ժամանակ  առաջ անո ւ մ  է ր  ո չ  խիտ, 

թո ր շ ո մած  մակար դ  վատ ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ : Դա 

բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  այ դ  մակար դի  կազմի  մե ջ  մտնո ղ  

թե ր մո ֆի լ  ստր եպտո կ ո կ ե ր ի  հ ի մնական  ֆո ւ նկ ց իան  է  համար վո ւ մ  

մակար դված քի ն  անհ րաժե շ տ մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ան  ապահ ո վո ւ մը  և  

շ ի ճ ո ւ կ ը  պահ ե լ ո ւ  նրա ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ ը  ցանկալ ի  չ է  
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հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ : Մակար դված քնե ր ի  

ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  10-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  10 

Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  մակար դված քնե ր ի  ֆի զի կաքի միական  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Ցո ւ ցանի շ ի  
անվանո ւ մը  

 

Մակար դի  տե սակ ը  

 1  2 

Ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ ն , 
pH 

4,650,04 4,700,04 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  
հատի կ ի  
խոնավո ւ թյ ան  
զանգվա-ծայ ի ն  

բաժի նը ,  

80,401,4 78,501,2 

Շի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  

6,600,27 6,440,22 

 

 1 մակար դո վ  ստաց ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  2,42 -ո վ , ի ս կ  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  2,5 -ո վ  ավե լ  է ի ն   2 մակար դո վ  ստաց ված  

նմո ւ շ նե ր ի  համապատասխան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ց : Դա պայ մանավո ր ված  է  

նրանո վ , ո ր   1 մակար դի  մե ջ  մտնո ւ մ  է  Str.thermophilus շ տամը , ո ր ը  

նպաստո ւ մ  է  վատ ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  խիտ 

մակար դված քնե ր ի  ստաց մանը : 

Հ ետազոտե լ  ե նք  մակար դի  տե սակ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  նմո ւ շ նե ր ի  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

վրա: Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  նե ր կայ աց ված  ե ն  

գծապատկ ե ր  9-ո ւ մ : 
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 Ինքնամամ լ ման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ր ոպե  

Գծապատկ ե ր  9 Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  
ս ի նե ր ետի կ  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

1 – մակար դ   1; 2 – մակար դ   2  
 

Սի նե ր ե զի ս ն  ավե լ ի  արագ  է ր  ը նթանո ւ մ    2 մակար դո վ  

մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ի  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ ն   1 մակար դո վ  

մակար դված  նմո ւ շ նե ր ի , շ ի ճ ո ւ կ ի  անջ ատո ւ մը  ավե լ աց ե լ  է ր  մի ջ ի ն  

հաշ վո վ  1,42 անգամ : 

Հ ետևաբար ,  1 մակար դի  օ գտագո ր ծ ո ւ մը , ո ր ի  կազմի  մե ջ  մտնո ւ մ  

ե ն  ակտի վ  թթվագո յ աց նո ղնե ր , համե մատած  ավանդական  մակար դի  հ ետ, 

արագաց նո ւ մ  է  մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ը , սակայ ն  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

օ գտագո ր ծ ման  աստի ճ անն  այ ս  դեպքո ւ մ  ո ր ո շ  չ ափո վ  նվազո ւ մ  է : 

Այ սպի ս ո վ , թե ր մո ֆի լ  մակար դը  ( 1) կար ե լ ի  է  օ գտագո ր ծ ե լ  

մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ի  արագաց ման  համար , սակայ ն  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

առավե լ ագո ւ յ ն  օ գտագո ր ծ մամբ  ո րակ յ ալ  մակար դված քի  ստաց ման  

համար  նախընտր ե լ ի  է   2 մակար դի  օ գտագո ր ծ ո ւ մը , ո ր ն  է լ  

օ գտագո ր ծ վե լ  է  հ ետագա հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ : Շտամնե ր ի  և   2 

մակար դի  բ նո ւ թագի ր ը  նե ր կայ աց ված  է  աղ .11-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  11 

Շտամնե ր ի  և  մանր է ական  մակար դի  բ նո ւ թագի ր ը  

հ հ  Ցո ւ ցանի շ նե ր  Շտամնե ր  Մանր է ական  

մակար դ  L.diacetilactis 

30 

L.salivarius 

1588 

1 Թթվո ւ թյ ո ւ նը  24 ժ , 0Թ 85,54,0 110,54,5 125,55,5 

2 Մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , 
ժամ  

4,50,2 4,20,2 4,00,2 
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3 Մակար դված քի  
ամր ո ւ թյ ո ւ նը , գ /ս մ 2 

1,00,05 1,10,5 1,10,05 

4 Պր ոտե ո լ ի զ , մգ 11,50,4 12,50,5 14,50,5 

5 Սի նե ր ե զի ս ,  7,00,3 6,50,3 10,50,4 

6 Հ ամը , բալ  5,0 5,0 5,0 

 

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  կաթի  մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անը  շ ատ կար ևո ր  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի , քանի  ո ր  այ ն  մե ծ  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  մանր է ակ ե նսաբանական  գո ր ծ ը նթաց ի  

զար գաց ման  վրա, հ ետևաբար , նաև  կաթնաթթվի  կ ո ւ տակ ման  վրա: 

Մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց  ե ն  կախված  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

մաս նի կ նե ր ի  մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ո ւ նը , դի սպե ր ս ո ւ թյ ո ւ նը  և  

շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դված քի  ս ի նե ր ե զի ս ը : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  համար  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

հավե լ ո ւ մո վ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ը  մակար դվե լ  ե ն  

 2 մակար դո վ  (320,5), (360,5) և  (400,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ : 

Մակար դման  ը նթաց քո ւ մ  չ ափվե լ  է  մակար դված քնե ր ի  ակտի վ  

թթվո ւ թյ ո ւ նը : Շր դանաթթվայ ի ն  մակար դման  վրա մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  ազդե ց ո ւ թյ ան  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

արդ յ ո ւ նքնե ր ը  նե ր կայ աց ված  ե ն  գծապատկ ե ր  10-ո ւ մ : 
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Մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ժամ  

 
Գծապատկ ե ր  10 Ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  հավե լ ո ւ մո վ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  շ ր դանաթթվայ ի ն  
մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ի  ը նթաց քո ւ մ  հ ետև յ ալ  

ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ ` 1 - (320,5) 0C; 2 - (360,5) 0C; 3 - (400,5) 0C 

 

(320,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  

թթվո ւ թյ ան  աճ ը  ավե լ ի  դանդաղ  է ր  ը նթանո ւ մ , քան  (360,5) 0C և  (400,5) 

0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : 5 ժամ  

մակար դո ւ մի ց  հ ետո  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  արժե քը  (320,5) 0C 

ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  հասավ  pH 4,54, այ ն  

դեպքո ւ մ  ե ր բ   (360,5)0C և  (400,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  մակար դված  

նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  կազմե լ  է ր  

համապատասխանաբար  pH 4,75 և  4,58: 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  12-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  12 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  

ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Ցո ւ ցանի շ նե ր  

 

Մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը , 0C 

320,5 360,5 400,5 

Ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ նը , pH 4,540,08 4,750,08 4,580,08 

Խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  
81,601,4 78,601,3 76,201,2 

Շի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  
6,800,24 6,600,22 6,480,22 

 

Կաթնաշ ո ռ ի  (360,5) 0C և  (400,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  

մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

համապատաս -խանաբար   3,8 և  7,1 -ո վ  պակաս  է ր , ի ս կ  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  3,03 և  4,9 -ո վ  ցած ր  է ր , քան  (320,5) 

0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : 
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Մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը  զգալ ի ո ր ե ն  ազդո ւ մ  է  նաև  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: 

Փո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  նե ր կայ աց ված  ե ն  գծապատկ ե ր  11-ո ւ մ : 

Առավե լ  լ ավ  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  օ ժտված  է ր  (360,5) 

0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ ը , (320,5) 0C մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անո վ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  անջ ատվո ւ մ  

է ր  մի ջ ի ն  հաշ վո վ  1,1 անգամ  պակաս  շ ի ճ ո ւ կ : 

 

Ա
ն
ջ
ա
տ
վ
ա
ծ

 շ
ի
ճ
ո
ւ
կ
ի

 ք
ա
ն
ա
կ
ը

, 


 

 

 Ինքնամամ լ ման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ր ոպե  

Գծապատկ ե ր  11 Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ս ի նե ր ետի կ  

ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` կախված  մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց ` 1 - (320,5) 0C; 

2 - (360,5) 0C; 3 - (400,5) 0C 
 
Մակար դված քնե ր ի  կառ ո ւ ց ված քի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց   արագո ր ե ն  նվազո ւ մ  է  

մակար դված քնե ր ի  մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ո ւ նը , քանի  ո ր  ավե լ անո ւ մ  է  

խո շ ո ր  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մաս նի կ նե ր ի  քանակ ը , ի ս կ  մանր  

մաս նի կ նե ր ի  քանակ ը  պակաս ո ւ մ  է : Դա արագաց նո ւ մ  է  ս ի նե ր ե զի ս ի  

գո ր ծ ը նթաց ը  և  նվազե ց նո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ի  հ ետ չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

կ ո ր ո ւ ստը : Ընդ  ո ր ո ւ մ  նվազո ւ մ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  օ գտագո ր ծ ման  

աստի ճ անը  և  պատրաստի  մթե ր քը  ստաց վո ւ մ  է  ավե լ ո ր դ  խիտ 

կ ո նս ի ստե նց իայ ի : Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  վե ր ը  նշ ված ը , մակար դման  
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արդ յ ո ւ նավետ ջ ե ր մաստի ճ ան  է  համար վո ւ մ  (320,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ անը , 

սակայ ն  մակար դման  տվյ ալ  ռ ե ժի մը  զգալ ի ո ր ե ն  ե ր կարաց նո ւ մ  է  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ը : Այ դ  պատճ առ ո վ  մակար դման  օպտի մալ  

ջ ե ր մաստի ճ ան  ե նք  համար ո ւ մ  (360,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ անը : Ստաց ված  

փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ո ր ո շ ե լ  ե նք  տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  

լ ար ո ւ մը ` կախված  մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց , ո ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  

նե ր կայ աց ված  ե ն  գծապատկ ե ր  12-ո ւ մ : 

Տ
Ս
Լ

, 
կ
Պ
ա

 

 

                      Մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը , 0C 

Գծապատկ ե ր  12 Մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  
տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ման  (ՏՍԼ ) վրա` 1- փո ր ձ նական ; 2 – 
ստո ւ գի չ  

 
Գծապատկ ե ր  12-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  (ՏՍԼ ) մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի  

բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց  աննշ ան  նվազո ւ մ  է : Ընդ  ո ր ո ւ մ  (320,5) 0C 

մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի  դեպքո ւ մ  տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  

լ ար ման  արժե քը  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ ո ւ մ  կազմե լ  է  3,47 կ Պա, ի նչ ը  2,3 

անգամ  ավե լ  է , քան  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : Մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մը   (360,5) 0C-ի ց  մի նչ և   (400,5) 0C բ ե ր ո ւ մ  

է ր  տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ման  արժե քի  նվազմանը : Դա 

բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  կազե ի նատկալ ց ի ո ւ մ -ֆո ս ֆատայ ի ն  

համալ ի ր ո ւ մ  (ԿԿՖՀ ) տեղի  ե ն  ո ւ նե նո ւ մ  մի  շ ար ք   ֆի զի կաքի միական  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր , ո ր ո նք  կար ո ղ  ե ն  բ ե ր ե լ   կազե ի նայ ի ն  

մի ց ե լ նե ր ի  չ ափս ի  մե ծաց մանը :  

Հ ար կ  է  նշ ե լ , ո ր  (320,5) 0C-ո ւ մ  մակար դո ւ մը  բ ե ր ո ւ մ  է  

կաթնաշ ո ռ ի  վաննանե ր ի  շ ր ջ անառ ո ւ անկ ո ւ թյ ան  ժամանակ ի  

ավե լ աց մանը  մակար դման  տևո ղո ւ թյ ան  ավե լ աց ման  հ ետևանքո վ : 
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Տվ յ ալ  ռ ե ժի մի  առավե լ ո ւ թյ ո ւ նը  կայ անո ւ մ  է  նրանո ւ մ , ո ր  այ ս  

դեպքո ւ մ  լ ավանո ւ մ  ե ն  մթե ր քի  կ ո նս ի ստե նց իան :  

Մակար դման  ավե լ ի  բար ձ ր  ջ ե ր մաստի ճ անի  դեպքո ւ մ  (360,5) 0C 

կ ր ճ ատվո ւ մ  է  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ի  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ  ավե լ անո ւ մ  է  կաթնաշ ո ռ ի  վաննանե ր ի  

շ ր ջ անառ ո ւ նակ ո ւ թյ ան  ժամանակ ը : Բաց ի  այ դ , նվազո ւ մ  է  կ ո ղմնակ ի  

մանր է նե ր ո վ  մթե ր քի  վարակ ման  վտանգը : Պատրաստի  մթե ր քը  

ստաց վո ւ մ  է  արտահայ տված  համո վ  և  բ ո ւ ր մո ւ նքո վ : Դա տեղի  է  

ո ւ նե նո ւ մ  բ ո ւ ր մո ւ նքագո յ աց ման  կ ե նսաքի միական  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ , քանի  ո ր  թթվագո յ աց ման  գո ր ծ ը նթաց ն  ը նթանո ւ մ  է  

ավե լ ի  արագ , քան  բ ո ւ ր մո ւ նքագո յ աց ման  գո ր ծ ը նթաց ը : 

Այ սպի ս ո վ , վե ր ը  նշ ված ի ց  կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  

մակար դման  առավե լ  արդ յ ո ւ նավետ ջ ե ր մաստի ճ ան  է  համար վո ւ մ  

(360,5) 0C-ն : 

 

3.2.4. Կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  արտադրու թյ ան ժամանակ  

մակարդվածքի  մշակման առանձնահատկու թյ ու նների  

հետազոտու թյ ու նը  

 

3.2.4.1. Մակարդվածքի  pH-ի  ազդեցու թյ ան ու սու մնասիրու մը  

մակարդվածքի  կտրատման ժամանակ  

 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  շ ատ կար ևո ր  է  

ժամանակ ի ն  ո ր ո շ ե լ  կաթի  մակար դման  ավարտը : Մակար դման  ավարտը  

ո ր ո շ ո ւ մ  ե ն  ը ստ կայ ո ւ ն  մակար դված քի  և  ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  

առաջ աց ման : Կաթնա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մակար դված քը  մակար դման  

վե ր ջ ո ւ մ  պետք  է  լ ի նի  բավականի ն  ամո ւ ր  և  պահպանի  ձ ևը : Դժվար  է  

պատասխանե լ  այ ն  հար ց ի ն , թե  ի նչ պի ս ի ն  է  pH-ի  ճ շ գր իտ արժե քը  

մակար դված քի  կտրատման  ժամանակ , այ դ  պատճ առ ո վ  հատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  տեխնի կական  պայ մաննե ր ո ւ մ  նշ ված  է , ո ր  մակար դված քի  

pH-ի  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  մակար դման  վե ր ջ ո ւ մ  պետք  է  լ ի նի  4,68-4,86: 

Գո ր ծ նականո ր ե ն  pH-ի  ց ո ւ ցանի շ ը  պետք  է  հաստատե լ  արտադր ո ւ թյ ան  

կ ո նկ ր ետ պայ մաննե ր ի  համար : 
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Մակար դված քի  պատրաստ լ ի նե լ ը  ո ր ո շ ե լ ո ւ  նպատակ ո վ  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր  ե նք  կատար ե լ  կաթնաշ ո ռայ ի  հատի կ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  մակար դված քի  կտրատման  ճ ի շ տ պահ ը  

հաստատե լ ո ւ  համար : 

Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ը  պատրաստե լ  ե նք  3.2.1 ե նթագ լ խո ւ մ  

նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ : Նախապատրաստված  նմո ւ շ նե ր ը  

մակար դե լ  ե նք  մի նչ և  pH ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  հ ետև յ ալ  արժե քնե ր ի ն  

հաս նե լ ը ՝  

նմո ւ շ  1 – մակար դե լ  ե նք  մի նչ և  pH 4,860,2; 

նմո ւ շ  2 – մակար դե լ  ե նք  մի նչ և  pH 4,810,2; 

նմո ւ շ  3 – մակար դե լ  ե նք  մի նչ և  pH 4,760,2; 

նմո ւ շ  4 – մակար դե լ  ե նք  մի նչ և  pH 4,710,2; 

նմո ւ շ  5 – մակար դե լ  ե նք  մի նչ և  pH 4,660,2: 

Նմո ւ շ նե ր  1 և  2-ո ւ մ  տաքաց ման  ժամանակ  տեղի  է ր  ո ւ նե նո ւ մ  

հատի կ ի  կպչ ո ւ մ  և  գնդի կ նե ր ի  առաջ աց ո ւ մ : Հ ատի կ ը  ստաց վո ւ մ  է ր  

կ ոպիտ կ ո նս ի ստե նց իայ ի , ի ս կ  ս ե ր ի  հ ետ խառնման  ժամանակ  շ ի ճ ո ւ կ  

է ր  անջ ատվո ւ մ : Նմո ւ շ  5-ո ւ մ  հատի կ ը  ստաց վո ւ մ  է ր  փշ ր վո ղ , ի ս կ  

կ ո նս ի ստե նց իան  դառ նո ւ մ  է ր  մած ո ւ նանման : Ընդ  ո ր ո ւ մ , հատի կ ը  

ճ ե ղքվո ւ մ  է ր  2-ր դ  տաքաց ման  ժամանակ  և  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ  

ը նթաց քո ւ մ  վե ր ջ նականապե ս  քայ քայ վո ւ մ  է ր : 3-ր դ  և  4-ր դ  

նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  տաքաց ման  ը նթաց քո ւ մ  տեղի  է ր  ո ւ նե նո ւ մ  է լ աստի կ  և  

ճ կ ո ւ ն  հատի կ ի  ձ ևավո ր ո ւ մ , ո ր ը  չ է ր  ճ ե ղքվո ւ մ  ս ե ր ի  հ ետ խառնման  

ժամանակ :  

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  հ ի ման  վրա կար ե լ ի  է  

ե զրակաց նե լ , ո ր  pH-ի  օպտի մալ  արժե քը  մակար դված քի  կտրատման  

ժամանակ  համար վո ւ մ  է  4,764,71: 

 

3.2.4.2. Մակարդվածքի  տաքացման ռեժիմի  ու սու մնասիրու մը  

հատիկայ ին կաթնաշ ոռի  արտադրու թյ ան ժամանակ  

 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  

օ գտագո ր ծ վո ւ մ  ե ն  հատի կ ի  եփման  բազմաթի վ  ե ղանակ նե ր : Բո լ ո ր  այ դ  

ե ղանակ նե ր ը  տար բ ե ր վո ւ մ  ե ն  ի րար ի ց  կտրատված  մակար դված քի  

տաքաց ման  արագո ւ թյ ամբ  և  դրա խառնման  ե ղանակ նե ր ո վ : Սակայ ն  
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գո յ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  ը նդհանո ւ ր  դր ո ւ յ թ բ ո լ ո ր  այ դ  ե ղանակ նե ր ի  

համար ՝  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  տաքաց ո ւ մը  անհ րաժե շ տ է  կատար ե լ  

զգո ւ յ շ  և  հավասարաչ ափ կաթնաշ ո ռայ ի ն  վաննայ ի  ամբ ո ղջ  

մակ ե ր ևո ւ յ թո վ , ո րպե ս զի  հատի կ ը  խտանա աստի ճ անաբար , առանց  

գե ր եփման  վաննայ ի  մակ ե ր ևո ւ յ թի ն , և  խառնման  ժամանակ  տեղի  

չ ո ւ նե նա կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  քայ քայ ո ւ մ : 

Հ ետազոտե լ  ե նք  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  տաքաց ման  

արագո ւ թյ ո ւ նը : Նմո ւ շ նե ր ը  պատրաստե լ  ե ն  3.2.1 ե նթագ լ խո ւ մ  

նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ : Մակար դո ւ մը  կատարվե լ  է  մի նչ և  pH 

4,750,1: Պատրաստի  մակար դված քը  կտրատվե լ  է  լ արայ ի ն  դանակ ո վ  

12,0x12,0x12,0 մմ  չ ափս ե ր ո վ  խո րանար դի կ նե ր ի  ստաց ման  համար , 

կտրատո ւ մը  կատարվե լ  է  ս կ զբ ո ւ մ  հ ո ր ի զո նական , այ նո ւ հ ետև  

ո ւ ղղահայ աց  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ : Կտրատված  մակար դված քը  թո ղնվե լ  է  

հանգի ստ վի ճ ակ ո ւ մ  15-20 ր ոպե  հատի կ ի  լ ավ  խտաց ման  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  

մաս նակ ի  անջ ատման  համար : Այ նո ւ հ ետև  հատի կ ը  զգո ւ շ ո ւ թյ ամբ  

խառնվե լ  է  և  աստի ճ անաբար  տաքաց վե լ ՝  տաք  ջ ո ւ ր  մղե լ ո վ  

փո ր ձ արարական  վաննայ ի  շ ապի կ ի  մե ջ : 

Տաքաց ման  ը նթաց քո ւ մ  նվազո ւ մ  է  հատի կ ի  ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ նը , 

ի նչ ը  կար ո ղ  է  առաջ աց նե լ  հատի կ ի  փո շ իաց ո ւ մ  և  կաթնայ ի ն  

սպիտակ ո ւ ց ի  կ ո ր ո ւ ստի  ավե լ աց ո ւ մ , ի նչ պե ս  նաև  առաջ աց նե լ  

պատրաստի  մթե ր քի  այ նպի ս ի  արատ, ի նչ պի ս ի ն  է  բավականաչ ափ թթո ւ  

համը : Կազե ի նի  հ ի դրատաց ի ո ն  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  նվազագո ւ յ նն  է  

ի զո է լ ե կտր ի կ  կ ետո ւ մ : Ակտի վ  թթվո ւ թյ ան  հ ետագա նվազման  

ժամանակ  (ի զո է լ ե կտր ի կ  կ ետի ց  ցած ր ) բար ձ րանո ւ մ  է  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մակար դված քի  ջ րակապման  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : 

Տաքաց ման  ը նթաց քո ւ մ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ակտի վ  

թթվո ւ թյ ան  նվազո ւ մը  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  հ ի մնականո ւ մ  այ ն  բանի  

հաշ վի ն , ո ր  մակար դի  մանր է նե ր ի  կ ե նսագո ր ծ ո ւ նե ո ւ թյ ո ւ նը  

պահպանվո ւ մ  է  այ նքան  ժամանակ , մի նչ և  հատի կ ի  ջ ե ր մաստի ճ անը  

հաս նո ւ մ  է  (421) 0C: 

Ել նե լ ո վ  վե ր ը  նշ ված ի ց , հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր  ե ն  անց կաց վե լ  

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ  հատի կ ի  

տաքաց ման  արագո ւ թյ ան  հաստատման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ : Տաքաց ո ւ մը  

ի րականաց վո ւ մ  է ր  այ նպե ս , ո րպե ս զի  (421)0C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  
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հատի կ ի  pH-ը  կազմի  4,550,03: Հ աստատվե ց , ո ր  տաքաց ո ւ մը  մի նչ և  380C 

ջ ե ր մաստի ճ անը  անհ րաժե շ տ է  կատար ե լ  այ նպե ս , ո րպե ս զի  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ջ ե ր մաստի ճ անը  մի ջ ի ն  հաշ վո վ  բար ձ րանա ո չ  

ավե լ , քան  1 0C-ո վ  յ ո ւ րաքանչ յ ո ւ ր  6,5-7,5 ր ոպե ի  համար , 50-60 ր ոպե ի  

ը նթաց քո ւ մ : Մի նչ և  (452) 0C ջ ե ր մաստի ճ անը  հ ետագա տաքաց ո ւ մը  

անհ րաժե շ տ է  ի րականաց նե լ  այ նպե ս , ո րպե ս զի  ջ ե ր մաստի ճ անը  

մի ջ ի ն  հաշ վո վ  բար ձ րանա ո չ  ավե լ , քան  1 0C-ո վ  յ ո ւ րաքանչ յ ո ւ ր  2-3 

ր ոպե ի  համար , 30-40 ր ոպե ի  ը նթաց քո ւ մ : 

Հ ատի կ ի  տաքաց ման  ժամանակ  բավականաչ ափ կար ևո ր  

գո ր ծ ո ղո ւ թյ ո ւ ն  է  համար վո ւ մ  խառնման  գո ր ծ ը նթաց ը :  Այ ն  պետք  է  

կատար ե լ  բավականի ն  զգո ւ շ ո ր ե ն , քանի  ո ր  հատի կ ը  դե ռ ևս  

բավականաչ ափ խիտ չ է  և  կար ո ղ  է  քայ քայ վե լ : Սակայ ն  անբավարար  

խառնո ւ մը  կար ո ղ  է  բ ե ր ե լ  վաննայ ի  մակ ե ր ևո ւ յ թի ն  գտնվո ղ  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  եփմանը : 

 

3.2.4.3. Կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  որակի  վրա լ վացող ջ րի  

ֆիզիկաքիմիական ցու ցանիշ ների  ազդեցու թյ ան 

ու սու մնասիրու թյ ու նը  

 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ո րակ ի  վրա ազդո ղ  կար ևո ր  

գո ր ծ ո ննե ր ի ց  մե կ ն  է  համար վո ւ մ  ջ ո ւ ր ը : 

Հ ատի կ ի  ո րակ ի  ձ ևավո ր ման  գո ր ծ ո ւ մ  բավականաչ ափ կար ևո ր  

նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  լ վաց ո ղ  ջ ր ի  ջ ե ր մաստի ճ անը  և  pH-ը : Մե ր  

կ ո ղմի ց  կատարվո ղ  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  նպատակն  է ր  

ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  լ վաց ո ղ  ջ ր ի  pH-ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կ ի  ո րակ ի  

վրա:  Դրա համար  ո ր ո շ ե լ  ե նք  պատրաստի  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  լ վաց ո ղ  ջ ր ի  pH-ի  տար բ ե ր  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  համար  պատրաստվե լ  է ի ն  լ վաց ո ղ  ջ ր ի  

հ ետև յ ալ  նմո ւ շ նե ր ը ` 

նմո ւ շ  1 – pH 5,00,1; 

նմո ւ շ  2 – pH 5,40,1; 

նմո ւ շ  3 – pH 5,80,1; 

նմո ւ շ  4 – pH 6,20,1; 

նմո ւ շ  5 – pH 6,60,1: 
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Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ը  օ գտագո ր ծ վե լ  ե ն  պատրաստի  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  լ վաց ման  համար : Պատրաստի  մթե ր քո ւ մ  

ո ր ո շ ե լ  ե նք  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : Փո ր ձ ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  

բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  13-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  13-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  նմո ւ շ նե ր  1-ը  և  2-ը  ո ւ նե ի ն  

բավականի ն  թթո ւ  համ , սակայ ն  մթե ր քի  կ ո նս ի ստե նց իան  չ է ր  

փոփոխվո ւ մ : 

Նմո ւ շ նե ր  4-ո ւ մ  և  5-ո ւ մ  նկատվո ւ մ  է ր  պանրայ ի ն  փո շ ո ւ  

առաջ աց ո ւ մ  և  հատի կ ի  քայ քայ ո ւ մ  նրա հ ետագա մ շ ակ ման  ժամանակ , 

ի ս կ  ս յ դ  նմո ւ շ նե ր ի  համը  և  հ ոտը  ո չ  բավարար  է ր  արտահայ տված : 

Ամե նալ ավ  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ո վ  է ր  օ ժտված  նմո ւ շ  3-ը : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի ց  կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  

լ վաց ո ղ  ջ ր ի  pH-ի  օպտի մալ  արժե ք  է  համար վո ւ մ  5,80,1: 

Աղ յ ո ւ սակ  13 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  լ վաց ո ղ  

ջ ր ի  pH-ի  տար բ ե ր  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ  

Նմո ւ շ

ի   
 

Լ վաց ո
ղ  ջ ր ի  

pH 
 

Զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր  

Կո նս ի ստե նց իա Հ ամ  և  հ ոտ Գո ւ յ նը  

1 5,0 

Ոչ  համաս ե ռ , 
հ ստակ  

տար բ ե ր վո ղ , 
ս ե ր ո վ  պատված  
տար բ ե ր  չ ափե ր ի  
հատի կ նե ր ո վ  

Բավականա-
չ ափ թթո ւ , 
թո ւ յ լ  

կ ծ վո ւ թյ ո ւ
ն  

Սպիտակ ի ց  մի նչ և  
թեթևակ ի  

դե ղնավո ւ ն  բաց  
դե ղնավո ւ ն  
ե րանգո վ  

2 5,4 

Ոչ  համաս ե ռ , 
հ ստակ  

տար բ ե ր վո ղ , 
ս ե ր ո վ  պատված  
տար բ ե ր  չ ափե ր ի  
հատի կ նե ր ո վ  

Թթո ւ  

Սպիտակ ի ց  մի նչ և  
թեթևակ ի  

դե ղնավո ւ ն  բաց  
դե ղնավո ւ ն  
ե րանգո վ  

3 5,8 

Ոչ  համաս ե ռ , 
հ ստակ  

տար բ ե ր վո ղ , 
ս ե ր ո վ  պատված  
տար բ ե ր  չ ափե ր ի  
հատի կ նե ր ո վ  

Մաքո ւ ր , 
կաթնաթթվա

-յ ի ն  

Սպիտակ ի ց  մի նչ և  
թեթևակ ի  

դե ղնավո ւ ն  բաց  
դե ղնավո ւ ն  
ե րանգո վ  

4 6,2 

Ոչ  համաս ե ռ  
հատի կ , պանրայ ի ն  

փո շ ո ւ  
առ կայ ո ւ թյ ո ւ ն  

Մաքո ւ ր , 
կաթնաթթվա

-յ ի ն  

Սպիտակ ի ց  մի նչ և  
թեթևակ ի  

դե ղնավո ւ ն  բաց  
դե ղնավո ւ ն  
ե րանգո վ  
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5 6,6 

Քայ քայ վո ղ  
հատի կ , 

բավականաչ ափ 
շ ատ պանրայ ի ն  

փո շ ի  

Թո ւ յ լ  
արտահայ տ-

ված  

Սպիտակ ի ց  մի նչ և  
թեթևակ ի  

դե ղնավո ւ ն  բաց  
դե ղնավո ւ ն  
ե րանգո վ  

 

Քանի  ո ր  լ վաց ո ղ  ջ ր ի  ջ ե ր մաստի ճ անը  նո ւ յ նպե ս  մե ծ  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  հատի կ ի  խտո ւ թյ ան  վրա, հ ետազոտե լ  ե նք  նաև  

տար բ ե ր  ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  լ վաց ված  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը : 

Լ վաց ո ւ մը  կատարվե լ  է  20 ր ոպե ի  ը նթաց քո ւ մ  ե ր ե ք  փո ւ լ ո վ : Ջո ւ ր ն  

ավե լ աց վո ւ մ  է ր  հատի կ ի ն  հ ետև յ ալ  ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ ՝  

1 - (20,5) 0C 

2 - (40,5) 0C 

3 - (60,5) 0C 

Հ աստատվե լ  է , ո ր  (20,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ ան  ո ւ նե ց ո ղ  ջ ր ի  

օ գտագո ր ծ ման  դեպքո ւ մ  ստաց վո ւ մ  է  ավե լ ի  խիտ կաթնաշ ո ռայ ի ն  

հատի կ , քան  (40,5)0C և  (60,5)0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ի  դեպքո ւ մ : 

3.3. Կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  արտադրու թյ ան հիմնական 

տեխնոլ ոգիական գործոնների  մոդել ավորու մը  

 

Որպե ս  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  արտադր ո ւ թյ ան  հ ի մնական  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր , ո ր ո նք  ազդո ւ մ  ե ն  դրա ո րակ ի  և  

արտադր ո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ան  վրա, ը նդո ւ նվե լ  ե ն  պատրաստի  

հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը , կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  մե ջ  

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  և  պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  տվյ ալ  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա առավե լ ագո ւ յ ն  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նե ց ո ղ  

գո ր ծ ո ննե ր ի ց  ե ն  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , 

պեպս ի նի  քանակ ը  և  հատի կ ի  տաքացման  ջ ե ր մաստի ճ անը : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նն  ի րականաց վե լ  է  3.2.1 

ե նթագ լ խո ւ մ  նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ի ն  համապատասխան : Ընդ  

ո ր ո ւ մ  գո ր ծ ո ննե ր ը  ը նտր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  կ ե րպ՝  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթի  մե ջ  8,0 -ի ց  մի նչ և  11,0  0,5  քայ լ ո վ ; 

պեպս ի նի  քանակ ը  0,5-ի ց  մի նչ և  3 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  0,5 գ  քայ լ ո վ  
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1000 կ գ  համար ; հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  50-ի ց  մի նչ և  62 0C - 4 

0C քայ լ ո վ : 

Անց կաց ված  փո ր ձ նական  արտադր ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  մատր ի ցան  

բ ե ր ված  է  հավե լ ված  1-ո ւ մ : 

Հ ետազոտվո ղ  գո ր ծ ո ննե ր ի  մի ջ ակայ քը  ը նտր ե լ  ե նք  

գրականո ւ թյ ան  տվյ ալ նե ր ի , արտադր ո ւ թյ ան  պայ մաննե ր ի  և  մե ր  

կ ո ղմի ց  նախկ ի նո ւ մ  կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ի ման  վրա: 

Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  հ ի ման  վրա 

ստաց ե լ  ե նք  ռ ե գր ե ս իայ ի  հավասար ո ւ մնե ր ը , ո ր ո նք  նկարագր ո ւ մ  ե ն  

պեպս ի նի  քանակ ի  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) և  կաթի  

չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) կախված ո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ պե ս  

նաև  դրանց  փոխադար ձ  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  պատրաստի  մթե ր քի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  (Y1), պատրաստի  մթե ր քի  խոնավո ւ թյ ան  

զանգվածայ ի ն  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  (Y2), շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  (Y3) և  պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քի  (Y4) վրա: Ստաց ված  

հավասար ո ւ մնե ր ը  ստո ւ գվե լ  ե ն  ը ստ ադե կ վատո ւ թյ ան  Ֆի շ ե ր ի  

չ ափանի շ ի  մի ջ ո ց ո վ , ի ս կ  գո ր ծակ ի ց նե ր ը ՝  ը ստ նշ անակ ո ւ թյ ան  

Ստյ ո ւ դե նտի  չ ափանի շ նե ր ի  մի ջ ո ց ո վ : 

 

3.3.1. Պեպսինի  քանակի , հատիկի  տաքացման ջ երմաստիճանի  և 

կաթի  մեջ  չ որ  նյ ու թերի  զանգվածայ ին բաժնի  ազդեցու թյ ու նը  

կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  զգայ որոշ ման ցու ցանիշ ների  վրա 

 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  (Y1) 

կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց  (X2) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  (X3) 

արտահայ տվո ւ մ  է  ռ ե գր ե ս իայ ի  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ` 

2

3

2

2

2

1321 1,372X0,016X0,306X25,498X1,686X153,49Y   (2) 

Ըստ ստաց ված  հավասար ման  կառ ո ւ ց վե լ  ե ն  ար ձ ագանքի  

մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ը : Գծապատկ ե ր  13-16-ո ւ մ  պատկ ե ր ված  ե ն  ար ձ ագանքի  

մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ի  կտր ված քնե ր ը  այ նպի ս ի  գծ ե ր ո վ  հավասար ո ւ մնե ր ի  

վրա, ո ր ո նք  համապատասխանո ւ մ  ե ն  հ ետազոտո ւ թյ ան  ե նթար կ վո ղ  

չ ափանի շ ի  ո ր ո շ ակ ի  արժե քնե ր ի ն : 
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Ռե գր ե ս իայ ի  հավասար ո ւ մի ց  և  ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ի  

վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  հատիկայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա առավե լ  մե ծ  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  

կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , ավե լ ի  քի չ ՝  հատի կ ի  

տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  և  պեպս ի նի  քանակ ը : 

Գծապատկ ե ր 13-14-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  

և  հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց ՝  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  ֆի քս ված  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : Գծապատկ ե ր 13-

ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  ամե նաբար ձ ր  զգայ ո ր ո շ ման  արժե ք  ո ւ նե ր  այ ն  

նմո ւ շ ը , ո ր ն  արտադր ված  է ր  9,50,2 չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  կաթի ց : Կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժնի  ավե լ ի  բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  գծապատկ ե ր  14 բ ե ր ո ւ մ  է  

ավե լ ի  կ ոպիտ կ ո նս ի ստե նց իայ ի  հատի կ ի  ստաց մանը , ի ս կ  կաթի  մե ջ  

չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ ի  ցած ր  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  բ ե ր ո ւ մ  է  բավականաչ ափ փափո ւ կ  հատի կ ի  

առաջ աց մանը , ի նչ ը  վատաց նո ւ մ  է  նրա զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : 

Գծապատկ ե ր  15-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կ ի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  և  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց  

պեպս ի նի  ֆի քս ված  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : 
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Պեպս ի նի  քանակը , գ  1000 կ գ            Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  1000 կ գ  
կաթի  հաշ վո վ                              կաթի  հաշ վո վ  

  ա       բ  
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         Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  1000 կ գ   
         կաթի  հաշ վո վ  

         Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  1000 կ գ   
         կաթի  հաշ վո վ  

    գ        դ  
Գծապատկ ե ր  13. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X3) և  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  
զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա՝  կախված  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի ց .  ա  8 ;  բ  8,5; գ  9; դ  9,5 
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        Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  1000 կ գ    Պեպս ի նի  քանակը , գ  1000 կ գ  
         կաթի  հաշ վո վ              կաթի  հաշ վո վ  

 ա        բ  
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Պեպս ի նի  քանակը , գ  1000 կ գ  

կաթի  հաշ վո վ  

գ         

 

Գծապատկ ե ր  14. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  հատի կ ի  տաքացման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա՝  կախված   կաթի   չ ո ր   ն յ ո ւ թե ր ի   զանգվածայ ի ն   

բաժնի ց . ա 10 ; բ  10,5; գ  11  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,              Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

ա       բ  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,              Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

գ        դ  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,              Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

ե        զ  

Գծապատկ ե ր  15. Կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) և  
հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա՝  կախված  պեպս ի նի  քանակ ի ց . ա 

0,5; բ  1,0; գ  1,5; դ  2,0; ե  2,5; զ  3,0 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ . 

 Գծապատկ ե ր  15-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  ամե նաբար ձ ր  զգայ ո ր ո շ ման  

գնահատականն  ո ւ նե ր  նմո ւ շ ը , ո ր ը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է ր  1,00,1 գ  

պեպս ի ն  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ : Պեպս ի նի  ավե լ ի  շ ատ քանակ ո ւ թյ ո ւ նը  

բ ե ր ո ւ մ  է  ավե լ ո ր դ  խիտ մակար դված քի  ստաց մանը  և  վատաց նո ւ մ  է  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը , ի ս կ  պեպս ի նի  

ցած ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  բ ե ր ո ւ մ  է  թո ւ յ լ  մակար դված քի  

ձ ևավո ր մանը  և  հատի կ ի  փո շ իաց մանը  դրա հ ետագա մշ ակ ման  ժամանակ : 

 Գծապատկ ե ր  16-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  և  պեպս ի նի  քանակ ի ց  հատի կ ի  
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տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  ֆի քս ված  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : 

Գծապատկ ե ր  16-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  ամե նաբար ձ ր  զգայ ո ր ո շ ման  

գնահատականն  ո ւ նե ր  այ ն  նմո ւ շ ը , ո ր ն  արտադր վե լ  է ր  հատի կ ի  

տաքաց ման  5420C ջ ե ր մաստի ճ ան : Հ ատի կ ի  տաքաց ման  ավե լ ի  բար ձ ր  

ջ ե ր մաստի ճ անը  բ ե ր ո ւ մ  է  ավե լ ո ր դ  չ ո ր ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նե ց ո ղ  հատի կ ի  

ստաց մանը , ո ր ը  հ ետագա մշ ակ ման  ժամանակ  փո շ իանո ւ մ  է : Ավե լ ի  

ցած ր  ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  առաջ անո ւ մ  է  թո ւ յ լ , խոնավ  հատի կ  և  ս ե ր ի  

հ ետ խառնման  ժամանակ  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  դրա փո շ իաց ո ւ մը : 

 Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  հաստատվե ց , ո ր  առավե լ  

լ ավ  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ո վ  է ի ն  օ ժտված  այ ն  կաթնաշ ո ռ ի  

նմո ւ շ նե ր ը , ո ր ո նք  արտադր ված  է ի ն   հ ետև յ ալ  տեխնո լ ո գիական  

գո ր ծ ո ննե ր ո վ ՝  պեպս ի նի  քանակ ը  1,00,1 գ /1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ , 

հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  5420C և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  9,50,2 : 

 

3.3.2. Պեպսինի  քանակի , հատիկի  տաքացման ջ երմաստիճանի  և կաթի  

չ որ  նյ ու թերի  զանգվածայ ին բաժնի  ազդեցու թյ ու նը  

կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  խոնավու թյ ան զանգվածայ ին բաժնի  վրա 

 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  Y2 

կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց  (X2) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  (X3) 

արտահայ տվո ւ մ  է  ռ ե գր ե ս իայ ի  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ՝  

2

3

2

2312 0,334X0,003X4,251X0,996X90,067Y   (3) 
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 Պեպս ի նի  քանակ ը , գ         Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  1000 կ գ  
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1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ         կաթի  հաշ վո վ  

ա 50 0C          բ  54 0C 
Չ
ո
ր

 
ն
յ
ո
ւ
թ
ե
ր
ի

 

զ
ա
ն
գ
վ
ա
ծ
ա
յ
ի
ն

 բ
ա
ժ
ի

-ն
ը

, 


 

 Չ
ո
ր

 
ն
յ
ո
ւ
թ
ե
ր
ի

 

զ
ա
ն
գ
վ
ա
ծ
ա
յ
ի
ն

 բ
ա
ժ
ի

-ն
ը

, 


 

 

Պեպս ի նի  քանակը , գ        Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  

1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ       1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ          

գ  58 0C        դ  62 0C 

Գծապատկ ե ր  16. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա՝  կախված  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց . ա 500C; բ  540C; գ  580C; դ  620C             

 

 Հ ավասար ո ւ մ  3-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  

ո ւ նե նո ւ մ  հ ետազոտվո ղ  բ ո լ ո ր  ե ր ե ք  գո ր ծ ո ննե ր ը : Ըստ տվյ ալ  

հավասար ման  կազմվե լ  ե ն  ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ը : Գծապատկ ե ր  

17-19-ո ւ մ  գծ ե ր ո վ  ց ո ւ յ ց  ե ն  տրված  ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ի  

կտր ված քնե ր ը  այ ն  մակար դակ նե ր ո ւ մ , ո ր ո նք  համապատասխանո ւ մ  ե ն  

հ ետազոտվո ղ  չ ափանի շ ի  ո ր ո շ ակ ի  արժե քնե ր ի ն :  
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Պեպս ի նի  քանակ ը , գ                               Պեպս ի նի  քանակ ը , գ   
1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ        1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

ա         բ  
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Պեպս ի նի  քանակ ը , գ                                 Պեպս ի նի  քանակ ը , գ   
1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ           1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

գ             դ  
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        Պեպս ի նի  քանակ ը , գ                             Պեպս ի նի  քանակ ը , գ   
       1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ       1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

       ե           զ  

Գծապատկ ե ր  17. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  հատի կ ի  տաքաց ման  
ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  
խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա՝  կախված  կաթի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց . ա 8 ; բ  8,5; գ  9 ; դ  9,5; ե  10; 

զ  10,5 
Գծապատկ ե ր  17-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  

քանակ ի ց  և  հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց ՝  կաթի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ֆի քս ված  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : 

Գծապատկ ե ր  17-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  խոնավո ւ թյ ան  ամե նամե ծ  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  ո ւ նե ց ե լ  է  նմո ւ շ ը  պեպս ի նի  3,00,2 գ /1000 կ գ  

և  հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  502 0C արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : 

Խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  բար ձ րաց ո ւ մը  կաթի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց մանը  զո ւ գը նթաց  

բացատր վո ւ մ  է  սպիտակ ո ւ ց ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  
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ավե լ աց մամբ , ո ր ն  ի ր  հ ե ր թի ն  օ ժտված  է  բար ձ ր  հ ի դր ո ֆի լ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ : 

Գծապատկ ե ր  18-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  պեպս ի նի  քանակ ի  ավե լ աց ո ւ մը  

բ ե ր ո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ի  անջ ատման  վատաց մանը , ի նչ ը  բար դաց նո ւ մ  է  

մակար դված քի  հ ետագա մշ ակ ո ւ մը , հատի կ ը  փափկ ո ւ մ  է  և  վատ է  

չ ո րանո ւ մ , ավե լ անո ւ մ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը , ի ս կ  պեպս ի նի  քի չ  քանակ ը  բ ե ր ո ւ մ  է  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  նվազմանը :  

Գծապատկ ե ր  19-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց  նրանո ւ մ  նվազո ւ մ  է  

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը : 

Ստաց ված  տվյ ալ նե ր ի ց  ե լ նե լ ո վ  հաստատվե լ  է , ո ր  խոնավո ւ թյ ան  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  օպտի մալ  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  ե ղե լ  է  այ ն  նմո ւ շ ո ւ մ , 

ո ր ն  արտադր վե լ  է  ը ստ հ ետև յ ալ  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի ՝  

պեպս ի նի  քանակ ը  1,00,1 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ , հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անը  542 0C և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

9,50,2 : 
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  Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,      Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  

  ա          բ  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,             Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

գ        դ  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,             Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

ե        զ   

 

Գծապատկ ե ր  18. Կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) և  
հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա՝  

կախված  պեպս ի նի   քանակ ի ց .  ա 0,5;  բ  1,0;  գ  1,5; դ  2,0; ե  2,5; զ  3,0 գ  1000 
կ գ  կաթի  հաշ վո վ . 
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   Պեպս ի նի  քանակ ը , գ                 Պեպս ի նի  քանակ ը , գ   
   1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

    ա 50 0C      բ  54 0C 
Չ
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     Պեպս ի նի  քանակ ը , գ      Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  

     1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                    1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ          

     գ  58 0C      դ  62 0C 

 

 Գծապատկ ե ր  19. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  
խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա՝  կախված  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց . ա 500C; բ  540C; գ  580C; դ  620C 
 

 

 

 

3.3.3. Պեպսինի  քանակի , հատիկի  տաքացման ջ երմաստիճանի  և 

կաթի  չ որ  նյ ու թերի  զանգվածայ ին բաժնի  ազդեցու թյ ու նը  շ իճու կի  

չ որ  նյ ու թերի  զանգվածայ ին բաժնի  վրա 

 

Շի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  Y3 

կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց  (X2) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  (X3) 

արտահայ տվո ւ մ  է  ռ ե գր ե ս իայ ի  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ՝  

21

2

3

2

2

2

1323 X0,009X0,049X0,003X0,204X0,9180X0,353X22,244Y   (4) 

Հ ավասար ո ւ մ  4-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  թո ղնո ւ մ  

բ ո լ ո ր  ե ր ե ք  գո ր ծ ո ննե ր ը : Տվ յ ալ  հավասար մամբ  կառ ո ւ ց վե լ  ե ն  

ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ը : Գծապատկ ե ր  20-22-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  ե ն  տրված  
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ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ի  կտր ված քնե ր ը  այ ն  մակար դակ նե ր ո ւ մ , 

ո ր ո նք  համապատասխանո ւ մ  ե ն  հ ետազոտվո ղ  չ ափանի շ ի  ո ր ո շ ակ ի  

արժե քնե ր ի ն : 

Գծապատկ ե ր  20-21-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  և  հատի կ ի  

տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց ` կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժնի  ֆի քս ված  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : 

Գծապատկ ե ր  20-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  պեպս ի նի  

քանակ ի  (1,00,1) գ -ի ց  պակաս  և  (3,00,1) գ -ի ց  ավե լ  և  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  (522) 0C-ի ց  ցած ր  և  (562) 0C-ի ց  բար ձ ր  արժե քնե ր ի  

դեպքո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  աճ ե լ  է : 

Շի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց ո ւ մը ` կախված  

կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց ո ւ մի ց , 

բացատր վո ւ մ  է  սպիտակ ո ւ ց ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  ավե լ աց մամբ , ո ր ն  

է լ  ի ր  հ ե ր թի ն  բ ե ր ո ւ մ  է  վե ր ջ ի նի ս  կ ո ր ո ւ ստի ն : Շի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  պակաս ո ւ մը  նկատվո ւ մ  է ր  այ ն  

նմո ւ շ նե ր ո ւ մ , ո ր ո նք  արտադր վե լ  է ի ն  կաթի  մե ջ  (9,50,2)% չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ : 
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        Պեպս ի նի  քանակ ը , գ      Պեպս ի նի  քանակ ը , գ   
        1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ     1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

       ա                  բ  
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    Պեպս ի նի  քանակ ը , գ      Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
    1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

   գ        դ  
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       Պեպս ի նի  քանակ ը , գ                     Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
       1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                             1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

        ե         զ  

  Գծապատկ ե ր  20. Պպեպս ինի  քանակի  (X1) և  հատի կ ի  տաքացման  
ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա՝  կախված  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժնի ց . ա 8; բ  8,5; գ  9; դ  9,5; ե  10; զ  10,5 
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 Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,               Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

  ա       բ  
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  Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,              Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

գ        դ  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,              Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

ե        զ  
Գծապատկ ե ր  21. Կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) և  

հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա՝  կախված  պեպս ի նի  քանակ ի ց . ա 

0,5; բ  1,0; գ  1,5; դ  2,0; ե  2,5; զ  3,0 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ . 
Գծապատկ ե ր  21-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  ֆե ր մե նտի  մե ծ  չ ափաքանակ ը  

հատի կ ի  տաքաց ման  ժամանակ  բ ե ր ո ւ մ  է  դրա փափկաց մանը , ո ր ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ  այ ն  մանրաց ո ւ մ  է  և  ավե լ անո ւ մ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

կ ո ր ո ւ ստնե ր ը  շ ի ճ ո ւ կ ի  հ ետ: 

Գծապատկ ե ր  22-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  (542) 0C-ի ց  ցած ր  

ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  ձ ևավո ր վո ւ մ  է ր  թո ւ յ լ  հատիկ , ի նչ ը  տաքաց ման  

ժամանակ  բ ե ր ո ւ մ  է ր  վե ր ջ ի նի ս  փափկաց մանը  և  մանրաց մանը , ո ր ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ  ավե լ անո ւ մ  է ր  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ : Ջե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց ո ւ մը  (582) 0C-ի ց  բար ձ ր  բ ե ր ո ւ մ  

է ր  հատի կ ի  չ ափի ց  ավե լ ի  խտաց մանը  և  դրա հ ետագա մանրաց մանը , 
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ի նչ պե ս  նաև  ո րպե ս  դրա արդ յ ո ւ նք  շ ի ճ ո ւ կ ի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց մանը : 

Ստաց ված  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  հ ի ման  վրա հաստատվե լ  է , ո ր  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  ամե նաքի չ  կ ո ր ո ւ ստը  շ ի ճ ո ւ կ ի  մե ջ  նկատվո ւ մ  է ր  

հ ետև յ ալ  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  դեպքո ւ մ ` պեպս ի նի  քանակ ը  

1,00,1 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ , հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  

542 0C և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  9,50,2 : 
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Պեպս ի նի  քանակը , գ                             Պեպս ի նի  քանակը , գ   
1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ     1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

ա 50 0C      բ  54 0C 
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       Պեպս ի նի  քանակը , գ      Պեպս ի նի  քանակը , գ   
      1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                     1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

       գ  58 0C       դ  62 0C 
 

Գծապատկ ե ր  22. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի  վրա՝  կախված  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց .  ա 50 0C;  բ  54 0C;  գ  58 0C;  դ  62 0C     
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3.3.4. Պեպսինի  քանակի , հատիկի  տաքացման ջ երմաստիճանի  և կաթի  

չ որ  նյ ու թերի  զանգվածայ ին բաժնի  ազդեցու թյ ու նը  100 կգ կաթից  

կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  ել քի  վրա 

 

100 կ գ  կաթի ց  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քի  Y4 

կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց  (X2) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  (X3) 

արտահայ տվո ւ մ  է  ռ ե գր ե ս իայ ի  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ՝  

2

2

2

1324 0,006X0,233X2,747X0,673X32,350Y      (5) 

Հ ավասար ո ւ մ  5-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քի  

վրա ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  թո ղնո ւ մ  բ ո լ ո ր  ե ր ե ք  գո ր ծ ո ննե ր ը : Տվ յ ալ  

հավասար մամբ  կառ ո ւ ց վե լ  ե ն  ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ը : 

Գծապատկ ե ր  23-25-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  ե ն  տրված  ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ի  

կտր ված քնե ր ը  այ ն  մակար դակ նե ր ո ւ մ , ո ր ո նք  համապատասխանո ւ մ  ե ն  

հ ետազոտվո ղ  չ ափանի շ ի  ո ր ո շ ակ ի  արժե քնե ր ի ն : 

Գծապատկ ե ր  23-ո ւ մ  ց ո ւ յ ց  է  տրված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քի  

կախված ո ւ -թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  և  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անի ց ` կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

ֆի քս ված  արժե քնե ր ի  դեպքո ւ մ : Գծապատկ ե ր ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  կաթի  

չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց ո ւ մը  բ ե ր ո ւ մ  է  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քի  ավե լ աց մանը : 

Գծապատկ ե ր  24-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  պեպս ի նի  չ ափաքանակ ի  

ավե լ աց ո ւ մը  հատի կ ի  տաքաց ման  ժամանակ  բ ե ր ո ւ մ  է  վե ր ջ ի նի ս  

փափկաց մանը , ո ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  այ ն  քայ քայ վո ւ մ  է  և  ավե լ անո ւ մ  ե ն  

սպիտակ ո ւ ց ի  կ ո ր ո ւ ստնե ր ը  շ ի ճ ո ւ կ ի  մե ջ , նվազո ւ մ  է  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քը : 

Գծապատկ ե ր  25-ի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  (542) 0C-ի ց  ցած ր  

ջ ե ր մաստի ճ անի  դեպքո ւ մ  հատի կ ը  ստաց վո ւ մ  է  թո ւ յ լ , ի նչ ը  

տաքաց ման  ժամանակ  բ ե ր ո ւ մ  է  վե ր ջ ի նի ս  փափկաց մանը  և  փշ ր մանը , 

ի նչ ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  ավե լ անո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը : (582) 0C-ի ց  բար ձ ր   ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  տեղի  է  

ո ւ նե նո ւ մ  հատի կ ի  փշ ր ո ւ մ  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժնի  ավե լ աց ո ւ մ : Ստաց ված  տվ յ ալ նե ր ի  հ ի ման  վրա հաստատվե լ  է , 

ո ր  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  ամե նաքի չ  կ ո ր ո ւ ստը  շ ի ճ ո ւ կ ի  մե ջ  նկատվո ւ մ  է ր  

հ ետև յ ալ  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  դեպքո ւ մ ` շ ր դանաֆե ր մե նտի  
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քանակ ը  1,00,1 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ , հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անը  542 0C և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

9,50,2 : 
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    Պեպս ի նի  քանակ ը , գ      Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
    1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ     1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                  
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Պեպս ի նի  քանակ ը , գ       Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                             1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  
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   Պեպս ի նի  քանակ ը , գ      Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                                    1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

ե        զ  
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Գծապատկ ե ր  23. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  հատի կ ի  տաքացման  
ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քի  վրա՝  

կախված  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց . ա 8; բ  8,5; գ  9; դ  

9,5; ե  10; զ  10,5 
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,              Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  
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Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,                Չո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  
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ե           զ  

Գծապատկ ե ր  24. Կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) և  
հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ե լ քի  վրա՝  կախված  պեպս ի նի  քանակ ի ց . ա 0,5; 

բ  1,0; գ  1,5; դ  2,0; ե  2,5; զ  3,0 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ . 
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Պեպս ի նի  քանակ ը , գ       Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ                          1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

ա 50  0C      բ  54 0C 
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                Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
                1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

                    Պեպս ի նի  քանակ ը , գ  
                    1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  

    գ  58 0C      դ  62 0C 

 

  Գծապատկ ե ր  25. Պեպս ի նի  քանակ ի  (X1) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

ե լ քի  վրա՝  կախված  հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի ց . ա 50 0C; բ  54 
0C; գ  58 0C; դ  62 0C 
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3.4. Կաթնաշ ոռի  արտադրու թյ ան համար  հիմնական գործոնների  

հետազոտու թյ ու նը  

 

3.4.1. Սերի  ֆերմենտացիայ ի  գործընթացի  հետազոտու թյ ու նը  

 

Ըստ ավանդական  տեխնո լ ո գիայ ի  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  

պատրաստվո ւ մ  է  անյ ո ւ ղ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի ց  և  պաստե րաց ված  

ս ե ր ի ց : Մե նք  հ ետազոտե լ  ե նք  ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  օ գտագո ր ծ ման  

հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիայ ի  

կատար ե լ ագո ր ծ ման  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  բար ե լ ավման  

համար : 

Բազմաբաղադր ի չ  մակար դնե ր ի  համար  մանր է նե ր ի  ը նտր ո ւ թյ ան  

համար  առավե լ  կար ևո ր  գո ր ծ ո ն  է  համար վո ւ մ  դրանց  դի ետի կ  և  

ֆո ւ նկ ց ի ո նալ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը , ի նչ պե ս  նաև  ս ի մբ ի ոտի կ  

հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  և  կ ե նս ո ւ նակ  բ ջ ի ջ նե ր ի  առավե լ ագո ւ յ ն  

քանակ ո ւ թյ ո ւ ն  կ ո ւ տակ ե լ ո ւ  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  համար  հ ետազոտվե լ  ե ն  

Հ ԱԱՀ  ԱՄՎՏ  կաթի  պր ո բ լ ե մայ ի ն  լ աբ ո րատո ր իայ ո ւ մ  ստաց ված  2 

փո ր ձ նական  մանր է ական  մակար դնե ր , ո ր ո նք  բաղկացած  ե ն  L.acidophilus-

E, L.salivarius I տար բ ե րակ  և  Str.lactis, L.bulgaricus II տար բ ե րակ  

մանր է նե ր ի ց : 

Ստո ւ գի չ  է  համար վե լ  10  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  

ո ւ նե ց ո ղ  թթվաս ե ր ը : 

Սե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  գո ր ծ ը նթաց ի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ նը  ի ր  մե ջ  

նե րառ ո ւ մ  է  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ը նթաց քո ւ մ  թթվայ ի ն  մակար դված քի  

ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ մը  և  փո ր ձ նական  

կաթնաշ ո ռ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : Ավե լ աց վո ղ  մանր է ական  

մակար դի  քանակ ը  կազմո ւ մ  է  3 : 

Մանր է նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  փոփոխո ւ թյ ան  դի նամի կան  

նե ր կայ աց ված  է  աղյ ո ւ սակ  14-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  14-ո ւ մ  նե ր կայ աց ված  տվյ ալ նե ր ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  

փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ի նտե նս ի վ  է  ը նթանո ւ մ  կաթնաթթվայ ի ն  

գո ր ծ ը նթաց նե ր ը  առաջ ի ն  4 ժամվա ը նթաց քո ւ մ : Հ ետագայ ո ւ մ  

մանր է նե ր ի  քանակ ը  ավե լ անո ւ մ  է  աննշ ան : Դրա համար  
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նպատակահար մար  է  ս ե ր ը  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ե նթար կ ե լ  4 ժամվա 

ը նթաց քո ւ մ : 

I տար բ ե րակ ի  մակար դո ւ մ  օ գտագո ր ծ ո ւ մ  ե նք  L.salivarius 1588 և  

L.acidophilus-E շ տամնե ր ը , ո ր ո նք  օ ժտված  ե ն  ածխաջ րատնե ր  խմո ր ե լ ո ւ  

ավե լ ի  բար ձ ր  ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ , հար մար վո ւ մ  ե ն  մար դկանց  

աղի նե ր ո ւ մ , ճ ն շ ո ւ մ  ե ն  պայ մանական  պաթո գե ն  և  պաթո գե ն  

մանր է նե ր ը , ի նչ ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  մթե ր քի ն  տալ ի ս  ե ն  դի ետի կ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր : 

Աղ յ ո ւ սակ  14 

Մանր է նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  ս ե ր ի  

ֆե ր մե նտաց իայ ի  ը նթաց քո ւ մ  ԳԱՄ/գ  

Տար բ ե րակ  

 

Ֆե ր մե նտաց իայ ի  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ժամ  

2 4 6 8 

Ստո ւ գի չ  3,40,1104 
8,20,4105 4,10,2106 7,00,3106 

Փո ր ձ նական      

I տար բ ե րակ  4,00,2106 7,60,3108 2,70,1109 9,40,4109 

II տար բ ե րակ  3,80,2105 6,60,3107 3,60,2108 6,80,3108 

 

Վե ր լ ո ւ ծ ե լ ո վ  նե ր կայ աց ված  տվյ ալ նե ր ը , հաստատվե լ  է , ո ր  

փո ր ձ նական  I տար բ ե րակ ո ւ մ  L.salivarius-ի  քանակ ը  կազմո ւ մ  է  

ը նդհանո ւ ր  մանր է նե ր ի  75-80 -ը : 

Այ սպի ս ո վ , կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ի ման  վրա 

կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  

ժամանակ  ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  համար  խո ր հ ո ւ ր դ  է  տրվո ւ մ  

օ գտագո ր ծ ե լ  I տար բ ե րակ ի  մանր է ական  մակար դը  հ ետև յ ալ  կազմո վ ՝  

L.acidophilus-E և  L.salivarius 1588, ո ր ո նք  օ ժտված  ե ն  դի ետի կ  և  բ ո ւ ժ ի չ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ : 

Մակար դո ղ  մանր է նե ր ի  տվյ ալ  զո ւ գո ր դո ւ թյ ո ւ նը  բար ե լ ավո ւ մ  

է  մթե ր քի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը :  

 

3.4.2. Կաթնաշ ոռի  ու սու մնասիրու թյ ու նը  ֆերմենտացիայ ի  

ընթացքու մ 
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Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

հատի կ ը  ստանո ւ մ  ե ն  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  շ ր դանաթթվայ ի ն  

մակար դման  մի ջ ո ց ո վ ՝  հ ետագայ ո ւ մ  մշ ակ ե լ ո վ  ստաց ված  

մակար դված քը : Հ ատի կ ի  տաքաց ման  ը նթաց քո ւ մ  ո չ ն չ անո ւ մ  է  

կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  զգալ ի  մաս ը : Դրա հ ետևանքո վ  պատրաստի  

մթե ր քը  օ ժտված  է  լ ի նո ւ մ  ո չ  բավարար  արտահայ տված  

կաթնաթթվայ ի ն  համո վ  և  հ ոտո վ : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  ստաց ված  շ ի ճ կա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

խտանյ ո ւ թի ց  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  մշ ակ ո ւ մը  նպաստո ւ մ  է  կաթնայ ի ն  

ե ր կ ր ո ր դայ ի ն  հ ո ւ մքի  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ մանը , կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  ավե լ աց մանը  և  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  բար ձ րաց նե լ  դրա 

կ ե նսաբանական  և  ս ննդայ ի ն  արժե քը  ի  հաշ ի վ  լ իար ժե ք  

սպիտակ ո ւ ց ո վ  հար ստաց ման , ի նչ պե ս  նաև  բար ձ րաց նո ւ մ  է  

տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 

Շի ճ կա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  

օպտի մալ  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ան  բացահայ տման  նպատակ ո վ  անց կաց վե լ  

ե ն  փո ր ձ նական  արտադր ո ւ թյ ան  ե ր ե ք  տար բ ե րակ նե ր ո վ ՝  

I – ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  2:1 

II – ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  1:1 

III – ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  1:2 

Կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  

նմո ւ շ նե ր ը  արտադր վե լ  ե ն  ավանդական  տեխնո լ ո գիայ ո վ  

նո ւ յ նանման  պայ մաննե ր ո ւ մ : I տար բ ե րակ ո վ  կաթնաշ ո ռ ի  

արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  խառնո ւ ր դի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  բար ձ ր  

է ր  և  արդ յ ո ւ նք ո ւ մ  մթե ր քը  ստաց վե ց  բավականի ն  թթո ւ , ի նչ ը  

հաստատվե ց  նաև  դրա զգայ ո ր ո շ ման  ժամանակ : 

III տար բ ե րակ ի  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ  

մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ը  ե ր կար ո ւ մ  է  35 -ո վ  II տար բ ե րակ ի  

կաթնաշ ո ռ ի  համե մատո ւ թյ ամբ : 

Անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  գո ւ մար ը  փո ր ձ նական  

կաթնաշ ո ռ ի  I, II և  III տար բ ե րակ նե ր ո ւ մ  կազմե լ  է  ամի նաթթո ւ նե ր ի  

ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  համապատաս -խանաբար  44,52,0; 68,63,1 և  69,22,7 , 
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այ ն  դեպքո ւ մ , ե ր բ  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  այ դ  ց ո ւ ցանի շ ը  հավասար  

է ր  38,41,7: 

Ըստ զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ամե նի ց  լ ավն  է ի ն  

կաթնաշ ո ռ ի  II տար բ ե րակ ի  նմո ւ շ նե ր ը , ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  

այ դպի ս ի  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ան  դեպքո ւ մ  ստաց վո ւ մ  է ր  

բալ անսավո ր ված  և  ը ստ ամի նաթթվայ ի ն  կազմի  լ իար ժե ք  մթե ր ք : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ը  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ո վ  և  դրա 

ֆե ր մե նտատիվ  համակար գե ր ո վ  հար ստաց նե լ ո ւ  նպատակ ո վ  խառնվե լ  է  

ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ, ո ր ը  մակար դվե լ  է  3.4.1 ե նթագ լ խո ւ մ  նշ ված  

մանր է ական  մակար դո վ : Ստո ւ գի չ  3 -ո ց  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  

արտադր վե լ  է  ը ստ հաստատված  տեխնի կական  պայ մաննե ր ի  

յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  և  10  ս ե ր ի ց : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  հ ի մքո ւ մ  ը նկած  ե ն  

ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ի  ս ե ր ի  և  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

ջ րայ ի ն  մաս ի  մի ջ և  տեղի  ո ւ նե ց ո ղ  դի ֆո ւ զի ո նօ ս մոտի կ  

գո ր ծ ը նթաց նե ր ը : Այ դ  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  զանգված ի ն  նե ր գո ր ծ ո ւ մ  է  կ ե նսաբանո ր ե ն  ակտի վ  

մի ջ ավայ ր ը , ո ր ը  հար ստաց ված  է  մանր է նե ր ո վ , դրանց  ֆե ր մե նտատիվ  

համակար գե ր ո վ  և  կ ե նսագո ր ծ ո ւ նե ո ւ թյ ան  արգաս ի քնե ր ո վ : 

Դիֆո ւ զի ո նօ ս մոտի կ  և  կ ե նսաքի միական  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  

ի նտե նս ի վո ւ թյ ո ւ նը  և  ո ւ ղղված ո ւ թյ ո ւ նը  կախված  ե ն  դրանց  

ը նթաց քի  պայ մաննե ր ի ց  գո ր ծ ը նթաց ի  ջ ե ր մաստի ճ անի ց  և   

տևո ղո ւ թյ ո ւ նի ց , ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ի  թթվո ւ թյ ո ւ նի ց  և  

յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց , կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  

ֆի զի կաքի միական  կազմի ց  ո ւ  մի ջ ավայ ր ի ց  և  մի  շ ար ք  այ լ  

գո ր ծ ո ննե ր ի ց : 

Անց կաց ված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  թո ւ յ լ  տվե ց ի ն  

կատար ե լ ագո ր ծ ե լ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիան  և  ստանալ  

դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  նո ր  տե սակ : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ձ ևավո ր ման  վրա ս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  ազդե ց ո ւ թյ ան  հ ետազոտման  նպատակ ո վ  

կատարվե լ  ե ն  մի  շ ար ք  փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր : Ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ը  

30,01,0 0Թ խառնվե լ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի ն  մի նչ և  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ո ւ նը  հաս նի  30,1 : 
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Աղ յ ո ւ սակ  15-ո ւ մ  բ ե ր ված  ե ն  12 ժամ  պահպանո ւ մի ց  հ ետո  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա 

կաթնաս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

արդ յ ո ւ նքնե ր ը : 

Աղ յ ո ւ սակ  15-ի  տվյ ալ նե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  

ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ո ւ մ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  10-ի ց  

մի նչ և  30  ավե լ աց ման  դեպքո ւ մ  ֆե ր մե նտաց իայ ի  գո ր ծ ը նթաց ը  

դանդաղո ւ մ  է : Ընդ  ո ր ո ւ մ  փոխվո ւ մ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  կազմը , 

այ սպե ս , սպիտակո ւ ց ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  նվազո ւ մ  է  4,6 -ո վ , 

խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ՝  10,1 -ո վ , յ ո ւ ղ ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  ավե լ անո ւ մ  է  3 անգամ : 

Աղ յ ո ւ սակ  15 

Սե ր ի  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա 

Ցո ւ ցանի շ նե ր  

 

Սե ր ի  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

Ստո ւ գի չ  Փո ր ձ նական  

10,0 10,0 20,0 30,0 

Սպիտակ ո ւ ց ի  
զանգվածայ ի ն  բաժի նը , 

 

12,50,36 13,60,40 13,20,38 13,00,34 

Խոնավո ւ թյ ան  
զանգվածայ ի ն  բաժի նը , 

 

77,51,4 78,41,4 75,41,2 71,21,2 

Յո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  
3,01,0 3,00,09 6,40,16 9,20,25 

Տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ ն , 
0Թ 

80,02,5 150,04,5 135,04,0 110,03,5 

Ակտի վ  թթվո ւ թյ ո ւ ն , pH 4,700,30 4,750,32 4,850,51 5,010,24 

 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  գո ր ծ ը նթաց ի  

ակտի վո ւ թյ ո ւ նը  հ ս կ ե լ  ե նք  մանր է ակ ե նսաբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

մի ջ ո ց ո վ : Գծապատկ ե ր  26-ո ւ մ  նե ր կայ աց ված  է  ֆե ր մե նտաց իայ ի  

մի ջ ավայ ր ի  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

ֆե ր մե նտաց ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  

քանակ ի  վրա ֆե ր մե նտաց իայ ի ց  2 ժամ  հ ետո : 

Վե ր լ ո ւ ծ ե լ ո վ  գծապատկ ե ր  26-ը , կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  

ֆե ր մե նտաց նե լ ո վ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ը  10,0  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ամբ  

ս ե ր ո ւ մ  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ը  ֆե ր մե նտաց իայ ի ց  2 ժամ  
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հ ետո  կազմե լ  է  8,2109 բ ջ ./գ : Սե ր ի  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

ավե լ աց ո ւ մը  մի նչ և  20,0 և  30,0  նպաստո ւ մ  է ր  պատրաստի  մթե ր քի  մե ջ  

կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ի  նվազմանը  համապատասխանաբար  

մի նչ և  6,1109  և  5,2109 բ ջ ./գ : 

Ֆե ր մե նտաց իայ ի  ազդե ց ո ւ թյ ամբ  արտադր ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

հատի կ ի  կազմի  և  ֆի զի կաքի միական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  թո ղե ց ի ն  դրա 

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա, ո ր ո նք  բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  16-

ո ւ մ  հավե լ ված  2: 
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Գծապատկ ե ր  26. Կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ի  
փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քո ւ մ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  
բաժնի  հ ետև յ ալ  քանակ նե ր ո վ  ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ժամանակ . 1 – 10,0 

, 2 – 20,0 , 3 – 30,0  
 

Աղ յ ո ւ սակ  16 

Ֆե ր մե նտաց ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը ՝  կախված  ս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  

(բալ ) 

Ցո ւ ցանի շ ի  

անվանո ւ մը  

Սե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  

10,0 20,0 30,0 

Հ ամ  և  հ ոտ Մաքո ւ ր , 

կաթնա-

թթվայ ի ն  

5,00,5 

Մաքո ւ ր , 

կաթնա-

թթվայ ի ն  

5,00,5 

Թո ւ յ լ  

արտահայ տ-ված  

4,00,5 
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Արտաքի ն  տե ս քը  
և  
կ ո նս ի ստե նց իան  Ոչ  համաս ե ռ , 

հավասար  

չ ափե ր ի   հ ստակ  

արտա-հայ տված , 

ս ե ր ո վ  պատված  

հատի կ նե ր ո վ  

3,00,5 

Ոչ  համաս ե ռ , 

հավասար  

չ ափե ր ի   հ ստակ  

արտա-հայ տված , 

ս ե ր ո վ  պատված  

հատի կ նե ր ո վ , 

հատի կ ի  փոքր -

ի նչ  

պղտո ր ո ւ թյ ո ւ ն  

2,00,5 

Մած ո ւ կանման , 
քս վո ղ  

կ ո նս ի ստե նց իա 

1,50,5 

Գո ւ յ նը  Սպիտակ ի ց  

մի նչ և  

թեթևակ ի  դե ղ -

նավո ւ ն , բաց  

դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  

1,00,5 

Սպիտակ ի ց  

մի նչ և  

թեթևակ ի  դե ղ -

նավո ւ ն , բաց  

դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  

1,00,5 

Սպիտակ ի ց  

մի նչ և  

թեթևակ ի  դե ղ -

նավո ւ ն , բաց  

դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  

1,00,5 

Գո ւ մարայ ի ն  
գնա-հատականը , 
բալ  

9,00,5 8,00,5 7,50,5 

Ինչ պե ս  ե ր ևո ւ մ  է  աղյ ո ւ սակ  16-ի ց , ամե նաբար ձ ր  զգայ ո ր ո շ ման  

գնահատականն  ո ւ նե ր  այ ն  նմո ւ շ ը , ո ր ը  արտադր վե լ  է ր  10,0  յ ո ւ ղի  

զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  ս ե ր ի ց , ո ր ո նք  հ ի մնականո ւ մ  

տար բ ե ր վե լ  ե ն  կ ո նս ի ստե նց իայ ո վ  և  արտաքի ն  տե ս քո վ : Յո ւ ղի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ աց մանը  զո ւ գը նթաց  ֆե ր մե նտաց իայ ի  

մի ջ ավայ ր ո ւ մ  հատի կ ը  փշ ր վո ւ մ  և  քս վո ւ մ  է ր  և  մթե ր քը  ձ ե ռ ք  է ր  

բ ե ր ո ւ մ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի ն  ո չ  բ նո ր ո շ  մած ո ւ կանման  

կ ո նս ի ստե նց իա:  

Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  անց կաց ված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

արդ յ ո ւ նքնե ր ը , հաստատվե լ  է  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  օպտի մալ  

(10,0±0,1) չ ափաքանակ ը  և  օպտի մալ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  (30,0±2,0)օԹ 

ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ո ւ մ : 

Հ ետազոտե լ  ե նք  ս ե ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ան  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա ս ե ր ի  

հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո : 

Փո ր ձ ի  անց կաց ման  համար  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ը  խառնե լ  ե նք  

10,0  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  և  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ան  հ ետև յ ալ  

արժե քնե ր ն  ո ւ նե ց ո ղ ՝  2020Թ, 302 0Թ, 402 0Թ, ս ե ր ի  հ ետ: 
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Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ո ր ո շ ե լ  ե նք  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  2 ժամ  հ ետո : 

Սե ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ան  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա նե ր կայ աց ված  է  

աղյ ո ւ սակ  17-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  17-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  402 0Թ թթվո ւ թյ ամբ  ս ե ր ի  մե ջ  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ժամանակ  ավե լ ի  ակտի վ  ե ն  

ը նթանո ւ մ  կ ե նսաքի միական  գո ր ծ ը նթաց նե ր ը : Ֆե ր մե նտաց իայ ի  

գո ր ծ ը նթաց ը  ավե լ ի  դանդաղ  է  ը նթանո ւ մ  202 և  302 0Թ թթվո ւ թյ ամբ  

ս ե ր ի  մե ջ : 

Աղ յ ո ւ սակ  17 

Սե ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ան  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  

մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա 

Ցո ւ ցանի շ նե ր ը  
 

Սե ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը , 0Թ 

202 302 502 

Տիտր վո ղ  
թթվո ւ թյ ո ւ նը , 
0Թ 

134,04,0 150,04,5 175,05,5 

Ակտի վ  
թթվո ւ թյ ո ւ ն , 
pH 

4,820,47 4,570,32 4,380,24 

 

Տար բ ե ր  թթվո ւ թյ ամբ  ս ե ր ի  մե ջ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  2 ժամ  

պահ ե լ ո ւ ց  հ ետո   կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ի  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ նը  նե ր կայ աց ված  է  գծապատկ ե ր  27-ո ւ մ : 
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Գծապատկ ե ր  27. Կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ի  
փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քո ւ մ  հ ետև յ ալ  տիտր վո ղ  

թթվո ւ թյ ամբ  ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ժամանակ . 1 – 202 0Թ, 2 – 302 0Թ, 

3 – 402 0Թ 
 

Վե ր լ ո ւ ծ ե լ ո վ  գծապատկ ե ր  27-ը , կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  502 

0Թ թթվո ւ թյ ամբ  ս ե ր ի  մե ջ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  

ժամանակ  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ը  ֆե ր մե նտաց իայ ի ց  2 

ժամ  հ ետո  կազմե լ  է  8,88109 ԳԱՄ/գ : Սե ր ի  մե ջ  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ան  

արժե քի  նվազո ւ մը  մի նչ և  202 և  302 0Թ նպաստո ւ մ  է ր  պատրաստի  

մթե ր քի  մե ջ  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  քանակ ի  նվազմանը  

համապատասխանաբար  մի նչ և  6,8109  և  8,1109 բ ջ ./գ : 

Ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  ազդո ւ մ  է  

պատրաստի  մթե ր քի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա, ո ր ո նք  

նե ր կայ աց ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  18-ո ւ մ :  

Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  կաթնաթթվայ ի ն  մթե ր քի  մանր է նե ր ի  

քանակական  աճ ը , թթվո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ պե ս  նաև  նրա զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը , հաստատվե լ  է  ս ե ր ի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ան  օպտի մալ  

արժե քը ՝  302 0Թ: 

 

 

 

Աղ յ ո ւ սակ  18 

Ֆե ր մե նտաց ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ը ՝  կախված  ս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  

Ցո ւ ցանի շ ի  
անվանո ւ մը  

 

Տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ ն , 0Թ 

202 302 402 

Հ ամ  և  հ ոտ 

Թո ւ յ լ   արտա-

հայ տված  

4,00,5 

Մաքո ւ ր , 

կաթնա-

թթվայ ի ն  

5,00,5 

Ավե լ ո ր դ  թթո ւ  

համ  4,00,5 
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Արտաքի ն  տե ս քը  

և  

կ ո նս ի ստե նց իան  

Ոչ  համաս ե ռ , 

հավասար  

չ ափե ր ի   հ ստակ  

արտա-հայ տված , 

ս ե ր ո վ  պատված  

հատի կ նե ր ո վ  

3,00,5 

Ոչ  համաս ե ռ , 

հավասար  

չ ափե ր ի   հ ստակ  

արտա-հայ տված , 

ս ե ր ո վ  պատված  

հատի կ նե ր ո վ  

3,00,5 

Ոչ  համաս ե ռ , 

հավասար  

չ ափե ր ի   հ ստակ  

արտա-հայ տված , 

ս ե ր ո վ  պատված  

հատի կ նե ր ո վ , 

հատի կ ի  փոքր -

ի նչ  

պղտո ր ո ւ թյ ո ւ ն  

2,00,5 

Գո ւ յ նը  

Սպիտակ ի ց  

մի նչ և  

թեթևակ ի  դե ղ -

նավո ւ ն , բաց  

դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  

1,00,5 

Սպիտակ ի ց  

մի նչ և  

թեթևակ ի  դե ղ -

նավո ւ ն , բաց  

դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  

1,00,5 

Սպիտակ ի ց  

մի նչ և  

թեթևակ ի  դե ղ -

նավո ւ ն , բաց  

դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  

1,00,5 

Գո ւ մարայ ի ն  
գնա-հատականը , 

բալ  

8,00,5 9,00,5 7,00,5 

 

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  բ նո ւ յ թի  բացահայ տման  

համար  ո ր ո շ վե լ  ե ն  դրանց  ճ ե ղքման  արգաս ի քնե ր ը : Ստաց ված  

տվյ ալ նե ր ը  աղյ ո ւ սակ  19 վկայ ո ւ մ  ե ն , ո ր  պր ոտե ո լ ի զի  հ ետևանքո վ  

մթե ր քի  մե ջ  ը նթանո ւ մ  է ր  ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  լ ո ւ ծ ե լ ի  

ձ ևե ր ի  աճ : 

Ընդհանո ւ ր  լ ո ւ ծ ե լ ի  ազոտի  և  դրա ֆրակ ց իանե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ավե լ ի  

շ ատ է ր , քան  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : Այ սպե ս , փո ր ձ նական  

կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  ը նդհանո ւ ր  լ ո ւ ծ ե լ ի  ազոտի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

կազմո ւ մ  է  0,2120,010 մգ, այ ն  դեպքո ւ մ , ե ր բ  ստո ւ գի չ ո ւ մ  դրա 

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  0,1600,008 մգ է : 

Ոչ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  

ֆրակ ց իանե ր ը  համար վո ւ մ  ե ն  առավե լ  կար ևո ր  ց ո ւ ցանի շ նե ր , ո ր ո նք  

բ նո ր ո շ ո ւ մ  ե ն  սպիտակ ո ւ ց ի  ճ ե ղքման  աստի ճ անը : Այ դ  պատճ առ ո վ  

փո ր ձ նական  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քո ւ մ  այ դ  ց ո ւ ցանի շ ը  

գե րազանց ո ւ մ  է ր  ստո ւ գի չ ի ն : 

Աղ յ ո ւ սակ  19 
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Ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

կաթնաշ ո ռ ո ւ մ , մգ 

Կաթնաշ ո ռ ի  
նմո ւ շ նե ր ը  

Ընդհանո ւ ր  
լ ո ւ ծ ե լ ի  ազոտ 

Լ ո ւ ծ ե լ ի  ո չ  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

ազոտ 

Լ ո ւ ծ ե լ ի  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

ազոտ 

Փո ր ձ նական  0,2120,010 0,1220,006 0,0770,001 

Ստո ւ գի չ  0,1600,008 0,1040,005 0,0560,001 

 

Սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  առավե լ  

բ նո ր ո շ  բ նո ւ թագր ման  համար  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր  ե ն  անց կաց վե լ  

կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ազատ 

ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  ո ր ո շ ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ  

աղյ ո ւ սակ  20: Բո լ ո ր  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  հայ տնաբ ե ր վե լ  է  16 

ամի նաթթո ւ նե ր ի  առ կայ ո ւ թյ ո ւ նը : Աղ յ ո ւ սակ  20-ի  տվյ ալ նե ր ը  

վկայ ո ւ մ  ե ն  ազատ ամի նաթթո ւ նե ր ի  գո ւ մարայ ի ն  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  

զգալ ի  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  մաս ի ն : Այ սպե ս , փո ր ձ նական  

նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  կ ո ւ տակ վե լ  ե ն  39,351,60 մգ ազատ ամի նաթթո ւ նե ր , 

այ ն  դեպքո ւ մ , ե ր բ  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  այ դ  ց ո ւ ցանի շ ը  հավասար  

է ր  25,511,31 մգ: 

Կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ը  2,2 անգամ  գե րազանց ո ւ մ  

է ի ն  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ի ն  նաև  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  աղյ ո ւ սակ  21: Փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  այ դ  

ց ո ւ ցանի շ ը  հավասար  է ր  18,680,74, ի ս կ  ստո ւ գի չ ո ւ մ ՝  8,460,37  մգ: 

 

 

 

 

 

 

 

Աղ յ ո ւ սակ  20 

Ազատ ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  փո ր ձ նական  և  

ստո ւ գի չ  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  

Ազատ 
ամի նաթթո ւ նե ր  

Փո ր ձ նական  Ստո ւ գի չ  

մգ  մգ  
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 ը նդհանո ւ ր ի  ը նդհանո ւ ր ի  

Լ ի զի ն  3,470,15 8,82 2,830,12 11,09 

Հ ի ստի դի ն  0,980,04 2,49 1,030,05 4,04 

Ար գի նի ն  0,500,02 1,27 0,480,02 1,88 

Ասպարագի նաթթո ւ  1,170,05 2,97 1,210,06 4,75 

Տր ե ո նի ն  1,780,07 4,52 0,480,02 1,88 

Սե ր ի ն  0,600,03 1,52 0,800,04 3,14 

Գլ ո ւ տամի նաթթո ւ  9,940,41 25,26 7,480,35 29,32 

Պր ո լ ի ն  3,700,17 9,40 3,050,14 11,96 

Գլ ի ց ի ն  1,340,06 3,41 0,980,04 3,84 

Ալ անի ն  1,800,08 4,57 1,070,05 4,19 

Վալ ի ն  2,900,12 7,37 0,540,02 2,12 

Մեթի ո նի ն  1,780,07 4,53 0,600,03 2,35 

Իզո լ ե յ ց ի ն  2,470,10 6,28 0,840,04 3,29 

Լ ե յ ց ի ն  3,680,16 9,35 2,060,10 8,08 

Տի ր ո զի ն  0,640,03 1,63 0,950,05 3,72 

Ֆե նի լ ալ անի ն  2,600,10 6,61 1,110,05 4,35 

Գո ւ մար ը  39,351,60 100 25,510,31 100 

 

Այ սպի ս ո վ , վե ր ը  նշ ված  տվյ ալ նե ր ը  ց ո ւ յ ց  ե ն  տալ ի ս , ո ր  

կ ո մբ ի նաց ված  մանր է ական  մակար դի  ֆե ր մե նտայ ի ն  պր եպարատնե ր ի  

օ գտագո ր ծ մամբ  կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  արագանո ւ մ  է  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  պր ոտե ո լ իտի կ  ճ ե ղքո ւ մը , ո ր ի  

արդ յ ո ւ նքո ւ մ  փո ր ձ նական  կաթնաշ ո ռ ի  նմո ւ շ նե ր ը  ազոտի  լ ո ւ ծ ե լ ի  

ֆրակ ց իանե ր ի  և  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  

գե րազանց ո ւ մ  է ի ն  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ը , ի նչ ն  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  

բ ե ր ո ւ մ  է  ը ստ ամի նաթթվայ ի ն  կազմի  բալ անսավո ր ված  մթե ր քի  

ստաց մանը : 

 

 

 

Աղ յ ո ւ սակ  21 

Անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  

Անփոխար ի նե լ ի  
ամի նաթթո ւ նե ր  

Փո ր ձ նական  Ստո ւ գի չ  

մգ  մգ  

Լ ի զի ն  3,470,15 8,82 2,830,12 11,09 

Լ ե յ ց ի ն  3,680,16 9,35 2,060,10 8,08 
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Իզո լ ե յ ց ի ն  2,470,10 6,28 0,840,04 3,29 

Ֆե նի լ ալ անի ն  2,600,10 6,61 1,110,05 4,35 

Մեթի ո նի ն  1,780,07 4,53 0,600,03 2,35 

Վալ ի ն  2,900,12 7,37 0,540,02 2,12 

Տր ե ո նի ն  1,780,07 4,52 0,480,02 1,88 

Գո ւ մար ը  18,680,74 - 8,460,37 - 

 

 Հ այ տնի  է , ո ր  կաթնամթե ր քնե ր ի  համի  և  բ ո ւ ր մո ւ նքի  

ձ ևավո ր ման  գո ր ծ ո ւ մ  մաս նակ ց ո ւ մ  ե ն  մի  շ ար ք  ն յ ո ւ թե ր : Դրանո ւ մ  

մե ծ  դե ր  է  պատկանո ւ մ  ց նդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի ն : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  ի  հայ տ բ ե ր ե ց ի ն  

քացախաթթվի  գե րազանց ո ւ թյ ո ւ նը  բ ո լ ո ր  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : Նրա 

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ի նչ պե ս  փո ր ձ նական , այ նպե ս  է լ  ստո ւ գի չ  

նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  գտնվո ւ մ  է ր  բար ձ ր  մակար դակ ի  վրա և  տատանվո ւ մ  է ր  

ց նդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ի  93,0-ի ց  մի նչ և  93,8 -ի  

սահ մաննե ր ո ւ մ : Ցնդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը  ստո ւ գի չ  և  

փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  կազմո ւ մ  է ր  13,410,50 և  14,600,55 մգ, ը նդ  

ո ր ո ւ մ  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ց ո ւ ցանի շ ի  մե ծ ո ւ թյ ո ւ նը  3,8 -ո վ  

ավե լ  է ր , քան  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : 

 Անց կաց ված  մանր է աբանական  և  կ ե նսաքի միական  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ի ման  վրա կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  

մշ ակ վե լ  է  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիա 1:1 

հարաբ ե ր ո ւ թյ ամբ  վե ր ց ված  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  և  շ ի ճ կա-

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  խառնո ւ ր դի ց  ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իայ ի  

կամ  ջ ե ր մայ ի ն  մ շ ակ ման  մե թո դո վ , ո ր ը  հ ետագայ ո ւ մ  խառնո ւ մ  ե ն  

նո ր  մանր է ական  մակար դո վ  ֆե ր մե նտաց ված  10  ս ե ր ի  հ ետ: 

 Աշ խատանքի  հաջ ո ր դ  փո ւ լ ն  է ր  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  

վտանգնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  

համակար գի  նե ր դր ո ւ մը  և  արդ յ ո ւ նաբ ե րական  տեխնո լ ո գիայ ի  

մշ ակ ո ւ մը :  

ԳԼՈՒԽ 4. ՎՏԱՆԳՆԵՐԻ ՎԵՐԼՈՒԾՈՒԹՅԱՆ ԵՎ ՀՍԿՄԱՆ 

ԿՐԻՏԻԿԱԿԱՆ ԿԵՏԵՐԻ ՈՐՈՇՈՒՄԸ 
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 Սննդի  անվտանգո ւ թյ ո ւ նը  կ ե նսաբանական  և  քի միական  

գո ր ծ ո ննե ր ի  նվազագո ւ յ ն  թո ւ յ լ ատր ե լ ի  մակար դակ ն  է , ո ր ը  վնաս  չ ի  

պատճ առ ի  մար դո ւ  առ ո ղջ ո ւ թյ անը : 

 Պար ե նայ ի ն  մթե ր քնե ր ի  ո րակ ի  անվտանգո ւ թյ ան  և  

փո ր ձ աքննո ւ թյ ան  հ ետազո -տո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  կատար ե լ ի ս  

առաջ նո ր դվե լ  ե նք  Հ .Գ .Բատի կ յ անի  99, 100, Ռ.Ա.Ստեփանյ անի , 

Ա.Ա.Պետր ո ս յ անի , Կ .Վ.Կո ստանյ անի  101, Ս .Ի .Սահ րադ յ անի  102 

ո ւ ս ո ւ մնական  ձ ե ռ նար կ նե ր ո վ : 

 Վտանգնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  

(ՎՎՀ ԿԿ) համակար գը  կ ե րաշ խավո ր ի  սպառ ո ղնե ր ի  առ ո ղջ ո ւ թյ ան  

արդ յ ո ւ նավետ պաշ տպանո ւ թյ ո ւ ն  ս ննդի  արտադր ո ւ թյ ան , 

վե րամշ ակ ման  և  առաքման  ը նթաց քո ւ մ : 

 Գո յ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  ս ննդամթե ր քի ն  վե րաբ ե ր ո ղ  ե ր կ ո ւ  ո ր ո շ ի չ  

գո ր ծ ո ն ` 

 առ ո ղջ ո ւ թյ ան  անվտանգո ւ թյ ո ւ ն , ի նչ ը  ե նթադր ո ւ մ  է  սպառ ո ղի ն  

անվտանգ  ս ննդա-մթե ր քի  մատակարար ո ւ մ , և  վե ր ջ ի նս  ստո ւ գվո ւ մ  

ո ւ  վե րահ ս կ վո ւ մ  է  արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ ` ՎՎՀ ԿԿ  

համակար գի  շ ր ջ անակ նե ր ո ւ մ , 

 ս ննդամթե ր քի  ո րակ , ո ր ն  անվտանգո ւ թյ անը  գո ւ մար վո ղ  մե կ  այ լ  

հատկանի շ  է , և  ո ր ը  ո ր ո շ ո ւ մ  է  ի նքը ` սպառ ո ղը  (օ ր ի նակ ` 

ս ննդամթե ր քի  զգայ ո ր ո շ ման  հատկանի շ նե ր ը : 

ՎՎՀ ԿԿ  համակար գի  շ ր ջ անակ նե ր ո ւ մ  տար բ ե րակ վո ւ մ  ե ն  հ ս կ ման  

կ ետե ր ն  ո ւ  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ը : Հ ս կ ման  կ ր իտի կական  

կ ետե ր ը  պետք  է  տար բ ե րակ վե ն  արտադր ո ւ թյ ան  և  առաքման  

գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  այ ն  քայ լ ե ր ո ւ մ , ո րտե ղ  համապատասխան  

վե րահ ս կ ո ղո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  տար բ ե րակ ված  վտանգնե ր ը  կար ո ղ  

ե ն  վե րաց վե լ  կամ  նվազե ց վե լ  մի նչ  ը նդո ւ նե լ ի  մակար դակ ը : 

Վե րահ ս կ ման  բացակայ ո ւ թյ ո ւ նը  կամ  ո չ  բավարար  վե րահ ս կ ո ւ մն  այ ս  

քայ լ ե ր ո ւ մ  կար ո ղ  է  բացասաբար  ազդե լ  մթե ր քի  անվտանգո ւ թյ ան  

վրա: 

 Պար ե նայ ի ն  հ ո ւ մքի  և  ս ննդամթե ր քի  անվտանգո ւ թյ ո ւ նը  

սահ մանո ղ  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  հ ի մնական  խմբ ե ր ն , ը ստ ՍանՊի ն  2.3.2.560-96-

ի , նե ր կայ աց ված  ե ն  գծապատկ ե ր  28-ո ւ մ  108: 
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 Կր իտի կական  սահ մաննե ր ը  հաստատվո ւ մ  ե ն  հ ետև յ ալ  

տեղե կատվո ւ թյ ան  հ ի ման  վրա` ազգայ ի ն  կամ  մի ջ ազգայ ի ն  

օ ր ե նս դր ո ւ թյ ո ւ ն , գիտական  գրականո ւ թյ ո ւ ն , գիտական  

հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  հաստատված  ը նկ ե ր ո ւ թյ ան  փո ր ձ ը : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Գծապատկ ե ր  28. Պար ե նայ ի ն  հ ո ւ մքի  և  ս ննդամթե ր քի  
անվտանգո ւ թյ ո ւ նը  սահ մանո ղ  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

 

Կաթնամթե ր քնե ր ի ն  պանի ր , կաթնաշ ո ռ  նե ր կայ աց վո ւ մ  ե ն  

հ ի գի ե նի կ  նո ր մատի վնե ր ` N2-III-4.9-01-2010 ՛ ՛ Պար ե նայ ի ն  հ ո ւ մքի  և  

ս ննդամթե ր քի  անվտանգո ւ թյ անը  և  ս ննդայ ի ն  արժե քի ն  նե ր կայ ց վո ղ  

հ ի գի ե նի կ  պահանջ նե ր ՛ ՛ ՝  համաձ այ ն  ո ր ի  սահ մանվո ւ մ  ե ն  վե ր ը  

նշ ված  մթե ր քնե ր ի  համար  անվտանգո ւ թյ ան  և  մանր է աբանական  

ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  առավե լ ագո ւ յ ն  թո ւ յ լ ատր ե լ ի  սահ մաննե ր ը  103: 

Աղ յ ո ւ սակ  22 և  23-ո ւ մ  նե ր կայ աց ված  ե ն  անվտանգո ւ թյ ան  և  

մանր է աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  նախ` համաձ այ ն  նո ր մատի վ  

փաստաթղթի , ապա` համաձ այ ն  կատարված  գիտափո ր ձ ե ր ի  

արդ յ ո ւ նքնե ր ի  (հավե լ ված  3): 

 

 

 

 

Աղ յ ո ւ սակ  22 

Անվտանգո ւ թյ ան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ո ր ո շ ո ւ մը  

Ցո ւ ցանի շ ի  Ցո ւ ցանի շ Ըստ գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  

Ռադի ո նո ւ կ լ ի դ
նե ր  

Թո ւ նավո ր  
տար ր ե ր  

Հ ակաբ ի ոտի կ նե
ր  

Հ ո ր մո նալ   
պատրաստո ւ կ նե ր  

Մանր է նե ր  

Մի կ ոտո քս ի ննե
ր  

Վնասակար  
խառնո ւ կ նե ր  

Սննդայ ի ն  
հավե լ ո ւ մնե ր  

Պար ե նայ ի ն  
հ ո ւ մք  և  

ս ննդամթե ր ք  

Պե ստի ց ի դնե ր  
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անվանո ւ մը  ի  արժե քը  
սահ մանո ղ  
նո ր մատի վ  
փաստաթղթ
ի  համար ը  

Թո ւ յ լ ատր ե լ
ի  մակար դակ ը  

ը ստ  
նո ր մատի վ  
փաստաթղթի  

Փո ր ձ նական  
կաթնաշ ո ռայ
ի ն  մթե ր ք  

Հ ամապատաս -
խանո ւ թյ ո ւ նը  

Թո ւ նավո ր  
տար ր ե ր  

    

կապար  ՄՄ ՏԿ  
021/2011 

Ոչ  ավե լ  0,3 
մգ /կ գ  

0,005 համապատասխանո
ւ մ  է  

ար ս ե ն  ՄՄ ՏԿ  
021/2011 

Ոչ  ավե լ  0,2 
մգ /կ գ  

չ /հ  < 0,001 համապատասխանո
ւ մ  է  

կադմի ո ւ մ  ՄՄ ՏԿ  
021/2011 

Ոչ  ավե լ  0,1 
մգ /կ գ  

չ /հ  < 0,002 
համապատասխանո

ւ մ  է  

ս նդի կ  ՄՄ ՏԿ  
021/2011 

Ոչ  ավե լ  0,02 
մգ /կ գ  

չ /հ  համապատասխանո
ւ մ  է  

Պե ստի ց ի դնե
ր  

    

Հ ՔՑՀ  ( ) 

ի զո մե ր նե ր  

ՄՄ ՏԿ  
021/2011 

Ոչ  ավե լ  1,25 
մգ /կ գ  

չ /հ  (< 0,002) համապատասխանո
ւ մ  է  

ԴԴՏ  և  դրա 
մետաբ ո լ իտն
ե ր  

ՄՄ ՏԿ  
021/2011 

Ոչ  ավե լ  1,0 
մգ /կ գ   

չ /հ  (< 0,001) 
համապատասխանո

ւ մ  է  

Հ ակաբ ի ոտի կ  
տետրաց ի կ լ ի
ն  

ՄՄ ՏԿ  
033/2013 

Չի  
թո ւ յ լ ատր վո

ւ մ  

չ /հ  (< 0,001) 
համապատասխանո

ւ մ  է  

 

Աղ յ ո ւ սակ  23 

Մանր է աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ո ր ո շ ո ւ մը  

Ցո ւ ցանի շ ի  
անվանո ւ մը  

Ցո ւ ցանի շ
ի  արժե քը  
սահ մանո ղ  
նո ր մատի վ  
փաստաթղթ
ի  համար ը  

Ըստ գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  

Թո ւ յ լ ատր ե լ
ի  մակար դակ ը  

ը ստ  
նո ր մատի վ  
փաստաթղթի  

Փո ր ձ նական  
կաթնաշ ո ռայ ի

ն  մթե ր ք  

Հ ամապատաս -
խանո ւ թյ ո ւ ն

ը  

ԱՑԽՄ  
(կ ո լ ի  ձ ևե ր )  

ՄՄ ՏԿ  
033/2013 

0,01գ -ո ւ մ  չ /թ չ ի  հայ տնաբ ե ր վե լ  համապատաս - 
խանո ւ մ  է  

Ախտած ին  մ /օ , 
այ դ  թվո ւ մ  
սալ մո նե լ նե ր   

ՄՄ ՏԿ  
033/2013 

25 գ -ո ւ մ  չ /թ չ ի  հայ տնաբ ե ր վե լ  համապատաս - 
խանո ւ մ  է  

Խմո րասնկ ե ր   
 

ՄՄ ՏԿ  
033/2013 

ո չ  ավե լ  100 
ԳԱՄ/ գ  

60 համապատաս - 
խանո ւ մ  է  

Բո ր բ ո սաս նկ ե
ր   

ՄՄ ՏԿ  
033/2013 

ո չ  ավե լ  50 
ԳԱՄ/ գ  

10 համապատաս - 
խանո ւ մ  է  

St.aureus ՄՄ ՏԿ  
033/2013 

0,1 գ -ո ւ մ  չ /թ չ ի  հայ տնաբ ե ր վե լ  համապատաս - 
խանո ւ մ  է  

Ինչ պե ս  ց ո ւ յ ց  ե ն  տալ ի ս  գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը , 

ստաց ված  թվայ ի ն  արժե քնե ր ը  համապատասխանո ւ մ  ե ն  նո ր մատի վ  

փաստաթղթո ւ մ  տվյ ալ  մթե ր քի  համար  սահ մանված  արժե քնե ր ի ն , 

այ ս ի նքն  անվտանգ  ե ն  և  կար ո ղ  ե ն  նե ր կայ աց վե լ  սպառ ո ղի ն :   
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ԳԼՈՒԽ 5. ՀԵՏԱԶՈՏՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐԻ ԱՐԴՅՈՒՆՔՆԵՐԻ 

ԱՐՏԱԴՐԱԿԱՆ ՓՈՐՁԱՐԿՈՒՄՆԵՐԸ ԵՎ ՏՆՏԵՍԱԿԱՆ 

ԱՐԴՅՈՒՆԱՎԵՏՈՒԹՅՈՒՆԸ 

 

5.1. Կաթնաշ ոռի  արդյ ու նաբերական արտադրու թյ ան 

կենսատեխնոլ ոգիական գործոնների  հետազոտու մը  

 

 Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  և  ստաց ված  փո ր ձ նական  

տվյ ալ նե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  հ ի ման  վրա մշ ակ վե լ  է  դի ետի կ  

հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  կ ե նսատեխնո լ ո գիա՝  

յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  և  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  1:1 

հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ամբ , ո ր ը  խառնվե լ  է  նո ր  մանր է ական  մակար դո վ  

ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ: Այ ն  հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  կտա անթափոն  և  

առավե լ  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ե լ  կաթնայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , 

ավե լ աց նե լ  մթե ր քի  ե լ քը  և  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  

արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 

 Մշ ակ ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քն  անվանվե լ  է  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛ , ո ր ի  

համար  Լ ՂՀ  գ յ ո ւ ղատնտե ս ո ւ թյ ան  նախարար ո ւ թյ ան  կ ո ղմի ց  

հաստատվե լ  է  նո ր մատի վա-տեխնի կական  փաստաթղթե ր  (հավե լ ված  4):  

 Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադրական  փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր ը  

ի րականաց վե լ  ե ն  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  կ ո մբ ի նատո ւ մ : 

Ըստ զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  

պետք  է  համապատասխանի  աղյ ո ւ սակ  24-ո ւ մ  բ ե ր ված  պահանջ նե ր ի ն : 

Աղ յ ո ւ սակ  24 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Ցո ւ ցանի շ ի  

անվանո ւ մը  

Բնո ւ թագի ր ը  

Հ ամ , հ ոտ Մաքո ւ ր , կաթնաթթվայ ի ն , առանց  կ ո ղմնակ ի  

համե ր ի  և  հ ոտե ր ի  

Արտաքի ն  տե ս քը  

և  

կ ո նս ի ստե նց իան  

Ոչ  համաս ե ռ , ս ե ր ո վ  պատված  տար բ ե ր  մե ծ ո ւ թյ ան  

հ ստակ  տար բ ե ր վո ղ  հատի կ նե ր ո վ  

Գո ւ յ նը  Սպիտակ , թո ւ յ ատր վո ւ մ  է  թեթևակ ի  դե ղի ն  գո ւ յ ն  

կ ր ե մավո ւ ն  ե րանգո վ  
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Ըստ ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  մթե ր քը  պետք  է  

համապատասխանի  աղյ ո ւ սակ  25-ո ւ մ  բ ե ր ված  պահանջ նե ր ի ն : 

Աղ յ ո ւ սակ  25 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Ցո ւ ցանի շ ի  անվանո ւ մը  Ցո ւ ցանի շ ի  

արժե քը  

Յո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , , ո չ  պակաս  3,0 

Խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , , ո չ  

ավե լ  

80,0 

Կե րակ ր ի  աղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , , ո չ  

ավե լ  

1,0 

Տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը , 0Թ, ո չ  ավե լ  150 

Ջե ր մաստի ճ անը  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ նի ց  

թո ղար կ ման  ժամանակ , 0C 

42 

 

Տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ը  բաղկացած  է  հ ետև յ ալ  

գո ր ծ ո ղո ւ թյ ո ւ ննե ր ի ց ՝  

- կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  և  բաղադր ի չ նե ր ի  ը նդո ւ նո ւ մ  և  

նախապատրաստո ւ մ ; 

- կաթի  տաքաց ո ւ մ , ս ե ր զատո ւ մ , պաստե րաց իա, պաղե ց ո ւ մ , չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  կար գավո ր ո ւ մ ; 

- շ ի ճ ո ւ կա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ ստաց ո ւ մը  

ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իայ ի  կամ  ջ ե ր մայ ի ն  կ ոագո ւ լ յ աց իայ ի  մի ջ ո ց ո վ ; 

- ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  խառնո ւ մ , մակար դո ւ մ ; 

- մակար դված քի  կտրատո ւ մ  և  մշ ակ ո ւ մ ; 

- հատի կ ի  լ վաց ո ւ մ  և  ջ րազր կ ո ւ մ ;  

- ս ե ր ի  հ ո մո գե նի զաց իա, պաստե րաց իա, պաղե ց ո ւ մ , մակար դի  

ավե լ աց ո ւ մ  և  ֆե ր մե նտաց ո ւ մ ; 

- կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խառնո ւ մը  ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ; 

- չ ափած րար ո ւ մ , փաթեթավո ր ո ւ մ , մակ նշ ո ւ մ ; 

- պատրաստի  մթե ր քի  հ ետագա պաղե ց ո ւ մ : 

 

 

Կաթի  ընդու նու մ, տաքացու մ և սերզատու մ 
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Որակական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  և  զանգված ի  ո ր ո շ ո ւ մի ց  հ ետո  

ը նդո ւ նված  անարատ կաթը  մաքր ո ւ մ  ե ն  մեխանի կական  

հավե լ ո ւ մնե ր ի ց  կ ե նտր ո նախո ւ յ ս  կաթնամաքր ի չ նե ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ : 

Մաքր ված  կաթը  տաքաց նո ւ մ  ե ն  մի նչ և  35-40 0C ջ ե ր մաստի ճ անը  և  

ս ե ր զատո ւ մ  ե ն  ս ե րանջ ատի չ ո ւ մ  10  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  

ո ւ նե ց ո ղ  ս ե ր ի  ստաց ո ւ մը : Թո ւ յ լ ատր վո ւ մ  է  ս ե ր ը  նո ր մալ ի զաց նե լ  

մի նչ և  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  հաս նի  13-ի ց  մի նչ և  15՝  նրան  

ավե լ աց նե լ ո վ  համապատասխան  քանակ ո ւ թյ ան  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթ: 

 

Յու ղազու րկ  կաթի  և ՇՍԽ-ի  խառնու րդի  ստացու մը  

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը  պաստե րաց նո ւ մ  ե ն  պաստե ր ի զաց նո ղ -

պաղե ց նո ղ  սար քավո ր ման  օ գնո ւ թյ ամբ  7420C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  15-

20 վր կ  տևո ղո ւ թյ ամբ , այ նո ւ հ ետև  պաղե ց նո ւ մ  ե ն  մի նչ և  4520C 

ջ ե ր մաստի ճ անը  և  անը նդհատ խառնե լ ո վ  ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  ՇՍԲ -ը  1:1 

հարաբ ե ր ո ւ թյ ամբ : Խառնո ւ ր դը  պաղե ց նո ւ մ  ե ն  մի նչ և  մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անը ՝  3220C և  ո ւ ղար կ ո ւ մ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  վաննա 

մակար դման  համար :  

 

Սերի  հոմոգենիզացիան, պաստերացիան, պաղեցու մը  և 

մակարդու մը  

10  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  ս ե ր ը  տաքաց նո ւ մ  ե ն  

60-ի ց  մի նչ և  800C, հ ո մո գե նի զաց նո ւ մ  ե ն  10-ի ց  մի նչ և  15 ՄՊա ճ ն շ ման  

տակ , պաստե ր ի զաց նո ւ մ  ե ն  9220C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  15-20 վր կ  

տևո ղո ւ թյ ամբ , այ նո ւ հ ետև  պաղե ց նո ւ մ  ե ն  մի նչ և  3820C 

ջ ե ր մաստի ճ անը : 

Սե ր ը  ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  մակար դման  համար  նախատե ս ված  

ռ ե զե ր վո ւ ար ի  մե ջ , ո րտե ղ  այ ն  անմի ջ ապե ս  մակար դո ւ մ  ե ն : Որպե ս  

մակար դ  օ գտագո ր ծ վո ւ մ  է  հատո ւ կ  ը նտր ված  բակտե ր իալ  մակար դը : 

Կախված  մակար դի  ակտի վո ւ թյ ո ւ նի ց  և  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  

ս ե ր ի  մակար դման  ը նդո ւ նված  ռ ե ժի մնե ր ի ց , մակար դը  ավե լ աց նո ւ մ  

ե ն  ս ե ր ի  զանգված ի  2-5-ի  չ ափո վ : Մակար դն  ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  3820C 

ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ : Մակար դո ւ մի ց  հ ետո  ս ե ր ը  խառնո ւ մ  ե ն  10-15 ր ոպե , 

այ նո ւ հ ետև  թո ղնո ւ մ  ե ն  հանգի ստ վի ճ ակ ո ւ մ  մակար դման  համար : 

Մակար դման  ավարտը  ո ր ո շ ո ւ մ  ե ն  ը ստ  առաջ ացած  մակար դված քի  և  
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աճ ո ղ  թթվո ւ թյ ան , ո ր ը  պետք  է  համապատասխանի  pH 4,6-4,7: Մակար դված  

ս ե ր ը  պաղե ց նո ւ մ  ե ն  մի նչ և  420C ջ ե ր մաստի ճ անը  և  պահ ո ւ մ  մի ն չ և  

չ ո րաց ված  հատի կ ի  հ ետ խառնե լ ը : 

 

Յու ղազու րկ  կաթի  և ՇՍԽ-ի  խառնու րդի  մակարդու մը , 

մակարդված  խառնու րդի  պաղեցու մը  

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  և  ՇՍԽ-ի  խառնո ւ ր դի  մակար դո ւ մը  կատար ո ւ մ  

ե ն  կաթնաշ ո ռ ի  վաննայ ո ւ մ : Մակար դն  ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  անմի ջ ապե ս  

խառնո ւ ր դի  մե ջ  3220C ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ ` անը նդհատ խառնե լ ո վ : 

Մակար դի  ավե լ աց ո ւ մի ց  հ ետո  կաթը  անը նդհատ խառ նո ւ մ  ե ն  10-15 

ր ոպե ի ց  ո չ  պակաս : Մակար դի  ավե լ աց ո ւ մի ց  հ ետո  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ն  

ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  150-ի ց  մի նչ և  400 գ  անջ ո ւ ր  կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դ  1000 

կ գ  մակար դվո ղ  կաթի  խառնո ւ ր դի  հաշ վո վ : Կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դը  

կաթի ն  ե ն  ավե լ աց նո ւ մ  ջ րայ ի ն  լ ո ւ ծ ո ւ յ թի  տե ս քո վ , ո ր ո ւ մ  

կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  20-40 է , և  անը նդհատ 

խառնո ւ մ  ե ն  5-10 ր ոպե : Կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դի ց  հ ետո  կաթի ն  

ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  պեպս ի ն ՝  0,5-1,0 գ  ակտի վ  100000 միավո ր  1000 կ գ  կաթի  

խառնո ւ ր դի  հաշ վո վ : Մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը  6-88 ժամ  է : 

Մակար դման  ավարտը  ո ր ո շ ո ւ մ  ե ն  մակար դված քի  pH-ի  

ց ո ւ ցանի շ ո վ , ո ր ը  պետք  է  լ ի նի  4,750,1 միավո ր  pH: 

Մակար դման  ավարտի ց  հ ետո  մակար դված քը  կտրատո ւ մ  ե ն  

12,0x12,0x12,0մմ  չ ափե ր ո վ  խո րանար դի կ նե ր ի , ս կ զբ ո ւ մ  հ ո ր ի զո նական , 

ապա ո ւ ղղահայ աց  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ  վաննայ ի  նե ր ս ո ւ մ  գտնվո ղ  

դանակ նե ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ : Կտրատված  մակար դված քը  հանգի ստ ե ն  

թո ղնո ւ մ  15-20 ր ոպե  հատի կ ի  պնդաց ման  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  մաս նակ ի  

անջ ատման  համար : Այ նո ւ հ ետև  հատի կ ը  զգո ւ շ ո ր ե ն  խառնո ւ մ  ե ն  և  

աստի ճ անաբար  տաքաց նո ւ մ : Տաքացման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  20-

25 ր ոպե : Եփման  ավարտի ց  հ ետո  շ ապի կ ի  մի ջ պատայ ի ն  

տարած ո ւ թյ ո ւ նի ց  հ ե ռաց նո ւ մ  ե ն  տաք  ջ ո ւ ր ը  և  տալ ի ս  սառ ը  ջ ո ւ ր ը : 

Հ ատի կ ի  լ վաց ո ւ մն  ի րականաց նո ւ մ  ե ն  420C ջ ե ր մաստի ճ անի  

սառ ը  ջ ր ո վ  3 փո ւ լ ո վ ՝  1 – հատի կ ի  մե ջ  ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  մակար դվո ղ  

կաթի  ս կ զբ նական  ծավալ ի  30-40 ջ ո ւ ր , խառնո ւ մ  ե ն  15-20 ր ոպե , ո ր ի ց  

հ ետո  ջ ո ւ ր ը  հ ե ռաց նո ւ մ  ե ն ; 2 – հատի կ ը  խառնո ւ մ  ե ն  մակար դվո ղ  

կաթի  ս կ զբ նական  ծավալ ի  40-50 ջ ր ո վ , խառնո ւ մ  ե ն  15-20 ր ոպե , ո ր ի ց  
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հ ետո  ջ ո ւ ր ը  հ ե ռաց նո ւ մ  ե ն ; 3 –  ջ ո ւ ր ը  ավե լ աց նո ւ մ  ե ն  ե ն  

մակար դվո ղ  կաթի  ս կ զբ նական  ծավալ ի  60-70 ջ ո ւ ր , խառնո ւ մ  ե ն  15-20 

ր ոպե : Լ վաց ման  վե ր ջ ո ւ մ  հատի կ ի  ջ ե ր մաստի ճ անը  պետք  է  լ ի նի  80C-ի ց  

ո չ  բար ձ ր : Լ վաց ո ւ մի ց  հ ետո  ջ ր ո վ  հատի կ ը  տրվո ւ մ  է  չ ո րաց ման  

մո դո ւ լ ի  մե ջ  ավե լ ց ո ւ կ  խոնավո ւ թյ ան  հ ե ռաց ման  համար : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խառնո ւ մը  ս ե ր ի  հ ետ 

Մթե ր քի  նո ր մալ ի զաց իան  ը ստ յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  

ի րականաց նո ւ մ  ե ն  ֆե ր մե նտաց ված  մի նչ և  420C ջ ե ր մաստի ճ անը  

պաղե ց ված  10 ս ե ր ո վ , ո ր ի  քանակ ը  հաշ վար կ ո ւ մ  ե ն ՝  ե լ նե լ ո վ  յ ո ւ ղի  

զանգվածայ ի ն  բաժնի ց : Խառնման  մո դո ւ լ ի  մե ջ  է  տրվո ւ մ  ս ե ր ը , 

այ նո ւ հ ետև  հատի կ ը  և  աղը : Պատրաստի  մթե ր քը  խառնո ւ մ  ե ն  այ նքան , 

մի նչ և  նրա բ ո լ ո ր  բաղադր ի չ նե ր ը  հավասարապե ս  բաշ խվե ն  ո ղջ  

զանգված ո վ : Այ նո ւ հ ետև  մթե ր քը  ո ւ ղար կ ո ւ մ  ե ն  չ ափած րար ման : 

 

Պատրաստի  մթերքի  չ ափածրարու մը  

Սե ր ի  հ ետ խառնված  հատի կ ը  տրվո ւ մ  է  ձ ևավո ր ո ղ  ավտո մատի  

դո զայ ավո ր ո ղ  սար քի ն : Արտադր ո ւ թյ ան  տեխնո լ ո գիայ ի  ավարտի  պահն  

է  համար վո ւ մ , ե ր բ  մթե ր քի  ջ ե ր մաստի ճ անը  հաս նո ւ մ  է  420C: 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ը  նե ր կայ աց ված  է  գծապատկ ե ր  28-ո ւ մ : 

 

 

 

 

 

 

 

 

Կաթի  ը նդո ւ նո ւ մ , ո րակ ի  գնահատո ւ մ  

 

 Տաքաց ո ւ մ , ս ե ր զատո ւ մ   

   

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթ  Սե ր  
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Շի ճ կա-

սպիտակո ւ ցայ ի ն  

խտանյ ո ւ թ 

  

   

Պաստե րաց իա, 

պաղե ց ո ւ մ  մի նչ և  

մակար դնան  

ջ ե ր մաստի ճ անը  

 Հ ո մո գե նի զաց իա 

   

Մակար դի  ավե լ աց ո ւ մ    Պաստե րաց իա, 

պաղե ց ո ւ մ  

    

Կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դի  

լ ո ւ ծ ո ւ յ թի , ֆե ր մե նտի  

ավե լ աց ո ւ մ  

  Մակար դի  

ավե լ աց ո ւ մ  

    

Մակար դո ւ մ    Մակար դո ւ մ  

    

Մակար դված քի     

մշ ակ ո ւ մ         

Հ ատի կ ի  չ ո րաց ո ւ մ  Պաղե ց ո ւ մ  

 

Սե ր ի  խառնո ւ մը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատիկ ի ն  

 

Տարայ ավո ր ո ւ մ  

 

Կր կ նակ ի  պաղե ց ո ւ մ  պահպանման  խց ո ւ մ  

 

Պահպանո ւ մ  պաղե ց ման  խց ո ւ մ  և  ի րաց ո ւ մ  

 

Գծապատկ ե ր  28. ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  
արտադր ո ւ թյ ան  տեխնո լ ո գիական  սխե ման  

 

5.2. ՛ ՛ Քիրս՛ ՛  կաթնաշ ոռի  պահպանման ժամկետի  հաստատու մը  

 

 Կաթնաշ ո ռ ը  պատկանո ւ մ  է  շ ո ւ տ փչ աց ո ղ  մթե ր քնե ր ի  թվի ն  և  

պահանջ ո ւ մ  է  պահպանման  ո ր ո շ ակ ի  պայ մաննե ր , ո ր ո նք  ապահ ո վո ւ մ  

ե ն  պատրաստի  մթե ր քի  ո րակ ի  առավե լ ագո ւ յ ն  պահպանո ւ մը  և  

անվտանգո ւ թյ ո ւ նը  սպառ ո ղի  համար : 

 Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  պահպանո ւ նակ ո ւ թյ ան  հ ետազոտո ւ մը  

համար վո ւ մ  է  հատկապե ս  կար ևո ր  նրա մե ջ  պար ո ւ նակ վո ղ  

խոնավո ւ թյ ան  հ ետևանքո վ , ի նչ ը  կար ո ղ  է  պատճ առ  դառ նալ  դրա արագ  

մանր է ական  փչ աց ման : 
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 Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  պահպանման  ջ ե ր մաստի ճ անայ ի ն  

ռ ե ժի մնե ր ը  ը նտր վե լ  ե ն ՝  հաշ վի  առ նե լ ո վ  արագ  փչ աց ո ղ  մթե ր քնե ր ի  

համար  մե թո դական  ց ո ւ ց ո ւ մնե ր ո ւ մ  նշ ված  առաջ ար կ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  անց  է ի ն  կաց վո ւ մ  զո ւ գահ ե ռ  42 և  910C 

ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ : Ջե ր մաստի ճ աննե ր ի  ը նտր ո ւ թյ ան  այ ս  ս կ զբ ո ւ նքը  

թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  մթե ր քի  ի րաց ման  ճ անապար հ ի ն  հաշ վի  առ նե լ  

սառ նարանայ ի ն  շ ղթայ ի  հ նարավո ր  խախտո ւ մը : 

 Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  համար  ը նտր վե լ  է  4.1 

ե նթագ լ խո ւ մ  նկարագր ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ  արտադր ված  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  նմո ւ շ ը : Մթե ր քը  հ ետազոտվե լ  է  20 օ ր վա 

ը նթաց քո ւ մ : Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  քայ լ ը  – 5 օ ր : 

 Մանր է աբանական  և  խոնավո ւ թյ ան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  պահպանման  

ը նթաց քո ւ մ  նե ր կայ աց ված  է  աղյ ո ւ սակ  26-ո ւ մ :  

Աղ յ ո ւ սակ  26 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  նմո ւ շ նե ր ի  

մանր է ակ ե նսաբանական  և  խոնավո ւ թյ ան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  պահպանման  

ը նթաց քո ւ մ  

Ցո ւ ցանի շ  Ցո ւ ցանի շ ի  արժե քը  

Պահպանման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , օ ր  

0 5 10 15 20 

Կաթնաթթվայ ի ն  
մանր է նե ր ի  քանակ ը , 
ԳԱՄ/գ , ո չ  պակաս  

1,1109 1,1109 1,1108 1,0107 1,0106 

Խմո րաս նկ ե ր , ԳԱՄ/գ  10-ի ց  

պակաս  

10-ի ց  

պակաս  

10-ի ց  

պակաս   

10 50 

Բո ր բ ո սաս նկ ե ր , ԳԱՄ/գ  10-ի ց  

պակաս  

10-ի ց  

պակաս  

10-ի ց  

պակաս  

30 50 

Խոնավո ւ թյ ան  
զանգվածայ ի ն  

բաժի նը ,  

78,01,2 76,41,1 75,01,2 74,61,0 74,01,0 

 

 Պաթո գե ն  մի կ ր ո օ ր գանի զմնե ր ը , այ դ  թվո ւ մ  սալ մո նե լ նե ր ը , 25 

գ -ո ւ մ , S.aureus-ը  0,1 գ -ո ւ մ  և  ԱՑԽՄ-ն  0,01 գ -ո ւ մ  չ ե ն  հայ տնաբ ե ր վե լ  

նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  պահպանման  ո ղջ  ը նթաց քո ւ մ : 

 Պահպանման  ը նթաց քո ւ մ  հ ետազոտվե լ  ե ն  նաև  պատրաստի  մթե ր քի  

ֆի զի կաքի միական  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  մաս ը , ակտի վ  
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թթվո ւ թյ ո ւ նը  և  զգայ աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը : 

Ար դ յ ո ւ նքնե ր ը  նե ր կայ աց ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  27-ո ւ մ  հավե լ ված  4: 

 Մթե ր քնե ր ի  պահպանման  ժամանակայ ի ն  ի նտե ր վալ ը  ի ր  

տևո ղո ւ թյ ամբ  պետք  է  գե րազանց ի  տեխնի կական  փաստաթղթե ր ո վ  

նախատե ս ված  պիտանե լ ի ո ւ թյ ան  ժամկ ետը  ռ ե զե ր վայ ի ն  գո ր ծակ ց ո վ  

ո ր ո շ վո ղ  ժամանակահատված ը  (արագ  փչ աց ո ղ  մթե ր քնե ր ի  համար  այ ն  

կազմո ւ մ  է  1,5): Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  ռ ե զե ր վի  գո ր ծակ ի ց ը  և  

մանր է աբանական , ֆի զի կաքի միական  ո ւ  զգայ ո ր ո շ ման  վե րահ ս կ ման  

տվյ ալ նե ր ը ,   կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  հաստատվե լ  է  

պահպանման  ե րաշ խի քայ ի ն  ժամկ ետը ՝  5 օ ր : 

Աղ յ ո ւ սակ  27 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  

զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  պահպանման  

ը նթաց քո ւ մ  

Պահպանման  
ժամկ ետը , 

օ ր  

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  նմո ւ շ նե ր ի  
զգայ աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  և  բալ այ ի ն  

գնահատականը  

Գո ւ մարայ ի ն  
գնահատա-
կանը , բալ  

Հ ամ  և  հ ոտ Արտաքին  տե ս ք  
և  

կ ո նս ի ստե նց իա 

Գո ւ յ ն  

0 Մաքո ւ ր , 
կաթնաթթվայ ի ն  

50,5 

Ոչ  համաս ե ռ , 
տար բ ե ր  չ ա-
փե ր ի  պարզ  
տար բ ե ր վո ղ  

ս ե ր ո վ  պատված  
հատի կ նե ր ո վ  

30,5 

Սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ ն  
կ ր ե մավո ւ ն  
ե րանգո վ  

10,5 

90,5 

5 Մաքո ւ ր , 
կաթնաթթվայ ի ն  

50,5 

Ոչ  համաս ե ռ , 
տար բ ե ր  չ ա-
փե ր ի  պարզ  
տար բ ե ր վո ղ  

ս ե ր ո վ  պատված  
հատի կ նե ր ո վ  

30,5 

Սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ ն  
կ ր ե մավո ւ ն  
ե րանգո վ  

10,5 

90,5 

10 Մաքո ւ ր , 
կաթնաթթվայ ի ն  

50,5 

Ոչ  համաս ե ռ , 
տար բ ե ր  չ ա-
փե ր ի  պարզ  
տար բ ե ր վո ղ  

ս ե ր ո վ  պատված  
հատի կ նե ր ո վ  

30,5 

Սպիտակի ց  
մի նչ և  

թեթևակի  
դե ղնավո ւ ն  
կ ր ե մավո ւ ն  
ե րանգո վ  

10,5 

90,5 

Աղ յ ո ւ սակ  27-ի  շ ար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

15 Թո ւ յ լ  

թթվայ ի ն  40,5  

Ոչ  
համաս ե ռ , 
տար բ ե ր  չ ա-
փե ր ի  պարզ  

Դե ղնավո ւ ն  

ե րանգո վ  10,5 
70,5 
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տար բ ե ր վո ղ  
ս ե ր ո վ  պատ-
ված  հատի կ -

նե ր ո վ , 
շ ի ճ ո ւ կ ի  
աննշ ան  

անջ ատո ւ մ  

20,5 

20 Ավե լ ո ր դ  
թթվայ ի ն , 
կ ո ղմնակ ի  
համե ր ի  և  
հ ոտե ր ի  

առ կայ ո ւ թյ ո ւ ն  

10,5 

Ճե ղքվո ղ  
հատի կ , 

շ ի ճ ո ւ կ ի  
անջ ատո ւ մ  

0 

Անհավասարաչ ափ 
դե ղի ն  գո ւ յ ն  

ո ղջ  

զանգված ո ւ մ  0 

10,5 

 

 

5.3. ՛ ՛ Քիրս՛ ՛  կաթնաշ ոռայ ին մթերքի  արտադրու թյ ան համար  հու մքի  

և հիմնական նյ ու թերի  արժեքի  հաշ վարկը  

 

Հ ո ւ մքի  և  հ ի մնական  ն յ ո ւ թե ր ի  արժե քի  հաշ վար կ ը  

նե ր կայ աց ված  է  աղյ ո ւ սակ  28-ո ւ մ : 

Հ աշ վար կ ո ւ մ  օ գտագո ր ծ վե լ  ե ն  մե ծածախ գնե ր ը : Հ աշ վար կ ը  

ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  հ ո ւ մքի  և  հ ի մնական  ն յ ո ւ թե ր ի  արժե քը  1 կ գ  

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  կազմո ւ մ  է   

671,3 դրամ , ի ս կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  համար  – 877,8 դրամ :  

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադրական  

փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր ն  ի րականաց վե լ  ե ն  Լ ՂՀ  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  

կ ո մբ ի նատո ւ մ  համաձ այ ն  հաստատված  տեխնի կական  պայ մաննե ր ի : 

2014-2015 թ.թ. արտադր վե լ  է  0,8 տ ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր ք : 

Հ աշ վի  չ առ նե լ ո վ  առաջ ար կ վո ղ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  

օ գտակար , դի ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  նմանատիպ կաթնաշ ո ռ ի  

(“Домашний”) համե մատո ւ թյ ամբ , պայ մանական  տնտե սական  

արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  միայ ն  հ ի մնական  հ ո ւ մքի  ի նքնար ժե քի ց  և  

մթե ր քի  ե լ քի ց  կազմո ւ մ  է  206,5 հազար  դրամ  1 տ հաշ վո վ : Մնացած  

բ ո լ ո ր  ծախս ե ր ը , այ դ  թվո ւ մ ՝  ը նդհանո ւ ր  գո ր ծարանայ ի ն  և  ո չ  

արտադրական  ծախս ե ր ը  ե ր կ ո ւ  դեպքո ւ մ  է լ  նո ւ յ նն  ե ն  և  այ դ  

պատճ առ ո վ  չ ե ն  անդրադառ նո ւ մ  ի նքնար ժե քի  վրա: 

Աղ յ ո ւ սակ  28 
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՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  հ ո ւ մքի  և  

հ ի մնական  ն յ ո ւ թե ր ի  արժե քի  հաշ վար կ ը  

Հ ո ւ մքի  և  

ն յ ո ւ թե ր ի  

անվանո ւ մը  

1 կ գ -ի  

արժե քը , 

դրամ  

Հ ատի կայ ի ն  

կաթնաշ ո ռ  

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  

մթե ր ք  

Հ ո ւ մքի  

ծախս ը  

1 տ-ի  

համար  

Ար ժե քը , 

հազար  

դրամ  

Հ ո ւ մքի  

ծախս ը  

1 տ-ի  

համար  

Ար ժե քը , 

հազար  

դրամ  

Հ ո ւ մք  

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթ 90 7520,0 676,8 3327 299,4 

Սե ր  10 600 300 198,0 330 198 

Մակար դ  ս ե ր ի  
համար  

150 - - 30 4,5 

Մակար դ  
յ ո ւ ղազո ւ ր կ  
կաթի  համար  

100 30 3,0 30 3,0 

ՇՍԽ 50 - - 3327 166,4 

Գո ւ մար ը    877,8  671,3 
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ԵԶՐԱԿԱՑՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ 

 1. Հ ետազոտվե լ  ե ն  Լ ՂՀ  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  

հավաքական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  ֆի զի կաքի միական  կազմը  և  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  3 տարվա ը նթաց քո ւ մ : Ապաց ո ւ ց վե լ  է  կաթի  կազմի  

կար գավո ր ման  անհ րաժե շ տո ւ թյ ո ւ նը  ը ստ չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան : Որպե ս  բաղադր ի չ , ո ր ը  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  

կար գավո ր ե լ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կազմը , առաջ ար կ վե լ  է  օ գտագո ր ծ ե լ  

շ ի ճ ո ւ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  օպտի մալ  չ ափաքանակ ը : 

 2. ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  

բաժնի , կաթի  պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մի , մակար դի  տե սակ ի , մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անի  և  մակար դված քի  մշ ակ ման  գո ր ծ ո ննե ր ի  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆի զի կաքի միական , 

ռ ե ո լ ո գիական  և  զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Հ աստատվե լ  

է  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  օպտի մալ  զանգվածայ ի ն  բաժնի  9,50,2 , կաթի  

պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մի  742 0C, մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի  322 0C 

նո ր  մանր է ական  մակար դի  օ գտագո ր ծ ման  դեպքո ւ մ :  

 3. Մշ ակ վե լ  է  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  

պեպս ի նի  չ ափաքանակ ի , հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  և  

յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  համալ ի ր  

ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆի զի կաքի միական  և  

զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա, ո ր ը  նե ր կայ աց ված  է  

ռ ե գր ե ս իայ ի  համապատասխան  հավասար ո ւ մնե ր ի  տե ս քո վ : Որ ո շ վե լ  է  

կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ զանգվածայ ի ն  բաժի նը  9,50,2, 

պեպս ի նի  չ ափաքանակ ը  1,00,05 գ  / 1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  և  հատի կ ի  

տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  54,01,0 0C: 

 4. ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  

ժամանակ  ֆե ր մե նտաց վո ղ  ս ե ր ի  մե ջ  L.Salivarius-1588 և  L.Acidophilus-E 

մանր է նե ր ի  համատե ղ  օ գտագո ր ծ ման  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 

Ընտր վե լ  է  մանր է ական  մակար դ  ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  համար : 

Հ ետազոտվե լ  ե ն  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , 

կ ե նսաքի միական , մանր է աբանական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  

փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ խառնո ւ մի ց  հ ետո : 

 5. ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  կաթնաշ ո ռ ե ր ի  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ը : Հ աստատվե լ  
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է , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է ր  31,351,60 մգ ազատ 

ամի նաթթո ւ նե ր , ո ր ի ց  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը  

կազմո ւ մ  է ր  18,680,74 մգ: Հ ամապատասխան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  ստո ւ գի չ  

կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  հ ետև յ ալ ն  է ի ն ՝  25,510,31 և  8,460,37 մգ: 

 6. Հ ետազոտվե լ  է  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ 

օ գտագո ր ծ ո ւ մը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  

արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ : Մշ ակ վե լ  և  հաստատվե լ  է  

շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  օպտի մալ  

հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ո ւ նը  1:1: 

 7. ՎՎՀ ԿԿ  համակար գի  նե ր դր մամբ  գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  

հաստատվե լ  է , ո ր  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  

սահ մանված  անվտանգո ւ թյ ան  և  մանր է աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

համապատասխանո ւ մ  ե ն  նո ր մատի վ  փաստաթղթի  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի ն : 

8. Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  և  ստաց ված  փո ր ձ նական  

տվյ ալ նե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  հ ի ման  վրա մ շ ակ վե լ  է  նո ր  տե սակ ի  

դի ետի կ  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  

կ ե նսատեխնո լ ո գիան  և  դրա արտադր ո ւ թյ ան  տեխնի կական  

փաստաթղթե ր ը , ո ր ո նց  նե ր դր ո ւ մի ց  տնտե սական  

արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  206,5 հազար  դրամ  1 տ մթե ր քի  

հաշ վո վ : 

  

ԱՌԱՋԱՐԿՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիան  

կար ե լ ի  է  նե ր դնե լ  կաթի  վե րամշ ակ ման  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ  և  

ֆե ր մե րայ ի ն  տնտե ս ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ ՝  առանց  լ ր աց ո ւ ց ի չ  կապիտալ  

նե ր դր ո ւ մնե ր ի : Այ ն  հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  կտա անթափոն  և  առավե լ  

արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ե լ  կաթնայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , ավե լ աց նե լ  

մթե ր քի  ե լ քը  և  բար ձ րաց նե լ  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  

արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը :  
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Հ ավե լ ված  1 

Փո ր ձ ե ր ի  պլ անավո ր ման  մատր ի ցա 

X1 X2 X3 Y1 Y2 Y3 Y4 

0,5 50 8 5 69,37 8,21 8,45 

0,5 50 8,5 6 70,16 8,15 9,87 

0,5 50 9 7 71,5 8,14 11,02 

0,5 50 9,5 8 72,49 8,08 11,54 

0,5 50 10 6 72,91 7,69 13,37 

0,5 50 10,5 4 73,38 6,83 14,83 

0,5 50 11 4 76,51 6,72 15,48 

0,5 54 8 5,5 68,07 7,91 8,67 

0,5 54 8,5 6,5 68,64 7,87 10,15 

0,5 54 9 7,5 70,06 7,81 11,27 

0,5 54 9,5 8,5 70,9 7,77 11,79 

0,5 54 10 6,5 71,43 7,35 13,61 

0,5 54 10,5 4,5 71,86 6,43 15,16 

0,5 54 11 4,5 75,04 6,32 15,68 

0,5 58 8 5 66,52 8,29 8,4 

0,5 58 8,5 6 67,37 8,23 9,79 

0,5 58 9 7 68,5 8,2 10,91 

0,5 58 9,5 8 69,6 8,16 11,46 

0,5 58 10 6 69,93 7,76 13,29 

0,5 58 10,5 4 70,39 6,92 14,77 

0,5 58 11 4 73,61 6,84 15,38 

0,5 62 8 4 65,17 8,45 8,15 

0,5 62 8,5 5 64,83 8,39 9,62 

0,5 62 9 6 67,05 8,35 10,38 

0,5 62 9,5 7 68,18 8,29 11,31 

0,5 62 10 8 68,5 7,99 13,12 

0,5 62 10,5 3 68,84 7,34 14,57 

0,5 62 11 3 72,19 7,21 15,03 

1 50 8 5 69,87 7,73 8,89 

1 50 8,5 6,5 70,66 7,68 10,42 

1 50 9 7,5 72 7,67 11,37 

1 50 9,5 8,5 72,99 7,57 12,03 

1 50 10 6,5 73,41 6,47 13,78 

1 50 10,5 4,5 73,88 5,57 15,32 

1 50 11 4,5 77,01 5,43 15,97 

1 54 8 6 68,57 7,43 9,12 

1 54 8,5 7 69,14 7,39 10,63 

X1 X2 X3 Y1 Y2 Y3 Y4 

1 54 9 8 70,56 7,34 11,75 

1 54 9,5 9 71,4 7,35 12,36 

1 54 10 7 71,91 6,84 14,03 

1 54 10,5 5 72,36 5,92 15,7 

1 54 11 5 75,54 5,71 16,14 
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1 58 8 5 67,02 7,76 8,87 

1 58 8,5 6,5 67,87 7,73 10,39 

1 58 9 7,5 69 7,68 11,35 

1 58 9,5 8,5 70,1 7,61 12 

1 58 10 6,5 70,43 6,55 13,71 

1 58 10,5 4,5 70,89 5,63 15,25 

1 58 11 4,5 74,11 5,47 15,96 

1 62 8 4,5 65,67 7,91 8,72 

1 62 8,5 6 65,33 7,84 10,18 

1 62 9 7 67,55 7,88 11,16 

1 62 9,5 8 68,68 7,78 11,83 

1 62 10 6 69 6,67 13,51 

1 62 10,5 4 69,34 5,78 15,04 

1 62 11 4 72,67 5,67 15,71 

1,5 50 8 5 70,37 7,81 8,78 

1,5 50 8,5 6 71,16 7,77 10,37 

1,5 50 9 7 72,5 7,74 11,47 

1,5 50 9,5 8 73,49 7,67 12,23 

1,5 50 10 6 73,91 7,23 13,67 

1,5 50 10,5 4 74,38 6,35 15,4 

1,5 50 11 4 77,51 6,19 15,81 

1,5 54 8 5,5 69,07 7,6 8,89 

1,5 54 8,5 6,5 69,64 7,57 10,41 

1,5 54 9 7,5 71,06 7,56 11,51 

1,5 54 9,5 8,5 71,9 7,54 12,17 

1,5 54 10 6,5 72,41 7,01 13,85 

1,5 54 10,5 4,5 72,86 6,14 15,48 

1,5 54 11 4,5 76,04 5,97 15,95 

1,5 54 8 5 67,52 7,82 8,71 

1,5 58 8,5 6 68,37 7,79 10,23 

1,5 58 9 7 69,5 7,76 11,29 

1,5 58 9,5 8 70,6 7,69 12 

1,5 58 10 6 70,93 7,3 13,64 

1,5 58 10,5 4 71,39 6,42 15,36 

X1 X2 X3 Y1 Y2 Y3 Y4 

1,5 58 11 4 74,61 6,23 15,76 

1,5 62 8 4,5 66,17 7,88 8,67 

1,5 62 8,5 5,5 65,83 7,83 10,17 

1,5 62 9 6,5 68,05 7,8 11,18 

1,5 62 9,5 7,5 69,18 7,74 11,87 

1,5 62 10 5,5 69,5 7,41 13,53 

1,5 62 10,5 3,5 69,84 6,47 15,21 

1,5 62 11 3,5 73,17 6,3 12,56 

2 50 8 4,5 70,87 7,9 8,49 

2 50 8,5 5,5 71,66 7,85 10,11 

2 50 9 6,5 73 7,76 11,24 

2 50 9,5 7,5 73,99 7,71 11,52 
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2 50 10 5,5 74,41 7,45 13,49 

2 50 10,5 3,5 74,88 6,51 15,15 

2 50 11 3,5 78,01 6,34 15,68 

2 54 8 5 69,57 7,78 8,68 

2 54 8,5 6 70,14 7,75 10,26 

2 54 9 7,5 71,56 7,71 11,34 

2 54 9,5 8,5 72,4 7,63 12 

2 54 10 6,5 72,91 7,24 13,62 

2 54 10,5 4,5 73,36 6,35 15,29 

2 54 11 4,5 76,54 6,09 15,81 

2 58 8 4,5 68,02 7,91 8,47 

2 58 8,5 5,5 68,87 7,87 10,02 

2 58 9 6,5 70 7,83 11,13 

2 58 9,5 7,5 71,1 7,88 11,41 

2 58 10 5,5 71,43 7,57 13,43 

2 58 10,5 3,5 71,89 6,62 15,02 

2 58 11 3,5 75,11 6,43 15,53 

2 62 8 4 66,67 7,94 8,43 

2 62 8,5 5 66,33 7,91 9,95 

2 62 9 6 68,55 7,87 11,02 

2 62 9,5 7 69,68 7,85 11,32 

2 62 10 8 70 7,64 13,31 

2 62 10,5 3 70,34 6,78 14,96 

2 62 11 3 73,67 7,53 15,43 

2,5 50 8 4 71,37 7,85 8,61 

2,5 50 8,5 5 72,16 7,82 9,95 

2,5 50 9 6 73,5 7,79 11,02 

X1 X2 X3 Y1 Y2 Y3 Y4 

2,5 50 9,5 7 74,49 7,81 11,76 

2,5 50 10 8 74,91 7,41 13,41 

2,5 50 10,5 3 75,38 6,54 14,89 

2,5 50 11 3 78,51 6,34 15,54 

2,5 54 8 4,5 70,07 7,82 8,65 

2,5 54 8,5 5,5 70,64 7,8 10 

2,5 54 9 7 72,06 7,76 11,15 

2,5 54 9,5 8 72,9 7,74 11,87 

2,5 54 10 6 73,41 7,35 13,47 

2,5 54 10,5 4 73,86 6,47 15,01 

2,5 54 11 4 77,04 6,25 15,63 

2,5 58 8 4 68,52 7,88 8,57 

2,5 58 8,5 5 69,37 7,84 9,89 

2,5 58 9 6 70,5 7,83 10,87 

2,5 58 9,5 7 71,6 7,82 11,65 

2,5 58 10 8 71,93 7,47 13,32 

2,5 58 10,5 3 72,39 6,56 14,76 

2,5 58 11 3 75,61 6,41 15,41 

2,5 62 8 3,5 67,17 7,76 8,51 
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2,5 62 8,5 4,5 66,83 7,72 9,82 

2,5 62 9 5,5 69,05 7,69 10,74 

2,5 62 9,5 6,5 70,18 7,67 11,45 

2,5 62 10 7,5 70,5 7,37 13,21 

2,5 62 10,5 2,5 70,84 6,43 14,59 

2,5 62 11 2,5 74,17 6,37 15,13 

3 50 8 3,5 71,87 7,96 8,48 

3 50 8,5 4,5 72,66 7,89 9,79 

3 50 9 6 74 7,91 10,87 

3 50 9,5 7 74,99 7,87 11,85 

3 50 10 5 75,41 7,53 13,1 

3 50 11 3 79,01 6,44 15,33 

3 54 8 4 70,57 7,91 8,51 

3 54 8,5 5 71,14 7,86 9,86 

3 54 9 6,5 72,56 7,81 11,01 

3 54 9,5 7,5 73,4 7,78 11,71 

3 54 10 5,5 73,91 7,43 13,31 

3 54 10,5 3,5 74,36 6,52 14,84 

3 54 11 3,5 77,54 6,34 15,43 

3 58 8 3,5 69,02 8,02 8,37 

X1 X2 X3 Y1 Y2 Y3 Y4 

3 58 8,5 4,5 69,87 7,99 9,68 

3 58 9 6 71 7,95 10,76 

3 58 9,5 7 72,1 7,89 11,67 

3 58 10 5 72,73 7,64 12,97 

3 58 10,5 3 72,89 6,72 14,48 

3 58 11 3 76,11 6,48 15,17 

3 62 8 3 67,67 8,12 8,26 

3 62 8,5 4 67,33 8,07 9,57 

3 62 9 5,5 69,55 8,02 10,51 

3 62 9,5 6,5 70,68 7,97 11,43 

3 62 10 4,5 71 7,57 12,48 

3 62 10,5 2,5 71,34 6,51 14,19 

3 62 11 2,5 74,67 6,25 15,05 

 



 138 

Հ ավե լ ված  2 

²ðÒ²Ü²¶ðàôÂÚàôÜ N 1 

 
Ð³Û³ëï³ÝÇ ³½·³ÛÇÝ ³·ñ³ñ³ÛÇÝ Ñ³Ù³Éë³ñ³ÝÇ ²Ý³ëÝ³µáõÍ³Ï³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇ 

í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ ³ÙµÇáÝÇ Ñ³Ûóáñ¹ ´³ñ¹áõÕ ¶³ÉëïÛ³ÝÇ ÏáÕÙÇó 

Ùß³Ïí³Í Ð³ïÇÏ³ÛÇÝ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ Ñ³Ùï»ëÇ 

 

 

“____” _______ 201   Ã. 

 

Ð³Ùï»ëÇÝ Ý»ñÏ³Û³óí³Í ¿ñ Ñ³ïÇÏ³ÛÇÝ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ, áñÁ 

³ñï³¹ñí³Í ¿ñ ßÇ×áõÏ³ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ Ëï³ÝÛáõÃÇ ¨ ÛáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇ Ë³éÝáõñ¹Çó 

(1:1),  áñÁ  Ë³éÝí»É ¿ñ  Ù³Ï³ñ¹í³Í  ë»ñÇ  Ñ»ï  ï³ñµ»ñ  ÛáõÕ³ÛÝáõÃÛ³Ùµ  (10, 20% 

¨ 30%): êïáõ·ÇãÁ ³ñï³¹ñí»É ¿ñ Áëï Ñ³ëï³ïí³Í ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñÇ 

ÛáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇó ¨ 10% ë»ñÇó: 

 
¼·³Û³µ³Ý³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ³Ù÷á÷ ïíÛ³ÉÝ»ñÁª Ñ³ÙÁ ¨ ÑáïÁ, ³ñï³ùÇÝ 

ï»ëùÁ, ·áõÛÝÁ Ý»ñÏ³Û³óí³Í »Ý ³ÕÛáõë³Ï 1-áõÙ: 

 
Ð³ÝÓÝ³ÅáÕáíÁ Ýß»óª 

 
¼·³Û³µ³Ý³Ï³Ý ·Ý³Ñ³ïáõÙÁ íÏ³ÛáõÙ ¿ ³ÛÝ Ù³ëÇÝ, áñ ³Ù»Ý³µ³ñÓñ 

½·³ÛáñáßÙ³Ý ·Ý³Ñ³ï³Ï³ÝÝ áõÝ»ñ ³ÛÝ ÝÙáõßÁ, áñÁ ³ñï³¹ñí»É ¿ñ 10,0% ÛáõÕÇ 

½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝ áõÝ»óáÕ ë»ñÇó, áñáÝù ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ ï³ñµ»ñí»É »Ý 

ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³Ûáí ¨ ³ñï³ùÇÝ ï»ëùáí: ÚáõÕÇ ïáÏáëÇ ³í»É³óÙ³ÝÁ ½áõ·ÁÝÃ³ó 

ý»ñÙ»Ýï³óÇ³ÛÇ  ÙÇç³í³ÛñáõÙ  Ñ³ïÇÏÁ  ÷ßñíáõÙ ¨ ùëíáõÙ ¿ñ ¨ ÙÃ»ñùÁ Ó»éù ¿ñ 

µ»ñáõÙ Ñ³ïÇÏ³ÛÇÝ Ï³ÃÝ³ßáéÇÝ áã µÝáñáß Ù³ÍáõÏ³ÝÙ³Ý ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³: 

 
Ð³ßíÇ  ³éÝ»Éáí ³ÝóÏ³óí³Í Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ, Ñ³ëï³ï-

í»É ¿ ÛáõÕÇ ûåïÇÙ³É 10% ã³÷³ù³Ý³ÏÁ: 

 
Ð³ÝÓÝ³ÅáÕáíÁ ³é³ç³ñÏáõÙ  ¿  Ý»ñÏ³Û³óÝ»É  Ýáñ  ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí ³ñï³¹ñ-

í³Í Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ Ñ»ï³·³ Ý»ñ¹ñÙ³ÝÁ: 
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Î³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ  Ñ³ïÇÏÇ  ½·³Û³µ³Ý³Ï³Ý  óáõó³ÝÇßÝ»ñÁª  Ï³Ëí³Í   ë»ñÇ  Ù»ç     

ÛáõÕÇ %, µ³É 

òáõó³ÝÇßÇ 

³Ýí³ÝáõÙÁ 

ê»ñÇ Ù»ç ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ, % 

10,0 20,0 30,0 

1 2 3 4 

Ð³Ù ¨ Ñáï 
Ø³ùáõñ, Ï³ÃÝ³-

ÃÃí³ÛÇÝ (5,00,5) 

Ø³ùáõñ, Ï³ÃÝ³-

ÃÃí³ÛÇÝ (5,00,5) 

ÂáõÛÉ ³ñï³Ñ³Ûï-

í³Í (4,00,5) 

²ñï³ùÇÝ ï»ëùÁ ¨ 

ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³Ý 

àã Ñ³Ù³ë»é, 

Ñ³í³ë³ñ ã³÷»ñÇ 

Ñëï³Ï ³ñï³-

Ñ³Ûïí³Í, ë»ñáí 

å³ïí³Í 

Ñ³ïÇÏÝ»ñáí 

(3,00,5) 

àã Ñ³Ù³ë»é, 

Ñ³í³ë³ñ ã³÷»ñÇ 

Ñëï³Ï ³ñï³-

Ñ³Ûïí³Í, ë»ñáí 

å³ïí³Í 

Ñ³ïÇÏÝ»ñáí, 

Ñ³ïÇÏÇ ÷áùñ-ÇÝã 

åÕïáñáõÃÛáõÝ 

(2,00,5) 

Ø³ÍáõÏ³ÝÙ³Ý, 

ùëíáÕ 

ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³ 

(1,50,5) 

¶áõÛÝÁ 

êåÇï³ÏÇó ÙÇÝã¨ 

Ã»Ã¨³ÏÇ ¹»Õ-

Ý³íáõÝ, µ³ó 

¹»ÕÝ³íáõÝ »ñ³Ý·áí    

(1,00,5) 

êåÇï³ÏÇó ÙÇÝã¨ 

Ã»Ã¨³ÏÇ ¹»Õ-

Ý³íáõÝ, µ³ó 

¹»ÕÝ³íáõÝ »ñ³Ý·áí    

(1,00,5) 

êåÇï³ÏÇó ÙÇÝã¨ 

Ã»Ã¨³ÏÇ ¹»Õ-

Ý³íáõÝ, µ³ó 

¹»ÕÝ³íáõÝ 

»ñ³Ý·áí (1,00,5) 

¶áõÙ³ñ³ÛÇÝ ·Ý³-

Ñ³ï³Ï³ÝÁ, µ³É 
(9,00,5) (8,00,5) (7,50,5) 

 

 

Ð³Ùï»ëÇ Ñ³ÝÓÝ³ÅáÕáíÇ Ï³½ÙÁ՝  

§²ñó³Ë Ï³Ã¦ ö´À ïÝûñ»Ý      Ð.Ðáí³ë³÷Û³Ý 

 

¶ÉË³íáñ ×³ñï³ñ³·»ï       ì.êÇÙáÝÛ³Ý 

 

¶ÉË³íáñ ï»ËÝáÉá·       Ø.²ë³ïñÛ³Ý 

 

 

ÆëÏ³Ï³ÝÇ Ñ»ï ×Çßï ¿: 

033 Ù³ëÝ³·Çï³Ï³Ý ËáñÑñ¹Ç ù³ñïáõÕ³ñ, 

ï»ËÝ.·Çï.¹áÏïáñ, åñáý»ëáñ            ².Î.²ÙÇñÛ³Ý
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Հ ավե լ ված  3 
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Հ ավե լ ված  4 

ê¸ 67.100.30 

²¸¶î 15.51.40 

 

Ð²êî²îàôØ ºØ 

        ÈÔÐ ¶ÛáõÕ³ïÝï»ëáõÃÛ³Ý Ý³Ë³ñ³ñ 

 ____________  åñÝ.².ØËáÛ³Ý 

            §__12__¦__08__ 2014_  Ã. 

 

 

 

§øÆðê¦ Ñ³ïÇÏ³ÛÇÝ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñù 

î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

ÈÔÐ îä 90010282.0026/1-2014 

¶áñÍ³ñÏíáõÙ ¿ ³é³çÇÝ ³Ý·³Ù 

 

 

 

¶áñÍ³ñÏÙ³Ý Ãí³Ï³ÝÁ __2014-2015___ 

 

 

Ñ³Ù³Ó³ÛÝ»óí»É ¿       Ùß³Ïí»É ¿ 

§²ñó³Ë Ï³Ã¦ ö´À      Ð²²Ð ï.·.¹. åñáý»ëáñ 

ïÝûñ»Ý _______        ²ßáï ²Õ³µ³µÛ³Ý 

äñÝ.Ð. Ðáí³ë³÷Û³Ý      Ð²²Ð Ñ³Ûóáñ¹ 

         ´³ñ¹áõÕ ¶³ÉëïÛ³Ý 
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ÈÔÐ îä 90010282.0026/1 2014 

 

1. ÎÆð²èØ²Ü àÈàðîÀ 

 

êáõÛÝ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñÁ ï³ñ³ÍíáõÙ »Ý ëå³éáÕ³Ï³Ý ï³ñ³Ý»ñáõÙ 

÷³Ã»Ã³íáñ³Í §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ íñ³, áñÁ å³ïñ³ëïíáõÙ ¿ ÏáíÇ ³ÝÛáõÕ 

³Ý³ñ³ï Ï³ÃÇó ¨ ßÇ×áõÏ³-ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ Ë³éÝáõñ¹Çó: 

 

2. ÜàðØ²îÆì ìÎ²Ú²ÎàâàôØÜºð 

 

êáõÛÝ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ íÏ³Û³Ïáãí³Í »Ý Ñ»ï¨Û³É ÝáñÙ³ïÇí 

÷³ëï³ÃÕÃ»ñÁ. 

¶úêî 26809-86 ÜÙáõßÝ»ñÇ ÁÝïñáõÃÛáõÝÁ, ¹ñ³Ýó Ý³Ë³å³ïñ³ëïáõÙÁ ³Ý³ÉÇ½Ç 

¶úêî 450-77 Î³ÉóÇáõÙÇ ùÉáñÇ¹. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 490-2006 Î³ÃÝ³ÃÃáõ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 3623-73 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ä³ëï»ñ³óÙ³Ý áñáßÙ³Ý Ù»Ãá¹ 

¶úêî 3624-92  Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù.  ÂÃí³ÛÝáõÃÛ³Ý  áñáßÙ³Ý  ïÇïñáÙ»ïñÇÏ 

Ù»Ãá¹Ý»ñ 

¶úêî 26781-85 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ²ÏïÇí ÃÃíáõÃÛ³Ý áñáßÙ³Ý ¿É»ÏïñáÙ»ïñÇÏ 

»Õ³Ý³Ï 

¶úêî 25179-90 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. êåÇï³ÏáõóÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÝÇ áñáßÙ³Ý 

é»ýñ³ÏïáÙ»ïñÇÏ Ù»Ãá¹ 

¶úêî 10444.12-88 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ¸ñáÅÝ»ñÇ ¨ µáñµáë³ëÝÏ»ñÇ áñáßÙ³Ý Ù»Ãá¹ 

¶úêî 362-73 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý ¨ ãáñ ÝÛáõÃ»ñÇ áñáßÙ³Ý Ù»Ãá¹Ý»ñ 

¶úêî 4495-87 Î³Ã ÏáíÇ ³Ý³ñ³ï, ãáñ. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 5867-90 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ÚáõÕÇ áñáßÙ³Ý Ù»Ãá¹ 

¶úêî 7730-89 Â³Õ³ÝÃ ó»ÉÛáõÉá½³ÛÇÝ. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 9225-84 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. Ø³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý í»ñÉáõÍáõÃÛ³Ý Ù»Ãá¹Ý»ñ 

¶úêî 10354-82 Â³Õ³ÝÃ åáÉÇ¿ÃÇÉ»Ý³ÛÇÝ. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 10444.11-89 êÝÝ¹³ÙÃ»ñù. Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ áñáßÙ³Ý Ù»Ãá¹Ý»ñ 

¶úêî 10970-87 âáñ ÛáõÕ³½»ñÍí³Í Ï³Ã. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 13264-88 Î³Ã ÏáíÇ. ØÃ»ñÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñ 

¶úêî 13513-86 ²ñÏÕ»ñ Í³Éù³íáñ ëïí³ñ³ÃÕÃÇó ÙëÇ ¨ Ï³ÃÇ ³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛ³Ý 

³ñï³¹ñ³ÝùÇ Ñ³Ù³ñ. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 

¶úêî 23327-98 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ÀÝ¹Ñ³Ýáõñ ³½áïÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ Ù³ëÇ ã³÷Ù³Ý 

Ù»Ãá¹ Áëï Î»É¹³ÉÇ ¨ ëåÇï³ÏáõóÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ Ù³ëÇ áñáßáõÙ 

¶úêî 25250-88 äáÉÇíÇÝÇÉùÉáñÇ¹³ÛÇÝ Ã³Õ³ÝÃ ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ ¨ ¹»Õ³ÙÇçáóÝ»ñÇ 

÷³Ã»Ã³íáñÙ³Ý Ñ³Ù³ñ. î»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñ 



 143 

ÈÔÐ îä 90010282.0026/1 2014 

 

¶úêî 26809-86 Î³Ã ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù. ÀÝ¹áõÝÙ³Ý Ï³ÝáÝÝ»ñ. ÜÙáõß³éáõÙÁ ¨ 

Ý³Ë³å³ïñ³ëïáõÙÁ ÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÇ Ñ³Ù³ñ 

 2-III-4.1-01-2003 Î³ÃÇ ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³ÝÁ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ 

å³Ñ³ÝçÝ»ñ. ê³ÝÇï³ñ³Ï³Ý Ï³ÝáÝÝ»ñ ¨ ÝáñÙ»ñ 

 2-III-²2-1-2002 ÊÙ»Éáõ çáõñ. æñ³Ù³ï³Ï³ñ³ñÙ³Ý Ï»ÝïñáÝ³óí³Í Ñ³Ù³Ï³ñ·»ñÇ 

çñÇ áñ³ÏÇÝ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ å³Ñ³ÝçÝ»ñ. àñ³ÏÇ ÑëÏáÕáõÃÛáõÝ 

ÐÐ 2-III-4.9-01-10 ä³ñ»Ý³ÛÇÝ ÑáõÙùÇ ¨ ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³ÝÁ ¨ ëÝÝ¹³ÛÇÝ 

³ñÅ»ùÇÝ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ å³Ñ³ÝçÝ»ñ. ê³ÝÇï³ñ³Ñ³Ù³×³ñ³Ï³ÛÇÝ Ï³ÝáÝÝ»ñ ¨ 

ÝáñÙ»ñ 

 

3. îºÊÜÆÎ²Î²Ü ä²Ð²ÜæÜºð 

 

3.1. Î³ÃÝ³ßáéÁ å»ïù ¿ Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝÇ ÐÐ Ï³é³í³ñáõÃÛ³Ý 2006 Ãí³Ï³ÝÇ 

¹»Ïï»Ùµ»ñÇ 21-Ç §Î³ÃÇÝ, Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÇÝ ¨ ¹ñ³Ýó ³ñï³¹ñáõÃÛ³ÝÁ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ 

å³Ñ³ÝçÝ»ñÇ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý Ï³ÝáÝ³Ï³ñ·Á Ñ³ëï³ï»Éáõ Ù³ëÇÝ¦   1925-Ü  áñáßÙ³Ý  áõ  

ëáõÛÝ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñÇ å³Ñ³ÝçÝ»ñÇÝ ¨ å³ïñ³ëïí»Ý Áëï ë³ÑÙ³Ýí³Í Ï³ñ·áí 

Ñ³ëï³ïí³Í ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý Ññ³Ñ³Ý·Ç ¨ µ³Õ³¹ñ³·ñÇ` å³Ñå³Ý»Éáí §Î³ÃÇ ¨ 

Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÇ ³ñï³ëñáõÃÛ³ÝÁ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ¦  2-III-4.9-01-2010 §ä³ñ»Ý³ÛÇÝ ÑáõÙùÇ ¨ 

ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ  ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³ÝÁ  ¨  ëÝÝ¹³ÛÇÝ  ³ñÅ»ùÇÝ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ 

å³Ñ³ÝçÝ»ñÁ¦ (ÐÐ ³éáÕç³å³ÑáõÃÛ³Ý Ý³Ë³ñ³ñÇ 2010 Ã. Ù³ñïÇ 10-Ç N 06-Ü Ññ³Ù³Ý):  

3.2. Î³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ ³ñï³¹ñíáõÙ ¿ 3,0  ÛáõÕ³ÛÝáõÃÛ³Ùµ: 

3.3.1. §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñáí å»ïù ¿ 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝÇ 1-ÇÝ ³ÕÛáõë³ÏáõÙ ïñí³Í µÝáõÃ³·ñ»ñÇÝ: 

²ÕÛáõë³Ï 1 

òáõó³ÝÇßÇ ³Ýí³ÝáõÙÁ ´ÝáõÃ³·ÇñÁ 

Ð³Ù, Ñáï Ø³ùáõñ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ, ³é³Ýó ÏáÕÙÝ³ÏÇ Ñ³Ù»ñÇ ¨ Ñáï»ñÇ  

²ñï³ùÇÝ ï»ëùÁ ¨ 
ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³Ý 

àã Ñ³Ù³ë»é, ë»ñáí å³ïí³Í ï³ñµ»ñ Ù»ÍáõÃÛ³Ý Ñëï³Ï 
ï³ñµ»ñíáÕ Ñ³ïÇÏÝ»ñáí 

¶áõÛÝÁ 
êåÇï³Ï, ÃáõÛÉ³ïñíáõÙ ¿ Ã»Ã¨³ÏÇ ¹»ÕÇÝ ·áõÛÝ Ïñ»Ù³íáõÝ 
»ñ³Ý·áí 

 

3.3.2. §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ å»ïù ¿ 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý»Ý 2-ñ¹ ³ÕÛáõë³ÏáõÙ ïñí³Í ÝáñÙ»ñÇÝ: 
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²ÕÛáõë³Ï 2 

òáõó³ÝÇßÇ ³Ýí³ÝáõÙÁ òáõó³ÝÇßÇ ³ñÅ»ùÁ 

ÚáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ, %, áã å³Ï³ë 3,0 

ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ, %, áã ³í»É 80,0 

Î»ñ³ÏñÇ ³ÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ, , áã ³í»É 1,0 

îÇïñíáÕ ÃÃí³ÛÝáõÃÛáõÝÁ, 0Â, áã ³í»É 150 

æ»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ Ó»éÝ³ñÏáõÃÛáõÝÇó ÃáÕ³ñÏÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï, 0C 42 

 

3.3.3. §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ Ù»ç ÃáõÝ³íáñ ï³ññ»ñÇ, ÙÇÏáïáùëÇÝÝ»ñÇ, 

Ñ³Ï³µÇáïÇÏÝ»ñÇ, å»ëïÇóÇ¹Ý»ñÇ ÙÝ³óáñ¹³ÛÇÝ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ¨ é³¹ÇáÝáõÏÉÇ¹Ý»ñÇ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ å»ïù ¿ 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý»Ý Ï³ÃÇ ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÇ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý Ï³ÝáÝ³Ï³ñ·áí ë³ÑÙ³Ýí³Í 

ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ Ù³Ï³ñ¹³ÏÝ»ñÇÝ: 

3.3.4. §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ åÇï³ÝÇáõÃÛ³Ý Å³ÙÏ»ïÇ í»ñçáõÙ 

Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 1 · ÙÃ»ñùáõÙ å»ïù  ¿  ÉÇÝÇ áã  å³Ï³ë 106 

¶²Ø-Çó: 

3.4 ÐáõÙùÇÝ ¨ ÝÛáõÃ»ñÇÝ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñ 

3.4.1 Î³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ  ÙÃ»ñùÇ  å³ïñ³ëïÙ³Ý  Ñ³Ù³ñ û·ï³·áñÍáõÙ »Ý Ñ»ï¨Û³É 

ÑáõÙùÝ áõ ÝÛáõÃ»ñÁ. 

- Ï³Ã ÏáíÇ Áëï ¶úêî 13264, 

- ÏáíÇ  Ï³Ã  ÛáõÕ³½»ñÍ,  20 0T áã ³í»ÉÇ ÃÃí³ÛÝáõÃÛ³Ùµ, Áëï ÝáñÙ³ïÇí 

÷³ëï³ÃÕÃ»ñÇ, 

- Ï³ÉóÇáõÙÇ ùÉáñÇ¹ Áëï ¶úêî 450, 

- Ý³ïñÇáõÙ ³ÍË³ÃÃí³Ï³Ý Áëï ¶úêî 2156, 

- ÏáíÇ Ï³Ã ³Ý³ñ³ï, ãáñ ÷áß»óñÙ³Ùµ ãáñ³óí³Í, µ³ñÓñ ï»ë³ÏÇ Áëï ¶úêî 4495, 

- Ï³ÃÝ³ÃÃáõ Áëï ¶úêî 490, 

- çáõñ ËÙ»Éáõ Áëï  2-III-²2-1 ë³ÝÇï³ñ³Ï³Ý Ï³ÝáÝÝ»ñÇ ¨ ÝáñÙ»ñÇ, 

- Ï³Ã ÏáíÇ ÛáõÕ³½»ñÍ, ãáñ,  ÷áß»óñÙ³Ùµ ãáñ³óí³Í Áëï ¶úêî 10970, 

- Ù»ñ³Ý Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ µ³Ïï»ñÇ³Ý»ñÇ (Str.acidophilus, Lac.salivarius): 

3.4.2 §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ å»ïù ¿ Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝÇ 3.1 Ï»ïáõÙ 

Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñÇÝ: 

3.5 ö³Ã»Ã³íáñáõÙ 

3.5.1 ö³Ã»Ã³íáñÙ³Ý Ñ³Ù³ñ û·ï³·áñÍíáÕ åáÉÇÙ»ñ³ÛÇÝ Ã³Õ³ÝÃÝ»ñÁ å»ïù ¿ 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý»Ý ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ Ñ»ï ß÷íáÕ åáÉÇÙ»ñ³ÛÇÝ ¨ ³ÛÉ ÑÇÙùáí åÉ³ëïÙ³ëë³Û» 

³ñï³¹ñ³ÝùÝ»ñÇ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý Ï³ÝáÝ³Ï³ñ·Ç å³Ñ³ÝçÝ»ñÇÝ: 
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3.5.2 Îßé³Íñ³ñí³Í Ï³ÃÝ³ßáéÇ ³Ýí³Ý³Ï³Ý ½³Ý·í³ÍÇó ½ï³ù³ßÇ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ 

µ³ó³ë³Ï³Ý ß»ÕáõÙÝ»ñÁ ãå»ïù ¿ ·»ñ³½³Ýó»Ý §Îßé³Íñ³ñÙ³Ý, í³×³éùÇ, Ý»ñÙáõÍÙ³Ý 

Å³Ù³Ý³Ï ó³ÝÏ³ó³Í ïÇåÇ ÷³Ã»Ãí³ÍùÝ»ñáõÙ ã³÷³Íñ³ñí³Í ³åñ³ÝùÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÇÝ 

Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñÁ¦ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý Ï³ÝáÝ³Ï³ñ·áí ë³ÑÙ³Ýí³Í ÝáñÙ»ñÁ: 

3.6 Ø³ÏÝßáõÙ 

3.6.1 ö³Ã»Ã³íáñí³Í §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÇ Ûáõñ³ù³ÝãÛáõñ ÙÇ³íáñÇ íñ³ 

å»ïù ¿ Ï³ï³ñíÇ Ù³ÏÝßí³Íù Ñ»ï¨Û³É µáí³Ý¹³ÏáõÃÛ³Ùµ` 

- ³ñï³¹ñáÕÇ ³Ýí³ÝáõÙÁ, ³åñ³Ýù³ÛÇÝ Ýß³ÝÁ, ·ïÝí»Éáõ í³ÛñÁ, 

- ³ñï³¹ñ³ÝùÇ ³Ýí³ÝáõÙÁ, 

- Ï³ÃÝ³ßáéÇ ½ï³ù³ßÁ, · 

- ÛáõÕ³ÛÝáõÃÛáõÝÁ, , 

- ëÝÝ¹³ÛÇÝ ¨ ¿Ý»ñ·»ïÇÏ ³ñÅ»ùÁ, 

- ·ÍÇÏ³íáñ Ïá¹Á (³éÏ³ÛáõÃÛ³Ý ¹»åùáõÙ), 

- å³ïñ³ëïÇ Ï³ÃÝ³ßáéÇ Ù»ç Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ù³Ý³ÏáõÃÛáõÝÁ, 

- å³ÑÙ³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñÁ, 

- å³ïñ³ëïÙ³Ý ³ÙÇëÁ, ³Ùë³ÃÇíÁ, Å³ÙÁ, 

- åÇï³ÝÇáõÃÛ³Ý Å³ÙÏ»ïÁ (³ÙÇëÁ, ³Ùë³ÃÇíÁ, Å³ÙÁ),   

- ï»Õ»ÏáõÃÛáõÝ Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝáõÃÛ³Ý Ñ³í³ëïÙ³Ý Ù³ëÇÝ, 

- ëáõÛÝ ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñÇ Ýß³·ÇñÁ: 

 
4. öàÊ²¸ðàôØ ºì ä²ÐàôØ 
 
4.1. §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ ÷áË³¹ñáõÙ »Ý ïñáÝëåáñïÇ µáÉáñ ï»ë³ÏÝ»ñáí` 

ïñ³ÝëåáñïÇ  ïíÛ³É  ï»ë³Ïáí  ßáõï  ÷ã³óáÕ µ»éÝ»ñÇ ï»Õ³÷áËÙ³Ý Ï³ÝáÝÝ»ñÇ 

Ñ³Ù³Ó³ÛÝ: 

4.2 §øÇñë¦ Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ ÙÃ»ñùÁ å»ïù ¿ å³Ñ»É ßáõï ÷ã³óáÕ ÙÃ»ñùÝ»ñÇ 

ë³ÝÇï³ñ³Ï³Ý Ï³ÝáÝÝ»ñÇÝ Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý (42) 0C ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝáõÙ: 
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î»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý Ññ³Ñ³Ý· 

 

î»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÁ µ³ÕÏ³ó³Í ¿ Ñ»ï¨Û³É ·áñÍáÕáõÃÛáõÝÝ»ñÇóª 

- Ï³ÃÝ³ÛÇÝ ÑáõÙùÇ ¨ µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ ÁÝ¹áõÝáõÙ ¨ Ý³Ë³å³ïñ³ëïáõÙ; 

- Ï³ÃÇ ï³ù³óáõÙ,  ë»ñ½³ïáõÙ,  å³ëï»ñ³óÇ³, å³Õ»óáõÙ, ãáñ ÝÛáõÃ»ñÇ 

½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÝÇ Ï³ñ·³íáñáõÙ; 

- ßÇ×áõÏ³-ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ Ëï³ÝÛáõÃÇ ÞêÊ ëï³óáõÙÁ áõÉïñ³ýÇÉïñ³óÇ³ÛÇ Ï³Ù 

ç»ñÙ³ÛÇÝ Ïá³·áõÉÛ³óÇ³ÛÇ ÙÇçáóáí; 

- ÞêÊ-Ç ¨ ÛáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇ Ë³éÝáõÙ, Ù³Ï³ñ¹áõÙ; 

- Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ Ïïñ³ïáõÙ ¨ Ùß³ÏáõÙ; 

- Ñ³ïÇÏÇ Éí³óáõÙ ¨ çñ³½ñÏáõÙ;  

- ë»ñÇ ÑáÙá·»ÝÇ½³óÇ³, å³ëï»ñ³óÇ³, å³Õ»óáõÙ, Ù³Ï³ñ¹Ç ³í»É³óáõÙ ¨ 

ý»ñÙ»Ýï³óáõÙ; 

- Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ Ñ³ïÇÏÇ Ë³éÝáõÙÁ ý»ñÙ»Ýï³óí³Í ë»ñÇ Ñ»ï; 

- ã³÷³Íñ³ñáõÙ, ÷³Ã»Ã³íáñáõÙ, Ù³ÏÝßáõÙ; 

- å³ïñ³ëïÇ ÙÃ»ñùÇ Ñ»ï³·³ å³Õ»óáõÙ: 

Î³ÃÇ ÁÝ¹áõÝáõÙÁ, ï³ù³óáõÙ ¨ ë»ñ½³ïáõÙ 

àñ³Ï³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ¨ ½³Ý·í³ÍÇ áñáßáõÙÇó Ñ»ïá ÁÝ¹áõÝí³Í ³Ý³ñ³ï Ï³ÃÁ 

Ù³ùñáõÙ  »Ý  Ù»Ë³ÝÇÏ³Ï³Ý  Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÇó  Ï»ÝïñáÝ³ËáõÛë Ï³ÃÝ³Ù³ùñÇãÝ»ñÇ 

û·ÝáõÃÛ³Ùµ: 

Ø³ùñí³Í Ï³ÃÁ ï³ù³óÝáõÙ »Ý ÙÇÝã¨ 35-40 0C ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ ¨ ë»ñ½³ïáõÙ »Ý 

ë»ñ³Ýç³ïÇãáõÙ 10  ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝ áõÝ»óáÕ ë»ñÇ ëï³óáõÙÁ: ÂáõÛÉ³ïñíáõÙ ¿ 

ë»ñÁ ÝáñÙ³ÉÇ½³óÝ»É ÙÇÝã¨ ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ Ñ³ëÝÇ 13-Çó ÙÇÝã¨ 15ª Ýñ³Ý 

³í»É³óÝ»Éáí Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ý ÛáõÕ³½áõñÏ Ï³Ã: 

ÚáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇ ¨ ÞêÊ-Ç Ë³éÝáõñ¹Ç ëï³óáõÙÁ 

ÚáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÁ å³ëï»ñ³óÝáõÙ »Ý å³ëï»ñÇ½³óÝáÕ-å³Õ»óÝáÕ ë³ñù³íáñÙ³Ý 

û·ÝáõÃÛ³Ùµ 7420C ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝáõÙ 15-20 íñÏ ï¨áÕáõÃÛ³Ùµ, ³ÛÝáõÑ»ï¨ å³Õ»óÝáõÙ »Ý 

ÙÇÝã¨ 4520C ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ ¨ ³ÝÁÝ¹Ñ³ï Ë³éÝ»Éáí ³í»É³óÝáõÙ »Ý Þê´-Á 1:1 

Ñ³ñ³µ»ñáõÃÛ³Ùµ: Ê³éÝáõñ¹Á å³Õ»óÝáõÙ »Ý ÙÇÝã¨ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁª 3220C ¨ 

áõÕ³ñÏáõÙ »Ý Ï³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ í³ÝÝ³ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý Ñ³Ù³ñ:  

ê»ñÇ ÑáÙá·»ÝÇ½³óÇ³Ý, å³ëï»ñ³óÇ³Ý, å³Õ»óáõÙÁ ¨ Ù³Ï³ñ¹áõÙÁ 
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10  ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝ áõÝ»óáÕ ë»ñÁ ï³ù³óÝáõÙ »Ý 60-Çó ÙÇÝã¨ 80 0C, 

ÑáÙá·»ÝÇ½³óÝáõÙ »Ý 10-Çó ÙÇÝã¨ 15 Øä³ ×ÝßÙ³Ý ï³Ï, å³ëï»ñÇ½³óÝáõÙ »Ý 9220C 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝáõÙ 15-20 íñÏ ï¨áÕáõÃÛ³Ùµ, ³ÛÝáõÑ»ï¨ å³Õ»óÝáõÙ »Ý ÙÇÝã¨ 3820C 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ: 

ê»ñÁ ³í»É³óÝáõÙ »Ý Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý Ñ³Ù³ñ Ý³Ë³ï»ëí³Í é»½»ñíáõ³ñÇ  Ù»ç, áñï»Õ  

³ÛÝ ³ÝÙÇç³å»ë Ù³Ï³ñ¹áõÙ »Ý: àñå»ë Ù³Ï³ñ¹ û·ï³·áñÍíáõÙ ¿ Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í 

µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Á: 

Î³Ëí³Í Ù³Ï³ñ¹Ç ³ÏïÇíáõÃÛáõÝÇó ¨ Ó»éÝ³ñÏáõÃÛáõÝáõÙ ë»ñÇ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý  

ÁÝ¹áõÝí³Í é»ÅÇÙÝ»ñÇó, Ù³Ï³ñ¹Á ³í»É³óÝáõÙ  »Ý  ë»ñÇ  ½³Ý·í³ÍÇ  2-5-Ç ã³÷áí: 

Ø³Ï³ñ¹Ý ³í»É³óÝáõÙ »Ý  3820C  ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝáõÙ: Ø³Ï³ñ¹áõÙÇó Ñ»ïá  ë»ñÁ  Ë³éÝáõÙ  

»Ý 10-15 ñáå», ³ÛÝáõÑ»ï¨ ÃáÕÝáõÙ »Ý Ñ³Ý·Çëï  íÇ×³ÏáõÙ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý  Ñ³Ù³ñ:  

Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý ³í³ñïÁ áñáßáõÙ »Ý Áëï  ³é³ç³ó³Í Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ ¨ ³×áÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý, áñÁ 

å»ïù ¿ Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝÇ pH 4,6-4,7: Ø³Ï³ñ¹í³Í ë»ñÁ å³Õ»óÝáõÙ »Ý ÙÇÝã¨ 420C 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ ¨ å³ÑáõÙ ÙÇÝã¨ ãáñ³óí³Í Ñ³ïÇÏÇ Ñ»ï Ë³éÝ»ÉÁ: 

ÚáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇ ¨ ÞêÊ-Ç Ë³éÝáõñ¹Ç Ù³Ï³ñ¹áõÙÁ, Ù³Ï³ñ¹í³Í Ë³éÝáõñ¹Ç 

å³Õ»óáõÙÁ 

ÚáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇ ¨ ÞêÊ-Ç Ë³éÝáõñ¹Ç Ù³Ï³ñ¹áõÙÁ Ï³ï³ñáõÙ »Ý Ï³ÃÝ³ßáéÇ 

í³ÝÝ³ÛáõÙ: Ø³Ï³ñ¹Ý  ³í»É³óÝáõÙ »Ý ³ÝÙÇç³å»ë Ë³éÝáõñ¹Ç Ù»ç 3220C 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝáõÙª ³ÝÁÝ¹Ñ³ï Ë³éÝ»Éáí: 

Ø³Ï³ñ¹Ç ³í»É³óáõÙÇó Ñ»ïá Ï³ÃÁ ³ÝÁÝ¹Ñ³ï Ë³éÝáõÙ  »Ý  10-15 ñáå»Çó  áã  

å³Ï³ë: Ø³Ï³ñ¹Ç ³í»É³óáõÙÇó Ñ»ïá ÛáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÇÝ  ³í»É³óÝáõÙ  »Ý  150-Çó  ÙÇÝã¨ 400 

· ³Ýçáõñ Ï³ÉóÇáõÙÇ ùÉáñÇ¹ 1000 Ï· Ù³Ï³ñ¹íáÕ Ï³ÃÇ Ë³éÝáõñ¹Ç Ñ³ßíáí: Î³ÉóÇáõÙÇ 

ùÉáñÇ¹Á   Ï³ÃÇÝ   »Ý   ³í»É³óÝáõÙ   çñ³ÛÇÝ   ÉáõÍáõÛÃÇ   ï»ëùáí,   áñáõÙ   Ï³ÉóÇáõÙÇ   ùÉáñÇ¹Ç 

½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ 20-40 ¿, ¨ ³ÝÁÝ¹Ñ³ï Ë³éÝáõÙ »Ý 5-10 ñáå»: Î³ÉóÇáõÙÇ ùÉáñÇ¹Çó 

Ñ»ïá Ï³ÃÇÝ ³í»É³óÝáõÙ »Ý ßñ¹³Ý³ý»ñÙ»Ýï Ï³Ù å»åëÇÝª 0,5-1,0 ·: Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý 

ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ 6-8 Å³Ù ¿: 

Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý ³í³ñïÁ áñáßáõÙ »Ý Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ pH-Ç óáõó³ÝÇßáí, áñÁ å»ïù ¿ ÉÇÝÇ 

4,750,1 ÙÇ³íáñ pH: 

Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý  ³í³ñïÇó  Ñ»ïá Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÁ Ïïñ³ïáõÙ »Ý 12,0x12,0x12,0ÙÙ 

ã³÷»ñáí Ëáñ³Ý³ñ¹ÇÏÝ»ñÇ, ëÏ½µáõÙ ÑáñÇ½áÝ³Ï³Ý, ³å³  áõÕÕ³Ñ³Û³ó áõÕÕáõÃÛ³Ùµ 

í³ÝÝ³ÛÇ Ý»ñëáõÙ ·ïÝíáÕ ¹³Ý³ÏÝ»ñÇ û·ÝáõÃÛ³Ùµ:  Îïñ³ïí³Í  Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÁ  Ñ³Ý·Çëï  

»Ý ÃáÕÝáõÙ 15-20 ñáå» Ñ³ïÇÏÇ åÝ¹³óÙ³Ý ¨ ßÇ×áõÏÇ Ù³ëÝ³ÏÇ ³Ýç³ïÙ³Ý Ñ³Ù³ñ: 

²ÛÝáõÑ»ï¨ Ñ³ïÇÏÁ ½·áõßáñ»Ý Ë³éÝáõÙ »Ý ¨ ³ëïÇ×³Ý³µ³ñ ï³ù³óÝáõÙ: î³ù³óÙ³Ý 
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ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ 20-25 ñáå»: º÷Ù³Ý ³í³ñïÇó Ñ»ïá ß³åÇÏÇ ÙÇçå³ï³ÛÇÝ 

ï³ñ³ÍáõÃÛáõÝÇó Ñ»é³óÝáõÙ »Ý ï³ù çáõñÁ ¨ ï³ÉÇë ë³éÁ çáõñÁ: 

Ð³ïÇÏÇ Éí³óáõÙÝ Çñ³Ï³Ý³óÝáõÙ »Ý 420C ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÇ ë³éÁ çñáí 3  ÷áõÉáíª  1  

– Ñ³ïÇÏÇ Ù»ç ³í»É³óÝáõÙ »Ý Ù³Ï³ñ¹íáÕ Ï³ÃÇ ëÏ½µÝ³Ï³Ý  Í³í³ÉÇ  30-40  çáõñ,  

Ë³éÝáõÙ »Ý 15-20 ñáå», áñÇó Ñ»ïá çáõñÁ Ñ»é³óÝáõÙ »Ý; 2 – Ñ³ïÇÏÁ  Ë³éÝáõÙ »Ý 

Ù³Ï³ñ¹íáÕ Ï³ÃÇ ëÏ½µÝ³Ï³Ý Í³í³ÉÇ 40-50 çñáí, Ë³éÝáõÙ »Ý 15-20 ñáå», áñÇó Ñ»ïá 

çáõñÁ Ñ»é³óÝáõÙ »Ý; 3 – çáõñÁ ³í»É³óÝáõÙ »Ý »Ý  Ù³Ï³ñ¹íáÕ  Ï³ÃÇ  ëÏ½µÝ³Ï³Ý  Í³í³ÉÇ  

60-70 çáõñ, Ë³éÝáõÙ »Ý 15-20 ñáå»:  Èí³óÙ³Ý í»ñçáõÙ Ñ³ïÇÏÇ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ å»ïù ¿ 

ÉÇÝÇ 80C-Çó áã µ³ñÓñ: Èí³óáõÙÇó Ñ»ïá çñáí Ñ³ïÇÏÁ ïñíáõÙ ¿ ãáñ³óÙ³Ý Ùá¹áõÉÇ Ù»ç 

³í»ÉóáõÏ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý Ñ»é³óÙ³Ý Ñ³Ù³ñ: 

Î³ÃÝ³ßáé³ÛÇÝ Ñ³ïÇÏÇ Ë³éÝáõÙÁ ë»ñÇ Ñ»ï 

ØÃ»ñùÇ ÝáñÙ³ÉÇ½³óÇ³Ý Áëï ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÝÇ Çñ³Ï³Ý³óÝáõÙ »Ý 

ý»ñÙ»Ýï³óí³Í ÙÇÝã¨ 420C ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ å³Õ»óí³Í 10 ë»ñáí, áñÇ ù³Ý³ÏÁ 

Ñ³ßí³ñÏáõÙ »Ýª »ÉÝ»Éáí ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÝÇó: Ê³éÝÙ³Ý Ùá¹áõÉÇ Ù»ç ¿ ïñíáõÙ ë»ñÁ, 

³ÛÝáõÑ»ï¨ Ñ³ïÇÏÁ ¨ ³ÕÁ: ä³ïñ³ëïÇ ÙÃ»ñùÁ Ë³éÝáõÙ »Ý ³ÛÝù³Ý, ÙÇÝã¨ Ýñ³ µáÉáñ 

µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÁ Ñ³í³ë³ñ³å»ë µ³ßËí»Ý áÕç ½³Ý·í³Íáí: ²ÛÝáõÑ»ï¨ ÙÃ»ñùÁ áõÕ³ñÏáõÙ »Ý 

ã³÷³Íñ³ñÙ³Ý: 

 

 

 

ä³ïñ³ëïÇ ÙÃ»ñùÇ ã³÷³Íñ³ñáõÙÁ 

ê»ñÇ Ñ»ï Ë³éÝí³Í Ñ³ïÇÏÁ ïñíáõÙ  ¿  Ó¨³íáñáÕ  ³íïáÙ³ïÇ  ¹á½³Û³íáñáÕ  

ë³ñùÇÝ: ²ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ ³í³ñïÇ å³ÑÝ ¿ Ñ³Ù³ñíáõÙ, »ñµ ÙÃ»ñùÇ 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ Ñ³ëÝáõÙ ¿ 420C: 

 

 

Øß³Ïí³Í ¿ª 

Ð²²Ð åñáý»ëáñ       ².²Õ³µ³µÛ³Ý 

Ð²²Ð Ñ³Ûóáñ¹       ´.¶³ÉëïÛ³Ý 

 

ÆëÏ³Ï³ÝÇ Ñ»ï ×Çßï ¿: 

033 Ù³ëÝ³·Çï³Ï³Ý ËáñÑñ¹Ç ù³ñïáõÕ³ñ, 

ï»ËÝ.·Çï.¹áÏïáñ, åñáý»ëáñ            ².Î.²ÙÇñÛ³Ý 
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Հ ավե լ ված  5 

ՆԵՐԴՐՄԱՆ ԱԿՏ  

 
Հ այ աստանի  ազգայ ի ն  ագրարայ ի ն  համալ սարանի  

“Անաս նաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  վե րամշ ակ ման  տեխնո լ ո գիայ ի ” 

ամբ ի ո նի  հայ ց ո ր դ  Բար դո ւ ղ  Գալ ստյ անի  կ ո ղմի ց  2014թ. (ս եպտե մբ ե ր -

նո յ ե մբ ե ր  ամի ս նե ր ի ն ) Ստեփանակ ե րտի  կաթի  կ ո մբ ի նատո ւ մ  

արտադր վե լ  է  400 կ գ  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր ք : 

Նո ր  տեխնո լ ո գիայ ո վ   արտադր ված   մթե ր քի   արտադր ո ւ թյ ո ւ նը  

հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  է  տալ ի ս  առավե լ ագո ւ յ նս  օ գտագո ր ծ ե լ  կաթի  և  

շ ի ճ ո ւ կ ի  ապիտակ ո ւ ց նե ր ը , ավե լ աց նե լ ո վ  մթե ր քի  ե լ քը  և  

ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  հար ստաց վե լ  է  հատո ւ կ  կաթնաթթվայ ի ն  

մանր է նե ր ո վ  մակար դված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո վ  և  կար ո ղ  է  

օ գտագո ր ծ վե լ  ո րպե ս  դի ետի կ  մթե ր ք  բ ո ւ ժ կանխար գե լ ի չ  

նպատակնե ր ո վ : 

Մշ ակ ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  արտադր վե լ  

է  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  գո ր ծ ո ղ  տեխնո լ ո գիական  

սար քավո ր ո ւ մնե ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ , առանց  լ րաց ո ւ ց ի չ  կապիտալ  

նե ր դր ո ւ մնե ր ի : 

Պայ մանական  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  միայ ն  

հ ի մնական  հ ո ւ մքի  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ նի ց  1 տ կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  

արտադր ո ւ թյ ան  համար  տատանվո ւ մ  է  190-210 հազար  դրամ :  

Նո ր Քի ր ս անվամբ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  արժանի  է  

մաս սայ ական  արտադր ո ւ թյ ան : 

Ար ցախ կաթ ՓԲԸ  տնօ ր ե ն      

 Հ .Հ ո վասափյ ան  

 
Գլ խավո ր  ճ արտարագետ      

 Վ.Սի մո ն յ ան  

 
Գլ խավո ր  տեխնո լ ո գ        Մ.Ասատր յ ան  

 
ÆëÏ³Ï³ÝÇ Ñ»ï ×Çßï ¿: 

033 Ù³ëÝ³·Çï³Ï³Ý ËáñÑñ¹Ç ù³ñïáõÕ³ñ, 

ï»ËÝ.·Çï.¹áÏïáñ, åñáý»ëáñ              ².Î.²ÙÇñÛ³Ý 
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Հ ավե լ ված  6 

ՆԵՐԴՐՄԱՆ ԱԿՏ  

 
Հ այ աստանի  ազգայ ի ն  ագրարայ ի ն  համալ սարանի  

“Անաս նաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  վե րամշ ակ ման  տեխնո լ ո գիայ ի ” 

ամբ ի ո նի  հայ ց ո ր դ  Բար դո ւ ղ  Գալ ստյ անի  կ ո ղմի ց  2015թ. (մարտ-հ ո ւ նի ս  

ամի ս նե ր ի ն ) Ստեփանակ ե րտի  կաթի  կ ո մբ ի նատո ւ մ  արտադր վե լ  է  800 կ գ  

Քի ր ս դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր ք : 

Քի ր ս կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  հար ստաց վե լ  է  հատո ւ կ  

կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ո վ  մակար դված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո վ  և  

կար ո ղ  է  օ գտագո ր վծ ե լ  ո րպե ս  դի ետի կ  մթե ր ք  բ ո ւ ժ կանխար գե լ ի չ  

նպատակնե ր ո վ : 

Մշ ակ ված  տեխնո լ ո գիայ ո վ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  արտադր վե լ  

է  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  գո ր ծ ո ղ  տեխնո լ ո գիական  

սար քավո ր ո ւ մնե ր ի  օ գնո ւ թյ ամբ , առանց  լ րաց ո ւ ց ի չ  կապիտալ  

նե ր դր ո ւ մնե ր ի : 

Պայ մանական  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  միայ ն  

հ ի մնական  հ ո ւ մքի  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ նի ց  1 տ կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  

արտադր ո ւ թյ ան  համար  տատանվո ւ մ  է  190-210 հազար  դրամ :  

Քի ր ս կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  Լ ՂՀ  

գ յ ո ւ ղնախարար ո ւ թյ ան  կ ո ղմի ց  հաստատվե լ  է  նո ր մատի վա-

տեխնի կական  փաստաթո ւ ղթ 

 

Ար ցախ կաթ ՓԲԸ  տնօ ր ե ն      

 Հ .Հ ո վասափյ ան  

 
Գլ խավո ր  ճ արտարագետ      

 Վ.Սի մո ն յ ան  

 
Գլ խավո ր  տեխնո լ ո գ        Մ.Ասատր յ ան  

 
 

ÆëÏ³Ï³ÝÇ Ñ»ï ×Çßï ¿: 

033 Ù³ëÝ³·Çï³Ï³Ý ËáñÑñ¹Ç ù³ñïáõÕ³ñ, 

ï»ËÝ.·Çï.¹áÏïáñ, åñáý»ëáñ            ².Î.²ÙÇñÛ³Ý 



 151 

Հ ավե լ ված  7 

ԱՐՁԱՆԱԳՐՈՒԹՅՈՒՆ N 2 

Հայաստանի ազգային ագրարային համալսարանի Անասնաբուծական 

մթերքների վերամշակման տեխնոլոգիայի ամբիոնի հայցորդ Բարդուղ Գալստյանի 

կողմից մշակված Քիրս  հատիկային կաթնաշոռային մթերքի համտեսի 

“____” _______ 2016   թ. 

 

Համտեսին ներկայացված էր հատիկային կաթնաշոռային մթերքը, որը 

արտադրված էր շիճուկասպիտակուցային խտանյութի և յուղազուրկ կաթի 

խառնուրդից (1:1), որը  խառնվել էր  մակարդված  10% սերի  հետ  համաձայն 

հաստատված տեխնիկական պայմանների ԼՂՀ ՏՊ 90010282.0026/1-2014: 

Պահպանման ընթացքում զգայաբանական ցուցանիշները որոշելու համար 

Քիրս կաթնաշոռային մթերքը ենթարկվել է հետազոտման 20 օրվա ընթացքում: 

Զգայաբանական ցուցանիշները ներկայացված են աղյուսակ 1-ում:  

Հանձնաժողովը նշեցª  

Քիրս կաթնաշոռային մթերքի պահպանման ժամանակային ինտերվալը իր 

տևողությամբ պետք է գերազանցի տեխնիկական փաստաթղթերքվ նախատեսված 

պիտանելիության ժամկետը ռեզերվային գործակցով որոշվող ժամանակահատվածը 

(արագ փչացող մթերքների համար այն կազմում է 1,5): Հաշվի առնելով ռեզերվի 

գործակիցը և մանրէաբանական, ֆիզիկաքիմիական և զգայորոշման վերահսկման 

տվյալները, կաթնաշոռային մթերքի համար հաստատվել  է պահպանման 

երաշխիքային ժամկետը՝ 5 օր:    

Աղյուսակ 1 

Քիրս կաթնաշոռային մթերքի հետազոտվող նմուշների զգայորոշման 

ցուցանիշների փոփոխությունը պահպանման ընթացքում 

 

 

 

 

 

Ցուցանիշի Սերի մեջ յուղի զանգվածային բաժինը, %  
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անվանումը  

 

10,0 20,0 30,0 

1 2 3 4 

Համ և հոտ 
Մաքուր, կաթնա-

թթվային (5,00,5) 

Մաքուր, կաթնա-

թթվային (5,00,5) 

Թույլ արտահայտ-

ված (4,00,5) 

Արտաքին տեսքը և 

կոնսիստենցիան 

Ոչ համասեռ, 

հավասար չափերի 

հստակ արտա-

հայտված, սերով 

պատված 

հատիկներով 

(3,00,5) 

Ոչ համասեռ, 

հավասար չափերի 

հստակ արտա-

հայտված, սերով 

պատված 

հատիկներով, 

հատիկի փոքր-ինչ 

պղտորություն 

(2,00,5)  

Մածուկանման, 

քսվող 

կոնսիստենցիա 

(1,50,5) 

Գույնը 

Սպիտակից մինչև 

թեթևակի դեղնավուն, 

բաց դեղնավուն 

երանգով    (1,00,5) 

Սպիտակից մինչև 

թեթևակի դեղ-

նավուն, բաց 

դեղնավուն երանգով    

(1,00,5) 

Սպիտակից մինչև 

թեթևակի դեղ-

նավուն, բաց 

դեղնավուն 

երանգով (1,00,5) 

Գումարային գնա-

հատականը, բալ 
(9,00,5) (8,00,5) (7,50,5) 

 

 Համտեսի հանձնաժողովի կազմը՝  

Արցախ կաթ  ՓԲԸ տնօրեն      Հ.Հովասափյան 

 

Գլխավոր ճարտարագետ       Վ.Սիմոնյան 

 

Գլխավոր տեխնոլոգ       Մ.Ասատրյան 

 

 

 

ÆëÏ³Ï³ÝÇ Ñ»ï ×Çßï ¿: 

033 Ù³ëÝ³·Çï³Ï³Ý ËáñÑñ¹Ç ù³ñïáõÕ³ñ, 

ï»ËÝ.·Çï.¹áÏïáñ, åñáý»ëáñ            ².Î.²ÙÇñÛ³Ý 


