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Ատենախոսու թյ ան արդիականու թյ ու նը : Հ այ աստանի  
Հ անրապետո ւ թյ ան  և  Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  պետական  
քաղաքականո ւ թյ ան  կ ո նց եպց իայ ի  ի րականաց ո ւ մը  առ ո ղջ  ս ննդի  
բ նագավառ ո ւ մ  չ ի  կար ո ղ  ի րականաց վե լ  առանց   կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  
վե րամշ ակ ման  նո ր  կ ե նսատեխնո լ ո գիական  ե ղանակ նե ր ի  ստե ղծ ման  և  
առ կա տեխնո լ ո գիանե ր ի  կատար ե լ ագո ր ծ ման , քանի  ո ր  հ ե նց  
կաթնամթե ր քնե ր ի ն  է  կար ևո ր  դե ր  հատկաց վո ւ մ  մար դո ւ  օ ր գանի զմի  
համար  կ ե նսականո ր ե ն  անհ րաժե շ տ ն յ ո ւ թե ր ո վ  ապահ ո վո ւ մը : 

Նե ր կայ ո ւ մս  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  մե ծ  ճ անաչ ո ւ մ  է  ստաց ե լ  
սպառ ո ղնե ր ի  մոտ բավականի ն  լ ավ  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  
շ նո ր հ ի վ : 

Դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիայ ի  նե ր դր ո ւ մը  շ ատ 
արտադր ո ղնե ր ի  կանգնե ց ր ե ց  մի  շ ար ք  դժվար ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  առ ջ և , 
ո ր ո նք  բ ե ր ո ւ մ  ե ն  ո չ  բավարար  բար ձ ր ո րակ  մթե ր քի  ստաց մանը : Բար ձ ր  
զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ո վ  մթե ր քի  ստաց ման  հ ի մնական  պր ո բ լ ե մն  
է  համար վո ւ մ  հ ո ւ մքի  ցած ր  ո րակ ը , քանի  ո ր  դրանի ց  է  կախված  
մակար դված քի  ձ ևավո ր ո ւ մը , ի ս կ  հ ետագայ ո ւ մ  նաև  պատրաստի  մթե ր քի  
ստաց ո ւ մը : Այ դ  պատճ առ ո վ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  
համար  նախատե ս ված  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ն  նե ր կայ աց վո ւ մ  ե ն  հատո ւ կ  
պահանջ նե ր ,  ո ր ո նք  վե րաբ ե ր վո ւ մ  ե ն  դրա ֆի զի կաքի միական , 
կ ե նսատեխնո լ ո գիական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ն : 

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  արժե ք  ե ն  ստանո ւ մ  
ե ր կ ր ո ր դական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  (շ ի ճ ո ւ կ ) բ ո լ ո ր  բաղադր ի չ  մաս ե ր ի  
արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ման  հ ետ կապված  խնդի ր նե ր ը : 

Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  
պայ մաննե ր ո ւ մ  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  նախատե ս ված  
յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  կար գավո ր մանը  և  
կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  անթափոն  կ ե նսատեխնո լ ո գիայ ի  
կատար ե լ ագո ր ծ մանն  ո ւ ղղված  գիտական  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ո ւ նե ն  
ո ր ո շ ակ ի  գիտագո ր ծ նական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն , ո ր ո վ  է լ  բ նո ր ո շ վո ւ մ  է  
տվյ ալ  աշ խատանքի  արդիականո ւ թյ ո ւ նը : 

Հետազոտու թյ ու նների  նպատակը  և խնդիրները : Աշ խատանքի  
նպատակն  է  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիայ ի  կատար ե լ ագո ր ծ ո ւ մը  
կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ մամբ : 

Նշ ված  նպատակ ի  ի րականաց ման  համար  առաջ ադր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  
հ ի մնական  խնդի ր նե ր ը ՝  

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  Լ ե ռ նայ ի ն  Ղարաբաղի  Հ անրապետո ւ թյ ան  
Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  հավաքական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  կազմը  և  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը ; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  
համալ ի ր  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ձ ևավո ր ման  
գո ր ծ ը նթաց ի  վրա; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  ե ր կ ր ո ր դական  հ ո ւ մքի  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ց նե ր  
օ գտագո ր ծ ման  նպատակահար մար ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  
տեխնո լ ո գիայ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ ; 

- հ ետազոտե լ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , 
մանր է աբանական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  
ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո ; 

- ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  և  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  նե ր դնե լ  վտանգնե ր ի  

վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  ՎՎՀ ԿԿ  համակար գը ; 
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- դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  հ ի մնական  
կ ե նսատեխնո լ ո գիական  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի  հ ի մնավո ր ո ւ մ  և  մշ ակ ո ւ մ : 

Ատենախոսու թյ ան հիմնական գիտական արդյ ու նքները  և 
նորու յ թը : Հ ետազոտվե լ  ե ն  Լ ՂՀ  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  
հավաքական  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  ֆի զի կաքի միական  կազմը  և  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : Հ աստատվե լ  ե ն  դրանց  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
հ ի մնական  օ ր ի նաչ ափո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  և  հ ի մնավո ր վե լ  է  հ ո ւ մքի  կազմի  
կար գավո ր ման  անհ րաժե շ տո ւ թյ ո ւ նը  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  
տեխնո լ ո գիայ ո ւ մ : 

Հ ետազոտվե լ  ե ն  կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  
բաժնի , կաթի  պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մնե ր ի , մակար դի  տե սակ ի , 
մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի  և  մակար դված քի  մշ ակ ման  գո ր ծ ո ննե ր ի  
ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆի զի կաքի միական , 
ռ ե ո լ ո գիական , ս ի նե ր ետի կ  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա: 
Հ աստատվե լ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  
կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքո ւ մ , ի նչ պե ս  նաև  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  
գո ր ծ ո ննե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  
ֆի զի կաքի միական  և  զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Ստաց վե լ  
ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ո րակ ի  համալ ի ր  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  
կախված ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  բ նո ւ թագր ո ղ  ռ ե գր ե ս իայ ի  հավասար ո ւ մնե ր ը : 

Հ ետազոտվե լ  է  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ 
օ գտագո ր ծ ո ւ մը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  
արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ : Մշ ակ վե լ  և  հաստատվե լ  է  ՇՍԽ-ի ց  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  
կաթի ց  (1:1 հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ամբ ) կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  
կ ե նսատեխնո լ ո գիան , ո ր ը  նպաստո ւ մ  է  ե ր կ ր ո ր դայ ի ն  հ ո ւ մքի  
(շ ի ճ ո ւ կ ի ) արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ մանը , կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  
ավե լ աց մանը , ի նչ պե ս  նաև  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  բար ձ րաց նե լ  մթե ր քի  
կ ե նսաբանական  և  ս ննդայ ի ն  արժե քը : Նման  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ամբ  
ստաց վո ւ մ  է  բալ անսավո ր ված  ը ստ ամի նաթթվայ ի ն  կազմի  լ իար ժե ք  
մթե ր ք :  

ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , 
մանր է աբա-նական  գո ր ծ ը նթաց նե ր ը  ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ 
խառնե լ ո ւ ց  հ ետո : Հ աստատվե լ  ե ն  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  
գո ր ծ ո ննե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  համար : 

Վտանգնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  

ՎՎՀ ԿԿ համակար գի  նե ր դր մամբ  հաստատվե լ  է , ո ր  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  սահ մանված  անվտանգո ւ թյ ան  և  
մանր է աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  համապատասխանո ւ մ  ե ն  նո ր մատի վ  
փաստաթղթե ր ի  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի ն : 

Ատենախոսու թյ ան արդյ ու նքների  գործնական նշանակու թյ ու նը : 
Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի , ստաց ված  փո ր ձ նական  տվյ ալ նե ր ի  
արդ յ ո ւ նքնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  հ ի ման  վրա մշ ակ վե լ  է  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  
դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  
կ ե նսատեխնո լ ո գիան : Այ ն  հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  կտա առավե լ  
արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ե լ  կաթնայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , ավե լ աց նե լ  
մթե ր քի  ե լ քը  և  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 
՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  հաստատվե լ  է  նո ր մատի վա-
տեխնի կական  փաստաթղթե ր : 

Արտադրական  փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր ը  ի րականաց վե լ  ե ն  Լ ՂՀ  
Ստեփանակ ե րտի  կաթի  գո ր ծարանո ւ մ , ո րտե ղ  արտադր վե լ  է  0,8 տ 
՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր ք  համաձ այ ն  հաստատված  
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տեխնի կական  պայ մաննե ր ի : Պայ մանական  տնտե սական  
արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  կազմե լ  է  206,0 հազար  դրամ  1 տ արտադրանքի  
հաշ վո վ :  

Ատենախոսու թյ ան փորձագնահատու մը : Ատե նախո ս ո ւ թյ ան  
արդ յ ո ւ նքնե ր ը  զե կ ո ւ ց վե լ  ե ն  Հ այ աստանի  ազգայ ի ն  ագրարայ ի ն  
համալ սարանի  (Հ ԱԱՀ ) անաս նաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  վե րամշ ակ ման  
տեխնո լ ո գիայ ի  (ԱՄՎՏ ) ամբ ի ո նի  նի ստե ր ո ւ մ  (2014 թ., 2015 թ.), ի նչ պե ս  
նաև  ԱՄՎՏ , բ ո ւ սաբ ո ւ ծական  մթե ր քնե ր ի  վե րամշ ակ ման  տեխնո լ ո գիայ ի  
և  ս ննդի  արդ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ան  սար քավո ր ո ւ մնե ր ի , փաթեթավո ր ման , 
կաշ վի  ո ւ  մո ր թո ւ  տեխնո լ ո գիայ ի  ամբ ի ո ննե ր ի  համատե ղ  նի ստո ւ մ  (2016 
թ.), Հ ԱԱՀ  կազմակ ե րպած  մի ջ ազգայ ի ն  գիտաժո ղո վո ւ մ  (2013 թ.) և  Հ ԱԱՀ  
Շո ւ շ ի ի  մաս նաճ յ ո ւ ղի  ագր ո կ ե նսաբանական , տեխնո լ ո գիական  և  
ճ արտարագիտական  ֆակ ո ւ լ տետի  գիտական  խո ր հ ր դի  նի ստե ր ո ւ մ  (2014 թ., 
2015 թ.):  

Հրատարակու մները : Ատե նախո ս ո ւ թյ ան  հ ի մնական  դր ո ւ յ թնե ր ը  
հ րատարակ վե լ  ե ն  3 գիտական  աշ խատանքնե ր ո ւ մ : 

Ատենախոսու թյ ան կառու ցվածքը  և ծավալ ը : Ատե նախո ս ո ւ թյ ո ւ նը  
բաղկացած  է  նե րած ո ւ թյ ո ւ նի ց , գրականո ւ թյ ան  ակնար կ ի ց , 
հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի ց , գրականո ւ թյ ան  ցանկ ի ց  և  
հավե լ ված նե ր ի ց : Աշ խատանքի  հ ի մնական  բ ո վանդակ ո ւ թյ ո ւ նը  
շ արադր ված  է  126 է ջ ի  վրա, պար ո ւ նակ ո ւ մ  է  28 աղյ ո ւ սակ  և  28 
գծապատկ ե ր : 

 

Ատենախոսու թյ ան հիմնական բովանդակու թյ ու նը  
 

Ներածու թյ ու նու մ պարզաբանված  ե ն  աշ խատանքի  
արդիականո ւ թյ ո ւ նը , հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  նպատակ ը  և  խնդի ր նե ր ը , 
գիտական  նո ր ո ւ յ թն  ո ւ  գո ր ծ նական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ նը : 

Գիտատեխնի կական  ի ն  ֆո ր մաց իայ ի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ թյ ո ւ նը  և  

վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  (գլ ուխ 1) ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  վե րամշ ակ վո ղ  կաթի  
կազմը  և  հատկո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  թո ղնո ւ մ  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  կաթնամթե ր քնե ր ի , մաս նավո րապե ս  կաթնաշ ո ռ ի  
արտադր ո ւ թյ ան  վրա: 

Կաթի  կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  շ ե ղո ւ մնե ր ի  հ ետևանքո վ  տեղի  
ե ն  ո ւ նե նո ւ մ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  տեխնո լ ո գիական  
գո ր ծ ը նթաց ի  խախտո ւ մ , ի նչ ը  բ ե ր ո ւ մ  է  պատրաստի  արտադրանքի  մե ջ  
արատնե ր ի  առաջ աց մանը  և  դրա ե լ քի  կ ր ճ ատմանը : 

Կաթնար դ յ ո ւ նաբ ե ր ո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ան  բար ձ րաց ման  
խթան  է  հանդի սանո ւ մ  կաթի  բ ո լ ո ր  բաղկաց ո ւ ց ի չ  մաս ե ր ի  համալ ի ր  
վե րամշ ակ ո ւ մը : 

Վե ր ջ ի ն  տար ի նե ր ի ն  միտո ւ մ  է  նկատվո ւ մ  պանի ր նե ր ի  
արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  կաթի  մե ջ  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  
օ գտագո ր ծ ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ : Տվ յ ալ  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ  կատարված  
հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  զար գաց ո ւ մը  բ նո ւ թագր վո ւ մ  է  հ ի մնականո ւ մ  
հ ետև յ ալ  գաղափարնե ր ո վ ՝  ավե լ աց նե լ  կաթի ց  սպիտակ ո ւ ց ի  ե լ քը , 
բար ե լ ավե լ  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  ֆո ւ նկ ց ի ո նալ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  և  
դրանց  դե ր ը  մար դո ւ  ս ննդո ւ մ : 

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ  շ ի ճ ո ւ կայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ի  
օ գտագո ր ծ ո ւ մը  կավե լ աց նի  այ դ  մթե ր քնե ր ի  կ ե նսաբանական  արժե քը , 
ի նչ պե ս  նաև  արդ յ ո ւ նավետ կ օ գտագո ր ծ վե ն  կաթի  հ ի մնական  բաղադր ի չ  
մաս ե ր ը :  
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Վե ր ը  նշ ված  խնդի ր նե ր ի  լ ո ւ ծ ո ւ մը  արդիական  է  և  պահանջ ո ւ մ  է  
հ ետագա ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ թյ ո ւ ն : 

Հետազոտու թյ ու նների  նյ ու թը  և մեթոդները : Աշ խատանքի  
կատարման  ը նթաց քո ւ մ  օ գտագո ր ծ վե լ  ե ն  համապատասխան  
կազմակ ե րպո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  կ ո ղմի ց  հաստատված  վե ր լ ո ւ ծական  
(ֆի զի կաքի միական , կ ե նսաքի միական , անվտանգո ւ թյ ան , մանր է աբանա-
կան ) մե թո դնե ր ը , ը նդո ւ նված  ստանդարտնե ր ը , տեխնի կական  
պայ մաննե ր ը , հ րահանգնե ր ը  և  այ լ ն : 

Փո ր ձ նական  և  տե սական  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  կատարվե լ  ե ն  Հ ԱԱՀ  
ԱՄՎՏ  ամբ ի ո նո ւ մ  և  Ար ցախի  Պետական  համալ սարանի  ը նդհանո ւ ր  
քի միայ ի  ամբ ի ո նո ւ մ , արտադրական  փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր ը ՝  Լ ՂՀ  
Ստեփանակ ե րտի  կաթի  գո ր ծարանո ւ մ :  

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ը նդհանո ւ ր  կառ ո ւ ց ված քը , ո ր ն  
արտաց ո լ ո ւ մ  է  աշ խատանքի  բաժի ննե ր ի  կատարման  
հաջ ո ր դականո ւ թյ ո ւ նը , բաղկացած  է  մի  քանի  փո ւ լ ե ր ի ց , ո ր ո նք  
փոխկապակ ց ված  ե ն  հ ետազոտվո ղ  ծավալ նե ր ի  և  վե րահ ս կ վո ղ  
չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի  հ ետ: 

Ստաց ված  փո ր ձ նական  տվյ ալ նե ր ը  մշ ակ վե լ  ե ն  ռ ե գր ե ս ի ո ն  
անալ ի զի  մե թո դնե ր ո վ , ի նչ պե ս  նաև  Microsoft Excel 2003 ծ րագր ի  փաթեթի  
օ գնո ւ թյ ամբ : 

 

Հետազոտությ ան արդյ ու նքները  
 

1. Կաթի  կազմի  և հատկու թյ ու նների  հետազոտու մը  
Կաթի  ո րակ ի ց  է  կախված  պատրաստի  մթե ր քի  ո րակ ը , այ սպե ս , բար ձ ր  

ո րակ ի  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  պահանջ վո ւ մ  է  
սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  բար ձ ր  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  կաթ: 
Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  հ ի մնական  հ ո ւ մք  է  
հանդի սանո ւ մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը : 

Այ դ  պատճ առ ո վ  հ ետազոտո ւ թյ ան  առաջ ի ն  փո ւ լ ո ւ մ  
ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  Լ ՂՀ  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  
կ ո մբ ի նատի  գո ր ծ ո ւ նե ո ւ թյ ան  գոտո ւ մ  մթե ր վո ղ  հավաքական  կաթի  
կազմի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ մը  ե ր ե ք  (2012-2014 թ.թ.) 
տարվա ը նթաց քո ւ մ : 

Տար վա ս ե զո նը  զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  է  ո ւ նե նո ւ մ  կաթի  կազմի  և  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Դա պայ մանավո ր ված  է  նրանո վ , ո ր  փոփոխվո ւ մ  
ե ն  կ լ ի մայ ական  և  կ ե րակ ր ման  պայ մաննե ր ը , ի նչ պե ս  նաև  լ ակտաց իայ ի  
փո ւ լ ը : 

Կաթո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  սպիտակ ո ւ ց ի , յ ո ւ ղի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժի ննե ր ը  և  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի ց  
խտո ւ թյ ո ւ նը , թթվո ւ թյ ո ւ նը  և  այ լ ն : 

Աղ յ ո ւ սակ  1-ո ւ մ  բ ե ր ված  ե ն  տարվա ը նթաց քո ւ մ  կաթի  յ ո ւ ղի , 
սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  մի ջ ի ն  
ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : Աղ յ ո ւ սակ ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  յ ո ւ ղի , սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  ամե նամե ծ  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  դիտվո ւ մ  է ր  աշ նանը  
(հ ո կտե մբ ե ր ) ստաց ված  կաթո ւ մ , ի ս կ  ամե նաքի չ ը ` գար նանը  (ապր ի լ ): 

Յո ւ ղի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  տատանվո ւ մ  է ր  3,65-ի ց  մի նչ և  4,00  

սահ մաննե ր ո ւ մ , սպիտակ ո ւ ց ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը ` 2,86-ի ց  մի նչ և  3,07  
սահ մաննե ր ո ւ մ , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նա-կ ո ւ թյ ո ւ նը ` 11,78-ի ց  մի նչ և  

12,31  սահ մաննե ր ո ւ մ : Այ դ   ց ո ւ ց անի շ նե ր ի  մի ջ ի ն  արժե քնե ր ը  տար վա 

ը նթաց քո ւ մ  կազմե լ  ե ն  համապատասխանաբար  յ ո ւ ղի  համար  3,83 , 

սպիտակ ո ւ ց ի  համար  2,96 , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  համար  12,05  1: 
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Այ սպի ս ո վ , կաթի  կազմը  տարվա ը նթաց քո ւ մ  կ ր ո ւ մ  է  զգալ ի  
քանակական  և  ո րակական  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր , ի նչ ը  անհ րաժե շ տ է  հաշ վի  
առ նե լ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ : 

Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  կար ևո ր  է  
համար վո ւ մ  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի , հատկապե ս  կազե ի նի  
պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : Դա բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  կազե ի նը  
հ ի մնական  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  մակար դված քի  կառ ո ւ ց ված քի  
ձ ևավո ր ման  համար , այ դ  պատճ առ ո վ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ն  նե ր կայ աց նո ւ մ  
ե ն  ո ր ո շ ակ ի  պահանջ նե ր : 

 
 
 
 

Աղ յ ո ւ սակ  1 
Յո ւ ղի , սպիտակ ո ւ ց ի  և  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթո ւ մ  

Ամի ս  
 

Զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթո ւ մ ,  

յ ո ւ ղ  սպիտակո ւ ց  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր  

հ ո ւ նվար  3,890,06 2,930,07 12,100,12 

փետր վար  3,790,05 2,900,09 11,960,11 

մարտ 3,71.0,04 2,890,09 11,780,15 

ապր ի լ  3,650,07 2,860,08 11,850,12 

մայ ի ս  3,72.0,09 2,920,06 11,880,14 

հ ո ւ նի ս  3,760,07 2,940,08 11,940,11 

հ ո ւ լ ի ս  3,810,06 2,970,11 12,040,09 

օ գո ստո ս  3,840,05 3,010,07 12,090,14 

ս եպտե մբ ե ր  3,910,06 3,040,09 12,180,12 

հ ո կտե մբ ե ր  4,000,09 3,070,10 12,310,13 

նո յ ե մբ ե ր  3,930,07 3,020,11 12,220,11 

դե կտե մբ ե ր  3,900,08 3,010,11 12,160,12 

Մի ջ ի նը  տարվա ը նթաց քո ւ մ  3,830,07 2,960,09 12,050,12 

 
Քանի  ո ր  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  համար  

հ ի մնական  հ ո ւ մք  է  հանդի սանո ւ մ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթը , ապա անհ րաժե շ տ 
է  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  դրա կազմը  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը : 

Հ աստատվե լ  է  աշ նանը  ստաց ված  կաթի  հ ետազոտվո ղ  
բաղադր ի չ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  հարաբ ե րական  աճ ը  գար նանը  

ստաց ված  կաթի  համե մատ, ո ր ը  կազմե լ  է ` չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  համար  – 3,2 , 

սպիտակ ո ւ ց ի  համար  – 11,1 : Տար վա այ լ  ե ղանակ նե ր ի ն  ստաց ված  կաթը  
պար ո ւ նակ ո ւ մ  է ր  ավե լ ի  քի չ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր : Խտո ւ թյ ան  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  
տարվա ը նթաց քո ւ մ  աննշ ան  է  արտահայ տված , սակայ ն , ո րպե ս  կանո ն , դրա 
բար ձ րաց ո ւ մը  նկատվո ւ մ  է ր  աշ նանը : 

Անց կաց ված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  ց ո ւ յ ց  տվե ց ի ն , ո ր  Լ ՂՀ  
Աս կ ե րանի  շ ր ջ անի  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  կ ո մբ ի նատի  հավաքական  կաթը  
ը ստ չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  և  սպիտակ ո ւ ց ի  չ ի  համապատասխանո ւ մ  դրան  
նե ր կայ աց վո ղ  պահանջ նե ր ի ն : Այ դ  պատճ առ ո վ  առանց  հ ո ւ մքի  կազմի  
կար գավո ր ման  անհ նար  է  արտադր ե լ  բար ձ ր  ո րակ ի  հատի կայ ի ն  
կաթնաշ ո ռ : 

2. Կաթնաշ ոռայ ին հատիկի  ձևավորման վրա առանձին տեխնոլ ոգիական 
գործոնների  ազդեցու թյ ան հետազոտու մը  և դրանց  մոդել ավորու մը  

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  անհ րաժե շ տ փո ւ լ  է  
համար վո ւ մ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նավետ 
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տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  հաստատո ւ մը : Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  
ո րակ ի  և  ե լ քի  վրա ազդո ղ  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ն  ե ն  
համար վո ւ մ ` չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  
մե ջ , կաթի  պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մը , մակար դի  տե սակ ը , մակար դման  
ջ ե ր մաստի ճ անը  և  այ լ ն : 

Յո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

կար ե լ ի  է  հաս ց նե լ  8,0-ի ց  մի նչ և  11,0 -ի ` դրա մե ջ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

բաղադր ի չ  կազե ի ն  ավե լ աց նե լ ո վ : 
Կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ման  

համար  կատարվե լ  ե ն  մի  շ ար ք  փո ր ձ ե ր : Փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ը  
արտադր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  տեխնո լ ո գիայ ո վ ` սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

բաղադր ի չ ը  կազե ի նը   խառնվե լ  է  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  հ ետ` մի նչ և  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  տրված  արժե քի ն  հաս նե լ ը : Ստաց ված  

սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խառնո ւ ր դը  պաստե րաց վե լ  է  (742) 0C 
ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  15-20 վր կ  տևո ղո ւ թյ ամբ , պաղե ց վե լ  է  մի նչ և  

մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը  (321) 0C և  մակար դվե լ  է  կաթնաթթվայ ի ն  
մանր է նե ր ի ց  կազմված  մակար դո վ , այ նո ւ հ ետև  ավե լ աց վե լ  է  
կալ ց ի ո ւ մի  ք լ ո ր ի դի  ջ րայ ի ն  լ ո ւ ծ ո ւ յ թ` 125-150 գ  չ ո ր  աղ  և  1 գ  
պեպս ի նի  լ ո ւ ծ ո ւ յ թ 1000 կ գ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  հաշ վո վ : Խառնո ւ ր դը  
մակար դվե լ  է ` մի նչ և  ամո ւ ր  մակար դված քի  ստաց վե լ ը  և  ակտի վ  

թթվո ւ թյ ան ` pH-ի  4,900,05 արժե քի ն  հաս նե լ ը : Ստաց ված  մակար դված քը  
մշ ակ վե լ  է , հատի կ ը  լ վաց վե լ  է  սառ ը  ջ ր ո վ , խառնվե լ  է  ս ե ր ի  հ ետ: 
Ստո ւ գի չ  նմո ւ շ ը  արտադր վե լ  է  նմանատիպ ե ղանակ ո վ  առանց  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  հավե լ ման  ավե լ աց ման : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  պատրաստի  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ո ր ո շ վե լ  է  
խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  
բաժի նը  շ ի ճ ո ւ կ ո ւ մ , պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը , մակար դման  
տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ո ր ո նք  բ ե ր ված  ե ն  աղյ ո ւ սակ  2-ո ւ մ , ի նչ պե ս  նաև  
հ ետազոտվե լ  ե ն  ռ ե ո լ ո գիական  (տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը ) և  
զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : 

Աղ յ ո ւ սակ  2 
Հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  մակար դված քնե ր ի  և  շ ի ճ ո ւ կ ի  

ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Նմո ւ շ ի  
համար ը  

Յո ւ ղազո ւ ր
կ  կաթի  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածա-

յ ի ն  

բաժի նը ,  

Կաթնաշ ո ռա-
յ ի ն  հատի կ ի  
խոնավո ւ թյ

ան  
զանգվածայ
ի ն  բաժի նը , 

 

Շի ճ ո ւ կ ի  
չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր
ի  

զանգված
ա-յ ի ն  

բաժի նը , 

 

Մթե ր քի  
ե լ քը  
100 կ գ  
կաթի  

հաշ վո վ
, կ գ  

Մակար դման  
տևո ղո ւ թյ ո
ւ -թյ ո ւ նը , 

ժամ  

1  
(ստո ւ գի
չ ) 

8,00,2 72,402,8 5,260,15 13,300,3
8 

6,50,30 

2 8,50,2 73,143,0 4,500,12 13,820,4
0 

6,50,30 

3 9,00,2 74,563,0 4,680,13 14,420,4
2 

6,00,20 

4 9,50,2 75,403,4 4,750,14 15,030,4
5 

5,50,20 

5 10,00,3 75,913,5 5,200,15 15,320,4 5,00,20 
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6 

6 10,50,3 75,363,6 5,510,16 15,830,4
7 

4,50,20 

7 11,00,3 78,544,2 5,610,16 16,040,4
7 

4,50,20 

 
Աղ յ ո ւ սակ  2-ի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  կաթի  մե ջ  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  8,0-ի ց  մի նչ և  11,0  բար ձ րաց ման  դեպքո ւ մ  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

ավե լ անո ւ մ  է  8,5 -ո վ , մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը  կ ր ճ ատվո ւ մ  է  մի ջ ի ն  
հաշ վո վ  2 ժամո վ : Բաց ի  այ դ , պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը  ավե լ անո ւ մ  է  1,2 
անգամ : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  մե ջ  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժնի  
ավե լ աց ո ւ մը  պայ մանավո ր ված  է  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  
ավե լ աց մամբ , ո ր ն  ի ր  հ ե ր թի ն  օ ժտված  է  բար ձ ր  հ ի դր ո ֆի լ  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  ի  հաշ ի վ  բ ևե ռայ ի ն  խմբ ե ր ի  և  պեպտիդայ ի ն  
կապե ր ի : Մթե ր քի  ե լ քը  ավե լ անո ւ մ  է  կազե ի նի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  
ավե լ աց ման  հ ետևանքո վ , քանի  ո ր  մակար դված քը  ստաց վո ւ մ  է  ավե լ ի  
ամո ւ ր  և  ձ ի գ , հատի կ ը  մշ ակ ման  ժամանակ  ավե լ ի  քի չ  է  մաս նատվո ւ մ  և  
լ ավ  է  խտանո ւ մ : 

Հ ետազոտե լ  ե նք  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  
ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  մակար դված քնե ր ի  
ռ ե ո լ ո գիական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Քանի  ո ր  հատի կայ ի ն  
կաթնաշ ո ռ ը  պատկանո ւ մ  է  մած ո ւ ց ի կ -պլ աստայ ի ն  համակար գե ր ի ն , ապա 
ո րպե ս  վե րահ ս կ ո ղ  գո ր ծ ո ն  օ գտագո ր ծ ե լ  ե նք  ռ ե ո լ ո գիական  
բ նո ւ թագի ր ը ` տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մը  (ՏՍԼ ):  

Մաթե մատի կական  մշ ակ ման  շ նո ր հ ի վ  ստաց ե լ  ե նք  հ ետազոտվո ղ  
նմո ւ շ նե ր ի  ՏՍԼ -ի  կախված ո ւ թյ ո ւ նը  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի ց , ո ր ն  արտահայ տվո ւ մ  է  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ` 

462,7122,1  xy  (1) 

ո րտե ղ  y  - տեղաշ ար ժի  սահ մանայ ի ն  լ ար ո ւ մն  է , կ Պա, 

    x  - կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը ,  
Ստաց ված  հավասար ման  (1) վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  

ե զրակաց նե լ , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ՏՍԼ -ը  ո ւ ղի ղ  համե մատական  
կախված ո ւ թյ ան  մե ջ  է  գտնվո ւ մ  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  
բաժնի ց : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  զգայ ո ր ո շ ման  
ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  թո ւ յ լ  տվե ց  հաստատե լ  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  հավե լ ման  օպտի մալ  չ ափաքանակ ը , ո ր ի  դեպքո ւ մ  
յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կազմո ւ մ  է  

(9,50,2): Կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  ավե լ ի  պակաս  
արժե քի  դեպքո ւ մ  նկատվո ւ մ  է  հատի կ ի  արտահայ տված  

մանրահատի կ ո ւ թյ ո ւ ն  և  ալ յ ո ւ րալ ի ո ւ թյ ո ւ ն : 10,0  և  ավե լ  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  դեպքո ւ մ  հատի կ ը  դառ նո ւ մ  է  
արտահայ տված  ռ ե զի նանման  և  կ ոպիտ: 

Ամփոփե լ ո վ  հ ետազոտվո ղ  նմո ւ շ նե ր ի  ֆի զի կաքի միական , 
ռ ե ո լ ո գիական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
արդ յ ո ւ նքնե ր ը , հաստատվե լ  է , ո ր  բար ձ ր  ո րակ ի  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ  

ստանալ ո ւ  համար  անհ րաժե շ տ է  օ գտագո ր ծ ե լ  (9,50,2)  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  կաթնայ ի ն  խառնո ւ ր դ  2: 
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Հ աջ ո ր դ  փո ւ լ ո ւ մ  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ե լ  ե նք  պաստե րաց իայ ի  
ռ ե ժի մնե ր ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ո րակ ի  վրա: 

Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  փո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը , կար ե լ ի  է  

առանձ նաց նե լ  պաստե րաց իայ ի  օպտի մալ  ռ ե ժի մը ` (742) 0C 15-20 վր կ  
պահպանո ւ մո վ , քանի  ո ր  տվյ ալ  ռ ե ժի մի  ժամանակ  ստաց վո ւ մ  է  ի ր  
չ ափս ե ր ո վ  համաս ե ռ  հատի կ , տաքաց ման  ժամանակ  տեղի  է  ո ւ նե նո ւ մ  դրա 
արագ  չ ո րաց ո ւ մ :  

Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  կար ևո ր  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  
ո ւ նի  նաև  մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ը , ո ր ի  ը նթաց քո ւ մ  տեղի  ե ն  
ո ւ նե նո ւ մ  կաթի  բաղկաց ո ւ ց ի չ  մաս ե ր ի  ֆի զի կաքի միական  
փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր , ո ր ո նք  բ ե ր ո ւ մ  ե ն  կազե ի նի  կ ոագո ւ լ յ աց իայ ի ն : 
Հ ատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  օ գտագո ր ծ վո ւ մ  է  
շ ր դանաթթվայ ի ն  մակար դո ւ մը , ո ր ը  հ ի մնված  է  կազե ի նի  վրա 
կաթնաթթվի  և  շ ր դանաֆե ր մե նտի  համատե ղ  նե ր գո ր ծ ո ւ թյ ամբ : 
Մակար դման  շ ր դանաթթվայ ի ն  գո ր ծ ը նթաց ի  վրա ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ե ն  
գո ր ծ ո ւ մ  բազմաթի վ  գո ր ծ ո ննե ր , ո ր ո նց ի ց  ամե նակար ևո ր նե ր ի ց  մե կ ն  է  
հանդի սանո ւ մ  օ գտագո ր ծ վո ղ  մակար դի  տե սակ ը : 

Կաթի  մակար դման  համար  օ գտագո ր ծ վե լ  ե ն  Հ ԱԱՀ  ԱՄՎՏ  կաթի  
պր ո բ լ ե մայ ի ն  լ աբ ո րատո ր իայ ի  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի  
թանգարանի ց  մե ր  կ ո ղմի ց  ը նտր ված  2 մակար դ , բաղկացած  ե ր կ ո ւ ական  

մանր է ական  շ տամնե ր ի ց   1 (Str.lactis, Str.thermophilus) և   2 (L.diacetilactis, 
L.salivarius): 

 1 մակար դի  օ գտագո ր ծ մամբ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  թթվագո յ աց ման  
գո ր ծ ը նթաց ը  ավե լ ի  ի նտե նս ի վ  է ր  ը նթանո ւ մ , քանի  ո ր  դրա կազմի  մե ջ  
մտնո ւ մ  է ր  Str.thermophilus շ տամը , ո ր ը  թթվագո յ աց ման  ակտի վո ւ թյ ամբ  
գե րազանց ո ւ մ  է  մ յ ո ւ ս  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ի ն : Մակար դո ւ մը  մոտ 

1 ժամո վ  ավե լ ի  արագ  է ր  ը նթանո ւ մ , քան   2 մակար դի  օ գտագո ր ծ ման  

դեպքո ւ մ : Սակայ ն  հար կ  է  նշ ե լ , ո ր   1 մակար դի  օ գտագո ր ծ ման  
ժամանակ  առաջ անո ւ մ  է ր  ո չ  խիտ մակար դված ք , վատ ս ի նե ր ետի կ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ : Սի նե ր ե զի ս ն  ավե լ ի  արագ  է ր  ը նթանո ւ մ    2 

մակար դո վ  մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ի  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ ն   1 մակար դո վ  
մակար դված  նմո ւ շ նե ր ի , շ ի ճ ո ւ կ ի  անջ ատո ւ մը  ավե լ աց ե լ  է ր  մի ջ ի ն  
հաշ վո վ  1,42 անգամ : 

Հ ետևաբար ,  1 մակար դի  օ գտագո ր ծ ո ւ մը , ո ր ի  կազմի  մե ջ  մտնո ւ մ  
ե ն  ակտի վ  թթվագո յ աց նո ղնե ր , համե մատած  ավանդական  մակար դի  հ ետ, 
արագաց նո ւ մ  է  մակար դման  գո ր ծ ը նթաց ը , սակայ ն  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
օ գտագո ր ծ ման  աստի ճ անն  այ ս  դեպքո ւ մ  ո ր ո շ  չ ափո վ  նվազո ւ մ  է : 

Այ սպի ս ո վ , թե ր մո ֆի լ  մակար դը  ( 1) կար ե լ ի  է  օ գտագո ր ծ ե լ  մակար դման  
գո ր ծ ը նթաց ի  արագաց ման  համար , սակայ ն  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
առավե լ ագո ւ յ ն  օ գտագո ր ծ մամբ  ո րակ յ ալ  մակար դված քի  ստաց ման  

համար  նախընտր ե լ ի  է   2 մակար դի  օ գտագո ր ծ ո ւ մը , ո ր ն  է լ  

օ գտագո ր ծ վե լ  է  հ ետագա հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ : Շտամնե ր ի  և   2 
մակար դի  բ նո ւ թագի ր ը  նե ր կայ աց ված  է  աղ .3-ո ւ մ : 

Աղ յ ո ւ սակ  3 
Շտամնե ր ի  և  մանր է ական  մակար դի  բ նո ւ թագի ր ը  

հ հ  Ցո ւ ցանի շ նե ր  Շտամնե ր  Մանր է ական  
մակար դ  L.diacetilactis 

30 
L.salivarius 

1588 

1 Թթվո ւ թյ ո ւ նը  24 ժ , 0Թ 85,54,0 110,54,5 125,55,5 

2 Մակար դման  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , 
ժամ  

4,50,2 4,20,2 4,00,2 
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3 Մակար դված քի  ամր ո ւ թյ ո ւ նը , 
գ /ս մ 2 

1,00,05 1,10,5 1,10,05 

4 Պր ոտե ո լ ի զ , մգ 11,50,4 12,50,5 14,50,5 

5 Սի նե ր ե զի ս ,  7,00,3 6,50,3 10,50,4 

6 Հ ամը , բալ  5,0 5,0 5,0 

 
Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  կաթի  մակար դման  

ջ ե ր մաստի ճ անը  շ ատ կար ևո ր  նշ անակ ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի , քանի  ո ր  այ ն  մե ծ  
ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  մանր է ակ ե նսաբա-նական  գո ր ծ ը նթաց ի  զար գաց ման  
վրա: 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  համար  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

հավե լ ո ւ մո վ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ը  մակար դվե լ  ե ն   

2 մակար դո վ  (320,5), (360,5) և  (400,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ : 

Կաթնաշ ո ռ ի  (360,5) 0C և  (400,5) 0C ջ ե ր մաստի ճ աննե ր ո ւ մ  
մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

համապատաս -խանաբար   3,8 և  7,1 -ո վ  պակաս  է ր , ի ս կ  շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  3,0 և  4,9 -ո վ  ցած ր  է ր , քան  (320,5) 0C 
ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : 

Մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անը  զգալ ի ո ր ե ն  ազդո ւ մ  է  նաև  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Առավե լ  

լ ավ  ս ի նե ր ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  օ ժտված  է ր  (360,5) 0C 
ջ ե ր մաստի ճ անո ւ մ  մակար դված  նմո ւ շ ը : 

Մակար դված քնե ր ի  կառ ո ւ ց ված քի  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  բացատր վո ւ մ  է  նրանո վ , ո ր  մակար դման  
ջ ե ր մաստի ճ անի  բար ձ րաց մանը  զո ւ գը նթաց   արագո ր ե ն  նվազո ւ մ  է  
մակար դված քնե ր ի  մած ո ւ ց ի կ ո ւ թյ ո ւ նը , քանի  ո ր  ավե լ անո ւ մ  է  խո շ ո ր  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  մաս նի կ նե ր ի  քանակ ը , ի ս կ  մանր  մաս նի կ նե ր ի  քանակ ը  
պակաս ո ւ մ  է : Դա արագաց նո ւ մ  է  ս ի նե ր ե զի ս ի  գո ր ծ ը նթաց ը  և  
նվազե ց նո ւ մ  է  շ ի ճ ո ւ կ ի  հ ետ չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  կ ո ր ո ւ ստը : Ընդ  ո ր ո ւ մ  
նվազո ւ մ  է  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  օ գտագո ր ծ ման  աստի ճ անը  և  պատրաստի  
մթե ր քը  ստաց վո ւ մ  է  ավե լ ո ր դ  խիտ կ ո նս ի ստե նց իայ ի : Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  

վե ր ը  նշ ված ը , մակար դման  օպտի մալ  ջ ե ր մաստի ճ ան  է  ը նտր վե լ  (360,5) 0C: 
Որպե ս  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  արտադր ո ւ թյ ան  հ ի մնական  

տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր , ո ր ո նք  ազդո ւ մ  ե ն  դրա ո րակ ի  և  
արտադր ո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ան  վրա, ը նդո ւ նվե լ  ե ն  պատրաստի  
հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը , կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  մե ջ  
խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  և  պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  տվյ ալ  
ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա առավե լ ագո ւ յ ն  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նե ց ո ղ  
գո ր ծ ո ննե ր ի ց  ե ն  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , պեպս ի նի  
քանակ ը  և  հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը : 

Բո լ ո ր  գո ր ծ ո ննե ր ը  ը նտր վե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  կ ե րպ՝  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  կաթի  մե ջ  8,0 -ի ց  մի նչ և  11,0 , 0,5  քայ լ ո վ ; 
պեպս ի նի  քանակ ը  0,5-ի ց  մի նչ և  3 գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ , 0,5 գ  քայ լ ո վ ; 
հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  50-ի ց  մի նչ և  62 0C, 4 0C քայ լ ո վ : 

Հ ետազոտվո ղ  գո ր ծ ո ննե ր ի  մի ջ ակայ քը  ը նտր ե լ  ե նք  
գրականո ւ թյ ան  տվյ ալ նե ր ի , արտադր ո ւ թյ ան  պայ մաննե ր ի  և  մե ր  
կ ո ղմի ց  նախկ ի նո ւ մ  կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ի ման  վրա: 

Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  հ ի ման  վրա 
ստաց ե լ  ե նք  ռ ե գ ր ե ս իայ ի  հավասար ո ւ մնե ր ը , ո ր ո նք  նկարագր ո ւ մ  ե ն  
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պեպս ի նի  քանակ ի  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  (X2) և  կաթի  
չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  (X3) կախված ո ւ թյ ո ւ նը , ի նչ պե ս  
նաև  դրանց  փոխադար ձ  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  պատրաստի  մթե ր քի  
զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  (Y1), պատրաստի  մթե ր քի  խոնավո ւ թյ ան  
զանգվածայ ի ն  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  (Y2), շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  
պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  (Y3) և  պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քի  (Y4) վրա: Ստաց ված  
հավասար ո ւ մնե ր ը  ստո ւ գվե լ  ե ն  ը ստ ադե կ վատո ւ թյ ան  Ֆի շ ե ր ի  
չ ափանի շ ի  մի ջ ո ց ո վ , ի ս կ  գո ր ծակ ի ց նե ր ը ՝  ը ստ նշ անակ ո ւ թյ ան  
Ստյ ո ւ դե նտի  չ ափանի շ նե ր ի  մի ջ ո ց ո վ : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  (Y1) 
կախված ո ւ թյ ո ւ նը  պեպս ի նի  քանակ ի ց  (X1), հատի կ ի  տաքաց ման  
ջ ե ր մաստի ճ անի ց  (X2) և  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի ց  (X3) 
արտահայ տվո ւ մ  է  ռ ե գր ե ս իայ ի  հ ետև յ ալ  հավասար ո ւ մո վ ` 

2

3

2

2

2

1321 1,372X0,016X0,306X25,498X1,686X153,49Y   (2) 

Ըստ ստաց ված  հավասար ման  կառ ո ւ ց վե լ  ե ն  ար ձ ագանքի  
մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ը , ո ր ո նք  համապատասխանո ւ մ  ե ն  հ ետազոտո ւ թյ ան  
ե նթար կ վո ղ  չ ափանի շ ի  ո ր ո շ ակ ի  արժե քնե ր ի ն : 

Ռե գր ե ս իայ ի  հավասար ո ւ մի ց  (2) և  ար ձ ագանքի  
վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նի ց  հ ետևո ւ մ  է , ո ր  կաթնաշ ո ռ ի  զգայ ո ր ո շ ման  
ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա առավե լ  մե ծ  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  ո ւ նի  կաթի  չ ո ր  
ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , ավե լ ի  քի չ ՝  հատի կ ի  տաքաց ման  
ջ ե ր մաստի ճ անը  և  պեպս ի նի  քանակ ը : 

Կատարվե լ  ե ն  նմանատիպ տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  
մո դե լ ավո ր ո ւ մ  և  ո ր ո շ վե լ  ե ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  մե ջ  
խոնավո ւ թյ ան  բաժի նը , շ ի ճ ո ւ կ ի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  և  
պատրաստի  մթե ր քի  ե լ քը : 

Ամփոփե լ ո վ  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  ստաց ված  
հավասար ո ւ մնե ր ը  և  կառ ո ւ ց ված  ար ձ ագանքի  մակ ե ր ևո ւ յ թնե ր ը , 
հաստատվե լ  ե ն  հ ետև յ ալ  օպտի մալ  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ը ՝  
դրանք  ե ն ՝   յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  

(9,5±0,2), պեպս ինի  քանակ ը  (1,0±0,1) գ  1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ , հատի կ ի  
տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անը  (54±2) 0C: 

 
3. Կաթնաշ ոռի  արտադրու թյ ան համար  հիմնական գործոնների  

հետազոտու թյ ու նը  
 

Սերի  ֆերմենտացիայ ի  գործընթացի  հետազոտու թյ ու նը : Ըստ 
ավանդական  տեխնո լ ո գիայ ի  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  պատրաստվո ւ մ  է  
անյ ո ւ ղ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի ց  և  պաստե րաց ված  ս ե ր ի ց : Մե նք  
հ ետազոտե լ  ե նք  ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  օ գտագո ր ծ ման  
հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ նը  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  
կատար ե լ ագո ր ծ ման  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  բար ե լ ավման  
համար : 

Բազմաբաղադր ի չ  մակար դնե ր ի  համար  մանր է նե ր ի  ը նտր ո ւ թյ ան  
համար  առավե լ  կար ևո ր  գո ր ծ ո ն  է  համար վո ւ մ  դրանց  դի ետի կ  և  
ֆո ւ նկ ց ի ո նալ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը , ի նչ պե ս  նաև  ս ի մբ ի ոտի կ  
հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  և  կ ե նս ո ւ նակ  բ ջ ի ջ նե ր ի  առավե լ ագո ւ յ ն  
քանակ ո ւ թյ ո ւ ն  կ ո ւ տակ ե լ ո ւ  ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը : 

Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  անց կաց ման  համար  հ ետազոտվե լ  ե ն  Հ ԱԱՀ  
ԱՄՎՏ  կաթի  պր ո բ լ ե մայ ի ն  լ աբ ո րատո ր իայ ո ւ մ  ստաց ված  2 փո ր ձ նական  

մանր է ական  մակար դնե ր , ո ր ո նք  բաղկացած  ե ն  L.acidophilus-E, L.salivarius I 

տար բ ե րակ  և  Str.lactis, L.bulgaricus II տար բ ե րակ  մանր է նե ր ի ց : 
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Ստո ւ գի չ  է  համար վե լ  10  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  
ս ե ր ը : 

Սե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  գո ր ծ ը նթաց ի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ նը  ի ր  մե ջ  
նե րառ ո ւ մ  է  ֆե ր մե նտաց իայ ի  ը նթաց քո ւ մ  մակար դված քի  
ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ո ւ ս ո ւ մնաս ի ր ո ւ մը  և  փո ր ձ նական  
կաթնաշ ո ռ ի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : Ավե լ աց վո ղ  մանր է ական  

մակար դի  օպտի մալ  քանակ ը  կազմո ւ մ  է  3 : 
Մանր է նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  փոփոխո ւ թյ ան  դի նամի կան  

նե ր կայ աց ված  է  աղյ ո ւ սակ  4-ո ւ մ , ո րտե ղի ց  ե ր ևո ւ մ  է , ո ր  փո ր ձ նական  
նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ի նտե նս ի վ  է  ը նթանո ւ մ  կաթնաթթվայ ի ն  գո ր ծ ը նթաց նե ր ը  
առաջ ի ն  4 ժամվա ը նթաց քո ւ մ : Հ ետագայ ո ւ մ  մանր է նե ր ի  քանակ ը  
ավե լ անո ւ մ  է  աննշ ան : Դրա համար  նպատակահար մար  է  ս ե ր ը  
ֆե ր մե նտաց իայ ի  ե նթար կ ե լ  4 ժամվա ը նթաց քո ւ մ : 

I տար բ ե րակ ի  մակար դո ւ մ  օ գտագո ր ծ ո ւ մ  ե նք  L.salivarius 1588 և  
L.acidophilus-E շ տամնե ր ը , ո ր ո նք  օ ժտված  ե ն  ածխաջ րատնե ր  խմո ր ե լ ո ւ  
ավե լ ի  բար ձ ր  ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ , հար մար վո ւ մ  ե ն  մար դկանց  աղի նե ր ո ւ մ , 
ճ ն շ ո ւ մ  ե ն  պայ մանական  պաթո գե ն  և  պաթո գե ն  մանր է նե ր ը , ի նչ ի  
արդ յ ո ւ նքո ւ մ  մթե ր քի ն  տալ ի ս  ե ն  դի ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր : 

Այ սպի ս ո վ , կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ի ման  վրա կար ե լ ի  
է  ե զրակաց նե լ , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  
ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  համար  խո ր հ ո ւ ր դ  է  տրվո ւ մ  օ գտագո ր ծ ե լ  I 
տար բ ե րակ ի  մանր է ական  մակար դը  հ ետև յ ալ  կազմո վ ՝  L.acidophilus-E և  
L.salivarius 1588, ո ր ո նք  օ ժտված  ե ն  դի ետի կ  և  բ ո ւ ժ ի չ , կանխար գե լ ի չ  

հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո վ  3: 
Մակար դո ղ  մանր է նե ր ի  տվյ ալ  զո ւ գո ր դո ւ թյ ո ւ նը  բար ե լ ավո ւ մ  է  

մթե ր քի  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը : 
Կաթնաշ ոռի  ու սու մնասիրու թյ ու նը  ֆերմենտացիայ ի  

ընթացքու մ: Կաթնաշ ո ռա-յ ի ն  շ ի ճ ո ւ կ ի ց  ստաց ված  շ ի ճ կա-
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի ց  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  հատի կայ ի ն  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  մշ ակ ո ւ մը  նպաստո ւ մ  է  
ե ր կ ր ո ր դայ ի ն  հ ո ւ մքի  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ մանը , կաթնաշ ո ռ ի  
արտադր ո ւ թյ ան  ավե լ աց մանը  և  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  բար ձ րաց նե լ  դրա 
կ ե նսաբանական  և  ս ննդայ ի ն  արժե քը : 

 
Աղ յ ո ւ սակ  4 

Մանր է նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ նը  ս ե ր ի  

ֆե ր մե նտաց իայ ի  ը նթաց քո ւ մ  ԳԱՄ/գ  
Տար բ ե րակ  

 
Ֆե ր մե նտաց իայ ի  տևո ղո ւ թյ ո ւ նը , ժամ  

2 4 6 8 

Ստո ւ գի չ  3,40,1104 
8,20,4105 4,10,2106 7,00,3106 

Փո ր ձ նական      

I տար բ ե րակ  4,00,2106 7,60,3108 2,70,1109 9,40,4109 

II տար բ ե րակ  3,80,2105 6,60,3107 3,60,2108 6,80,3108 

 

Շի ճ կա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  
օպտի մալ  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ան  բացահայ տման  նպատակ ո վ  անց կաց վե լ  ե ն  
փո ր ձ նական  արտադր ո ւ թյ ան  ե ր ե ք  տար բ ե րակ նե ր ո վ ՝  I – ՇՍԽ-ի  և  
յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  2:1; II – ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  
կաթի  հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  1:1; III – ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  
հարաբ ե ր ո ւ թյ ո ւ նը  1:2: 
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Կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի ց  
նմո ւ շ նե ր ը  արտադր վե լ  ե ն  ավանդական  տեխնո լ ո գիայ ո վ  նո ւ յ նանման  
պայ մաննե ր ո ւ մ : I տար բ ե րակ ո վ  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  
խառնո ւ ր դի  տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  բար ձ ր  է ր  և  ար դ յ ո ւ նքո ւ մ  մթե ր քը  
ստաց վե ց  բավականի ն  թթո ւ , ի նչ ը  հաստատվե ց  նաև  զգայ ո ր ո շ ման  
ժամանակ : 

III տար բ ե րակ ի  կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ը նթաց քո ւ մ  մակար դման  

գո ր ծ ը նթաց ը  ե ր կար ո ւ մ  է  35 -ո վ  II տար բ ե րակ ի  կաթնաշ ո ռ ի  
համե մատո ւ թյ ամբ : 
Անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  գո ւ մար ը  փո ր ձ նական  կաթնաշ ո ռ ի  I, II և  
III տար բ ե րակ նե ր ո ւ մ  կազմե լ  է  ամի նաթթո ւ նե ր ի  ը նդհանո ւ ր  քանակ ի  

համապատաս -խանաբար  44,52,0; 68,63,1 և  69,22,7 , այ ն  դեպքո ւ մ , ե ր բ  

ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  այ դ  ց ո ւ ցանի շ ը  հավասար  է ր  38,41,7: 
Ըստ զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ամե նի ց  լ ավն  է ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  

II տար բ ե րակ ի  նմո ւ շ նե ր ը : ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  1:1 
հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ան  դեպքո ւ մ  ստաց վո ւ մ  է ր  բալ անսավո ր ված  ը ստ 
ամի նաթթվայ ի ն  կազմի  լ իար ժե ք  մթե ր ք : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ը  կաթնաթթվայ ի ն  մանր է նե ր ո վ  և  դրա 
ֆե ր մե նտատիվ  համակար գե ր ո վ  հար ստաց նե լ ո ւ  նպատակ ո վ  խառնվե լ  է  
ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ: Ստո ւ գի չ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ը  
արտադր վե լ  է  ը ստ հաստատված  տեխնի կական  պայ մաննե ր ի  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  

կաթի ց  և  10  ս ե ր ի ց : 
Կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  հ ի մքո ւ մ  ը նկած  ե ն  

ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ի  ս ե ր ի  և  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ջ րայ ի ն  
մաս ի  մի ջ և  տեղի  ո ւ նե ց ո ղ  դի ֆո ւ զի ո ն  օ ս մոտի կ  գո ր ծ ը նթաց նե ր ը : Այ դ  
գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  զանգված ի ն  
նե ր գո ր ծ ո ւ մ  է  կ ե նսաբանո ր ե ն  ակտի վ  մի ջ ավայ ր ը , ո ր ը  հար ստաց ված  է  
մանր է նե ր ո վ , դրանց  ֆե ր մե նտատիվ  համակար գե ր ո վ  և  
կ ե նսագո ր ծ ո ւ նե ո ւ թյ ան  արգաս ի քնե ր ո վ :  

Անց կաց ված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  թո ւ յ լ  տվե ց ի ն  
կատար ե լ ագո ր ծ ե լ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռ ի  տեխնո լ ո գիան  և  ստանալ  
նո ր  տե սակ ի  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր ք : 

Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ձ ևավո ր ման  վրա ս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  
զանգվածայ ի ն  բաժնի  ազդե ց ո ւ թյ ան  հ ետազոտման  նպատակ ո վ  կատարվե լ  

ե ն  մի  շ ար ք  փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր : Ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ը  30,01,0 0Թ 
թթվո ւ թյ ամբ  խառնվե լ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի ն  մի նչ և  

կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  յ ո ւ ղայ նո ւ թյ ո ւ նը  հաս նի  30,1 : 
Կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա 

կաթնաս ե ր ի  մե ջ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
արդ յ ո ւ նքնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ո ւ նը  ց ո ւ յ ց  տվե ց , ո ր  ֆե ր մե նտաց իայ ի  

ժամանակ  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  10-ի ց  մի նչ և  30  ավե լ աց ման  
դեպքո ւ մ  ֆե ր մե նտաց իայ ի  գո ր ծ ը նթաց ը  դանդաղո ւ մ  է : Ընդ  ո ր ո ւ մ  
փոխվո ւ մ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  կազմը , այ սպե ս , սպիտակ ո ւ ց ի  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը  նվազո ւ մ  է  4,6 -ո վ , խոնավո ւ թյ ան  

զանգվածայ ի ն  բաժի նը ՝  10,1 -ո վ , յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը  
ավե լ անո ւ մ  է  մոտ 3 անգամ : 

Ֆե ր մե նտաց իայ ի  ազդե ց ո ւ թյ ամբ  արտադր ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  
հատի կ ի  կազմի  և  ֆի զի կաքի միական  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  զգալ ի  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ ն  թո ղե ց ի ն  զգայ ո ր ո շ ման  
ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  վրա: 
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Ամե նաբար ձ ր  զգայ ո ր ո շ ման  գնահատականն  ո ւ նե ր  այ ն  նմո ւ շ ը , 

ո ր ը  արտադր վե լ  է ր  10,0  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի ն  ո ւ նե ց ո ղ  
ֆե ր մե նտաց ված   ս ե ր ի ց , ո ր ո նք  հ ի մնականո ւ մ  տար բ ե ր վե լ  ե ն  
կ ո նս ի ստե նց իայ ո վ  և  արտաքի ն  տե ս քո վ : Յո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  
ավե լ աց մանը  զո ւ գը նթաց  ֆե ր մե նտաց իայ ի  մի ջ ավայ ր ո ւ մ  հատի կ ը  
փշ ր վո ւ մ  և  քս վո ւ մ  է ր  և  մթե ր քը  ձ ե ռ ք  է ր  բ ե ր ո ւ մ  հատի կայ ի ն  
կաթնաշ ո ռ ի ն  ո չ  բ նո ր ո շ  մած ո ւ կանման  կ ո նս ի ստե նց իա:  

Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  անց կաց ված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
արդ յ ո ւ նքնե ր ը , հաստատվե լ  է  յ ո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  օպտի մալ  

(10,0±0,1) չ ափաքանակ ը  և  օպտի մալ  թթվո ւ թյ ո ւ նը  (30,0±1,0)օԹ 

ֆե ր մե նտաց իայ ի  ժամանակ  3: 
Կաթնաշ ո ռ ի  արտադր ո ւ թյ ան  ժամանակ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  բ նո ւ յ թի  բացահայ տման  
համար  ո ր ո շ վե լ  ե ն  դրանց  ճ ե ղքման  արգաս ի քնե ր ը : Ստաց ված  

տվյ ալ նե ր ը  աղյ ո ւ սակ  5 վկայ ո ւ մ  ե ն , ո ր  պր ոտե ո լ ի զի  հ ետևանքո վ  
մթե ր քի  մե ջ  ը նթանո ւ մ  է ր  ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  լ ո ւ ծ ե լ ի  
ձ ևե ր ի  աճ : 

Ընդհանո ւ ր  լ ո ւ ծ ե լ ի  ազոտի  և  դրա ֆրակ ց իանե ր ի  
պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ավե լ ի  շ ատ 
է ր , քան  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : Այ սպե ս , փո ր ձ նական  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  

ը նդհանո ւ ր  լ ո ւ ծ ե լ ի  ազոտի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  0,2120,010 

մգ, այ ն  դեպքո ւ մ , ե ր բ  ստո ւ գի չ ո ւ մ  դրա պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  

0,1600,008 մգ է : 
Ոչ  սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  ֆրակ ց իանե ր ը  

համար վո ւ մ  ե ն  առավե լ  կար ևո ր  ց ո ւ ցանի շ նե ր , ո ր ո նք  բ նո ր ո շ ո ւ մ  ե ն  
սպիտակ ո ւ ց ի  ճ ե ղքման  աստի ճ անը : Փո ր ձ նական  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  այ դ  
ց ո ւ ցանի շ ը  գե րազանց ո ւ մ  է ր  ստո ւ գի չ ի ն : 

Աղ յ ո ւ սակ  5 

Ազոտայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ , մգ 

Կաթնաշ ո ռ ի  
նմո ւ շ նե ր ը  

Ընդհանո ւ ր  
լ ո ւ ծ ե լ ի  ազոտ 

Լ ո ւ ծ ե լ ի  ո չ  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

ազոտ 

Լ ո ւ ծ ե լ ի  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  

ազոտ 

Փո ր ձ նական  0,2120,010 0,1350,006 0,0770,001 

Ստո ւ գի չ  0,1600,008 0,1040,005 0,0560,001 

 
Սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  առավե լ  բ նո ր ո շ  

բ նո ւ թագր ման  համար  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր  ե ն  անց կաց վե լ  կաթնաշ ո ռ ի  
փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  ազատ ամի նաթթո ւ նե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  ո ր ո շ ման  ո ւ ղղո ւ թյ ամբ  աղյ ո ւ սակ  6: Բո լ ո ր  
նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  հայ տնաբ ե ր վե լ  է  16 ամի նաթթո ւ նե ր ի  առ կայ ո ւ թյ ո ւ նը : 
Աղ յ ո ւ սակ  6-ի  տվյ ալ նե ր ը  վկայ ո ւ մ  ե ն  ազատ ամի նաթթո ւ նե ր ի  
գո ւ մարայ ի ն  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան  զգալ ի  տար բ ե ր ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  մաս ի ն : 

Այ սպե ս , փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  կ ո ւ տակ վե լ  ե ն  39,351,60 մգ ազատ 
ամի նաթթո ւ նե ր , այ ն  դեպքո ւ մ , ե ր բ  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  այ դ  

ց ո ւ ցանի շ ը  հավասար  է ր  25,511,31 մգ: 
Աղ յ ո ւ սակ  6 

Ազատ ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  
կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  

Ազատ 
ամի նաթթո ւ նե ր  

 

Փո ր ձ նական  Ստո ւ գի չ  

մգ 
 

ը նդհանո ւ ր ի  
մգ 

 
ը նդհանո ւ ր ի  
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Լ ի զի ն  3,470,15 8,82 2,830,12 11,09 

Հ ի ստի դի ն  0,980,04 2,49 1,030,05 4,04 

Ար գի նի ն  0,500,02 1,27 0,480,02 1,88 

Ասպարագի նաթթո ւ  1,170,05 2,97 1,210,06 4,75 

Տր ե ո նի ն  1,780,07 4,52 0,480,02 1,88 

Սե ր ի ն  0,600,03 1,52 0,800,04 3,14 

Գլ ո ւ տամի նաթթո ւ  9,940,41 25,26 7,480,35 29,32 

Պր ո լ ի ն  3,700,17 9,40 3,050,14 11,96 

Գլ ի ց ի ն  1,340,06 3,41 0,980,04 3,84 

Ալ անի ն  1,800,08 4,57 1,070,05 4,19 

Վալ ի ն  2,900,12 7,37 0,540,02 2,12 

Մեթի ո նի ն  1,780,07 4,53 0,600,03 2,35 

Իզո լ ե յ ց ի ն  2,470,10 6,28 0,840,04 3,29 

Լ ե յ ց ի ն  3,680,16 9,35 2,060,10 8,08 

Տի ր ո զի ն  0,640,03 1,63 0,950,05 3,72 

Ֆե նի լ ալ անի ն  2,600,10 6,61 1,110,05 4,35 

Գո ւ մար ը  39,351,60 100 25,510,31 100 

 
Կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ը  2,2 անգամ  գե րազանց ո ւ մ  է ի ն  

ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ի ն  նաև  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  

պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  աղյ ո ւ սակ  7: Փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  այ դ  

ց ո ւ ցանի շ ը  հավասար  է ր  18,680,74, ի ս կ  ստո ւ գի չ ո ւ մ ՝  8,460,37  մգ: 
Այ սպի ս ո վ , վե ր ը  նշ ված  տվյ ալ նե ր ը  ց ո ւ յ ց  ե ն  տալ ի ս , ո ր  

կ ո մբ ի նաց ված  մանր է ական  մակար դի  ֆե ր մե նտայ ի ն  պր եպարատնե ր ի  
օ գտագո ր ծ մամբ  կաթնաշ ո ռ ի  փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  արագանո ւ մ  է  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  ն յ ո ւ թե ր ի  պր ոտե ո լ իտի կ  ճ ե ղքո ւ մը , ո ր ի  
արդ յ ո ւ նքո ւ մ  փո ր ձ նական  կաթնաշ ո ռ ի  նմո ւ շ նե ր ը  ազոտի  լ ո ւ ծ ե լ ի  
ֆրակ ց իանե ր ի  և  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ամբ  
գե րազանց ո ւ մ  է ի ն  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ը , ի նչ ն  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  բ ե ր ո ւ մ  է  
ը ստ ամի նաթթվայ ի ն  կազմի  բալ անսավո ր ված  մթե ր քի  ստաց մանը : 

Հ այ տնի  է , ո ր  կաթնամթե ր քնե ր ի  համի  և  բ ո ւ ր մո ւ նքի  ձ ևավո ր ման  
գո ր ծ ո ւ մ  մաս նակ ց ո ւ մ  ե ն  մի  շ ար ք  ն յ ո ւ թե ր : Դրանո ւ մ  մե ծ  դե ր  է  
պատկանո ւ մ  ց նդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի ն : Հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  
արդ յ ո ւ նքնե ր ը  ի  հայ տ բ ե ր ե ց ի ն  քացախաթթվի  գե րակայ ո ւ թյ ո ւ նը  
բ ո լ ո ր  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ : Դրա պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  ի նչ պե ս  փո ր ձ նական , 
այ նպե ս  է լ  ստո ւ գի չ  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  գտնվո ւ մ  է ր  բար ձ ր  մակար դակ ի  վրա 

և  տատանվո ւ մ  է ր  ց նդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ի  93,0-ի ց  մի նչ և  93,8 -ի  
սահ մաննե ր ո ւ մ : Ցնդո ղ  ճ արպաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը  ստո ւ գի չ  և  

փո ր ձ նական  նմո ւ շ նե ր ո ւ մ  կազմո ւ մ  է ր  13,410,50 և  14,600,55 մգ: 
Աղ յ ո ւ սակ  7 

Անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ո ւ նը  փո ր ձ նական  և  
ստո ւ գի չ  կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  

Անփոխար ի նե լ ի  
ամի նաթթո ւ նե ր  

Փո ր ձ նական  Ստո ւ գի չ  

մգ  մգ  

Լ ի զի ն  3,470,15 8,82 2,830,12 11,09 

Լ ե յ ց ի ն  3,680,16 9,35 2,060,10 8,08 

Իզո լ ե յ ց ի ն  2,470,10 6,28 0,840,04 3,29 

Ֆե նի լ ալ անի ն  2,600,10 6,61 1,110,05 4,35 

Մեթի ո նի ն  1,780,07 4,53 0,600,03 2,35 



17 
 

Վալ ի ն  2,900,12 7,37 0,540,02 2,12 

Տր ե ո նի ն  1,780,07 4,52 0,480,02 1,88 

Գո ւ մար ը  18,680,74 - 8,460,37 - 

 
 Անց կաց ված  մանր է աբանական  և  կ ե նսաքի միական  
հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  հ ի ման  վրա կար ե լ ի  է  ե զրակաց նե լ , ո ր  մշ ակ վե լ  
է  դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  կ ե նսատեխնո լ ո գիա 
յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  և  շ ի ճ կա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  խառնո ւ ր դի ց  
(1:1 հարաբ ե ր ո ւ թյ ամբ ), ո ր ը  հ ետագայ ո ւ մ  խառնվո ւ մ  է  նո ր  մանր է ական  

մակար դո վ  ֆե ր մե նտաց ված  10  ս ե ր ի  հ ետ: 

 
4. ՎՏԱՆԳՆԵՐԻ ՎԵՐԼՈՒԾՈՒԹՅԱՆ ԵՎ ՀՍԿՄԱՆ ԿՐԻՏԻԿԱԿԱՆ ԿԵՏԵՐԻ 

ՈՐՈՇՈՒՄԸ ԵՎ ԱՐՏԱԴՐԱԿԱՆ ՓՈՐՁԱՐԿՈՒՄՆԵՐԸ 

 
Վտանգնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  և  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ի  

(ՎՎՀ ԿԿ) համակար գը  կ ե րաշ խավո ր ի  սպառ ո ղնե ր ի  առ ո ղջ ո ւ թյ ան  
արդ յ ո ւ նավետ պաշ տպանո ւ թյ ո ւ ն  ս ննդի  արտադր ո ւ թյ ան , վե րամշ ակ ման  
և  առաքման  ը նթաց քո ւ մ : 

ՎՎՀ ԿԿ  համակար գի  շ ր ջ անակ նե ր ո ւ մ  տար բ ե րակ վո ւ մ  ե ն  հ ս կ ման  
կ ետե ր ն  ո ւ  հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ը : Հ ս կ ման  կ ր իտի կական  կ ետե ր ը  
պետք  է  տար բ ե րակ վե ն  արտադր ո ւ թյ ան  և  առաքման  գո ր ծ ը նթաց նե ր ի  այ ն  
քայ լ ե ր ո ւ մ , ո րտե ղ  համապատասխան  վե րահ ս կ ո ղո ւ թյ ան  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  
տար բ ե րակ ված  վտանգնե ր ը  կար ո ղ  ե ն  վե րաց վե լ  կամ  նվազե ց վե լ  մի նչ  
ը նդո ւ նե լ ի  մակար դակ ը : Վե րահ ս կ ման  բացակայ ո ւ թյ ո ւ նը  կամ  ո չ  
բավարար  վե րահ ս կ ո ւ մն  այ ս  քայ լ ե ր ո ւ մ  կար ո ղ  է  բացասաբար  ազդե լ  
մթե ր քի  անվտանգո ւ թյ ան  վրա: 

Աղ յ ո ւ սակ  8-ո ւ մ  նե ր կայ աց ված  ե ն  անվտանգո ւ թյ ան  և  
մանր է աբանական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  նախ` համաձ այ ն  նո ր մատի վ  
փաստաթղթի , ապա` համաձ այ ն  կատարված  գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի : 

 
 
 
 
 
 
 
 

Աղ յ ո ւ սակ  8 
Անվտանգո ւ թյ ան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  ո ր ո շ ո ւ մը  

Ցո ւ ցանի շ ի  
անվանո ւ մը  

Ըստ գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  

Թո ւ յ լ ատր ե լ ի  
մակար դակ ը  

ը ստ 
նո ր մատի վ  
փաստաթղթի  

Փո ր ձ նական  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  

մթե ր ք  

Հ ամապատաս -
խանո ւ թյ ո ւ նը  

ԴԴՏ  և  դրա 
մետաբ ո լ իտնե ր  

Ոչ  ավե լ  1,0 
մգ /կ գ  

չ /հ  (< 0,001) համապատասխանո ւ մ  
է  

Հ ՔՑՀ  ( ) 
ի զո մե ր նե ր  

Ոչ  ավե լ  1,25 
մգ /կ գ  

չ /հ  (< 0,002) համապատասխանո ւ մ  
է  

Ալ ֆատո կ ս ի ն  M1 Ոչ  ավե լ  0,0005 
մգ /կ գ  

չ /հ  համապատասխանո ւ մ  
է  
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Հ ակաբ ի ոտի կ  
տետրաց ի կ լ ի ն  

Չ /թ չ /հ  (< 0,001) համապատասխանո ւ մ  
է  

կապար  Ոչ  ավե լ  0,3 
մգ /կ գ  

0,005 համապատասխանո ւ մ  
է  

կադմի ո ւ մ  Ոչ  ավե լ  0,1 
մգ /կ գ  

չ /հ  < 0,002 
համապատասխանո ւ մ  

է  

ար ս ե ն  Ոչ  ավե լ  0,2 
մգ /կ գ  

չ /հ  < 0,001 համապատասխանո ւ մ  
է  

ս նդի կ  Ոչ  ավե լ  0,02 
մգ /կ գ  

չ /հ  համապատասխանո ւ մ  
է  

ԱՑԽՄ  
(կ ո լ ի  ձ ևե ր )  

0,01գ -ո ւ մ  չ /թ չ /հ  համապատասխանո ւ մ  
է  

Ախտած ի ն  մ /օ , 
այ դ  թվո ւ մ  
սալ մո նե լ նե ր   

25 գ -ո ւ մ  չ /թ չ /հ  
համապատասխանո ւ մ  

է  

St.aureus 0,1 գ -ո ւ մ  չ /թ չ /հ  համապատասխանո ւ մ  
է  

Բո ր բ ո սաս նկ ե ր   ո չ  ավե լ  50 
ԳԱՄ/ գ  

10 համապատասխանո ւ մ  
է  

Խմո րաս նկ ե ր   
 

ո չ  ավե լ  100 
ԳԱՄ/ գ  

60 համապատասխանո ւ մ  
է  

 
Ինչ պե ս  ց ո ւ յ ց  ե ն  տալ ի ս  գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ը  և  

ստաց ված  թվայ ի ն  արժե քնե ր ը , ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  
մթե ր քը  համապատասխանո ւ մ  է  նո ր մատի վ  փաստաթղթե ր ո ւ մ  (՛ ՛ Կաթի  և  
կաթնամթե ր քի  անվտանգո ւ թյ ան  մաս ի ն ՛ ՛  ՄՄ ՏԿ  033/2013 և  
՛ ՛ Սննդամթե ր քի  անվտանգո ւ թյ ան  մաս ի ն ՛ ՛  ՄՄ ՏԿ  021/2011 նո ր մատի վ  
փաստաթղթե ր ) սահ մանված  արժե քնե ր ի ն , այ ս ի նքն  անվտանգ  ե ն  և  կար ո ղ  
ե ն  նե ր կայ աց վե լ  սպառ ո ղի ն : 

Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  և  ստաց ված  փո ր ձ նական  
տվյ ալ նե ր ի  արդ յ ո ւ նքնե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  հ ի ման  վրա մշ ակ վե լ  է  
դի ետի կ  հատի կայ ի ն  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  կ ե նսատեխնո լ ո գիա՝  
յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  և  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  1:1 
հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ամբ , ո ր ը  խառնվե լ  է  նո ր  մանր է ական  մակար դո վ  

ֆե ր մե նտաց ված  10-ո ց  ս ե ր ի  հ ետ: Այ ն  հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  կտա անթափոն  
և  առավե լ  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ե լ  կաթնայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , 
ավե լ աց նե լ  մթե ր քի  ե լ քը  և  բար ձ րաց նե լ  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  
արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : Մշ ակ ված  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  անվանվե լ  
է  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛ , ո ր ի  համար  Լ ՂՀ  գ յ ո ւ ղատնտե ս ո ւ թյ ան  նախարար ո ւ թյ ան  
կ ո ղմի ց  հաստատվե լ  է  նո ր մատի վա-տեխնի կական  փաստաթղթե ր : 

Ըստ ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  
պետք  է  համապատասխանի  աղյ ո ւ սակ  9-ո ւ մ  բ ե ր ված  պահանջ նե ր ի ն : 

Աղ յ ո ւ սակ  9 
՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  

Ցո ւ ցանի շ ի  անվանո ւ մը  Ցո ւ ցանի շ ի  
արժե քը  

Յո ւ ղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , , ո չ  պակաս  3,0 

Խոնավո ւ թյ ան  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , , ո չ  
ավե լ  

80,0 

Կե րակ ր ի  աղի  զանգվածայ ի ն  բաժի նը , , ո չ  
ավե լ  

1,0 
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Տիտր վո ղ  թթվո ւ թյ ո ւ նը , 0Թ, ո չ  ավե լ  150 

Ջե ր մաստի ճ անը  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ նի ց  
թո ղար կ ման  ժամանակ , 0C 

42 

 
Տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ը նթաց ը  բաղկացած  է  հ ետև յ ալ  

գո ր ծ ո ղո ւ թյ ո ւ ննե ր ի ց ՝  
- կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  և  բաղադր ի չ նե ր ի  ը նդո ւ նո ւ մ  և  

նախապատրաստո ւ մ ; 
- կաթի  տաքաց ո ւ մ , ս ե ր զատո ւ մ , պաստե րաց իա, պաղե ց ո ւ մ , չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  կար գավո ր ո ւ մ ; 

- շ ի ճ ո ւ կա-սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ ստաց ո ւ մը  
ո ւ լ տրաֆի լ տրաց իայ ի  կամ  ջ ե ր մայ ի ն  կ ոագո ւ լ յ աց իայ ի  մի ջ ո ց ո վ ; 

- ՇՍԽ-ի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  խառնո ւ մ , մակար դո ւ մ ; 
- մակար դված քի  կտրատո ւ մ  և  մշ ակ ո ւ մ ; 
- հատի կ ի  լ վաց ո ւ մ ;  
- ս ե ր ի  հ ո մո գե նի զաց իա, պաստե րաց իա, պաղե ց ո ւ մ , մակար դի  

ավե լ աց ո ւ մ  և  ֆե ր մե նտաց ո ւ մ ; 
- կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  խառնո ւ մը  ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ; 
- չ ափած րար ո ւ մ , փաթեթավո ր ո ւ մ , մակ նշ ո ւ մ ; 
- պատրաստի  մթե ր քի  հ ետագա պաղե ց ո ւ մ ,  պահպանո ւ մ , ի րաց ո ւ մ : 
՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադրական  

փո ր ձ ար կ ո ւ մնե ր ն  ի րականաց վե լ  ե ն  Լ ՂՀ  Ստեփանակ ե րտի  կաթի  
կ ո մբ ի նատո ւ մ  համաձ այ ն  հաստատված  տեխնի կական  պայ մաննե ր ի : 2014-
2015 թ.թ. արտադր վե լ  է  0,8 տ ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր ք : 

Հ աշ վի  առ նե լ ո վ  առաջ ար կ վո ղ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  օ գտակար , 
դի ետի կ  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  նմանատիպ կաթնաշ ո ռ ի  (“Домашний”) 
համե մատո ւ թյ ամբ , պայ մանական  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  
միայ ն  հ ի մնական  հ ո ւ մքի  ի նքնար ժե քի ց  և  մթե ր քի  ե լ քի ց  կազմո ւ մ  է  
206,5 հազար  դրամ  1 տ հաշ վո վ : Մնացած  բ ո լ ո ր  ծախս ե ր ը , այ դ  թվո ւ մ ՝  
ը նդհանո ւ ր  գո ր ծարանայ ի ն  և  ո չ  արտադրական  ծախս ե ր ը  ե ր կ ո ւ  
դեպքո ւ մ  է լ  նո ւ յ նն  ե ն  և  այ դ  պատճ առ ո վ  չ ե ն  անդրադառ նո ւ մ  
ի նքնար ժե քի  վրա: 

 
ԵԶՐԱԿԱՑՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ 

 
1. Հ ետազոտվե լ  ե ն  Լ ՂՀ  Աս կ ե րանի  շ ր ջ անո ւ մ  մթե ր վո ղ  հավաքական  

կաթնայ ի ն  հ ո ւ մքի  ֆի զի կաքի միական  կազմը  և  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  3 
տարվա ը նթաց քո ւ մ : Ապաց ո ւ ց վե լ  է  կաթի  կազմի  կար գավո ր ման  
անհ րաժե շ տո ւ թյ ո ւ նը  ը ստ չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  պար ո ւ նակ ո ւ թյ ան : Որպե ս  
բաղադր ի չ , ո ր ը  թո ւ յ լ  է  տալ ի ս  կար գավո ր ե լ  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  կազմը , 
առաջ ար կ վե լ  է  օ գտագո ր ծ ե լ  շ ի ճ ո ւ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  
օպտի մալ  չ ափաքանակ ը : 

2. ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի , 
կաթի  պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մի , մակար դի  տե սակ ի , մակար դման  
ջ ե ր մաստի ճ անի  և  մակար դված քի  մշ ակ ման  գո ր ծ ո ննե ր ի  
ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆի զի կաքի միական , 
ռ ե ո լ ո գիական  և  զգայ ո ր ո շ ման  հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա: Հ աստատվե լ  է  

կաթի  չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  օպտի մալ  զանգվածայ ի ն  բաժնի  9,50,2 , կաթի  

պաստե րաց իայ ի  ռ ե ժի մի  742 0C, մակար դման  ջ ե ր մաստի ճ անի  322 0C 
նո ր  մանր է ական  մակար դի  օ գտագո ր ծ ման  դեպքո ւ մ :  

3. Մշ ակ վե լ  է  հ ի մնական  տեխնո լ ո գիական  գո ր ծ ո ննե ր ի  պեպս ի նի  
չ ափաքանակ ի , հատի կ ի  տաքաց ման  ջ ե ր մաստի ճ անի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  
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չ ո ր  ն յ ո ւ թե ր ի  զանգվածայ ի ն  բաժնի  համալ ի ր  ազդե ց ո ւ թյ ո ւ նը  
կաթնաշ ո ռայ ի ն  հատի կ ի  ֆի զի կաքի միական  և  զգայ ո ր ո շ ման  
հատկ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  վրա, ո ր ը  նե ր կայ աց ված  է  ռ ե գր ե ս իայ ի  
համապատասխան  հավասար ո ւ մնե ր ի  տե ս քո վ : Որ ո շ վե լ  է  կաթի  չ ո ր  

ն յ ո ւ թե ր ի  արդ յ ո ւ նավետ զանգվածայ ի ն  բաժի նը  9,50,2, պեպսի նի  

չ ափաքանակ ը  1,00,05 գ  / 1000 կ գ  կաթի  հաշ վո վ  և  հատի կ ի  տաքաց ման  

ջ ե ր մաստի ճ անը  54,01,0 0C: 
4. ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  է  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  

ժամանակ  ֆե ր մե նտաց վո ղ  ս ե ր ի  մե ջ  L.Salivarius-1588 և  L.Acidophilus-E 
մանր է նե ր ի  համատե ղ  օ գտագո ր ծ ման  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : Ընտր վե լ  
է  մանր է ական  մակար դ  ս ե ր ի  ֆե ր մե նտաց իայ ի  համար : Հ ետազոտվե լ  ե ն  
դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  ֆի զի կաքի միական , կ ե նսաքի միական , 
մանր է աբանական  և  զգայ ո ր ո շ ման  ց ո ւ ցանի շ նե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ր ը  
ֆե ր մե նտաց ված  ս ե ր ի  հ ետ խառնե լ ո ւ ց  հ ետո :  

5. ՈՒ ս ո ւ մնաս ի ր վե լ  ե ն  փո ր ձ նական  և  ստո ւ գի չ  կաթնաշ ո ռ ե ր ի  
սպիտակ ո ւ ցայ ի ն  միաց ո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  փոփոխո ւ թյ ո ւ ննե ը : Հ աստատվե լ  

է , ո ր  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քը  պար ո ւ նակ ո ւ մ  է ր  39,351,60 մգ ազատ 
ամի նաթթո ւ նե ր , ո ր ի ց  անփոխար ի նե լ ի  ամի նաթթո ւ նե ր ի  քանակ ը  

կազմո ւ մ  է ր  18,680,74 մգ: Հ ամապատասխան  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  ստո ւ գի չ  

կաթնաշ ո ռ ո ւ մ  հ ետև յ ալ ն  է ի ն ՝  25,510,31 և  8,460,37 մգ: 

6. Հ ետազոտվե լ  է  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  խտանյ ո ւ թի  ՇՍԽ 
օ գտագո ր ծ ո ւ մը  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիայ ի  
արտադր ո ւ թյ ո ւ նո ւ մ : Մշ ակ վե լ  և  հաստատվե լ  է  շ ի ճ կասպիտակ ո ւ ցայ ի ն  
խտանյ ո ւ թի  և  յ ո ւ ղազո ւ ր կ  կաթի  օպտի մալ  հարաբ ե րակ ց ո ւ թյ ո ւ նը  1:1: 

7. ՎՎՀ ԿԿ  համակար գի  նե ր դր մամբ  գիտափո ր ձ ե ր ի  արդ յ ո ւ նքո ւ մ  
հաստատվե լ  է , ո ր  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  համար  սահ մանված  
անվտանգո ւ թյ ան  և  մանր է աբա-նական  ց ո ւ ցանի շ նե ր ը  
համապատասխանո ւ մ  ե ն  նո ր մատի վ  փաստաթղթի  չ ափո ր ո շ ի չ նե ր ի ն : 

8. Կատարված  հ ետազոտո ւ թյ ո ւ ննե ր ի  և  ստաց ված  փո ր ձ նական  
տվյ ալ նե ր ի  վե ր լ ո ւ ծ ո ւ թյ ան  հ ի ման  վրա մ շ ակ վե լ  է  նո ր  տե սակ ի  
դի ետի կ  ՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  արտադր ո ւ թյ ան  
կ ե նսատեխնո լ ո գիան  և  դրա արտադր ո ւ թյ ան  տեխնի կական  
փաստաթղթե ր ը , ո ր ո նց  նե ր դր ո ւ մի ց  տնտե սական  
արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը  կազմո ւ մ  է  206,5 հազար  դրամ  1 տ մթե ր քի  
հաշ վո վ : 
  

ԱՌԱՋԱՐԿՈՒԹՅՈՒՆՆԵՐ 

՛ ՛ Քի ր ս ՛ ՛  դի ետի կ  կաթնաշ ո ռայ ի ն  մթե ր քի  տեխնո լ ո գիան  կար ե լ ի  է  
նե ր դնե լ  կաթի  վե րամշ ակ ման  ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ  և  ֆե ր մե րայ ի ն  
տնտե ս ո ւ թյ ո ւ ննե ր ո ւ մ ՝  առանց  լ րաց ո ւ ց ի չ  կապիտալ  նե ր դր ո ւ մնե ր ի : Այ ն  
հ նարավո ր ո ւ թյ ո ւ ն  կտա անթափոն  և  առավե լ  արդ յ ո ւ նավետ օ գտագո ր ծ ե լ  
կաթնայ ի ն  սպիտակ ո ւ ց նե ր ը , ավե լ աց նե լ  մթե ր քի  ե լ քը  և  բար ձ րաց նե լ  
ձ ե ռ նար կ ո ւ թյ ան  տնտե սական  արդ յ ո ւ նավետո ւ թյ ո ւ նը : 

 
Ատենախոսու թյ ան թեմայ ով հրատարակված  աշխատանքների  ցանկը  
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БАРДУХ   САРИБЕКОВИЧ   ГАЛСТЯН 

“СОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ТЕХНОЛОГИИ ДИЕТИЧЕСКОГО ТВОРОГА” 

Р Е З Ю М Е 

 

Резолюция концепции государственной политики Республики Армения и Нагорно-

Карабахской Республики в области здорового питания не может осуществляться в полной мере 

без совершенствования и создания новых биотехнологических способов переработки 

молочного сырья. 

В настоящее время творог приобретает все большую популярность среди потребителей 

благодаря хорошим органолептическим показателям. Многие производители сталкиваются с 

рядом трудностей, приводящих к получению продукта недостаточно вусокого качества. 

Основной проблемой является низкое качество сырья, т.к. именно от него зависит 

формирование готового продукта. Поэтому к обезжиренному молоку, предназначенному для 

выработки зернистого творога, предъявляются особые требования по физико-химическим 

показателям. 

При производстве творога большое значение приобретают вопросы рационального 

использования вторичного молочного (сыворотка) сырья. 

Исходя из вышеизложенного научные исследования, направленные для регулирования 

состава и свойств обезжиренного молока для производства творога и совершенствования 

безотходной биотехнологии производства творога, представляют определенный научно-

практический интерес и определяют актуальность данной работы. 

Исследованы состав и свойства сборного молока Аскеранского района НКР, 

установлены основные закономерности этих изменений, обоснована необходимость 

корректировки состава молока по содержанию сухих веществ. 

Установлено комплексное влияние основных технологических показателей на физико-

химические и органолептические свойства творожного зерна, представленное в виде 

соответствующих уравнений регрессии. Разработаны оптимальные значения основных 

технологических параметров. 

Установлено оптимальное соотношение сывороточно-белкового концентрата и 

обезжиренного молока (1:1) при производстве творожного продукта, что способствует 

рациональному использованию вторичного сырья, увеличению выпуска продукта и позволяет 

повысить биологическую и питательную ценность за счет обогащения полноценным 

сывороточным белком.  При таком соотношении получается сбалансированный по 

аминокислотному составу полноценный продукт. 
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Изучены штаммы молочнокислых бактерий и подобрана закваска из штаммов 

L.Salivarius 1588 и L.acidophilus-E для ферментации сливок. 

Исследованы изменения физико-химических, биохимических и микробиологических 

показателей творожного продукта после смешивания с 10% сливками. Установлено, что в 

опытных образцах продукта накапливалось 39,351,60 мг% свободных аминокислот, в том 

числе незаменимых аминокислот 18,680,74 мг%, в то время как в контрольных образцах эти 

показатели соответствовали  25,510,31 и 8,460,37 мг%. 

Внедрение в производство современной системы анализа рисков и контроля критических 

точек и исследование санитарно-гигиенической оценки творожного продукта “Кирс” показала 

отсутствие патогенных, условно патогенных микроорганизмов. Общее количество 

микроорганизмов, количество вредных и радиоактивных элементов не превышает норм, 

установленных для молочных продуктов. Продукт безопасен и может быть предложен 

потребителю. 

По результатам проведенных исследований, обобщений полученных эксперимен-

тальных данных обоснованы и разработаны основные биотехнологические параметры 

производства диетического творожного продукта “Кирс”. 

Условный эккономический эффект от внедрения 1 т творожного продукта “Кирс” 

составило 206,5 тыс. драм. 
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IMPROVING THE TECHNOLOGY OF MAKING DIETETIC CURDS 

Bardukh S. Galstyan 

 Resolution of the concept of state policy of the Republic of Armenia and the the Nagorno-

Karabakh Republic in the sphere of healthy nutrition cannot be implemeted completely without 

creating and imporving new biotechnological ways of processing dairy product. 

 Nowadays the curd has gained popularity among consumers due to its good organoleptic 

characteristics and indices. Many producers face some dificulties which lead to getting a product of not 

sufficient high quality. The main problem is a low-quality raw material, as the formation of the end 

product depend on it. That's why there is a serie of special demands to phisical-chemical characteristics 

of skim milk which is used for making granulated cottage cheese. 

 The issue of the rational use of secondary dairy raw material, i.e. whey is of great importance 

while making curd.  

 Based on the abovementioned scientific research on regulating the content and quality of skim 

milk being used while making curd as well as on impoving non-waste biotechnology is of scientific 

and practical interest and define the urgency of this work. 

 The content and peculiarities of the milk from Askeran Region of the Nagorno-Karabakh 

Republic have been studied. The common factors of the changes have been defined, the necessity of 

correcting the milk content in accordance with its dry matter content has been reasoned. 

 The complex influence of main technological indices on phisical and chemical and organoleptic 

peculiarities of curd given in corresponding equation of regression has been defined. The rational 

value of main technological parametres has been estimated.  

 The balance between whey-protein consentrate and skim milk (1:1) while making curd has 

been estimated. It promotes the rational use of the secondary raw material, increase output and give 

possibilities for increase the biological and nutritional value thanks to enriching with complete protein. 

This balance results in obtaining a complete end product with a proper aminoacid content.  

 The strains of lactic-fermatation  bacteria strains have been studied and the live-culture of 

L.Salivarius 1588 and L.acidophilus-E strains for cream fermatation have been chosen.  

 The changes of phisical-chemical, biochemical and microbiological indices of curd after being 

mixed with 10% cream have been studied. It has been estimated that there is 39.35±1.60mg% of free 

aminoacids, including 18.68±0.74mg% of unchanged aminoacids, while in control sample the indices 

are 25.51±0.31and 8.46±0.37mg% correspondingly. 

 The implementing of the modern system of Hazard Analysis and Critical Control Point in the 

production process and the research of sanitary hygienic value of "Kirs" curd have shown the absence 

of both pathogens, and opportunistic pathogens. The total microbial burden, dangerous and radioactive 
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element content is within the standards estimated for dairy products. The given product is not 

dangerous and may be offered to consumers.  

 According to the results of the held research and conclusions on the basis of the data obtained 

main biotechnological parameters for the production of dietetic curd "Kirs" have been elaborated and 

reasoned.  

 Possible economic effectiveness of 1tons of "Kirs" curd is 206500 drams.  

 


