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²îºÜ²ÊàêàôÂÚ²Ü  ÀÜ¸Ð²Üàôð  ´ÜàôÂ²¶ÆðÀ 

 

²ßË³ï³ÝùÇ ³ñ¹Ç³Ï³ÝáõÃÛáõÝÁ: ä³ÝÇñÁ   µ³ñÓñ Ï»Ýë³µ³Ý³Ï³Ý  ¨ 

ëÝÝ¹³ÛÇÝ ³ñÅ»ù áõÝ»óáÕ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù ¿: ²ÛÝ Ñ³ñáõëï ¿ ûñ·³ÝÇ½ÙÇ Ñ³Ù³ñ 

³ÝÑñ³Å»ßï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñáí, ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñáí, Ñ³Ýù³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñáí, Ù»Í 

ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ýµ ¹Ûáõñ³Ù³ñë ëåÇï³ÏáõóÝ»ñáí, Ï³ÃÝ³ÛáõÕáí, íÇï³ÙÇÝÝ»ñáí: 

ä³Ýñ³·áñÍáõÃÛáõÝÁ Ð³Û³ëï³ÝÇ ïÝï»ëáõÃÛ³Ý ³í³Ý¹³Ï³Ý ×ÛáõÕ»ñÇó ¿: 

Ð³Û»ñÁ å³ïÙ³Ï³Ýáñ»Ý Ý³Ë³å³ïíáõÃÛáõÝÁ ï³ÉÇë »Ý   ³Õ³çñ³ÛÇÝ 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³ÝÁ, Ã»¨ å³ÝñÇ ³ÛÉ ï»ë³ÏÝ»ñÁ ÝáõÛÝå»ë É³ÛÝ 

ï³ñ³ÍáõÙ áõÝ»Ý: 

²Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³ÙÁ ëáõñ ³ÕÇ ¿, Ï³½ÙáõÃÛáõÝÁ` ËÇï, ÏáïñíáÕ, 

µ³Ûó áã ÷ßñíáÕ: ²Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÁ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ ÛáõÕ³ÉÇ »Ý, ³ÛëÇÝùÝ` ÛáõÕÇ 

½³Ý·í³Í³ÛÇÝ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ãáñ ÝÛáõÃ»ñáõÙ Ï³½ÙáõÙ ¿ 40-50 %: 

î³ñÇÝ»ñÇ ÁÝÃ³óùáõÙ µ³½Ù³ÃÇí áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñ »Ý Ï³ï³ñí»É 

³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ï³ï³ñ»É³·áñÍÙ³Ý áõÕÕáõÃÛ³Ùµ, áñáÝó 

³ñ¹ÛáõÝùáõÙ Ùß³Ïí»É »Ý Ýáñ ï»ë³ÏÇ å³ÝÇñÝ»ñÇ ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñ («ÈáéÇ», 

«Ð³ÛÏ³Ï³Ý» ¨ ³ÛÉÝ): 

²ÝóÛ³É ¹³ñÇ 60-³Ï³Ý Ãí³Ï³ÝÝ»ñÇó «ÈáéÇ» å³ÝÇñÁ Ù»Í å³Ñ³Ýç³ñÏ 

áõÝÇ Ð³Û³ëï³ÝáõÙ, ÇëÏ í»ñçÇÝ ï³ñÇÝ»ñÇÝ ³ÛÝ ³é³í»É ¨ë ³×»É ¿:  

Æ ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝ ÙÛáõë ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ` «ÈáéÇ» å³ÝñÇ Ñ³ïÇÏÁ 

ãáñ ¿, å³ñáõÝ³ÏáõÙ ¿ ùÇã ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ ³Õ, ã³÷Ý ³í»ÉÇ ÷áùñ ¿, ÇëÏ »ñÏñáñ¹ 

ï³ù³óáõÙÁ Ï³ï³ñíáõÙ ¿ 37-38 
0
C  ç»ñÙ³ëïÇ×³Ý³ÛÇÝ å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ: «ÈáéÇ» 

å³ÝñÇ  ãáñ ÝÛáõÃ»ñáõÙ ÛáõÕÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 45-50 % ¿, ËáÝ³íáõÃÛáõÝÁª 

³Õ³¹ñáõÙÇó Ñ»ïá` 43-45 %: ´³óÇ ³Û¹,  «ÈáéÇ» å³ÝÇñÝ áõÝÇ 

³é³ÝÓÝ³Ñ³ïÏáõÃÛáõÝ. Ñ³ëáõÝ³óáõÙÁ ï»ÕÇ ¿ áõÝ»ÝáõÙ Ý³¨ åáÉÇ¿ÃÇÉ»Ý³ÛÇÝ 

Ã³Õ³ÝÃÝ»ñáõÙ, Ï³ÛáõÝ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝáõÙ,  ¹³ñ³Ï³ß³ñ»ñÇ íñ³, ÇÝãÇ ßÝáñÑÇí 

Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï ËáÝ³íáõÃÛáõÝÁ ·ñ»Ã» ãÇ ÷áËíáõÙ:  

«ÈáéÇ»  å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Å³Ù³Ý³Ï Ï³ÃÇ ãáñ ÝÛáõÃ»ñÇ 48-52%-Ý 

³ÝóÝáõÙ ¿ ßÇ×áõÏÇ Ù»ç:  

²ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛ³Ý µ³ñÓñ³óÙ³Ý áõÕÇÝ»ñÇó ¿ ÑáõÙù³ÛÇÝ 

å³ß³ñÝ»ñÇ ³í»É³óáõÙÁ ¨ é³óÇáÝ³É û·ï³·áñÍáõÙÁ: ²ÝÃ³÷áÝ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 

Ï³½Ù³Ï»ñåáõÙÁ, áñÁ ÑÇÙÝí³Í ¿ ÑáõÙùÇ ³ÙµáÕç³Ï³Ý í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý íñ³, 

¿³å»ë Ýå³ëïáõÙ ¿ ÙÇ³íáñ ÑáõÙùÇó ëï³óíáÕ ³ñï³¹ñ³ÝùÇ ù³Ý³ÏÇ 

³í»É³óÙ³ÝÁ: 

Ü»ñÏ³ÛáõÙë ËÇëï ³ñ¹Ç³Ï³Ý ¿ »ñÏñáñ¹³ÛÇÝ ÑáõÙùÇ` ßÇ×áõÏÇ, ÛáõÕ³½áõñÏ 

Ï³ÃÇ ¨ Ã³ÝÇ Ù»ç ³Ýó³Í Ï³ÃÇ ³ñÅ»ù³íáñ µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ ³ÙµáÕç³Ï³Ý 

û·ï³·áñÍÙ³Ý ËÝ¹ÇñÁ: 

Î³ÃÝ³ÛáõÕÇ ³ÝÃ³÷áÝ û·ï³·áñÍÙ³Ý Ñ³Ù³ñ Ù»ñ ÏáÕÙÇó ³é³ç³ñÏíáõÙ ¿ 

«ÈáéÇ» å³ÝñÇ å³ïñ³ëïÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï û·ï³·áñÍ»É ßÇ×Ï³ë»ñ:  

 ²ßË³ï³ÝùÇ ÑÇåáÃ»½Á: Ø³ëÝ³·Çï³Ï³Ý ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý 

í»ñÉáõÍáõÃÛáõÝÁ, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ý³ËÝ³Ï³Ý Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ÃáõÛÉ ïí»óÇÝ 

Ùß³Ï»É «ÈáéÇ» å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³, áñÁ ÑÇÙÝí³Í ¿ 

ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý íñ³: ¸ñ³  ßÝáñÑÇí ³½³ïíáõÙ ¿ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ áñáß 

Ù³ëÁ, µ³ñ»É³ííáõÙ ¿ å³ÝÇñÝ»ñÇ áñ³ÏÁ, Ñ³ïÏ³å»ë Ï³½ÙáõÃÛáõÝÁ` Ç Ñ³ßÇí 

ßÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ»ï Ý»ñÙáõÍíáÕ ßÇ×áõÏ³ÛÇÝ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ, ÇÝãÁ ÝáõÛÝå»ë ¹ñ³Ï³Ý 
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¿ ³½¹áõÙ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý  Å³ÙÏ»ïÇ íñ³: ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Éñ³óáõóÇã 

Ñ³Ù³ë»é³óáõÙÁ ÃáõÛÉ ¿ ï³ÉÇë ëï³Ý³É ³í»ÉÇ Ù»Í ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ å³ÝÇñ: 

ì»ñçÇÝÇë áñ³ÏÁ µ³ñ»É³í»Éáõ, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ñ³ëáõÝ³óáõÙÝ ³ñ³·³óÝ»Éáõ Ñ³Ù³ñ 

³ÝÑñ³Å»ßï ¿ û·ï³·áñÍ»É Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Ý»ñ: 

²ßË³ï³ÝùÇ Ýå³ï³ÏÁ ¨ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛ³Ý ËÝ¹ÇñÝ»ñÁ: ²ßË³ï³ÝùÇ 

ÑÇÙÝ³Ï³Ý Ýå³ï³ÏÁ §ÈáéÇ¦ å³ÝñÇ  ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ Ï³ï³ñ»É³·áñÍáõÙÝ ¿ ¨ 

áñ³ÏÇ µ³ñ»É³íáõÙÁ Ç Ñ³ßÇí Ñ³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÇ ¨ Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í 

µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ: 

 ²Û¹ Ýå³ï³ÏÇ Çñ³Ï³Ý³óÙ³Ý Ñ³Ù³ñ ³ÝÑñ³Å»ßï ¿ ` 

 áõëáõÙÝ³ëÇñ»É ßÇ×Ï³ë»ñÇ ùÇÙÇ³Ï³Ý Ï³½ÙÁ ¨ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ` 

Ï³åí³Í ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ¹ñ³ 

û·ï³·áñÍÙ³Ý Ñ»ï, 

 Ñ»ï³½áï»É ßÇ×Ï³ë»ñÇ ï³ñµ»ñ ã³÷³µ³ÅÇÝÝ»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ 

å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ¨ áñ³ÏÇ íñ³, 

 ë³ÑÙ³Ý»É ßÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý ûåïÇÙ³É é»ÅÇÙÁ, 

 Ùß³Ï»É Ñ³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ³Õ³çñ³ÛÇÝ 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ûåïÇÙ³É 

óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ, 

 å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñ»É  ÑÇÙÝ³Ï³Ý 

Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ¨ Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÁ, 

 Ñ»ï³½áïáõÃÛ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ Ý»ñ¹Ý»É ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ, 

 áñáß»É ïÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝ: 

¶Çï³Ï³Ý ÝáñáõÛÃÁ: ²ßË³ï³ÝùáõÙ ³å³óáõóí³Í ¿ «ÈáéÇ» å³ÝñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝÁ: ê³ÑÙ³Ýí³Í 

»Ý ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ «ÈáéÇ» å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý å³ñ³Ù»ïñ»ñÁ: ²å³óáõóí³Í ¿ ßÇ×áõÏ³ÛÇÝ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ 

¹ñ³Ï³Ý  ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ Ï³½ÙáõÃÛ³Ý µ³ñ»É³íÙ³Ý ¨ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 

Å³ÙÏ»ïÇ Ïñ×³ïÙ³Ý íñ³: Ð»ï³½áïí³Í »Ý Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 

ßï³ÙÝ»ñÇ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ` Ï³Ëí³Í ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ¹ñ³Ýó û·ï³·áñÍáõÙÇó, ÇÝãå»ë Ý³¨ ÁÝïñí³Í ¿ Ñ³ïáõÏ 

µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹: àõëáõÙÝ³ëÇñí³Í »Ý ÇÝãå»ë ßÇ×Ï³ë»ñÇ, ³ÛÝå»ë ¿É Ñ³ïáõÏ 

ÁÝïñí³Í µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Ç û·ï³·áñÍÙ³Ùµ «ÈáéÇ» å³ÝñáõÙ ÁÝÃ³óáÕ 

ÑÇÙÝ³Ï³Ý Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ¨ Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÁ: ÐÇÙÝ³íáñí³Í 

¿ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³ñ³·³óáõÙÁ:  

 ²ßË³ï³ÝùÇ ï»ë³Ï³Ý ¨ ÏÇñ³é³Ï³Ý Ýß³Ý³ÏáõÃÛáõÝÁ: Ð³Ù³ë»é³óí³Í 

ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ «ÈáéÇ» å³ÝñÇ å³ïñ³ëïÙ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ 

Ý»ñ¹ñáõÙÁ ³ñï³¹ñ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ Ñ³ëï³ïáõÙ ¿ Ï³ï³ñí³Í 

³ßË³ï³ÝùÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ: 

 Üáñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ý ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝ ¿ ï³ÉÇë ËÝ³Û»É Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ áñáß Ù³ëÁ, 

Ýí³½»óÝ»É ßÇ×áõÏÇ Ù»ç ÛáõÕÇ ³ÝóÙ³Ý ³ëïÇ×³ÝÁ, áñÁ ÃáõÛÉ ¿ ï³ÉÇë 

³ñ¹ÛáõÝ³í»ï û·ï³·áñÍ»É »ñÏñáñ¹³ÛÇÝ ÑáõÙùÁ, ³ñ³·³óÝ»É Ñ³ëáõÝ³óáõÙÁ, 

µ³ñÓñ³óÝ»É áñ³ÏÁ, Çç»óÝ»É å³ÝñÇ ÇÝùÝ³ñÅ»ùÁ, ³ÛëÇÝùÝ`  ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÁ 

¹³ñÓÝ»É ³í»ÉÇ ³ñ¹ÛáõÝ³í»ï: 

Üáñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí 1 ï å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ïÝï»ë³Ï³Ý 

³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ 94,25 Ñ³½. ¹ñ³Ù: 
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àõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛ³Ý ûµÛ»ÏïÁ: Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ÁÝÃ³óùáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É 

»Ý Ï³ÃÁ, Ï³ÃÝ³ë»ñÁ, §ÈáéÇ¦ ¨ §â³Ý³Ë¦ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÇó 

ëï³óí³Í ßÇ×áõÏÁ, ßÇ×Ï³ë»ñÁ, ÁÝ¹áõÝí³Í  ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáõí å³ïñ³ëïí³Í 

«ÈáéÇ» å³ÝÇñÁ, ßÇ×Ï³ë»ñÇ ÏÇñ³éáõÃÛ³Ùµ ëï³óí³Í «ÈáéÇ»  å³ÝÇñÁ, 

Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ßï³ÙÝ»ñÁ ¨ µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Á: 

²ßË³ï³ÝùÇ ÷áñÓ³·Ý³Ñ³ïáõÙÁ: ²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ 

Ý»ñÏ³Û³óí»É, ùÝÝ³ñÏí»É »Ý ³Ý³ëÝ³µáõÍ³Ï³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇ í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý 

ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ, µáõë³µáõÍ³Ï³Ý  ÙÃ»ñùÝ»ñÇ í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ, ëÝÝ¹Ç 

³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛ³Ý ë³ñù³íáñáõÙÝ»ñÇ, ÷³Ã»Ã³íáñÙ³Ý, Ï³ßíÇ áõ ÙáñÃáõ 

ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ ³ÙµÇáÝÝ»ñÇ Ñ³Ù³ï»Õ ÝÇëïáõÙ, å³ñ»Ý³ÙÃ»ñùÇ 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñÇ ý³ÏáõÉï»ïÇ ·Çï³Ï³Ý ËáñÑñ¹áõÙ, Ð³Û³ëï³ÝÇ ³½·³ÛÇÝ 

³·ñ³ñ³ÛÇÝ Ñ³Ù³Éë³ñ³ÝáõÙ Ï³½Ù³Ï»ñåí³Í ÙÇç³½³ÛÇÝ ·Çï³ÅáÕáíáõÙ (2013 

Ã.): 

Ðñ³å³ñ³ÏáõÙÝ»ñ: ²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ¹ñáõÛÃÝ»ñÁ ³ñï³óáÉí³Í »Ý 

Ññ³ï³ñ³Ïí³Í  3  ·Çï³Ï³Ý Ñá¹í³ÍÝ»ñáõÙ: 

²ßË³ï³ÝùÇ Ï³éáõóí³ÍùÁ ¨ Í³í³ÉÁ:²ï»Ý³ËáëáõÃÛáõÝÁ µ³ÕÏ³ó³Í ¿ 

Ý»ñ³ÍáõÃÛáõÝÇó, ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý ³ÏÝ³ñÏÇó, Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ 

³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇó, ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý ó³ÝÏÇó (135 ³Ýí³ÝáõÙ),  Ñ³í»Éí³ÍÝ»ñÇó: 

²ï»Ý³ËáëáõÃÛáõÝÁ ß³ñ³¹ñí³Í ¿ Ñ³Ù³Ï³ñ·ã³ÛÇÝ ß³ñí³ÍùÇ 125 ¿çáõÙ, 

Ý»ñ³éáõÙ ¿ 34 ³ÕÛáõë³Ï, 9 ·Í³å³ïÏ»ñ: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ÝÛáõÃÁ ¨ Ù»Ãá¹Á: È³µáñ³ïáñ Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ 

Ï³ï³ñ»É »Ýù Ð²²Ð ³Ý³ëÝ³µáõÍ³Ï³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇ í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ 

³ÙµÇáÝáõÙ ¨ Ï»Ý¹³Ý³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ÑáõÙùÇ ¨ ÙÃ»ñùÝ»ñÇ åñáµÉ»Ù³ÛÇÝ 

É³µáñ³ïáñÇ³ÛáõÙ: ÎÇë³³ñï³¹ñ³Ï³Ý ÷áñÓ»ñÁ Ï³ï³ñ»É »Ýù Ð²²Ð 

´³É³ÑáíÇïÇ  áõë³ÙÝ³÷áñÓÝ³Ï³Ý ïÝï»ëáõÃÛ³Ý Ï³ÃÇ ·áñÍ³ñ³ÝáõÙ, ÇëÏ 

³ñï³¹ñ³Ï³Ý ÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÁª §¾ÉáÉ³¦ ö´À-áõÙ ¨ §Ø³ñÇÉ³¦ êäÀ-áõÙ:  

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ÝóÏ³óÙ³Ý ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ëË»Ù³Ý µ»ñí³Í ¿ 

·Í³å³ïÏ»ñ 1-áõÙ: 

²ßË³ï³ÝùÇ ëÏ½µáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñ»É »Ýù ßÇ×Ï³ë»ñÇ Ï³½ÙÁ ¨ 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁª Ï³åí³Í «ÈáéÇ» å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ¹ñ³ 

û·ï³·áñÍÙ³Ý Ñ»ï: ÞÇ×Ï³ë»ñÁ ëï³óí»É ¿ «ÈáéÇ» ¨ «â³Ý³Ë» å³ÝÇñÝ»ñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ Ã³ñÙ ßÇ×áõÏÇ ë»ñ½³ïáõÙÇó 35-40 
0
C-áõÙ: ä³ÝñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÇó ëï³óí³Í ßÇ×áõÏáõÙ áñáßí»É ¿ Ñ³Ýù³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñÇ, ÛáõÕÇ, 

ëåÇï³ÏáõóÇ, Ï³ÃÝ³ß³ù³ñÇ ¨ ãáñ ÝÛáõÃ»ñÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ: ²Û¹ ßÇ×áõÏÇó 

ëï³óí»É ¿ ë»ñ, áñÇ Ù»ç áñáßí»É ¿ ÛáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ, ÃÃíáõÃÛáõÝÁ, ãáñ 

ÛáõÕ³½áõñÏ Ï³ÃÝ³ÛÇÝ ÙÝ³óáñ¹Á, ËïáõÃÛáõÝÁ ¨  Ù³ÍáõóÇÏáõÃÛáõÝÁ: 

ä³Ñå³ÝÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï ßÇ×Ï³ë»ñÇ áñ³ÏÁ áõëáõÙÝ³ëÇñ»Éáõ Ýå³ï³Ïáí 

ëï³óáõÙÇó  24, 48, 72, 96 ¨ 120 Å³Ù Ñ»ïá áñáßí»É ¿ ³í³Ý¹³Ï³Ý ë»ñÇ ¨ 

ßÇ×Ï³ë»ñÇ ïÇïñíáÕ ¨ ³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛáõÝÁ (pH): ê»ñÁ å³Ñ»É »Ýù 8, 12 ¨ 18
0
C 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÇ å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ: ä³Ñå³ÝÙ³Ý Ñ³Ù³ñ û·ï³·áñÍí»É ¿  ÑáõÙ ¨ 

å³ëï»ñ³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñ:  
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¶Í. 1. Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ÝóÏ³óÙ³Ý ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ëË»Ù³ 
 

Շիճկասեր Կաթնաթթվային մանրէներ 

Կազմի և 

հատկություններիուսումնասի

րություն 

Կաթնայուղըշիճկասերովփո

խարինմանօպտիմալչափաքա

նակիընտրություն 10,20,30 

 

Ֆիզիկակենսաքիմիական 

հատկություններիու 

սումնասիրություն 

 

 

Բակտերիալ մակարդ 

Շիճկասերիհամասեռմանռ

եժիմներիճշգրտում 

Լոռիպանրիպատրաստումկա

տարելագործվածտեխնոլոգիայով 

 

Որակիուսումնասիրություն 

ֆիզիկաքի-

միականցուցան

իշներ 

Մանրէա-

բանականցուցա

նիշներ 

Կենսաքի-

միականցուցա

նիշներ 

Զգայորոշմանց

ուցանիշներ 

Տվյալներիվիճակագրականմշակում 

Ներդրումարտադրությանմեջ 

Տնտեսականարդյունավետությանորոշում 
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ÚáõÕ³ÛÇÝ ý³½Ç ßÇ×Ï³ë»ñáí ÷áË³ñÇÝÙ³Ý ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝÁ  

áõëáõÙÝ³ëÇñ»Éáõ Ñ³Ù³ñ Ï³ï³ñí»É »Ý ÙÇ ß³ñù ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ÷áñÓ»ñª »ñ»ù 

ï³ñµ»ñ³Ïáíª 

- ³é³çÇÝ ï³ñµ»ñ³Ï` ÛáõÕÇ 10 -Ç ÷áË³ñÇÝáõÙÁ ßÇ×Ï³ë»ñáí, 

- »ñÏñáñ¹ ï³ñµ»ñ³Ï` ÛáõÕÇ 20 -Ç ÷áË³ñÇÝáõÙÁ ßÇ×Ï³ë»ñáí, 

- »ññáñ¹ ï³ñµ»ñ³Ï` ÛáõÕÇ 30 -Ç ÷áË³ñÇÝáõÙÁ ßÇ×Ï³ë»ñáí: 

öáñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ áñáßí»É ¿ 

³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛ³Ý, ËáÝ³íáõÃÛ³Ý, Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ù³Ý³ÏÇ ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý: 

Ð»ï³½áïí»É »Ý 3, 15, 30, 45 ¨ 60 ûñ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÁ: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñ »Ý Ï³ï³ñí»É Ý³¨ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ 

û·ï³·áñÍíáÕ ßÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý é»ÅÇÙÝ»ñÇ ×ß·ñïÙ³Ý áõÕÕáõÃÛ³Ùµ: 

²Û¹ Ýå³ï³Ïáí ÏÇñ³éí»É ¿ ßÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý »ñ»ù é»ÅÇÙ` 

- ³é³çÇÝ ï³ñµ»ñ³Ï` Ñ³Ù³ë»é³óáõÙ 6-8 Øä³ ×ÝßÙ³Ý ï³Ï, 

- »ñÏñáñ¹ ï³ñµ»ñ³Ï` Ñ³Ù³ë»é³óáõÙ 9-10 Øä³ ×ÝßÙ³Ý ï³Ï, 

- »ññáñ¹ ï³ñµ»ñ³Ï`  Ñ³Ù³ë»é³óáõÙ 11-12 Øä³ ×ÝßÙ³Ý ï³Ï: 

àñå»ë ëïáõ·Çã (ãáññáñ¹) ï³ñµ»ñ³Ï ¿ ÁÝïñí»É ·áñÍáÕ ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí 

³ñï³¹ñí³Í«ÈáéÇ» å³ÝÇñÁ: 

öáñÓÝ³Ï³Ý «ÈáéÇ»  å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ Ï³½Ùí»É »Ý 

µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Ý»ñ: ²Û¹ Ýå³ï³Ïáí áõëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý Str. lactis, Str. bovis, 

Str. cremoris, L. lactis, Leus. paramesenteroides, L. plantarum ¨ L. helveticus 

ï»ë³ÏÝ»ñÇ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 25 ßï³ÙÝ»ñÇ  ýÇ½ÇÏ³Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ: 

Ø³Ï³ñ¹Ç Ï³½ÙáõÙ ßï³ÙÝ»ñÇ ÁÝïñáõÃÛ³Ý å³ñï³¹Çñ å³ÛÙ³Ý »Ý »Õ»É 

åñáï»áÉÇïÇÏ ¨ ÃÃí³·áÛ³óÝáÕ áõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ, Ï³ÛáõÝáõÃÛáõÝÁ ³ÕÇ ÝÏ³ïÙ³Ùµ, 

³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇÝ µÝáñáß ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ Ïáõï³Ï»Éáõ 

áõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ: 

Þï³ÙÝ»ñÇ ÁÝïñáõÃÛáõÝÇó, ÷áñÓÝ³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹ Ï³½Ù»Éáõó ¨ ³ÛÝ 

áõëáõÙÝ³ëÇñ»Éáõó Ñ»ïá ëÏë»É »Ýù ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ»ï 

Ï³åí³Í ÷áñÓ»ñÁ: 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÁ å³ïñ³ëï»É »Ýù` Ï³ÃÇ ÛáõÕ³ÛÇÝ ý³½Á 

Ù³ëÝ³ÏÇáñ»Ý ÷áË³ñÇÝ»Éáí Ñ³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñáí ¨ Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í 

µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Ç  ÏÇñ³éÙ³Ùµ: 

Ð»ï³½áïíáÕ å³ÝÇñÝ»ñáõÙ áõëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ÉáõÍíáÕ ¨ 

ÉáõÍíáÕ áã ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ³½áïÇ Ó¨»ñÁ, ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ, óÝ¹áÕ 

×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ, µ³ñÓñ³ÙáÉ»ÏáõÉÛ³ñ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ, óÝ¹áÕ µáõñ³í»ï 

ÝÛáõÃ»ñÇ, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ù³Ý³ÏÇ Ïáõï³ÏáõÙÁ: Ð»ï³½áïí»É 

»Ý 30, 45 ¨ 60 ûñ³Ï³Ý  å³ÝÇñÝ»ñÁ: 

45-ñ¹ ¨ 60-ñ¹ ûñÁ å³ÝÇñÝ»ñÁ Ñ³Ùï»ëÇ »Ý »ÝÃ³ñÏí»É ¨ áñáßí»É »Ý ¹ñ³Ýó 

½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ: 

ä³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý é»ÅÇÙÁ ëïáõ·í»É ¿ §¾ÉáÉ³¦ ö´À-

áõÙ ¨ §Ø³ñÇÉ³¦ êäÀ-áõÙ:  

îÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛ³Ý Ñ³ßí³ñÏÁ Ï³ï³ñí»É ¿ Áëï 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý Ù»Ãá¹ÇÏ³Ý»ñÇ ¨ óáõóáõÙÝ»ñÇ : 
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1. Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ 

1.1. ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Ï³½ÙÇ ¨ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÙÁ å³ÝñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ û·ï³·áñÍÙ³Ý Ñ»ï Ï³åí³Í 
 

 

ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Ï³½ÙÁ ¨ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ Ï³Ëí³Í »Ý å³ÝÇñÝ»ñÇó 

ëï³óí³Í »Éù³ÛÇÝ ßÇ×áõÏÇ Ï³½ÙÇó ¨ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇó: 

ä³ÝñÇ Ã³ñÙ ßÇ×áõÏÁ ÙÇçÇÝ Ñ³ßíáí å³ñáõÝ³ÏáõÙ ¿ñ 0,49  ÛáõÕ, 0,79  

ëåÇï³Ïáõó, 4,25  Ï³ÃÝ³ß³ù³ñ ¨ 0,64  Ñ³Ýù³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñ: âáñ ÝÛáõÃ»ñÇ 

ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ßÇ×áõÏÇ Ù»ç Ï³½ÙáõÙ ¿ñ 6,17 , ËáÝ³íáõÃÛáõÝÁ` 

93,83: 

Ø»ñ Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ ·áñÍÝ³Ï³Ý ¨ ·Çï³Ï³Ý Ñ»ï³ùñùñáõÃÛáõÝ ¿ 

Ý»ñÏ³Û³óÝáõÙ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ÛáõÕ³ÛÇÝ ý³½Ç ³é³í»É ËáñÁ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÙÁ: 

Î³ÃÝ³ÛáõÕÇ ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ µÝáõÃ³·ñÙ³Ý Ñ³Ù³ñ 

áñáß»É »Ýù ÛáõÕÇ Ñ³ëï³ïáõÝÝ»ñÁ: ²Û¹ óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ µÝáõÃ³·ñáõÙ 

»Ý »é·ÉÇó»ñÇ¹Ý»ñÇ ×³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½ÙÁ ¨ ¹ñ³Ýó Ù»ç ³éÏ³ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ 

Ñ³ñ³µ»ñ³ÏóáõÃÛáõÝÁ (³ÕÛáõë³Ï 1): 
 

²ÕÛáõë³Ï 1. 

Î³ÃÝ³ë»ñÇ ¨ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ÛáõÕÇ ÑÇÙÝ³Ï³Ý  

ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ 
 

 

òáõó³ÝÇßÝ»ñÁ â³÷Ù³Ý ÙÇ³íáñÁ Î³ÃÝ³ë»ñ ÞÇ×Ï³ë»ñ 

ú×³é³óÙ³Ý ÃÇí 0.1N KOH /Ù·/1· 218,42,1 226,82,9 

Úá¹³ÛÇÝ ÃÇí · J2/100· 32,71,9 28,51,7 

è»ÛË»ñï-Ø»ÛëÉÇÃÇí Ù· / KOH 0.1N 5· 21,42,1 25,51,5 

äáÉ»ÝëÏáõÃÇí Ù· /KOH/ 5· 3,00,4 2,50,6 

äÝ¹³óÙ³Ý 
ç»ñÙ³ëïÇ×³Ý 

0
C 14,50,4 15,70,8 

 

 

ÞÇ×Ï³ë»ñÇ ÛáõÕÁ ·áõÙ³ñ³ÛÇÝ ³éáõÙáí å³ñáõÝ³ÏáõÙ ¿ ³í»ÉÇ ß³ï 

ãÑ³·»ó³Í  ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñ,  áñáÝó  ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ  å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ  Ï³½ÙáõÙ ¿ 

41,6: ²Û¹ ÃÃáõÝ»ñÇ ·áõÙ³ñÁ Ï³ÃÝ³ë»ñÇ ÛáõÕáõÙ Ï³½ÙáõÙ ¿ 34,7: Üßí³Í 

ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ å³ÛÙ³Ý³íáñí³Í »Ý ûÉ»ÇÝ³ÃÃíÇ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ùµ, áñÇ µ³ó³ñÓ³Ï Ù»ÍáõÃÛáõÝÁ ßÇ×Ï³ë»ñáõÙ µ³ñÓñ ¿ñ 6 -áí 

(³ÕÛáõë³Ï 2):  

Ð³ÛïÝÇ ¿, áñ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ ×³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½ÙÁ Ñ³ëï³ïáõÝ ã¿ ¨ 

³é³ÝÓÇÝ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ Ï³Ëí³Í  ¿ 

Ï»Ý¹³ÝÇÝ»ñÇ ó»ÕÇó, ï³ñÇùÇó, ³éáÕç³Ï³Ý íÇ×³ÏÇó,  Ï»ñ³µ³ÅÝÇó, 

É³Ïï³óÇ³ÛÇ ßñç³ÝÇó, ë»½áÝÇó, µÝ³ÏÉÇÙ³Û³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñÇó ¨ ³ÛÉ 

·áñÍáÝÝ»ñÇó: 

ê³Ï³ÛÝ ³ßË³ï³ÝùÇ ÁÝÃ³óùáõÙ Ï³ÃÝ³ë»ñÇ ¨ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

×³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½ÙÇ ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ëï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ Ï³Ëí³Í »Ý 

ë»ñÇ ëï³óÙ³Ý ³é³çÝ³ÛÇÝ ³ÕµÛáõñÇª Ï³ÃÇ ¨ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

³é³ÝÓÝ³Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇó:  

àôëïÇ Ï³ñ»ÉÇ ¿ »ÝÃ³¹ñ»É, áñ Ï³ÃÝ³ë»ñÇ ¨ ßÇ×Ï³ë»ñÇ  Ñ³Ù³ñ 

µÝáõÃ³·ñ³Ï³Ý »Ý ³é³ÝÓÇÝ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ Ñ³ñ³µ»ñ³Ï³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý 

÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁ: 
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²ÕÛáõë³Ï 2. 

Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ Ï³ÃÝ³ë»ñÇ ¨ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

Ï³ÃÝ³ÛáõÕáõÙ 
 

Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñ Îá¹ 

Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 

ÛáõÕáõÙ,  ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ù³Ý³ÏÇ 

ÝÏ³ïÙ³Ùµ 

Ï³ÃÝ³ë»ñ ßÇ×Ï³ë»ñ 

Ð³·»ó³Í - - - 

Î³ñ³·³ÃÃáõ C4:0 1,3 1,9 

Î³åñáÝ³ÃÃáõ C6:0 1,04 1,8 

Î³åñÇÉ³ÃÃáõ C8:0 0,5 0,8 

Î³åñÇÝ³ÃÃáõ C10:0 1,9 1,7 

È³áõñÇÝ³ÃÃáõ C12:0 1,7 1,1 

ØÇñÇëïÇÝ³ÃÃáõ C14:0 11,9 9,8 

ä³ÉÙÇïÇÝ³ÃÃáõ C16:0 31,8 29,7 

êï»³ñÇÝ³ÃÃáõ C18:0 10,9 8,1 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ - 61,04 54,9 

âÑ³·»ó³Í - - - 

Î³åñáÉÇ»Ý³ÃÃáõ C10:1 Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ 

È³áõñáÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C12:1 Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ 

ØÇñÇëïÇÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C14:1 1,3 1,5 

ä³ÉÙÇï»ÇÝ³ÃÃáõ C16:1 3,3 2,1 

úÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C18:1 27,9 33,9 

ÈÇÝ³É³ÃÃáõ C18:2 1,9 3,2 

ÈÇÝáÉ»Ý³ÃÃáõ C18:3 0,3 0,7 

²ñ³ËÇ¹áÝ³ÃÃáõ C20:4 Ñ»ïù»ñ 0,2 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ - 34,7 41,6 
 

 

²ñï³¹ñ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ Éáõñç ËÝ¹Çñ ¿` ÙÇÝã¨ í»ñ³Ùß³ÏáõÙÁ 

ßÇ×Ï³ë»ñÇ áñ³Ï³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ å³Ñå³ÝáõÙÁ: ¸ñ³Ýó ÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÇ 

Ù³ëÇÝ ³ÝáõÕÕ³ÏÇáñ»Ý íÏ³ÛáõÙ »Ý ïÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý ï³ï³ÝáõÙÝ»ñÁ: 

Ð³ßíÇ ³éÝ»Éáí ³Û¹ ÷³ëïÁ` áõëáõÙÝ³ëÇñ»É »Ýù ßÇ×Ï³ë»ñÇ ¨ 

Ï³ÃÝ³ë»ñÇ ïÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁª Ï³Ëí³Í å³Ñå³ÝÙ³Ý 

ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÇó ¨ ï¨áÕáõÃÛáõÝÇó: Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ µ»ñí³Í 

»Ý ·Í³å³ïÏ»ñ 2-áõÙ ¨ 3-áõÙ: 
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¶Í. 2.Î³ÃÝ³ë»ñÇ ïÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ ï³ñµ»ñ 

ç»ñÙ³ëïÇ×³Ý³ÛÇÝ å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ (8 
0
C, 12 

0
C, 18 

0
C): 

 

 
 

 

 

¶Í. 3. ÞÇ×Ï³ë»ñÇ ïÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ ï³ñµ»ñ 

ç»ñÙ³ëïÇ×³Ý³ÛÇÝ å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ ( 8 
0
C, 12 

0
C, 18 

0
C): 
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êï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁíÏ³ÛáõÙ »Ý, áñ å³ëï»ñ³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÁ 

Ý³Ëù³Ý í»ñ³Ùß³ÏáõÙÁ Ï³ñ»ÉÇ ¿ å³Ñå³Ý»É å³Õ»óí³Í íÇ×³ÏáõÙ 8-12
0
C-áõÙ 

Ù»Ï-»ñÏáõûñÇóáã ³í»ÉÇ:  
 

2. î³ñµ»ñ ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ, 

Ï³½ÙáõÃÛ³Ý, áñ³ÏÇ ¨ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 

·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ íñ³ 
 
 

î»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ÷áñÓ»ñÇ ³ÝóÏ³óÙ³Ý Ñ³çáñ¹ ÷áõÉáõÙ Ï³ï³ñ»É »Ýù 

ÛáõÕ³ÛÇÝ ý³½Ç Ù³ëÝ³ÏÇ ÷áË³ñÇÝáõÙ` ³í»É³óÝ»Éáí ³ÝÑñ³Å»ßï ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ 

ßÇ×Ï³ë»ñ: 

Ê³éÝáõñ¹Ç Ù»ç ßÇ×Ï³ë»ñÇ ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ý ³í»É³óÙ³ÝÁ ½áõ·ÁÝÃ³ó ï»ÕÇ 

¿ñ áõÝ»ÝáõÙ Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ ³ÙñáõÃÛ³Ý Ýí³½áõÙ: 

Àëï ³í»É³óíáÕ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ù³Ý³ÏÇ`Ñ³ïÇÏ³¹ñÙ³Ý ¨ Ñ³ïÇÏÇ 

Ùß³ÏÙ³Ý ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ í³ÝÝ³ÛáõÙ ³é³çÇÝ, »ñÏñáñ¹ ¨ »ññáñ¹ 

ï³ñµ»ñ³ÏÝ»ñÇ Ñ³Ù³ñ ëïáõ·Çã å³ÝñÇ Ñ³Ù»Ù³ï ³í»É³ó»É ¿ñ 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 3, 6 ¨ 10 ñáå»áí: 

ÚáõÕÇ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÇÝÁ ³ñï³¹ñí³Í å³ÝÇñÝ»ñÇó ëï³óí³Í 

ßÇ×áõÏáõÙ ï³ï³ÝíáõÙ ¿ñ 0,41-Çó  ÙÇÝã¨ 0,47  ë³ÑÙ³ÝÝ»ñáõÙ, ÇëÏëïáõ·ÇãáõÙ 

³Û¹ óáõó³ÝÇßÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ñ 0,53 : ø³ÝÇ áñ »ñÏñáñ¹ ï³ñµ»ñ³Ïáí Ùß³Ïí³Í 

å³ÝñÇó ëï³óí³Í ßÇ×áõÏÇ ÛáõÕ³ÛÝáõÃÛáõÝÁ ³Ù»Ý³ó³ÍñÝ ¿ñ, áõëïÇ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

³í»É³óÙ³Ý ûåïÇÙ³É ã³÷³ù³Ý³ÏÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ 20: 

àôëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ÁÝÃ³óùáõÙ Ñ³ßíÇ »Ýù ³é»É Ý³¨  ËáÝ³íáõÃÛ³Ý 

ëÏ½µÝ³Ï³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ëïáõ·Çã ¨ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ï³ñµ»ñ³ÏÝ»ñáõÙ: 

Ê³éÝáõñ¹Ç Ù»ç ßÇ×Ï³ë»ñÇ ³í»É³óáõÙÁ Ñ³Ý·»óñ»ó  ³Û¹ óáõó³ÝÇßÇ áñáß³ÏÇ 

µ³ñÓñ³óÙ³ÝÁ, ÁÝ¹ áñáõÙ` ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý 

ù³Ý³Ï³Ï³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ Ï³Ëí³Í ¿ñ ³í»É³óíáÕ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ã³÷³µ³ÅÝÇó: 

ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý áÕç ÁÝÃ³óùáõÙ ³é³çÇÝ ï³ñµ»ñ³ÏÇ ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

ÝÙáõßÝ»ñÇ ËáÝ³íáõÃÛáõÝÁ 0,3-1,5 -áí ³í»ÉÇ ¿ñ Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý ëïáõ·Çã 

å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ: ºñÏñáñ¹ ï³ñµ»ñ³ÏáõÙ ³Û¹ óáõó³ÝÇßÁ Ï³½ÙáõÙ 

¿ñ 0,8-1,7 , ÇëÏ »ññáñ¹ ï³ñµ»ñ³ÏáõÙª 1,4-1,9 : 

Î³ï³ñí³Í ÷áñÓ»ñÁ íÏ³ÛáõÙ »Ý, áñëïáõ·Çã ¨ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ 

Ñ³ÙÇ áõÑáïÇ ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝÁ ¿³Ï³Ý ã¿ñ: ¸ñ³Ýù áõÝ»ÇÝ ³ñï³Ñ³Ûïí³Í ³ÕÇ 

Ñ³Ù ¨ ½»ñÍ ¿ÇÝ ÏáÕÙÝ³ÏÇ Ñ³ÙÇó ¨ ÑáïÇó: öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ »ññáñ¹ 

ï³ñµ»ñ³ÏÇ ³é³ÝÓÇÝ ÝÙáõßÝ»ñÓ»éù ¿ÇÝ µ»ñ»É ³ÝÝß³Ý ¹³éÝáõÃÛáõÝ: ê³Ï³ÛÝ, 

Áëïï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý Ññ³Ñ³Ý·Ç /Ñ³ëï³ïí³Í 05.08.1976Ã./«ÈáéÇ» å³ÝñáõÙ 

ÝÙ³Ý áñ³ÏÁ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ¿: ²ÛÝ Ï³ñáÕ ¿ ÉÇÝ»É å³ÝñÇ ³í»ÉÇ ï¨³Ï³Ý ³Õ³¹ñÙ³Ý 

³ñ¹ÛáõÝù, ÇëÏÙ»ñ ÷áñÓ»ñáõÙ ¹ñ³Ýù ßÇ×áõÏ³ÛÇÝ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ áã Ûáõñ³Ñ³ïáõÏ 

åñáï»áÉÇ½Ç ³ñ¹ÛáõÝù ¿ÇÝ: ´áÉáñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ·ñ³Ýóí»É ¿ñ 

Ï³½ÙáõÃÛ³Ý ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝ: ú·ï³·áñÍíáÕ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ý 

³í»É³óÙ³Ý Ñ»ïÙ»Ïï»Õ µ³ñ»É³ííáõÙ ¿ñ å³ÝÇñÝ»ñÇ Ï³½ÙáõÃÛáõÝÁ: 

Ø»ñ ÷áñÓ»ñáí Ñ³ëï³ïí»É ¿ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇ 

Ï³½ÙáõÃÛ³Ý ·Ý³Ñ³ïÙ³Ý Ñ³í³ëïÇ ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝÁ: êïáõ·Çã å³ÝñÇ Ñ³Ù»Ù³ï 

³é³çÇÝ, »ñÏñáñ¹ ¨ »ññáñ¹ ï³ñµ»ñ³ÏÝ»ñÇ å³ÝÇñÝ»ñÇ ÙÇçÇÝ ·Ý³Ñ³ï³Ï³ÝÁ 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 0,3, 0,4 ¨  1 µ³Éáí µ³ñÓñ ¿ñ: ÀëïÙÛáõë óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ` 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ÙÇç¨  ëÏ½µáõÝù³ÛÇÝ ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝ ·ñ»Ã» ãÇ ·ñ³Ýóí»É:  
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êï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ Ñ³ëï³ï»óÇÝ Ù»ñ ³ßË³ï³Ýù³ÛÇÝ ÑÇåáÃ»½Ç 

¨ë »ñÏáõ ÑÇÙÝ³Ï³Ý ¹ñáõÛÃÝ»ñÁ` 

- ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍáõÙÁ «ÈáéÇ»  å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Å³Ù³Ý³Ï 

ÑÝ³ñ³íáñ ¿ »Éù³ÛÇÝ Ï³ÃÇ ÛáõÕÇ Ù³ëÝ³ÏÇ ÷áË³ñÇÝÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï, 

- ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ ï»ÕÇ ¿ áõÝ»ÝáõÙ«ÈáéÇ»  å³ÝñÇ 

Ï³½ÙáõÃÛ³Ý µ³ñ»É³íáõÙ: 

Àëï ³Û¹Ù` Ñ»ï³·³ÛáõÙ ³ßË³ï³ÝùÁ ß³ñáõÝ³Ïí»ó ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

û·ï³·áñÍÙ³Ý »Õ³Ý³ÏÇ Ï³ï³ñ»É³·áñÍÙ³Ý ¨ ÙÃ»ñùÇ Ñ³Ù³ÛÇÝ óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ 

µ³ñ»É³íÙ³Ý áõÕÕáõÃÛ³Ùµ: 
 
 

3. ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ «ÈáéÇ» å³ÝñÇ 

å³ïñ³ëïÙ³Ý Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý  

·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³ 
 

¶áñÍÝ³Ï³Ý Ñ»ï³ùñùñáõÃÛáõÝ »Ý Ý»ñÏ³Û³óÝáõÙ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ ßÇ×áõÏÇÙ»çÛáõÕÇ ³ÝóÙ³Ý Ñ»ï Ï³åí³Í 

Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ³ÕÛáõë³Ï 3: 

²ÕÛáõë³Ï 3. 

Ð³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ³ñï³¹ñí³Í  

å³ÝÇñÝ»ñÇó ëï³óí³Í ßÇ×áõÏÇ Ï³½ÙÁ ¨ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ 
 
 

 

òáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 
öáñÓ»ñÇ ï³ñµ»ñ³ÏÝ»ñÁ 

I 

(6-8 Øä²) 

II 

(9-10Øä²) 

III 

(11-12 Øä²) 
êïáõ·Çã 

âáñÝÛáõÃ»ñÇ 

½³Ý·í³Í³ÛÇÝ 

µ³ÅÇÝÁ,  

5,70,2 5,70,2 5,60,2 6,420,3 

ÚáõÕÇ 

½³Ý·í³Í³ÛÇÝ 

µ³ÅÇÝÁ,  

0,38 0,36 0,39 0,44 

ÂÃíáõÃÛáõÝÁ, 
0
Â 16,0 15,9 16,7 16,5 

 

 

ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óáõÙÁ ½·³ÉÇáñ»Ý Ïñ×³ï»É ¿ ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ÛáõÕÇ ³ÝóáõÙÁ ßÇ×áõÏÇÙ»ç, ³ÛëÇÝùÝ` å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 

Å³Ù³Ý³Ï µ³ñÓñ³ó»É ¿ ÛáõÕÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý  ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ: ê³ ß³ï 

Ï³ñ¨áñ å³Ñ ¿ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ, ù³ÝÇ áñ ³ÛÝ ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝ ¿ ï³ÉÇë 

Ùß³Ï»É «ÈáéÇ»  å³ÝñÇ ëï³óÙ³Ý Ýáñë³Ï³í³ÝÃ³÷áÝ ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñ: 

Ð³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ ÷áËí»É ¿ñ Ý³¨ å³ÝÇñÝ»ñÇ Ù»çÛáõÕÇ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ:Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý µáÉáñ ÷áõÉ»ñáõÙ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ 

ãáñÝÛáõÃ»ñáõÙÛáõÕÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÝ ³í»ÉÇ µ³ñÓñ ¿ñ, ù³Ý ëïáõ·ÇãáõÙ: 

ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó Ñ»ïá »ñÏñáñ¹ ï³ñµ»ñ³ÏÇ å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ÛáõÕÇ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 1,3 -áí ³í»ÉÇ ¿ñ,  ÇëÏ Ñ³ëáõÝ å³ÝñáõÙ`ª 1,6 -áí: 

ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óáõÙáí ¨ ³é³Ýó Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý ³ñï³¹ñí³Í 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ ·ñ»Ã» ã»Ý  ï³ñµ»ñíáõÙ:  

ê»ñÇ Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý ÏÇñ³éáõÙÁ ³ÝÝß³Ý ã³÷áí ³í»É³óñ»É ¿ñ 

÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ µ³É³ÛÇÝ ·Ý³Ñ³ï³Ï³ÝÁ, ÇÝãÁï»ÕÇ ¿ñ 
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áõÝ»ó»É Ç Ñ³ßÇí ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ Ï³½ÙáõÃÛ³Ý ¨ ¹ñ³Ýó Ñ³ÙÇ áõÑáïÇ 

µ³ñ»É³íÙ³Ý:  

²Û¹ å³ï×³éáí Ñ»ï³·³ ³ßË³ï³ÝùÝ»ñáõÙ Ý³Ë³å³ïíáõÃÛáõÝÁ 

ïñí»ó/9-10 Øä³ ×ÝßÙ³Ý ï³Ï/ Ñ³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÇÝ:  
 
 

 

4.Ð³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñáí ¨ Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹áí 

³ñï³¹ñí³Í «ÈáéÇ» å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý áõëáõÙÝ³ëÇñáõÙÁ 
 
 

 

Ð²²Ð Ï»Ý¹³Ý³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ÑáõÙùÇ ¨ ÙÃ»ñùÝ»ñÇ åñáµÉ»Ù³ÛÇÝ 

É³µáñ³ïáñÇ³ÛáõÙ ³éÏ³ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ßï³ÙÝ»ñÇ Ù»Í 

Ñ³í³ù³ÍáõÇó ÁÝïñí»óÛáÃ ï»ë³ÏÇ 25 ßï³Ù, áñáÝù ³ÝÑñ³Å»ßï ¿ÇÝ ³Õ³çñ³ÛÇÝ 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ÷áñÓÝ³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ý»ñ Ï³½Ù»Éáõ Ñ³Ù³ñ, ³Û¹ ÃíáõÙ` 6 ßï³Ù Str. 

bovis, 3 ßï³Ù L. casei, 2 ßï³Ù Str. lactis, 3 ßï³Ù L. lactis, 5 ßï³Ù 

Leuconostocparamesenteroides, 3 ßï³Ù L. plantarum ¨ 3 ßï³Ù L. helveticum: 

Àëï Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ßï³ÙÝ»ñÇ ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ` ÁÝïñí»óÇÝ ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ Ù³Ï³ñ¹Ý»ñ Ï³½Ù»Éáõ 

Ñ³Ù³ñ ³é³í»É ³ñ¹ÛáõÝ³í»ï ßï³ÙÝ»ñÁ: Þï³ÙÝ»ñÇ ÁÝïñáõÃÛ³Ý Å³Ù³Ý³Ï 

áõß³¹ñáõÃÛáõÝ ¿ñ ¹³ñÓíáõÙ ÃÃí³·áÛ³óÝáÕ ¨ åñáï»áÉÇïÇÏ ³ÏïÇíáõÃÛ³ÝÁ, 

³Ýï³·áÝÇ½ÙÇÝ, ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ Ïáõï³Ï»Éáõ` ßï³ÙÝ»ñÇ áõÝ³ÏáõÃÛ³ÝÁ, 

Ï³ÛáõÝáõÃÛ³ÝÁ ³ÕÇ ÝÏ³ïÙ³Ùµ ¨ ³ÛÉÝ: 

²í»ÉÇ í³Õ Ï³ï³ñí³Í ³ßË³ï³ÝùÝ»ñÝ ³å³óáõóáõÙ »Ý, áñ«ÈáéÇ»  ¨ ³ÛÉ 

ï»ë³ÏÇ ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³Ù³ñ µÝáñáß »Ý ÉÇ½ÇÝÁ, í³ÉÇÝÁ, 

·Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ, É»ÛóÇÝÁ, ïÇñá½ÇÝÁ ¨ ý»ÝÇÉ³É³ÝÇÝÁ: àôëïÇ û·ï³·áñÍíáÕ 

Ù³Ï³ñ¹Ç Ï³½ÙÇ Ù»ç ÁÝ¹·ñÏí»óÇÝ Str. lactis, Str. bovis, Leuc. paramesenteroides ¨ 

L. plantarum ßï³ÙÝ»ñÁ: 

êï³óí³Í Ù³Ï³ñ¹Á Ñ»ï³·³ÛáõÙ û·ï³·áñÍíáõÙ ¿ñ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

ÏÇñ³éÙ³Ùµ  «ÈáéÇ»  å³ÝÇñ ³ñï³¹ñ»Éáõ Å³Ù³Ý³Ï: 

ÜÏ³ïÇ áõÝ»Ý³Éáí, áñ ßÇ×Ï³ë»ñÇ ³í»É³óáõÙÝ ³í»ÉÇ ï¨³Ï³Ý ¿ 

¹³ñÓÝáõÙ Ï³ÃÇ ßñ¹³Ý³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹áõÙÁ ¨ í³ÝÝ³ÛáõÙ å³Ýñ³Ñ³ïÇÏÇ Ùß³ÏáõÙÁ` 

¹ñ³Ýó Ï³ñ·³íáñÙ³Ý Ñ³Ù³ñ ÏÇñ³éáõÙ ¿ÇÝù ï³ñµ»ñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 

ÑÝ³ñùÝ»ñ, áñáÝù Ýå³ëïáõÙ ¿ÇÝ ³Û¹ ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ³ñ³·³óÙ³ÝÁ: 

Î³ÃÇ ßñ¹³Ý³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ µ³ñÓñ³óí»ó 1 
0
C-

áí, å³ÝñÇ í³ÝÝ³ÛÇ Ù»çÉóí»ó ÁÝ¹áõÝí³Í ã³÷Çó ³í»ÉÇ Ï³ÉóÇáõÙÇ ùÉáñÇ¹Ç 

ÉáõÍáõÛÃ ¨ µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹, »ñÏ³ñ³óí»ó  Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ: ÜÙ³Ý 

å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ï³ñµ»ñ³ÏáõÙ Ñ³çáÕí»ó ëï³Ý³É Ù³Ï³ñ¹í³Íù, 

áñÝÇñ óáõó³ÝÇßÝ»ñáí Ùáï ¿ñ ëïáõ·Çã å³ÝñÇ Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇÝ, ë³Ï³ÛÝ áõÝ»ñ 

÷áùñ-ÇÝã å³Ï³ë ³ÙñáõÃÛáõÝ: 

êïáõ·Çã ï³ñµ»ñ³ÏÇ å³ÝñÇ Ñ³ïÇÏÇ Ùß³ÏÙ³Ý í»ñçáõÙßÇ×áõÏÇÙ»çÛáõÕÇ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ñ 0,53 : âÑ³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñáí 

³ñï³¹ñí³Í å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ` ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñáõÙ ³ÛÝ Ýí³½»É 

¿ñ ÙÇÝã¨ 0,36 , ÇÝãÁ Ñ³ëï³ï»ó Ý³ËÏÇÝáõÙ ëï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ: êïáõ·Çã 

å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ÛáõÕÇ í»ñ³¹³ë³íáñáõÙÁ ßÇ×áõÏÇ ¨ ÙÃ»ñùÇÙÇç¨ ÃáõÛÉïí»ó ëï³Ý³É 

å³ÝÇñÝ»ñ, áñáÝóãáñÝÛáõÃ»ñáõÙÛáõÕÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ·ñ»Ã» Ñ³í³ë³ñ ¿ñ 53,4 

`  ëïáõ·Çã,    52,1 ` ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ: 
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ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó Ñ»ïá ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ËáÝ³íáõÃÛáõÝÁ 1,06-

áí ³í»ÉÇ µ³ñÓñ ¿ñ: ä³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ ³ÝÁÝ¹Ñ³ï 

í»ñ³ÑëÏíáõÙ ¿ÇÝ ÑÇÙÝ³Ï³Ý Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ¨ Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý 

·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÁ: 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý µáÉáñ ÷áõÉ»ñáõÙ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÁ å³ñáõÝ³ÏáõÙ ¿ñ 

³í»ÉÇ ß³ï ÙÇÏñáýÉáñ³, ù³Ý ëïáõ·Çã å³ÝÇñÁ: öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñáõÙ 3 ûñÑ»ïá 

ÙÇÏñáýÉáñ³ÛÇ ù³Ý³ÏÁ ëïáõ·Çã å³ÝñÇ Ñ³Ù»Ù³ï ³í»É ¿ñ 1,5 ³Ý·³Ù, 

ÙÇÏñáýÉáñ³ÛÇ ³é³í»É³·áõÛÝ ½³ñ·³óÙ³Ý ßñç³ÝáõÙ (5 ûñ³Ï³Ý) ³Û¹ 

ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝÁ Ñ³í³ë³ñ ¿ñ 1,19-Ç: ÜáõÛÝÇëÏ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý í»ñçáõÙ 

÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ÙÇÏñáýÉáñ³ÛÇ ù³Ý³ÏÝ ³í»É ¿ñ 1,33 ³Ý·³Ù: 

ØÇÏñáýÉáñ³ÛÇ ³í»ÉÇ ³ÏïÇí ½³ñ·³óáõÙÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ 

µ³ó³ïñíáõÙ ¿ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Å³Ù³Ý³Ï û·ï³·áñÍíáÕ µ³Ïï»ñÇ³É 

Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ áõÕÕáñ¹í³Í ÁÝïñáõÃÛ³Ùµ, ÇÝãå»ë Ý³¨ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý ¨ 

Ï³ÃÝ³ß³ù³ñÇ ³í»ÉÇ µ³ñÓñ ïáÏáëáí: 

4-ñ¹ ¨ 5-ñ¹ ·Í³å³ïÏ»ñÝ»ñÇ  ïíÛ³ÉÝ»ñÇó ³ÏÝÑ³Ûï ¿ ¹³éÝáõÙ, áñ 

³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ å³ïñ³ëïÇ ÙÃ»ñùáõÙ /45 ûñ³Ï³Ý 

÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ 60 ûñ³Ï³Ý ëïáõ·Çã å³ÝñáõÙ/ ·ñ»Ã» ÝáõÛÝÝ ¿ 876,36 ¨ 870,24 

Ù·: 
 

 

 

 

 
 
 

 

1.ÈÇ½ÇÝ 5. îñ»áÝÇÝ 9.¶ÉÇóÇÝ 13.Æ½áÉ»ÛóÇÝ 

2.ÐÇëïÇ¹ÇÝ 6.ê»ñÇÝ 10.²É³ÝÇÝ 14.È»ÛóÇÝ 

3.²ñ·ÇÝÇÝ 7.¶Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃáõ 11.ì³ÉÇÝ 15.îÇñá½ÇÝ 

4.²ëå³ñ·ÇÝ³ÃÃáõ 8.äñáÉÇÝ 12.Ø»ÃÇáÝÇÝ 16.ü»ÝÇÉ³É³ÝÇÝ 

 
 
 

 

¶Í.4. ²½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 45 ûñ³Ï³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙ: 
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1.ÈÇ½ÇÝ 5. îñ»áÝÇÝ 9.¶ÉÇóÇÝ 13.Æ½áÉ»ÛóÇÝ 

2.ÐÇëïÇ¹ÇÝ 6.ê»ñÇÝ 10.²É³ÝÇÝ 14.È»ÛóÇÝ 

3.²ñ·ÇÝÇÝ 7.¶Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃáõ 11.ì³ÉÇÝ 15.îÇñá½ÇÝ 

4.²ëå³ñ·ÇÝ³ÃÃáõ 8.äñáÉÇÝ 12.Ø»ÃÇáÝÇÝ 16.ü»ÝÇÉ³É³ÝÇÝ 
 

 

 

 

¶Í. 5. ²½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 60 ûñ³Ï³Ý 

÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙ: 

 
 

Àëï ³ÙÇÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½ÙÇ` 45 ûñ³Ï³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÁ ã¿ÇÝ 

½ÇçáõÙ 60 ûñ³Ï³Ý ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇÝ, ÇëÏ ¹ñ³ÝóÇó ÙÇ ù³ÝÇëÇ 

ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ` ÝáõÛÝÇëÏ ·»ñ³½³ÝóáõÙ ¿ÇÝ: 

²é³ÝÓÇÝ ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇó ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñáõÙ ½·³ÉÇáñ»Ý µ³ñÓñ ¿ñ 

í³ÉÇÝÇ 1,35 ³Ý·³Ù, ïÇñá½ÇÝÇ 2,15 ³Ý·³Ù ¨ ý»ÝÇÉ³É³ÝÇÝÇ 2,46 ³Ý·³Ù, 

ÇÝãå»ë Ý³¨ ·Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃíÇ, É»ÛóÇÝÇ ¨ ³É³ÝÇÝÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ: ÜáõÛÝ 

Ù³Ï³ñ¹³ÏÇ íñ³ ¿ñ Ý³¨ ÑÇëïÇ¹ÇÝÇ, ³ñ·ÇÝÇÝÇ ¨ ·ÉÇóÇÝÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ: 
 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³í»ÉÇ ³ÏïÇí ¿ñ ÁÝÃ³ÝáõÙ óÝ¹áÕ 

×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ Ïáõï³ÏáõÙÁ: 45 ûñ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ¹ñ³Ýó  

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÝ ³í»ÉÇ Ù»Í ¿ñ,  ù³Ý 60 ûñ³Ï³Ý ëïáõ·ÇãáõÙ ³ÕÛáõë³Ï 5:  

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇÝ µÝáñáß ¿ ãÑ³·»ó³Í ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý ³×Á 47,7 ª 37,3 -Ç Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ: ØÇ¨ÝáõÛÝ Å³Ù³Ý³Ï 

÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³í»ÉÇ ùÇã ¿ÇÝ Ñ³·»ó³Í ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÁ 

÷áñÓÝ³Ï³ÝáõÙ` 52,30 , ÇëÏ ëïáõ·ÇãáõÙ` 62,69 ,  ³Û¹ ÃíáõÙ` 

å³ÉÙÇïÇÝ³ÃÃáõÝ 23,99 ª 28,27 -Ç Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ ¨ ÙÇñÇëïÇÝ³ÃÃáõÝ 

10,31 ª 12,26 -Ç Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ ³ÕÛáõë³Ï 4:  
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²ÕÛáõë³Ï 4. 

Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ å³ÝÇñÝ»ñáõÙ, -áí  ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ 

ù³Ý³ÏÇó 
 

´³ñÓñ³ÙáÉ»ÏáõÉÛ³ñ 

×³ñå³ÃÃáõÝ»ñ Îá¹ 
öáñÓÝ³Ï³Ý 

å³ÝÇñ 

êïáõ·Çã å³ÝÇñ 

Ð³·»ó³Í - - - 

Î³ñ³·³ÃÃáõ C4:0 1,70 1,40 

Î³åñáÝ³ÃÃáõ C6:0 1,30 1,19 

Î³åñÇÉ³ÃÃáõ C8:0 2,53 3,60 

Î³åñÇÝ³ÃÃáõ C10:0 3,16 5,27 

È³áõñÇÝ³ÃÃáõ C12:0 3,51 3,43 

ØÇñÇëïÇÝ³ÃÃáõ C14:0 10,31 12,26 

ä³ÉÙÇïÇÝ³ÃÃáõ C16:0 23,99 28,27 

êï»³ñÇÝ³ÃÃáõ C18:0 5,80 7,27 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ - 52,30 62,69 

âÑ³·»ó³Í - - - 

Î³åñáÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C10:1 Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ 

È³áõñáÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C12:1 Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ 

ØÇñÇëïÇÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C14:1 4,31 3,61 

ä³ÉÙÇïáÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C16:1 1,53 1,77 

úÉ»ÇÝ³ÃÃáõ C18:1 32,06 25,46 

ÈÇÝáÉ³ÃÃáõ C18:2 6,76 4,40 

ÈÇÝáÉ»Ý³ÃÃáõ C18:3 3,04 2,07 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ - 47,70 37,3 

 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³í»ÉÇ ³ÏïÇíáñ»Ý ¿ñ ÁÝÃ³ÝáõÙ óÝ¹áÕª 

µáõñ³í»ï ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ïáõï³ÏáõÙÁ, ûñÇÝ³Ï, ¹ñ³ÝóáõÙ å³ñáõÝ³ÏíáõÙ ¿ñ 

³í»ÉÇ ß³ï ¿Ã³ÝáÉ, ³ó»ïáÇÝ ¨ ³ó»ï³É¹»ÑÇ¹: ¶áõÙ³ñ³ÛÇÝ ³éáõÙáí ³Û¹ 

ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÁ 45 ûñ³Ï³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³í»É ¿ÇÝ 39,1 -áí, ÇëÏ 

60 ûñ³Ï³Ý ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙª 22,6 -áí 

ä³ÝÇñÝ»ñÇ áñ³ÏÇ ·Ý³Ñ³ïÙ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ µ»ñí³Í »Ý ³ÕÛáõë³Ï         

6-áõÙ: 
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²ÕÛáõë³Ï 5. 

òÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

 ¨ ëïáõ·Çã  å³ÝÇñÝ»ñáõÙ, Ù· 

òÝ¹áÕ 

×³ñå³ÃÃáõÝ»ñ 

 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñ 

 

êïáõ·Çã å³ÝÇñ 

30 ûñ 45 ûñ 30 ûñ 45 ûñ 60 ûñ 

ØñçÝ³ÃÃáõ 8,18 

0,40 

9,09 

0,45 

2,50 

0,10 

3,77 

0,12 

6,24 

0,30 

ø³ó³Ë³ÃÃáõ 56,08 

2,7 

79,63

4,20 

26,20 

1,2 

37,40 

1,4 

67,90 

3,8 

äñáåÇáÝ³ÃÃáõ 3,14 

0,15 

5,24 

0,27 

8,14 

0,10 

2,78 

0,10 

4,30 

0,21 

Î³ñ³·³ÃÃáõ 4,70 

0,19 

4,84 

0,23 

2,08 

0,10 

3,20 

0,12 

5,90 

0,30 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ 72,10 

0,4 

98,80

0,5 

38,92 

0,2 

46,45 

0,2 

84,34 

0,2 
 

²ÕÛáõë³Ï 6. 

45 ¨ 60 ûñ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ½·³ÛáñáßÙ³Ý ·Ý³Ñ³ï³Ï³ÝÁ, µ³É  

100 µ³É³ÛÇÝ Ñ³Ù³Ï³ñ·áí 
 

 

 

òáõó³ÝÇßÝ»ñ 

 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñ 

 

 

êïáõ·Çã å³ÝÇñ 

45  

ûñ³Ï³Ý 

60  

ûñ³Ï³Ý 

45  

ûñ³Ï³Ý 

60 

ûñ³Ï³Ý 

Ð³Ù ¨ Ñáï 41,90,2 41,20,2 39,60,2 40,10,2 

ÎáÝëÇëï»ÝóÇ³ 240,1 23,90,1 23,20,1 23,10,2 

ÜÏ³ñ 80,04 7,90,04 7,90,04 7,70,04 

ÊÙáñÇ ·áõÛÝÁ 4,60,02 4,60,02 4,60,02 4,60,02 

²ñï³ùÇÝ ï»ëùÁ 100,2 100,2 100,2 100,2 

ö³Ã»Ã³íáñáõÙÁ 

¨ Ù³ÏÝßáõÙÁ 

50,02 50,02 50,02 50,02 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ 93,50,5 92,60,5 90,30,5 90,50,5 
 

 

 

45 ûñ³Ï³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ 60 ûñ³Ï³Ý ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇ 

Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛáõÝÁ óáõÛó ¿ ï³ÉÇë ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ³é³í»ÉáõÃÛáõÝÝ»ñÁ. 

Ñ³ÙÇ áõÑáïÇÙÇçÇÝ ·Ý³Ñ³ï³Ï³ÝÝ»ñÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ÇÝ Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 

41,9 ¨ 40,1 µ³É, Ï³½ÙáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ ïñíáõÙ ¿ñ 24 ¨ 23,1 µ³É, ÝÏ³ñÇ Ñ³Ù³ñ` 8  ¨ 

7,7  µ³É: 

²ÛëåÇëáí` Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í ï»Õ³Ï³Ý, µ³ñÓñ ¿ÏáÉá·Ç³Ï³Ý 

Ý»ñáõÅáõÝ»óáÕ  Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇó Ï³½Ùí³Í µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ 

Ñ»ï ÙÇ³ëÇÝ Ñ³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍáõÙÁ  ÃáõÛÉïí»ó ëï³Ý³É 45 

ûñí³ ÁÝÃ³óùáõÙ Ñ³ëáõÝ³ó³Í áñ³ÏÛ³É  «ÈáéÇ»  å³ÝÇñ: 

öáñÓ³ñ³ñ³Ï³Ý »Õ³Ý³Ïáí Ùß³Ïí³Í ïíÛ³É ï»ËÝáÉá·Ç³Ý 

»ñ³ßË³íáñí»ó ³ñï³¹ñ³Ï³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ ÷áñÓ³ñÏÙ³Ý: 
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5. Üáñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí «ÈáéÇ»å³ÝñÇ å³ïñ³ëïáõÙÁ ³ñï³¹ñ³Ï³Ý 

å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ  
 

Üáñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí «ÈáéÇ»  å³ÝÇñÁ ³ñï³¹ñí»É ¿ §¾ÉáÉ³¦ êäÀ-áõÙ ¨ 

§Ø³ñÇÉ³¦ êäÀ-áõÙ: 

ä³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ ÑáõÙù ¿ Í³é³Û»É Ï³ÃÇ ë»ñ½³ïáõÙÇó 

ëï³óí³Í 19 
0
Â-Çó áã µ³ñÓñ ÃÃíáõÃÛ³Ùµ Ï³ÃÁ, áñÁ Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝáõÙ ¿ 

¶úêî 13264-70-Ç å³Ñ³ÝçÝ»ñÇÝ, å³Ýñ³åÇï³ÝÇ ¿, ó³Íñ ã¿ 2-ñ¹ ï»ë³ÏÇó ¨ 

Áëï ßñ¹³Ý³ËÙáñÙ³Ý ÷áñÓÇ`  ó³Íñ ã¿ 2-ñ¹ ¹³ëÇó: 

ä³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ û·ï³·áñÍí»É ¿ ßÇ×Ï³ë»ñ, áñÁ ëï³óí»É ¿ 

·áñÍ³ñ³ÝáõÙ ³í³Ý¹³Ï³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí ³ñï³¹ñí³Í «ÈáéÇ»  ¨«â³Ý³Ë» 

³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ Ã³ñÙ å³Ýñ³ÛÇÝ ßÇ×áõÏÇ ë»ñ½³ïáõÙÇó: 

êï³óí³Í å³ÝÇñÝ Çñ³óí»É ¿ 45 ûñ Ñ³ëáõÝ³Ý³Éáõó Ñ»ïá: 

Üáñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí ³ñï³¹ñí³Í å³ÝÇñÁ ·áñÍ³ñ³Ý³ÛÇÝ ëïáõ·ÇãÇó 

ï³ñµ»ñíáõÙ ¿ ³í»ÉÇ Ýáõñµ` åÉ³ëïÇÏ Ï³½ÙáõÃÛ³Ùµ, ³ñï³Ñ³Ûïí³Í Ñ³Ùáí 

áõÑáïáí: 
 

 
 

6.ä³ïñ³ëïÇ ÙÃ»ñùÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ áñáßáõÙ 
 

 

²Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ áñáßáõÙÁ å³ÝñÇ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ÝÙáõßÝ»ñáõÙ 

Çñ³Ï³Ý³óí»É ¿ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ ÝáñÙ³ïÇíÝ»ñÇ Ñ³Ù³Ó³ÛÝ, áñáÝù ë³ÑÙ³ÝáõÙ »Ý 

ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³ÝÁ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ å³Ñ³ÝçÝ»ñÁ: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ Ñ³í»Éí³Í 1,2 Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝáõÙ »Ý  N 

2- III- 4.9-01 – 2010 ÑÇ·Ç»ÝÇÏ ÝáñÙ³ïÇíÝ»ñáí ë³ÑÙ³Ýí³Í ÝáñÙ»ñÇÝ: 

àôëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÁ óáõÛó »Ý ïí»É, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñÇ 

³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ ã»Ý ·»ñ³½³ÝóáõÙ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ÝáñÙ»ñÁ: 
 

 

7.§ÈáéÇ¦  å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ Ùß³Ïí³Í Ýáñ ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ 

Ý»ñ¹ñáõÙÇó ëï³óí³Í ïÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ 
 

²ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ÝÙáõßÁ ³ñï³¹ñ»Éáõ Ñ³Ù³ñ ã»Ý 

û·ï³·áñÍí»É ³í»Éáñ¹ Ï³åÇï³É Ý»ñ¹ñáõÙÝ»ñ, ù³ÝÇ áñ  Í³Ëë»ñÇ 

÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁï»ÕÇ »Ý áõÝ»ÝáõÙ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ ÁëïÑáõÙùÇª  Ñ»ï¨³µ³ñª 

ïÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛ³Ý Ý³ßí³ñÏÁ Ï³ï³ñ»É »ÝùÁëïÑáõÙùÇ Í³ËëÇ: 

àñáß»É »Ýù ÁÝÃ³óÇÏ Í³Ëë»ñÁ Ý»ñ¹ñáõÙÇó ³é³ç ¨ Ñ»ïá:: 

ø³ÝÇ áñ Ýßí³Í ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí ÈáéÇ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Å³Ù³Ý³Ï 

Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý Å³ÙÏ»ïÁ Ïñ×³ïíáõÙ ¿ 25-áí /15 ûñ/ , Ñ»ï¨³µ³ñ Ïñ×³ïíáõÙ ¿ 

å³ÝñÇ ³åñ³Ýù³ßñç³Ý³éáõÃÛ³Ý Å³ÙÏ»ïÁ, ÝÏáõÕÝ»ñÇ /Ëáõó»ñÇ/ Ù³Ï»ñ»ëÁ, 

¿Ý»ñ·»ïÇÏ Í³Ëë»ñÁ, ËÝ³ÙùÇ ¨ å³Ñå³ÝÙ³Ý Í³Ëë»ñÁ: 

Üáñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí 1 ï å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ïÝï»ë³Ï³Ý 

³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ 94,25 Ñ³½. ¹ñ³Ù: 
 

 

 

º¼ð²Î²òàôÂÚàôÜÜºð 
 

1. Ð³ëï³ïí»É ¿ 9-10 Øä³ ×ÝßÙ³Ý å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

Ñ³Ù³ë»é³óÙ³Ý ¹ñ³Ï³Ý ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ «ÈáéÇ»   å³ÝñÇ áñ³ÏÇ ¨ 

»ÉáõÝùÇ íñ³:  

2. àôëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý 7 ï»ë³ÏÇ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ µ³Ïï»ñÇ³Ý»ñÇ 25 

ßï³ÙÝ»ñÇ ýÇ½ÇÏ³Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ: Ð³ßíÇ ³éÝ»Éáí 
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¹ñ³Ýó Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ, ÇÝãå»ë Ý³¨ ³Ýï³·áÝÇ½ÙÁ` ßÇ×Ï³ë»ñÇ 

û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ëï³óí»É ¿ µ³Ïï»ñÇ³É Ù³Ï³ñ¹ «ÈáéÇ»  å³ÝÇñ 

³ñï³¹ñ»Éáõ Ñ³Ù³ñ: ²ÛÝ  µ³ÕÏ³ó³Í ¿ Str. lactis 3685, Str. bovis 1036, 

Leus.  Paramesenteroides 3724, L. plantarum 2212 Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ 

µ³Ïï»ñÇ³Ý»ñÇ  ßï³ÙÝ»ñÇó : 

3. Ð³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñáí ¨ Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í Ù³Ï³ñ¹áí 

³ñï³¹ñí³Í Ýáñ«ÈáéÇ»   ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝñáõÙ ³í³Ý¹³Ï³Ý å³ÝñÇ 

Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ ³í»É³ó»É »Ýª 

- ÙÇÏñáýÉáñ³ÛÇ Í³í³ÉÁ Ýñ³ ³é³í»É³·áõÛÝ ½³ñ·³óÙ³Ý ßñç³ÝáõÙª 5-ñ¹ 

ûñáõÙ`  1,98 ³Ý·³Ù, 

- ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ÉáõÍíáÕ ³½áïÁ` 5,9-áí, áã ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ³½áïÁ` 9,4 -

áí ¨ ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÁ` 6,40 -áí, 

- óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÁ` 1,17 ³Ý·³Ù, ÇëÏ óÝ¹áÕ µáõñ³í»ï 

ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÁª 1,22 ³Ý·³Ù, 

- ãÑ³·»ó³Í ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÁ 47,7ª 37,3 -Ç Ñ³Ù»Ù³ïáõÃÛ³Ùµ: 

²ñ¹ÛáõÝùáõÙ µ³ñ»É³íí»É ¿ å³ÝñÇ áñ³ÏÁ: 

4. ²å³óáõóí»É ¿, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÁ Ñ³ëáõÝ³ÝáõÙ ¿ 45 ûñáõÙ: ²ÛÝ ãÇ 

½ÇçáõÙ, ÇëÏ ß³ï óáõó³ÝÇßÝ»ñáí` ·»ñ³½³ÝóáõÙ ¿ 45-ûñ³Ï³Ý ëïáõ·Çã 

å³ÝñÇÝ: ÀÝ¹ áñáõÙ` å³ÝñÇ áñ³ÏÁ µ³ñÓñ³ó»É ¿ 4,6 µ³Éáí, ³Û¹ ÃíáõÙ` 

2,9 µ³É` Ñ³ÙÇ áõÑáïÇ, 0,9 µ³É` Ï³éáõóí³ÍùÇ ¨ 0,8 µ³É` ÝÏ³ñÇ Ñ³Ù³ñ: 

5. -áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÁ óáõÛó »Ý ïí»É, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñÇ 

³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ ã»Ý ·»ñ³½³ÝóáõÙ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ÝáñÙ»ñÁ 

6. Ð³Ù³ë»é³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñáí ¨ Ñ³ïáõÏ ÁÝïñí³Í Ù³Ï³ñ¹áí «ÈáéÇ» 

å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÝ áõÝÇ ÙÇ ß³ñù ³é³í»ÉáõÃÛáõÝÝ»ñ` 

-   ³é³í»É ³ñ¹ÛáõÝ³í»ï ¿ û·ï³·áñÍíáõÙ ÛáõÕÁ, 

-   ³ñ³·³ÝáõÙ ¿ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óáõÙÁ, 

-   µ³ñ»É³ííáõÙ ¿ å³ÝñÇ áñ³ÏÁ, 

- ïÝï»ëíáõÙ ¿ µÝ³Ï³Ý ³Ý³ñ³ï Ï³ÃÇ ë»ñÁ, áñÁ Ï³ñ»ÉÇ ¿ û·ï³·áñÍ»É  

ÃÃí³ë»ñÇ ¨ Ï³ñ³·Ç ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ, 

- 25-áí Ïñ×³ïíáõÙ ¿ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óáõÙÁ, 

- Ïñ×³ïíáõÙ ¿ ÝÏáõÕÝ»ñÇ Ù³Ï»ñ»ëÁ, Ýí³½áõÙ »Ý ¿Ý»ñ·»ïÇÏ Í³Ëë»ñÁ, 

ËÝ³ÙùÇ ¨ å³Ñå³ÝÙ³Ý Í³Ëë»ñÁ ¨ ³ÛÉÝ: 
 

 

²è²æ²ðÎàôÂÚàôÜÜºð 

 

            ÐÇÙÝ³íáñí³Í ¿, áñ ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ Ùß³Ïí³Í «ÈáéÇ»   å³ÝñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ý Ï³ñáÕ ¿ Ý»ñ¹ñí»É Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù ³ñï³¹ñáÕ 

Ó»éÝ³ñÏáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ, ÇÝãÁ ½·³ÉÇ ã³÷áí ÏÝå³ëïÇ µ³ñÓñ³ñÅ»ù Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ 

ïÝï»ëÙ³ÝÁ, ãÇ å³Ñ³ÝçÇ Éñ³óáõóÇã Ï³åÇï³É Ý»ñ¹ñáõÙÝ»ñ, ÉÇ³ñÅ»ù 

Ïû·ï³·áñÍí»Ý ³ñï³¹ñ³Ï³Ý ¨ å³Ñ»ëï³ÛÇÝ ï³ñ³ÍùÝ»ñÁ, áñÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ 

Ïµ³ñÓñ³Ý³ ïÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ: 

 ÐáõÙùÇ Ñ³Ù³ÉÇñ û·ï³·áñÍÙ³ÝÁ áõÕÕí³Íª ³ñ¹ÛáõÝ³í»ï 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ  ÏÇñ³éÙ³Ý, ë³Ï³í³Ã³÷áÝ ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñÇ 

Ùß³ÏÙ³Ý ¨ Ý»ñ¹ñÙ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùáõÙª ÑÝ³ñ³íáñ ÏÉÇÝÇ Ïñ×³ï»É å³ÝÇñÝ»ñÇ 
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Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý Å³ÙÏ»ïÝ»ñÁ, Ïµ³ñÓñ³óÝÇ ÝÏáõÕÝ»ñÇ ÃáÕ³ñÏíáÕ áõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ, 

ÏÇç»óÝÇ ÇÝùÝ³ñÅ»ùÁ: 

 Î³ÃÝ³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛáõÝáõÙ ÑáõÙù³ÛÇÝ å³ß³ñÝ»ñÇ µ³ñ»É³íáõÙÁª 

Ñ³Ýñ³å»ïáõÃÛ³Ý ³·ñáå³ñ»Ý³ÛÇÝ Ñ³Ù³Ï³ñ·Ç å³ÛÙ³ÝÝ»ñáõÙ å»ïù ¿ 

Ýå³ëïÇ ³Õ³çñ³ÛÇÝ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Í³í³ÉÝ»ñÇ ³í»É³óÙ³ÝÁ ¨ 

Ýñ³Ýó áñ³ÏÇ µ³ñÓñ³óÙ³ÝÁ: 

 

²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý Ã»Ù³Ûáí Ññ³ï³ñ³Ïí³Í Ñá¹í³ÍÝ»ñ 

 

1. ²Û¹ÇÝÛ³Ý È.²., ´³Õ¹³ë³ñÛ³Ý Ø.¾.  ÞÇ×Ï³ë»ñÇ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ 

÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ ¨ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁ ï³ñµ»ñ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÝ»ñáõÙ 

å³Ñå³ÝÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï // ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ.-ºñ., 2012, №5-6, ¿ç 364-366: 

2. ´³Õ¹³ë³ñÛ³Ý Ø.¾. ÐáÙá·»ÝÇ½³óí³Í ßÇ×Ï³ë»ñÇ û·ï³·áñÍáõÙÁ ³Õ³çñ³ÛÇÝ 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ // ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ.-ºñ., 2013, № 7-8, ¿ç 426-

428: 

3. ²Û¹ÇÝÛ³Ý È.²., ´³Õ¹³ë³ñÛ³Ý Ø.¾. ÞÇ×Ï³ë»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ «ÈáéÇ» å³ÝñÇ 

Ùß³ÏÙ³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÇ, Ï³½ÙÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³ // ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ.-ºñ., 2013, №9-

10, ¿ç 550-553: 
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БАГДАСАРЯН  МЕРИ  ЭРНЕСТОВНА 

 

ВЛИЯНИЕ  ВТОРИЧНОГО СЫРЬЯ НА БИОТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ 

ПРОЦЕССЫ И КАЧЕСТВО СЫРА «ЛОРИ» 

 

РЕЗЮМЕ 

 

Сыроделие – одна из основных отраслей экономики Армении  

Сыр отличается высокой биологической и пищевой ценностью. Он содержит 

все необходимые для организма аминокислоты, жирные кислоты, минеральные 

вещества, легко усвояемые протеины, молочный жир, водорастворимые витамины  и  пр. 

Целью настоящей работы является разработка технологии рассольного сыра 

«Лори» с ускоренным сроком созревания путем замены части жировой фазы молока 

гомогенизированными подсырными сливками, с  применением специальных 

бактериальных заквасок. 

На основании теоретических и экспериментальных исследований разработана 

новая технология сыра «Лори». При ее разработке жировую фазу молока заменяли 

гомогенизированными подсырными сливками. 

На начальной стадии работы изучали состав и свойства подсырных сливок в 

связи с их использованием в производстве рассольных сыров типа «Лори». 

Подсырные сливки получали от сепарирования свежей подсырной сыворотки 

при 35-40 0С, получаемой в процессе производства сыра «Лори» и других рассольных 

сыров. В подсырной сыворотке определяли массовую долю жира, белка, лактозы, 

минеральных веществ и сухих веществ. Из этой сыворотки получали сливки, в которых 

определяли массовую долю жира, кислотность, сухой обезжиренный молочный остаток, 

плотность и вязкость. 

Полученные результаты использовали при разработке технологии сыра «Лори» 

с заменой жировой фазы подсырными сливками. 

Для изучения влияния возможной замены жировой фазы подсырными 

сливками была разработана трехвариантная схема технологических опытов: 10-, 20-, 30-

процентная замена жира подсырными сливками. 

Контрольные сыры вырабатывали по общепринятой технологии без 

использования подсырных сливок. 

Изучали 3-, 15-, 30-, 45-  и 60-суточные сыры. В сырах определяли содержание 

жира, влаги, соли, активной кислотности и прочие органолептические показатели. 

Вторая серия технологических опытов касалась уточнения режимов 

гомогенизации подсырных сливок при выработке сыра (6-8 МПа, 9-10 МПа, 11-12 МПа). 

При созревании сыров этой серии определяли содержание жира, влаги, соли, активной 

кислотности и органолептические показатели. 

Исследованы физиолого-биохимические свойства протеолитически активных 

штаммов молочнокислых бактерий и составлена бактериальная закваска для нового 

сыра из штаммов: Str. lactis, Str. bovis, Leuc.paramesenteroides и L. plantarum. С этой 

целью определяли способность штаммов продуцировать свободные аминокислоты при 

культивировании в среде, летучие жирные кислоты и летучие ароматические вещества.  

После отбора штаммов, составления и изучения опытный закваски проводили 

опыты по выработке сыра с частичной заменой жировой фазы молока подсырными 

гомогенизированными сливками и применением специально подобранной 

бактериальной закваски; 
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В качестве контроля служил сыр «Лори», полученный по действующей 

технологии. 

В этих сырах дополнительно изучали формы растворимого и растворимого 

небелкового азота, накопление свободных аминокислот, летучих жирных кислот, 

высокомолекулярных жирных кислот, летучих ароматических веществ, общего 

количества бактерий. Восновным изучали 3-, 15-, 30-, 45-  и 60-суточные сыры  

Исследован процесс созревания и качество сыров при различном уровне 

использования подсырных сливок. Доказано, что использование подсырных сливок 

увеличивает влажность сыров. Причем с увеличением количества подсырных сливок 

содержание влаги в сырах возрастает. Следствием этого является улучшение 

консистенции продукции. 

45- и 60-суточные сыры дегустировали, определяя органолептические 

показатели.  

Предварительные экспериментальные исследования позволили выдвинуть 

гипотезу о возможности разработки технологии рассольного сыра «Лори» с 

использованием подсырных сливок. Их использование позволит высвободить часть 

молочного сыра и улучшить качество сыров, особенно консистенцию, за счет 

повышения влажности продукта из-за дополнительного введения вместе с подсырными 

сливками сывороточных белков. Предварительная гомогенизация подсырных сливок 

позволяет повысить переход жира в сыр и, возможно, выход сыра. Использование 

специально подобранных по аминокислотному составу бактериальных заквасок ускорит 

созревание и повысит качество сыра. 

 

Ключевые слова: сыворотка, подсырные сливки, сыр Лори,  жировая фаза, 

гомогенизация, бактериальная закваска, влажность, активная кислотность, созревание, 

количество жира. 
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MERI  BAGHDASARYAN 

 

THE INFLUENCE OF THE RAW MATERIALS ON THE QUALITY  

AND WORKING PROCESS OF LORI CHEESE 

 

SUMMARY 

 

 Cheese making has its special place in Armenia. Especially the production of brine 

cheese is developed here. Cheese is qualified for its high-biological and nutritious qualities, it 

contains amino acids, fatty acids, microorganisms, a lot of easily digestible proteins, milk-fat, 

fat-soluble and water-soluble vitamins and so on. 

 The main purpose of work is in the technological process of brine-cheese Lori, as 

well as in the speeding up of the process of ripening, changing the buttery phase with 

homogenized chese whey cream, also using specially chosen bacterial rennent. 

 As a result of our research a new technology of the production of cheese Lori has 

been developed.With the help of new technology during the  developmened of cheese Lori the 

oil-phase has changed with homogenized cheece whey cream . 

 At the beginning of work the structural composition and qualities of cheece whey 

cream have been investigated, connected with the use of the brine kind cheese Lori, during its 

production. 

 The cream cheese whey has been produced from fresh chees whey separation at 35-

40 0C obtained from Lori and other brine-cheese production. The cheese whey produced from 

the production of cheese has been decided by mass department of fat, protein, lactose, minerals 

and dry substances. The cream has been produced from that whey, where quantity of butter has 

been estimated, as well as its acidity, dry, butter-devoid milk leftovers or remainders, density 

and viscosity. 

 The results obtained from the research of cream structure and qualities has been ased 

in the replacement of butter phase, during the technological development of cheese Lori. 

 To study the effect of the possibility of  replacing fat cream cheese whey phase 

carried out a series of technological experiments on three options - 10, 20, 30% replacement of 

fat to cream cheese whey.  

Control cheeses have been obtained  bystandart technology without the use of cream 

cheese whey.  

Cheeses were studied at the age 3, 15, 30, 45 and 60 days.  In cheese the fat content, 

moisture, salt, active acidity, organoleptic characteristics and  quantities are determined. 

The second series of technological experiments include the specification mode of 

homogenization of cream cheese whey in the development of cheese (under the pressure 6-8 

MPa, 10.9 MPa, 11-12 MPa). During the ripening of these cheeses in this series fat content, 

moisture, salt, active acidity and organoleptic characteristics have been determined.  

For the new cheese a new bacterial rennent has been chosen and in its composition 

have been included lactic acid bacterias: Str.lactis, Str.bovis, Leuc.paramesenteroides and 

L.plantarum.  

For this purpose, pure cultures of lactic acid bacterias are examined, from which  

have been selected bacterias with high acidogenic, proteolytic activity and with accumulative  

property  of amino acids which are characteristic to cheese '' Lori ''. 

After  all these experiments  we began the experiments connected with the 

production of the experimental:  
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- With partial replacement of the fat phase of milk with homogenized cheese 

whey cream  using specially selected bacterial starter, calcic salt, and pepsin.  

- Lori cheese produced from the standart technology has been served as a control 

cheese . 

In these cheeses soluble form of nonprotein nitrogen, the accumulation of free amino 

acids, volatile fatty acids, high molecular weight fatty acids, volatile aromatic compounds, the 

total number of bacteria as well as the total number of bacteria have additionally been studied. 

The cheeses have been mainly studied at the age of 30, 45 and 60 days.  

The proccesof  ripening of the cheeses and the quality of the use of cheese cream 

whey have  been investigated. It has been improved that the use of cheese cream whey adds the 

moistureof  the cheese. More over with the addition of the quantity of the cheese cream whey 

the content of  moidture in the cheeses is added. The result of it is the improvement of the 

consistency of the cheese. 

On the 45th and 60th days the cheeses have been tasted, and their  

organolepticalcharacteristies have been decided. 

The primary experimental studies allowed as to put forward a hypothesis about the 

possibility of developing technology brine cheese Lori using cheese whey cream. By using 

cheese whey cream would help to release the special part of the dairy cheese and will improve 

the quality of cheeses, especially its consistency with the cost of the protein added with cheese 

whey cream. The additional homogenization of the cheese whey cream will give arise the 

quantity of cheese. To improve the quality of the cheese as well as to fasten its ripening 

speciallychousen bacterial rennents must be used. 

 

Keywords: whey, cheese whey cream, cheese Lori, brine-cheese, fat phase, 

homogenization, bacterial starter, moisture, active acidity, the amount of salt, the amount of 

fat. 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 


