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²îºÜ²ÊàêàôÂÚ²Ü  ÀÜ¸Ð²Üàôð  ´ÜàôÂ²¶ÆðÀ 
 

Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý ³ñ¹Ç³Ï³ÝáõÃÛáõÝÁ: ÐÐ Î³é³í³ñáõÃÛ³Ýª ·ÛáõÕÇ ¨ 
·ÛáõÕ³ïÝï»ëáõÃÛ³Ý 2010-2020 Ãí³Ï³ÝÝ»ñÇ Ï³ÛáõÝ ½³ñ·³óÙ³Ý 
é³½Ù³í³ñáõÃÛ³Ý ÷³ëï³ÃÕÃáí å³ñ»Ý³ÛÇÝ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý 
áõÕÕáõÃÛáõÝÝ»ñ »Ý ë³ÑÙ³Ýí»É å³ñ»Ý³ÛÇÝ ³å³ÑáíáõÃÛ³Ý Ù³Ï³ñ¹³ÏÇ 
µ³ñÓñ³óáõÙÁ, ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ¨ ÑÇÙÝ³Ï³Ý å³ñ»Ý³ÛÇÝ 
ÙÃ»ñùÝ»ñÇ ÇÝùÝ³µ³íáõÃÛ³Ý Ýí³½³·áõÛÝ Ù³Ï³ñ¹³ÏÇ, ÇÝãå»ë Ý³¨ 
ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ³å³ÑáíáõÙÁ: 

ä³ÝÇñÝ»ñÁ Ñ³ïáõÏ ï»Õ »Ý ½µ³Õ»óÝáõÙ Ð³Û³ëï³ÝÇ µÝ³ÏãáõÃÛ³Ý 
ÏáÕÙÇó û·ï³·áñÍíáÕ ³í³Ý¹³Ï³Ý ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ ß³ñùáõÙ: ¸ñ³Ýó 
ï³ñ³Íí³ÍáõÃÛáõÝÁ µ³ó³ïñíáõÙ ¿ µ³ñÓñ Ï»Ýë³µ³Ý³Ï³Ý ¨ ëÝÝ¹³ÛÇÝ 
³ñÅ»ùáí, Ï»Ýë³µ³Ý³-ýÇ½ÇáÉá·Ç³Ï³Ý ³Ùµáç³Ï³ÝáõÃÛ³Ùµ áõ Ñ³Ù³ÛÇÝ 
Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ µ³½Ù³½³ÝáõÃÛ³Ùµ: àõëïÇ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 
Í³í³ÉÝ»ñÇ ³í»É³óáõÙÁ ÙÝáõÙ ¿ Ï³ÃÝ³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛ³Ý ³ñ¹Ç³Ï³Ý 
ËÝ¹ÇñÝ»ñÇó Ù»ÏÁ: 

Ð³ñÏ ¿ Ýß»É Ý³¨, áñ Ñ³Ýñ³å»ïáõÃÛáõÝáõÙ å³Ýñ³·áñÍ³Ï³Ý 
³ñï³¹ñ³ÝùÇÝ µÝáñáß ¿ µ³ñÓñ ÇÝùÝ³ñÅ»ùÁ, ÇÝãÝ ³ñï³óáÉíáõÙ ¿ ·ÝÇ, 
Ñ»ï¨³µ³ñ Ý³¨ µÝ³ÏãáõÃÛ³Ý ·ÝáÕáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý íñ³: ²ñ¹ÛáõÝùáõÙª ß³ï 
Ñ³×³Ë áñ³ÏÛ³É Ñ³Ûñ»Ý³Ï³Ý å³Ýñ³·áñÍ³Ï³Ý ³ñï³¹ñ³ÝùÁ ãÇ ¹ÇÙ³ÝáõÙ 
³í»ÉÇ ¿Å³Ý ³ñï³ë³ÑÙ³ÝÛ³Ý ³ñï³¹ñ³ÝùÇ Ñ»ï Ùñó³ÏóáõÃÛ³ÝÁ: 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý Ï³ñ× Å³ÙÏ»ïáí å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÁ Ï³ñáÕ 
¿ É³ÛÝáñ»Ý Ý»ñ¹ñí»É ·áñÍáÕ ý»ñÙ»ñ³ÛÇÝ ¨ Ï³ÃÇ ·áñÍ³ñ³ÝÝ»ñáõÙ ³é³Ýó 
½·³ÉÇ Ï³åÇï³É Ý»ñ¹ñáõÙÝ»ñÇ, ÇÝãÁ ÃáõÛÉ Ïï³ ³í»É³óÝ»É å³ÝÇñÝ»ñÇ 
ëï³óÙ³Ý Í³í³ÉÝ»ñÁ ¨ µ³ñÓñ³óÝ»É ¹ñ³Ýó ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 
³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ: 

ì»ñÁ Ýßí³ÍÇó »ÉÝ»Éáíª ³ñ¹Ç³Ï³Ý ËÝ¹Çñ ¿ ¹³éÝáõÙ ýáõÝÏóÇáÝ³É 
Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñáí ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ 
³é³ÝÓÝ³Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÙÁ ¨ Ï³éáõóí³Íù³·áÛ³óÙ³Ý 
ÑÇÙÝ³Ï³Ý ûñÇÝ³ã³÷áõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ñ³ëï³ïáõÙÁ Ñ³ïáõÏ ÑáõÙù³ÛÇÝ 
µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ ¨ åñáµÇáïÇÏ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý ¹»åùáõÙ, ÇÝãÇ 
ÉáõÍáõÙÁ ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝ Ïï³ ·Çï³Ï³Ýáñ»Ý ÑÇÙÝ³íáñí³Í ·áñÍÝ³Ï³Ý 
³é³ç³ñÏáõÃÛáõÝÝ»ñ Ï³ï³ñ»É ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñÇ Ùß³ÏÙ³Ý 
¨ ûåïÇÙ³É³óÙ³Ý áõÕÕáõÃÛ³Ùµ, µ³ñÓñ³óÝ»É ³ñï³¹ñ³ÝùÇ áñ³ÏÁ ¨ 
ÙñóáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ: 

Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý Ýå³ï³ÏÁ ¨ ËÝ¹ÇñÝ»ñÁ 
²ßË³ï³ÝùÇ Ýå³ï³ÏÝ ¿ Ùß³Ï»É ýáõÝÏóÇáÝ³É Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñáí 

ûÅïí³Í ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³: Àëï ³Û¹ Ýå³ï³ÏÇª 
³é³ç³ñÏ¹ñí»É »Ý Ñ»ï¨Û³É ËÝ¹ÇñÝ»ñÁ. 

 Ï³ï³ñ»É µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ï³ñµ»ñ ÛáõÕ»ñÇ Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý 
Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñ áõ ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ 
áõëáõÙÝ³ëÇñáõÙ, 

 áñáß»É Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇª µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí ÷áË³ñÇÝÙ³Ý ûåïÇÙ³É 
ã³÷³ù³Ý³ÏÁ ¨ ¹ñ³ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 
ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÇ ¨ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ íñ³, 

 Ñ»ï³½áï»É Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ýÇ½ÇáÉá·³Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý 
Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ñ³Ù³ñ Ýáñ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý 
Ù³Ï³ñ¹ ëï³Ý³Éáõ Ñ³Ù³ñ, 
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 áõëáõÙÝ³ëÇñ»É ¨ ÑÇÙÝ³íáñ»É ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ (åñ»µÇáïÇÏ) 
û·ï³·áñÍÙ³Ý Ýå³ï³Ï³Ñ³ñÙ³ñáõÃÛáõÝÁ, ûåïÇÙ³É ã³÷³ù³Ý³ÏÁ ¨ 
³½¹»óáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ áñ³ÏÇ íñ³, 

 å³ñ½»É ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñÇ 
å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ, ³ÙÇÝ³ÃÃí³ÛÇÝ ¨ ÉÇåÇ¹³ÛÇÝ Ï³½ÙÝ áõ 
÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁ, ë³ÝÇï³ñ³ÑÇ·Ç»ÝÇÏ ¨ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ, 

 áõëáõÙÝ³ëÇñ»É ¨ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ù»ç Ý»ñ¹Ý»É íï³Ý·Ý»ñÇ í»ñÉáõÍáõÃÛ³Ý 

¨ ÑëÏÙ³Ý ÏñÇïÇÏ³Ï³Ý Ï»ï»ñÇ (ììÐÎÎ) Ñ³Ù³Ï³ñ·Á, 

 ÑÇÙÝ³íáñ»É ¨ Ùß³Ï»É Ýáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ã³÷áñáßÇãÝ»ñÁ: 
²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ·Çï³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ ¨ ÝáñáõÛÃÁ 

 àôëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý ßñ¹³Ý³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ÁÝÃ³óùÇ, ³ñ³· 
Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ ëÇÝ»ñ»½ÇëÇ ¨ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 
å³ñ³Ù»ïñ»ñÇ ÷á÷áËáõÃÛ³Ý  ûñÇÝ³ã³÷áõÃÛáõÝÝ»ñÁª å³ÛÙ³Ý³íáñí³Í 
¹ñ³Ýó Ï³½ÙáõÙ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇª µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí ÷áË³ñÇÝÙ³Ùµ: 

 Ð³ëï³ïí»É ¿ åñ»µÇáïÇÏÇ (ãáñ ·»ïÝ³ËÝÓáñ) û·ï³·áñÍÙ³Ý 
³ÝÑñ³Å»ßïáõÃÛáõÝÁ: ²å³óáõóí»É ¿, áñ  0,1 % ³í»É³óÙ³Ý ¹»åùáõÙ ³ÛÝ 
¿³Ï³Ý ³½¹»óáõÃÛáõÝ ãÇ áõÝ»ÝáõÙ å³ïñ³ëïÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ 
½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³: 

 Ð»ï³½áïí»É »Ý Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 
ýÇ½ÇáÉá·³Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ, ÁÝïñí»É ¿ Ýáñ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý 
Ù³Ï³ñ¹: 

 àôëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ ³ÙÇÝ³ÃÃí³ÛÇÝ ¨ 
ÉÇåÇ¹Ý»ñÇ ×³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½Ù»ñÁ: 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

å³ÝÇñÝ»ñÁ å³ñáõÝ³Ï»É »Ý 678,8225,4 Ù·% ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ ¨ 

12,440,42 Ù·% óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñ ³ÛÝ ¹»åùáõÙ, »ñµ 10 ûñí³ 

Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³Û¹ óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ »Õ»É »Ý 624,824,8 

Ù·% ¨ 8,260,35 Ù·%: 

 ììÐÎÎ (HACCP) Ñ³Ù³Ï³ñ·Ç Ý»ñ¹ñÙ³Ùµ ·Çï³÷áñÓ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ 
Ñ³ëï³ïí»É ¿, áñ Ýáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ñ³Ù³ñ 
ë³ÑÙ³Ýí³Í ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ¨ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 
Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝáõÙ »Ý ÝáñÙ³ïÇí ÷³ëï³ÃÕÃÇ ã³÷áñáßÇãÝ»ñÇÝ: 

   î»ë³Ï³Ýáñ»Ý ¨ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ïíÛ³ÉÝ»ñáí ÑÇÙÝ³íáñí»É ¨ Ùß³Ïí»É »Ý 
³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ ã³÷áñáßÇãÝ»ñÁª Ï³åí³Í 
û·ï³·áñÍíáÕ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕÇ, åñ»µÇáïÇÏÇ ¨ Ýáñ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ç 
ÏÇñ³éÙ³Ý Ñ»ï: 

Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý ·áñÍÝ³Ï³Ý Ýß³Ý³ÏáõÃÛáõÝÁ 
àõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ Ùß³Ïí»É ¨ ÑÇÙÝ³íáñí»É ¿ ³ñ³· 

Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³Ý: ²ÛÝ ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝ Ïï³ ³é³í»É 
³ñ¹ÛáõÝ³í»ï û·ï³·áñÍ»É ³Ý³ñ³ï Ï³ÃÁ: Üáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 
å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÁ ãÇ å³Ñ³ÝçáõÙ Éñ³óáõóÇã Ï³åÇï³É 
Ý»ñ¹ñáõÙÝ»ñ: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇ ³ñï³¹ñ³Ï³Ý ÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÝ 
Çñ³Ï³Ý³óí»É »Ý §Ê²ø¦ êäÀ ¨ §¶áÉ¹»Ý ¶ááõÃ¦ ö´À Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù 
³ñï³¹ñáÕ Ó»éÝ³ñÏáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ, ¨ ³ñï³¹ñí»É ¿ 1400 Ï· å³ÝÇñ:  

²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý ÷áñÓ³·Ý³Ñ³ïáõÙÁ: ²ßË³ï³ÝùÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ 
½»Ïáõóí»É »Ý Ð³Û³ëï³ÝÇ ³½·³ÛÇÝ ³·ñ³ñ³ÛÇÝ Ñ³Ù³Éë³ñ³ÝÇ (Ð²²Ð) 
³Ý³ëÝ³µáõÍ³Ï³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇ í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ (²Øìî) ³ÙµÇáÝÇ 
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ÝÇëï»ñáõÙ (2013 - 2014 ÃÃ.), ÇÝãå»ë Ý³¨ ²Øìî, µáõë³µáõÍ³Ï³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇ 
í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ ¨ ëÝÝ¹Ç ³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛ³Ý 
ë³ñù³íáñáõÙÝ»ñÇ, ÷³Ã»Ã³íáñÙ³Ý, Ï³ßíÇ áõ ÙáñÃáõ ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ 
³ÙµÇáÝÝ»ñÇ Ñ³Ù³ï»Õ ÝÇëï»ñáõÙ (2014 - 2015 ÃÃ.): 

Ðñ³ï³ñ³ÏáõÙÝ»ñ: ²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ¹ñáõÛÃÝ»ñÝ ³Ù÷á÷í³Í 
»Ý 6 ·Çï³Ï³Ý Ñá¹í³ÍÝ»ñáõÙ: 

²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý Ï³éáõóí³ÍùÁ ¨ Í³í³ÉÁ: ²ï»Ý³ËáëáõÃÛáõÝÁ µ³Õ-
Ï³ó³Í ¿ Ý»ñ³ÍáõÃÛáõÝÇó, ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý ³ÏÝ³ñÏÇó, Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ 
³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇó, ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý ó³ÝÏÇó ¨ Ñ³í»Éí³ÍÝ»ñÇó: ²ßË³ï³ÝùÇ 
ÑÇÙÝ³Ï³Ý µáí³Ý¹³ÏáõÃÛáõÝÝ ÁÝ¹·ñÏáõÙ ¿ 111 ¿ç, Ý»ñ³éí³Í »Ý 33 ³ÕÛáõë³Ï 
¨ 7 ·Í³å³ïÏ»ñ: 

 
²ï»Ý³ËáëáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý µáí³Ý¹³ÏáõÃÛáõÝÁ 

 
Ü»ñ³ÍáõÃÛáõÝáõÙ Ý»ñÏ³Û³óí³Í »Ý ³ßË³ï³ÝùÇ ³ñ¹Ç³Ï³ÝáõÃÛáõÝÁ, 

Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ýå³ï³ÏÁ ¨ ËÝ¹ÇñÝ»ñÁ, ·Çï³Ï³Ý ÝáñáõÛÃÝ áõ 

·áñÍÝ³Ï³Ý Ýß³Ý³ÏáõÃÛáõÝÁ: 

Ð³ßíÇ ³éÝ»Éáí ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 

Ñ»é³ÝÏ³ñÝ»ñÁ` ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý ³ÏÝ³ñÏáõÙ (·ÉáõË 1) í»ñÉáõÍí»É »Ý Ñ³Ýñ³-

å»ïáõÃÛ³Ý ¨ ³ñï»ñÏñÇ  ·ÇïÝ³Ï³ÝÝ»ñÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÁ å³ÝñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ³é³ÝÓÝ³Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ, å³Ýñ³·áñÍáõÃÛáõÝáõÙ áã 

Ï³ÃÝ³ÛÇÝ Í³·Ù³Ý ÛáõÕ»ñÇ, åñáµÇáïÇÏ ÏáõÉïáõñ³Ý»ñÇ, ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ 

û·ï³·áñÍÙ³Ý, ýáõÝÏóÇáÝ³É ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÇ í»ñ³µ»ñÛ³É: ¶ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý 

ïíÛ³ÉÝ»ñÇó ³ÏÝÑ³Ûï ¿ ¹³éÝáõÙ, áñ áã Ï³ÃÝ³ÛÇÝ Í³·Ù³Ý ÛáõÕ»ñÇ ¨ 

·»ïÝ³ËÝÓáñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ 

³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÁ ùÇã ¿ áõëáõÙÝ³ëÇñí³Í: 

ö³ëïáñ»Ýª áã Ï³ÃÝ³ÛÇÝ Í³·Ù³Ý ÛáõÕ»ñÇ ¨ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ 

û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñÇ Ï³ï³ñ»É³·áñÍáõÙÁ ³ñ¹Ç³Ï³Ý ËÝ¹Çñ ¿ ¨ å³Ñ³ÝçáõÙ ¿ 

ËáñÁ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝ: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ù»Ãá¹ÇÏ³Ý ¨ ëË»Ù³Ý: ²ßË³ï³ÝùáõÙ 

Ý»ñÏ³Û³óí³Í »Ý Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ù»Ãá¹Ý»ñÁ ¨ ëË»Ù³Ý, ³ñ³· 

Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ñ³Ù³ñ Ù³Ï³ñ¹Ç ÑÇÙùÁ Ï³½ÙáÕ µÇýÇ¹áµ³Ïï»ñÇ³Ý»ñÇ 

ßï³ÙÝ»ñÇ, µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý §¶»ïÝ³ËÝÓáñÇ ãáñ Ëï³ÝÛáõÃ¦ 

Ï»Ýë³µ³Ýáñ»Ý ³ÏïÇí Ñ³í»É³ÝÛáõÃÇ µÝáõÃ³·ñ»ñÁ, ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 

å³ÝÇñÝ»ñÇ å³ïñ³ëïÙ³Ý Ñ³Ù³ñ ³ÝÑñ³Å»ßï ÑáõÙùÁ, µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ 

ÁÝ¹áõÝÙ³Ý, Ý³Ë³å³ïñ³ëïÙ³Ý ¨ Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÇ 

Çñ³Ï³Ý³óÙ³Ý Ù»Ãá¹Ý»ñÁ:  

öáñÓÝ³Ï³Ý ¨ ï»ë³Ï³Ý Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ Ï³ï³ñí»É »Ý Ð²²Ð 

²Øìî ³ÙµÇáÝáõÙ ¨ åñáµÉ»Ù³ÛÇÝ É³µáñ³ïáñÇ³ÛáõÙ, ³ñï³¹ñ³Ï³Ý 

÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÁª Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñù ³ñï³¹ñáÕ §Ê²ø¦ êäÀ-áõÙ ¨ §¶áÉ¹»Ý ¶ááõÃ¦ 

ö´À-áõÙ: 

êï³óí³Í ÷áñÓÝ³Ï³Ý ïíÛ³ÉÝ»ñÁ Ùß³Ïí»É »Ý Microsoft Excel 

Íñ³·ñáí: 
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Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ 
 

1. Î³ÃÝ³ÛáõÕÇª µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí ÷áË³ñÇÝÙ³Ùµ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 
å³ÝÇñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ ·Çï³Ï³Ý ÑÇÙÝ³íáñáõÙÁ 
 

Ø»ñ Ýå³ï³ÏÝ ¿ »Õ»É áõëáõÙÝ³ëÇñ»É Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ Ù³ëÝ³ÏÇ  

÷áË³ñÇÝáõÙÁ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí, ¹ñ³ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 

å³ÝÇñÝ»ñÇ ÑÇÙÝ³Ï³Ý Ï³éáõóí³Íù³·áÛ³óÝáÕ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇª 

ßñ¹³Ý³ý»ñÙ»Ýïáí Ë³éÝáõñ¹Ç Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý, Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ (·»ÉÇ) 

ëÇÝ»ñ»½ÇëÇ, å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùÝ»ñÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³: 

Þñ¹³Ý³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹áõÙÁ ¨ ëÇÝ»ñ»½ÇëÁ: Î³ÃÝ³ÛáõÕÇª µáõë³Ï³Ý 

ÛáõÕáí ÷áË³ñÇÝÙ³Ý Ñ»ï¨³Ýùáí ßñ¹³Ý³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ³é³ÝÓÇÝ ÷áõÉ»ñÇ 

ï¨áÕáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ  Ñ»ï³½áï»Éáõ Ýå³ï³Ïáí áõëáõÙÝ³ëÇñí»É ¿ 

Ë³éÝáõñ¹Ý»ñÇ »ñ»ù ï³ñµ»ñ³Ï. № 1 Ë³éÝáõñ¹áõÙ ëïáõ·Çã ³ÙµáÕç ÛáõÕÁ 

Ï³ÃÝ³ÛÇÝ ¿ñ (0 % µáõë³Ï³Ý ÛáõÕ), № 2 Ë³éÝáõñ¹áõÙ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí 

÷áË³ñÇÝí»É ¿ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ 20 %-Á, № 3 Ë³éÝáõñ¹áõÙ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí 

÷áË³ñÇÝí»É ¿ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ 50 %-Á: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇó Ï³ñ»ÉÇ ¿ »½ñ³Ï³óÝ»É, áñ 

Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ ÷áË³ñÇÝáõÙÁ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕáí ¹³Ý¹³Õ»óÝáõÙ ¿ 

Ï³ÃÝ³µáõë³Ï³Ý Ë³éÝáõñ¹Ç ßñ¹³Ý³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁª 

³í»É³óÝ»Éáí ·áñÍÁÝÃ³óÇ ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ÛáõÕ³ÛÇÝ ÷áõÉáõÙ: ²ÛÝ 

ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ ³ñï³Ñ³ÛïíáõÙ ¿ ·»É³é³ç³óÙ³Ý ý»ñÙ»Ýï³ÛÇÝ ÷áõÉáõÙ:  

¶»ÉÇ ³é³ç³óÙ³ÝÁ Ñ³çáñ¹áÕ Ùß³ÏÙ³Ý »Õ³Ý³ÏÝ»ñÝ áõ Ù»Ãá¹Ý»ñÝ 

áõÕÕí³Í »Ý ¹ñ³ Ï³éáõóí³ÍùÇó ßÇ×áõÏÇ Ñ»é³óÙ³ÝÁ ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ¨ 

ÛáõÕ³ÛÇÝ ÷áõÉ»ñÇ Ëï³óÙ³Ý Ýå³ï³Ïáí: 

Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý ïíÛ³ÉÝ»ñÁ íÏ³ÛáõÙ »Ý, áñ ³éÏ³ ¿ ßÇ×áõÏÇ ù³Ý³ÏÇ 

Ýí³½áõÙ 5-10 -áí ÛáõÕÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ½³Ý·í³Í³ÛÇÝ µ³ÅÝáõÙ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕÇ 

ã³÷³µ³ÅÝÇ ³í»É³óÙ³ÝÁ ½áõ·ÁÝÃ³ó:  

¶»ÉÇ ëÇÝ»ñ»½ÇëÇ Å³Ù³Ý³Ï ãáñ ÝÛáõÃ»ñÇ ÇÝãå»ë ÛáõÕÇ, ³ÛÝå»ë ¿É 

ÛáõÕ³½áõñÏ ãáñ ÝÛáõÃ»ñÇ ³ÝóáõÙÁ ßÇ×áõÏÇ Ù»ç Ñ³Ù³ñÛ³ Ï³Ëí³Í ã¿ ÛáõÕ³ÛÇÝ 

÷áõÉÇó ¨ å³ÛÙ³Ý³íáñí³Í ¿ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ  Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ Ïïñ³ïÙ³Ý 

å³ÛÙ³ÝÝ»ñáí: 

²ÛëåÇëáíª µáõë³Ï³Ý ÛáõÕ å³ñáõÝ³ÏáÕ ßñ¹³Ý³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÝ»ñÁ 

µ³í³Ï³ÝÇÝ í³ï »Ý ËáÝ³íáõÃÛáõÝ ³Ýç³ïáõÙ ëÇÝ»ñ»½ÇëÇ ³é³çÇÝ ÷áõÉáõÙ, 

áñÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ ¿É Ñ»ï³·³ Ùß³ÏÙ³Ý ¿ »ÝÃ³ñÏíáõÙ µ³í³Ï³ÝÇÝ ËáÝ³í 

å³Ýñ³Ñ³ïÇÏ: 

´áõë³Ï³Ý ÛáõÕ»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 

·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³: êÝÝ¹Ç ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ¨ å³Ýñ³·áñÍáõÃÛ³Ý 

Ù»ç û·ï³·áñÍíáÕ ÛáõÕ»ñÇ ×³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½ÙÝ áõÝÇ Ï³ñ¨áñ 

Ýß³Ý³ÏáõÃÛáõÝ áã ÙÇ³ÛÝ Ù³ñ¹áõ ³éáÕçáõÃÛ³Ý, ³ÛÉ¨ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 

ï»ë³ÝÏÛáõÝÇó: Ö³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½ÙÝ ³½¹áõÙ ¿ ÇÝãå»ë å³ÝÇñÝ»ñÇ 

³ñï³ùÇÝ ï»ëùÇ ¨ ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³ÛÇ, ³ÛÝå»ë ¿É ¹ñ³Ýó ëÝÝ¹³ÛÇÝ áõ 

Ï»Ýë³µ³Ý³Ï³Ý ³ñÅ»ùÇ íñ³: 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ Ý³Ë³ï»ëí³Í Ï³ÃÇ 

ÛáõÕÁ Ù³ëÝ³ÏÇáñ»Ý ÷áË³ñÇÝí»É ¿ ÑÉ³ÍáõÏÇ, ÏáÏáëÇ ¨ ³ñ¨³Í³ÕÏÇ ÛáõÕ»ñáí 
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áõ Ñ³Ù»Ù³ïí»É ¿ ³Ý³ñ³ï Ï³ÃÇó (ëïáõ·Çã) ëï³óí³Í ÝÙáõßÇ Ñ»ï: Üßí³Í 

ÛáõÕ»ñÁ é³ýÇÝ³óí³Í ¨ Ñáï³½»ñÍí³Í »Ý »Õ»É: 

Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÇ ¨ å³ÝñÇ ÙÇ ß³ñù óáõó³ÝÇßÝ»ñ Ý»ñÏ³Û³óí³Í »Ý 

³ÕÛáõë³Ï 1-áõÙ: 

²ÕÛáõë³Ï 1 
Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÇ ¨ å³ïñ³ëïÇ å³ÝñÇ áñáß óáõó³ÝÇßÝ»ñ 

 

î³ñµ»ñ³ÏÝ Áëï 
ÛáõÕ»ñÇ ¨ 

ã³÷³ù³Ý³ÏÇ 
pH 

Ø³Ï³ñ¹-
Ù³Ý 

ï¨áÕ., 
ñáå» 

êÇÝ»ñ»-
½Çë, % 

Ø³Ï³ñ¹-
í³ÍùÇ 

³ÙñáõÃÛáõÝÁ, 
·/ëÙ

2 

 

ä³ÝñÇ áñ³Ï³Ï³Ý 
óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ, µ³É 

Ð³Ù ¨ 
Ñáï 

ÎáÝëÇë-
ï»ÝóÇ³ 

ÎáÏáëÇ 

10% 
6,6 
0,06 

38,21,0 10,50,4 0,6 0,03 39,71,2 20,70,5 

20% 
6,5 
0,05 

39,11,1 9,80,3 0,80,03 38,61,2 20,90,5 

30% 
6,5 
0,05 

45,41,8 9,30,3 0,70,02 37,51,1 19,80,4 

²ñ¨³-
Í³ÕÏÇ 

10% 
6,6 
0,06 

39,11,1 9,70,3 0,80,03 36,41,1 21,10,5 

20% 
6,5 
0,05 

41,51,2 9,60,3 0,70,2 36,31,1 21,80,5 

30% 
6,5 
0,05 

44,71,3 9,20,3 0,60,02 35,41,0 20,60,5 

ÐÉ³ÍáõÏÇ 

10% 
6,5 
0,05 

36,40,9 11,60,4 0,90,04 40,81,2 22,50,6 

20% 
6,5 
0,05 

37,50,9 11,80,4 1,040,04 41,21,3 22,80,6 

30% 
6,5 
0,05 

41,31,2 9,60,3 0,90,04 39,61,2 21,30,5 

êïáõ·Çã - 
³í³Ý¹. 

0% 
6,4 
0,05 

34,20,8 12,70,5 1,10,04 41,81,3 23,40,6 

 
àõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÁ óáõÛó »Ý ïí»É, áñ µáõë³Ï³Ý ÛáõÕ»ñÇ ù³Ý³ÏÇ 

³í»É³óáõÙÁ »ñÏ³ñ³Ó·áõÙ ¿ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ, Ýí³½»óÝáõÙ 

Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ ëÇÝ»ñ»½ÇëÁ, ³ÙñáõÃÛáõÝÁ ¨ å³ÝñÇ áñ³Ï³Ï³Ý áñáß 

óáõó³ÝÇßÝ»ñ: ÐÇÙÝí»Éáí ·ñ³Ï³ÝáõÃÛ³Ý ïíÛ³ÉÝ»ñÇ ¨ Ù»ñ 

Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇ íñ³ª ÁÝïñ»É »Ýù ÑÉ³ÍáõÏÇ ÛáõÕÁª áñå»ë 

Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇÝ Ù³ëÝ³ÏÇ ÷áË³ñÇÝáÕ ³Ù»ÝÇó Ñ³Ù³ñÅ»ù µáõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý 

ÛáõÕ: ê³ÑÙ³Ýí»É ¿  ÑÉ³ÍáõÏÇ ÛáõÕÇ ³í»É³óÙ³Ý ûåïÇÙ³É ã³÷³ù³Ý³ÏÁª  20 

%: ¸ñ³ û·ï³·áñÍÙ³Ùµ ³ñï³¹ñí³Í å³ÝÇñÝ Çñ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 

å³ñ³Ù»ïñ»ñáí ¨ áñ³Ï³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñáí ·ñ»Ã» ãÇ ½ÇçáõÙ ³í³Ý¹³Ï³Ý 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ûáí ³Ý³ñ³ï Ï³ÃÇó å³ïñ³ëïí³Í ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ 

óáõó³ÝÇßÝ»ñÇÝ: 
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2. Ø³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ç ÁÝïñáõÃÛáõÝÁ ¨ Ýáñ ï»ë³ÏÇ å³ÝñÇ 
³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍáÝÝ»ñÇ Ùß³ÏáõÙÁ 

 

Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ßï³ÙÝ»ñÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁ ¨ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý 

Ù³Ï³ñ¹Ç ÁÝïñáõÃÛáõÝÁ: ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý µ³ñ¹ ·áñÍÁÝÃ³óáõÙ Ï³ñ¨áñ 

¹»ñ »Ý Ï³ï³ñáõÙ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ Ï³½ÙÁ ¨ 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁª ÙÇç³í³ÛñÇ Ñ³Ù³ñ Ýå³ëï³íáñ å³ÛÙ³ÝÝ»ñ  ëï»ÕÍ»Éáí 

ßñ¹³Ý³ý»ñÙ»Ýïáí Ï³½»ÇÝÇ Ïá³·áõÉÙ³Ý ¨ ëï³óí³Í Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ 

Ñ»ï³·³ ëÇÝ»ñ»½ÇëÇ Ñ³Ù³ñ, áñáÝù ÃáõÛÉ ã»Ý ï³ÉÇë ³Ýó³ÝÏ³ÉÇ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 

½³ñ·³óáõÙÁ ¨ Çñ³Ï³Ý³óÝáõÙ »Ý å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ ×»ÕùáõÙÁ  

³é³ç³óÝ»Éáí Ñ³ÙÇ ¨ ÑáïÇ Ñ³Ù³ÉÇñ ÝÛáõÃ»ñ:  

Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ÝáõÛÝ ï»ë³ÏÇ ³é³ÝÓÇÝ ßï³ÙÝ»ñ 

½·³ÉÇáñ»Ý ï³ñµ»ñíáõÙ »Ý Ï³ÃÇ ëåÇï³ÏáõóÇ ×»ÕùÙ³Ý ³ñ·³ëÇùÝ»ñÇ 

Ï³½Ùáí: 

Üáñ ï»ë³ÏÇ å³ÝñÇ Ñ³Ù³ñ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ ÁÝïñáõÃÛ³Ý 

Ýå³ï³Ïáí  Ð²²Ð Ï»Ý¹³Ý³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ÑáõÙùÇ ¨ ÙÃ»ñùÝ»ñÇ åñáµÉ»Ù³ÛÇÝ 

É³µáñ³ïáñÇ³ÛÇ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ Ã³Ý·³ñ³ÝáõÙ Ñ»ï³½áï»É »Ýù 

Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ  25 ßï³ÙÝ»ñÇ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ: Ð»ï³½áïí»É »Ý 

Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ óáõåÇÏÝ»ñÇ ¨ ëïñ»åïáÏáÏ»ñÇ Ñ»ï¨Û³É ï»ë³ÏÝ»ñÁª Str. 

Lactis, Leuc. Paramesenteroides, Str. Bovis, L. Plantarum, L. Lactis: Þï³ÙÝ»ñÝ 

áõëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý Áëï ÑÇÙÝ³Ï³Ý ýÇ½ÇáÉá·Ç³Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ: Þï³ÙÝ»ñÇ ÁÝïñáõÃÛ³Ý Å³Ù³Ý³Ï ÑÇÙÝ³Ï³Ý ã³÷³ÝÇß ¿ 

ÁÝ¹áõÝí»É ¹ñ³Ýó åñáï»áÉÇïÇÏ ¨ ÉÇåáÉÇïÇÏ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÁ:  

Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ßï³ÙÝ»ñÝ ³å³ÑáíáõÙ ¿ÇÝ ÏáõÉïáõñ³É 

ÙÇç³í³Ûñ»ñáõÙ ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ, ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ, ³ñáÙ³ïÇÏ 

ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ïáõï³ÏáõÙÁ: Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ³é³í»É³·áõÛÝ 

³ÏïÇíáõÃÛ³Ý ë³ÑÙ³ÝÁ ·ñ³Ýóí»É ¿ pH-Á 6,13-6,70 ¹»åùáõÙ:  

êï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ ³Õ. 2 óáõÛó »Ý ï³ÉÇë, áñ µ³ñÓñ 

åñáï»áÉÇïÇÏ ³ÏïÇíáõÃÛ³Ùµ ûÅïí³Í »Ý »Õ»É Str. Lactis ¨ Str. Bovis-Á 

ßï³ÙÝ»ñÁª 9,20,38 ¨ 9,90,4 Ù· 100 · Ù³Ï³ñ¹í³ÍùáõÙ: ¸ñ³Ýù ï³ñµ»ñí»É 

»Ý Ý³¨ µ³ñÓñ ÃÃí³·áÛ³óÝáÕ Ñ³ïÏáõÃÛ³Ùµª Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 1204,9 

¨ 118,24,5 
û
Â: Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÇ ³ÙñáõÃÛáõÝÁ Ù»ñ ÏáÕÙÇó áõëáõÙÝ³ëÇñíáÕ 

ßï³ÙÝ»ñÇ Ùáï ï³ï³Ýí»É ¿ 0,760,042-Çó ÙÇÝã¨ 1,710,05 ·/ëÙ
2
: ÀÝïñí³Í 

ßï³ÙÝ»ñÇ ÙÇç¨ ³Ýï³·áÝÇ½Ù ã¿ñ ÝÏ³ïíáõÙ, Ñ³Ï³é³ÏÁ, ¹ñ³Ýù ëÇÙµÇáïÇÏ 

¿ÇÝ: 

Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÝ»ñÇ Ó¨³íáñÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï 

Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÁ ×»ÕùáõÙ »Ý ëåÇï³ÏáõóÁª Ïáõï³Ï»Éáí ³½³ï 

³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ: îíÛ³ÉÝ»ñÁ íÏ³ÛáõÙ »Ý ³ÛÝ Ù³ëÇÝ, áñ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ 

Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ³é³ÝÓÇÝ ï»ë³ÏÝ»ñ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ï³ñ¹í³ÍùáõÙ 

³é³ç³óÝáõÙ »Ý ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ ï³ñµ»ñ ù³Ý³ÏÝ»ñ L. Lactis – 5,130,22, 

Str.Lactis – 3,0280,14 Ù·/100 ·: ²Ù»ÝÇó ß³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ ³ñï³¹ñáõÙ ¿ 

Ù³Ï³ñ¹í³ÍùáõÙ L. Plantarum-Áª 8,0460,34 Ù·/100·: 
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²ÕÛáõë³Ï 2 
Þï³ÙÝ»ñÇ µÝáõÃ³·ÇñÁ 

 

Ð/Ñ òáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 

Ø³Ýñ¿Ç ï»ë³ÏÁ 

Str. Lactis 

3905 

Leuc. Para- 

mesen- 

teroides 

3728 

L. Lactis 

1816 

Str. 

Bovis 

4630 

L. 

Plantarum 

2500 

1 äñáï»áÉÇ½, Ù·% 9,20,38 9,00,36 
4,91 

0,22 
9,90,4 5,470,22 

2 

ÂÃíáõÃÛáõÝ, 
0
Â 

Áëï ³ÕÇ 
å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý, 

% 

0 
160,7 

6,4 
103,44,2 

116,2 

4,4 

148,1 

5,6 

96,5 

4,2 

2 118,44,8 86,53,40 
101,3 

4,5 

106,4 

4,6 

71,8 

2,8 

4 82,13,1 47,41,4 
58,7 

2,2 
82,5 
3,1 

38,51,2 

3 êÇÝ»ñ»½Çë,  9,70,44 5,80,22 
9,3 
0,41 

8,9 
0,38 

9,10,36 

4 Ø³ÍáõóÇÏáõÃÛáõÝ, ëå½ 4,90,20 5,00,24 
5,7 

0,25 

1,81 

0,08 
4,40,20 

5 
Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÇ 

³ÙñáõÃÛáõÝÁ, ·/ëÙ
2
 

1,710,05 0,760,042 
0,85 
0,05 

0,9 
0,05 

0,78 
0,04 

6 
ÂÃíáõÃÛáõÝ, 

û
Â 

1 ûñ 953,8 943,7 833,3 933,5 883,7 

7 ûñ 1204,9 984,0 1104,4 
118,2 

4,5 
1264,8 

 
ÐÇÙÝ³Ï³Ý ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÝ »Ý É»ÛóÇÝÁ, Ç½áÉ»ÛóÇÝÁ, 

·Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ, ý»ÝÇÉ³É³ÝÇÝÁ, Ãñ»áÝÇÝÁ ¨ ë»ñÇÝÁ: Ø»ñ ÏáÕÙÇó 
áõëáõÙÝ³ëÇñí³Í Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ µáÉáñ ï»ë³ÏÇ ßï³ÙÝ»ñÁ 
Ù³Ï³ñ¹í³ÍùáõÙ ³é³ç³óñ»É »Ý Ñ»ï¨Û³É ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÁª ù³ó³Ë³ÃÃáõ, 
ÙñçÝ³ÃÃáõ, ÛáõÕ³ÃÃáõ ¨ åñáåÇáÝ³ÃÃíÇ Ñ»ïù»ñ: Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ß³ñùáõÙ 

ÑÇÙÝ³Ï³Ý ÃÃáõÝ »Õ»É ¿ ù³ó³Ë³ÃÃáõÝ 70-74 : 
ÐÇÙÝí»Éáí µ³ñÓñáñ³Ï ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ 

Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÇ, Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 
ßï³ÙÝ»ñÇ ýÇ½ÇáÉá·Ç³-Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý áõ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 
Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ñ³Ù ¨ µáõÛñ ³é³ç³óÝ»Éáõ Ñ³ïÏáõÃÛ³Ý 
¥³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ, óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ¤ íñ³ª Ù³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ý»ñ  
å³ïñ³ëï»Éáõ Ñ³Ù³ñ ÁÝïñ»óÇÝù Ñ»ï¨Û³É ßï³ÙÝ»ñÁ` Str. Lactis-3905, Leuc. 

Paramesenteroides-3728, Str. Bovis-4630, L. Plantarum-2500, L. Lactis-1816, áñáÝù 

Ë³éÝ»É »Ýù  3:1 Ñ³ñ³µ»ñáõÃÛ³Ùµ (óáõåÇÏÝ»ñ ¨ ÏáÏ»ñ): 
Ø³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ  Ý»ñÏ³Û³óí³Í »Ý 

³ÕÛáõë³Ï 3-áõÙ: 
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²ÕÛáõë³Ï 3 
Ø³Ï³ñ¹Ý»ñÇ µÝáõÃ³·ÇñÁ 

 
¶»ïÝ³ËÝÓáñÇ ¨ åñáµÇáïÇÏ Ù³Ï³ñ¹Ç ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ ³ñ³· 

Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³: Ü»ñÏ³ÛáõÙë 
ýáõÝÏóÇáÝ³É ÙÃ»ñùÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÁ ëÝÝ¹Ç ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 
Ï³ñ¨áñ³·áõÛÝ áõÕÕáõÃÛáõÝÝ»ñÇó Ù»ÏÝ ¿, ³ÛÝ ÃáõÛÉ ¿ ï³ÉÇë ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÝ»ñÁ 
Ñ³ñëï³óÝ»É åñá- ¨ åñ»µÇáïÇÏÝ»ñáí:   

²ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ýáñ Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ Ùß³ÏÙ³Ý  
Ñ³Ù³ñ  í»ñóí»É  ¿ åñáµÇáïÇÏ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñáí ûÅïí³Í Ýáñ Ù³Ï³ñ¹ 
(Bifidobacterium B.12, Str. Lactis-3905, Leuc. Paramesenteroides-3728, Str. Bovis-4630, 

L. Plantarum-2500, L. Lactis 1816), áõëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý Ï³ÃÇ áõ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ 

ýáõÝÏóÇáÝ³É Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ:  

òáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 
Ø³Ï³ñ¹Ç ï»ë³ÏÁ 

ëïáõ·Çã ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

ÂÃíáõÃÛáõÝÁª  24 Å³Ù,
 û

Â 1164,5 1285,0 

ê³ÑÙ³Ý³ÛÇÝ ÃÃíáõÃÛáõÝÁ, 
û
Â 134,65,8 1506,0 

äñáï»áÉÇ½, Ù·% 21,00,8 21,81,1 

Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ, Å³Ù 5,50,18 4,80,15 

Ø³Ï³ñ¹í³ÍùÇ 
³ÙñáõÃÛáõÝÁ, ·/ëÙ

2
 

0,620,03 1,120,05 

êÇÝ»ñ»½Çë,  11,80,30 12,90,37 

Ð³Ù, µ³É 5 5 

²½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ 
ù³Ý³ÏáõÃÛáõÝÁ, Ù·% 

8,620,32 13,840,41 

áñÇóª  
9,00,35 10,80,43 

í³ÉÇÝ,  % 

·Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃáõ,  % 10,40,33 13,00,56 

É»ÛóÇÝ,  % 17,20,61 18,30,51 

ÉÇ½ÇÝ,  % 11,00,35 12,070,36 

Ç½áÉ»ÛóÇÝ,  % 6,80,18 7,60,22 

ý»ÝÇÉ³É³ÝÇÝ,  % 13,00,54 14,50,62 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ, % 67,42,22 76,22,46 

òÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ 
ù³Ý³ÏÁ, Ù·% 

15,10,56 16,40,62 

áñÇóª ù³ó³Ë³ÃÃáõ, % 72,52,8 74,53,1 
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öáñÓ»ñÝ Çñ³Ï³Ý³óí»É »Ý »ñÏáõ »Õ³Ý³Ïáí: ²é³çÇÝÇ ¹»åùáõÙ Ï³ÃÁ 
Ù³Ï³ñ¹í»É ¿ í»ñÁ Ýßí³Í ßï³ÙÝ»ñÇó å³ïñ³ëïí³Í Ù³Ï³ñ¹áí, ÇëÏ 
»ñÏñáñ¹Ç ¹»åùáõÙª ÝáõÛÝ Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ Ñ»ï ³í»É³óí»É ¿ Ý³¨ ï³ñµ»ñ  
ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃ, ÙÇ³Å³Ù³Ý³Ï  áñáßí»É »Ý 
ÝÙáõßÝ»ñÇ ³ÏïÇí ¨ ïÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛáõÝÝ»ñÁ, Ï³ï³ñí»É ¿ ½·³ÛáñáßÙ³Ý 
óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝ: 

¶»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÁ ï³ñµ»ñ Ñ³Ù³Ù³ëÝáõÃÛ³Ùµ ³í»É³óí»É ¿ 
ÝáñÙ³É³óí³Í Ï³ÃÇ, ÇÝãå»ë Ý³¨ å³Ýñ³Ñ³ïÇÏÇ Ù»ç: 

Ø³Ï³ñ¹Ý ³í»É³óÝ»Éáõó Ñ»ïá  ¨ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ ËÙáñáõÙÝ ëÏë»ÉáõÝ 
Å³ÙÁ Ù»Ï áñáßí»É »Ý ïÇïñíáÕ ¨ ³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛáõÝÝ»ñÁ:   

²ÏÝÑ³Ûï ¿, áñ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ ÇÝáõÉÇÝ³ÛÇÝ Ñ³Ù³ÉÇñÁ 
ËÃ³ÝÇã ³½¹»óáõÃÛáõÝ ¿ áõÝ»ÝáõÙ Ù³Ï³ñ¹Ç Ï³½ÙáõÙ »Õ³Í Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ íñ³, 
ÇÝãÁ  ÃáõÛÉ ¿ ï³ÉÇë ÁÝ¹É³ÛÝ»É í»ñçÇÝÇë ÏÇñ³éÙ³Ý áÉáñïÝ»ñÁª ÁÝ¹·ñÏ»Éáí 
ï³ñµ»ñ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÝ»ñ:  

îÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý µÝáõÃ³·ÇñÁ, Ï³Ëí³Í 
³í»É³óíáÕ åñ»µÇáïÇÏÇ (·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃ) ï³ñµ»ñ 
ã³÷³ù³Ý³ÏÝ»ñÇó, ïñí³Í ¿ ³ÕÛáõë³Ï 4-áõÙ:  

 
²ÕÛáõë³Ï 4 

îÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛáõÝÝ Áëï ³í»É³óíáÕ åñ»µÇáïÇÏÇ (·»ïÝ³ËÝÓáñÇ) ù³Ý³ÏÇ 
 

äñ»µÇáïÇÏÇ 
ù³Ý³ÏáõÃÛáõÝÁ, 

% 

Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ ËÙáñÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï ïÇïñíáÕ ÃÃíáõÃÛ³Ý ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý, 
0
Â 

1 Å³Ù 2 Å³Ù 3 Å³Ù 4 Å³Ù 5 Å³Ù 6 Å³Ù 

0,00  (ëïáõ·Çã) 35,51,2 39,01,6 44,41,6 56,02,2 62,02,0 70,42,4 

0,05 35,51,3 40,21,6 46,51,7 58,42,3 65,22,2 73,52,6 

0,10 36,81,3 43,41,7 53,02,1 64,02,4 70,52,4 82,83,1 

0,15 37,41,4 50,52,0 61,62,2 72,22,8 84,43,0 88,43,4 

0,20 37,61,4 50,62,0 65,42,5 73,62,9 85,03,0 95,03,8 

 
àõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÁ óáõÛó »Ý ïí»É, áñ ÝáñÙ³É³óí³Í Ï³ÃÇ Ù»ç 

·»ïÝ³ËÝÓáñÇ ÉáõÍáõÛÃ ³í»É³óÝ»ÉÇë ¹ñ³ ÙÇ Ù³ëÝ ³ÝóÝáõÙ ¿ ßÇ×áõÏÇ Ù»ç, 
áõëïÇ Ýå³ï³Ï³Ñ³ñÙ³ñ ¿ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ ÉáõÍáõÛÃÝ ³í»É³óÝ»É 
å³Ýñ³Ñ³ïÇÏÇÝ, »ñµ Ï³Ýç³ïíÇ ßÇ×áõÏÇ 60-70 %-Á: ²í»É³óÝ»Éáõó Ñ»ïá 
å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÁ É³í Ë³éÝí»É ¿ 10-15 ñáå» ¨ ïñí»É ÇÝùÝ³Ù³ÙÉÙ³Ý: 
Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÁ óáõÛó »Ý ïí»É, áñ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ ûåïÇÙ³É 
ã³÷³ù³Ý³ÏÁ 0,1-0,2 % ¿, ³ÛÝ ³å³ÑáíáõÙ ¿ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 
ÇÝï»ÝëÇí ³×Ý áõ ½³ñ·³óáõÙÁ: ¸ñ³ íÏ³ÛáõÃÛáõÝÝ ¿ µ³ñÓñ ïÇïñíáÕ 
ÃÃíáõÃÛáõÝÁª Ç ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝ ëïáõ·Çã ÝÙáõßÇ ÝáõÛÝ óáõó³ÝÇßÇ: 
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¼·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ Ñ³Ù»Ù³ï³Ï³Ý µÝáõÃ³·ÇñÁ 
åñ»µÇáïÇÏÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý ¹»åùáõÙ: ²ñï³¹ñ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñáõÙ 
ï³ñµ»ñ Ñ³í»ÉáõÙÝ»ñÁ, áñå»ë Ï³ÝáÝ, áñáß³ÏÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝ »Ý áõÝ»ÝáõÙ 
í»ñçÝ³Ï³Ý ³ñï³¹ñ³ÝùÇ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ íñ³: 
àõëáõÙÝ³ëÇñ»Éáí Ù»ñ ÏáÕÙÇó ³é³ç³ñÏíáÕª ýáõÝÏóÇáÝ³É Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñáí 
ûÅïí³Í å³ÝñÇ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ÷á÷áËáõÃÛ³Ý ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý 
Ï³Ëí³Í ³í»É³óíáÕ åñ»µÇáïÇÏÇ (·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃ) 
ù³Ý³ÏáõÃÛáõÝÇó, áñáß»óÇÝù åñ»µÇáïÇÏÇ ã³÷³ù³Ý³Ï ë³ÑÙ³Ý»É 0,1 %: ²Û¹ 
ã³÷³ù³Ý³ÏÇ ¹»åùáõÙ å³ÝÇñÁ áõÝ»ó»É ¿ Ù³ùáõñ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ, ã³÷³íáñ 
·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ñ³Ù áõ Ñáï: ÎáÝëÇëï»ÝóÇ³Ýª ¿É³ëïÇÏ,  ³é³Ýó Ñ³ïÇÏÝ»ñÇ: 
ÆÝãÁ ¨ ÑÇÙù ¿ Ñ³Ý¹Çë³ó»É Ñ»ï³·³ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÝ»ñÇ áõ 
ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍáÝÝ»ñÇ Ùß³ÏÙ³Ý Ñ³Ù³ñ:  

Üáñ ï»ë³ÏÇ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ¨ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ûåïÇÙ³É 
ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý å³ñ³Ù»ïñ»ñÇ ÁÝïñáõÃÛáõÝÁ: ²ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ 
³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ã³÷áñáßÇãÝ»ñÁ ïñí³Í »Ý 
³ÕÛáõë³Ï 5-áõÙ: 

 
²ÕÛáõë³Ï 5 

Üáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 
ã³÷áñáßÇãÝ»ñÁ 

¶áñÍáÝÝ»ñ òáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 

Î³ÃÇ å³ëï»ñ³óÙ³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ, 
0
C 72-74 

Î³ÃÇ ÃÃíáõÃÛáõÝÁ Ù³Ï³ñ¹áõÙÇó ³é³ç, 
0
Â 19-20 

Ð³Ù³ë»é³óÙ³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ, 
0
C 50-55 

Ð³Ù³ë»é³óÙ³Ý ×ÝßáõÙÁ, ÙÃÝ. 7-9 

Ø³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ç ù³Ý³ÏÁ,  0,8-1,2 

Î³ÉóÇáõÙÇ ùÉáñÇ¹Ç ù³Ý³ÏÁ, · 100 Ï· Ï³ÃÇ Ñ³ßíáí 20-40 

Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ, 
0
C 34-36 

Ø³Ï³ñ¹Ù³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ, ñáå» 30-40 

Ð³ïÇÏÇ Ùß³ÏÙ³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ ÙÇÝã¨ »ñÏñáñ¹ 
ï³ù³óáõÙÁ, ñáå» 

20-25 

ºñÏñáñ¹ ï³ù³óÙ³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ, 
0
C 36-38 

Ð³ïÇÏÇ Ùß³ÏÙ³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ »ñÏñáñ¹ ï³ù³óáõÙÇó 
Ñ»ïá, ñáå» 

5-10 

¶»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ ù³Ý³ÏÁ,  0,1 

ÞÇ×áõÏÇ ÃÃíáõÃÛáõÝÁ, 
0
Â 14-16 

ä³ïñ³ëïÇ Ñ³ïÇÏÇ Ù»ÍáõÃÛáõÝÁ, ÙÙ 10-15 
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²ÕÛáõë³Ï 5-Ç ß³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝ 
ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙ ³ñï³¹ñ³Ù³ëÇ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁª 18-20 

0
C, 

Å³Ù 
3-4 

ä³ÝñÇ ³Õ³¹ñáõÙÝ ³Õ³çñáõÙ   ËïáõÃÛáõÝÁª  13-14  1-2 

²Õ³çñÇ ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ, 
0
C 12-14 

²Õ³çñÇ ÃÃíáõÃÛáõÝÁ, 
0
Â, áã ³í»ÉÇ 35,0 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ, ûñ 7-10 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý ç»ñÙ³ëïÇ×³ÝÁ, 
0
C 8-10 

ÚáõÕÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ãáñ ÝÛáõÃ»ñáõÙ, , áã å³Ï³ë 50 

ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ å³ÝñáõÙ, , áã ³í»ÉÇ 52-54 

Î»ñ³ÏñÇ ³ÕÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ å³ÝñáõÙ,   2,0-2,5 

ä³ÝñÇ ½³Ý·í³ÍÁ, Ï· 2-2,5 

 
²ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý 

·áñÍÁÝÃ³óÝ Çñ³Ï³Ý³óíáõÙ ¿ Ñ»ï¨Û³É Ñ»ñÃ³Ï³ÝáõÃÛ³Ùµª ÑáõÙùÇ ÁÝ¹áõÝáõÙ ¨ 
Ý³Ë³å³ïñ³ëïáõÙ, Áëï ÛáõÕÇ ÝáñÙ³É³óí³Í Ë³éÝáõñ¹Ç Ï³½ÙáõÙ, 
Ë³éÝáõñ¹Ç Ý³Ë³å³ïñ³ëïáõÙ Ù³Ï³ñ¹Ù³Ý, Ë³éÝáõñ¹Ç Ù³Ï³ñ¹áõÙ ¨ 
Ù³Ï³ñ¹í³ÍùÇ Ùß³ÏáõÙ, ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ ³í»É³óáõÙ, Ó¨³íáñáõÙ, 
ÇÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙ, ³Õ³¹ñáõÙ ¨ Ñ³ëáõÝ³óáõÙ: 

 
3. ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁ  

 
ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ áñáßíáõÙ ¿ 

å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ, ÉÇåÇ¹³ÛÇÝ, ³ÍË³çñ³ï³ÛÇÝ ¨ ³ÛÉ 
µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ ý»ñÙ»Ýï³ÛÇÝ ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ³ñ³·áõÃÛ³Ùµ:  

ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÇ íñ³ ³½¹áÕ µ³½Ù³ï»ë³Ï 
·áñÍáÝÝ»ñÇó ³ÝÑñ³Å»ßï ¿ ³é³ÝÓÝ³óÝ»É Ýñ³Ýù, áñáÝù Ñ³Ù»Ù³ï³µ³ñ 
Ï³é³í³ñ»ÉÇ »Ý ¨ ÃáõÛÉ »Ý ï³ÉÇë ïíÛ³É ÙÃ»ñùÇ Ñ³Ù³ñ µÝáñáß ëå³éáÕ³Ï³Ý 

Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ñ³Ù, Ñáï, ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³, ÝÏ³ñ ¨ ³ÛÉÝ Ó¨³íáñÙ³Ý 
Ýå³ï³Ïáí áñáß³ÏÇ áõÕÕí³ÍáõÃÛáõÝ Ñ³Õáñ¹»É ÁÝÃ³óáÕ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ¨ 

Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇÝ: 
²ßË³ï³ÝùÇ ïíÛ³É µ³ÅÝÇ Ýå³ï³ÏÝ ¿ ³½áï³ÛÇÝ ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ, 

Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ, ËáÝ³íáõÃÛ³Ý, ÃÃíáõÃÛ³Ý ¨ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý Å³Ù³Ý³Ï ¹ñ³ 
ÑÇÙÝ³Ï³Ý µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ í»ñ³÷áËÙ³Ý ³ñ·³ëÇùÝ»ñÇ Ïáõï³ÏÙ³Ý 
¹ÇÝ³ÙÇÏ³ÛÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁª í»ñçÇÝÇë Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ï¨áÕáõÃÛ³Ý 
Ñ³ëï³ïÙ³Ý Ýå³ï³Ïáí, áñÇ ÁÝÃ³óùáõÙ Ó¨³íáñíáõÙ »Ý ïíÛ³É å³ÝñÇ 
ï»ë³ÏÇÝ µÝáñáß ëå³éáÕ³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ: 

ä³ÝÇñÝ»ñÇ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ: 
ä³Ýñ³½³Ý·í³ÍáõÙ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ Ù»Í ³½¹»óáõÃÛáõÝ ¿ 
áõÝ»ÝáõÙ ý»ñÙ»Ýï³ÛÇÝ ÁÝÃ³óùÇ íñ³: ä³ÝñÇ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý ¨ ÃÃíáõÃÛ³Ý  
Ñ³ñ³µ»ñáõÃÛáõÝÁ ß³ï Ï³ñ¨áñ ¿  ÙÃ»ñùÇ Ñ³ÙÇ ¨ ÏáÝëÇëï»ÝóÇ³ÛÇ Ó¨³íáñÙ³Ý 
Ñ³Ù³ñ: 
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ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý ³í»É³óáõÙÁ ÙÇ ÏáÕÙÇó Ýå³ëïáõÙ ¿ Ýáõñµ 

å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ ëï³óÙ³ÝÁ, ÙÛáõë ÏáÕÙÇóª Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý 

·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ³ñ³·³óÙ³ÝÁ, Ñ»ï¨³µ³ñª  ïÇïñíáÕ ¨ ³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛ³Ý 

µ³ñÓñ³óÙ³ÝÁ: 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý 

÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã ÝÙáõßÝ»ñáõÙ Ý»ñÏ³Û³óí³Í ¿ 

³ÕÛáõë³Ï 6-áõÙ: îíÛ³ÉÝ»ñÁ íÏ³ÛáõÙ »Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý ÝÙáõßÝ»ñáõÙ 

ËáÝ³íáõÃÛ³Ý µ³ñÓñ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý Ù³ëÇÝ, ÇÝãÁ å³ÛÙ³Ý³íáñí³Í ¿ 

Ñ³í»É³ÝÛáõÃáíª ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃáí, ù³ÝÇ áñ ¹ñ³ Ï³½ÙáõÙ ³éÏ³ »Ý 

ÑÇ¹ñáýÇÉ Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñáí ûÅïí³Í å»ÏïÇÝ³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñ: 

 
²ÕÛáõë³Ï 6 

ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ å³ÝÇñÝ»ñÇ  
Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ 

 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ 

ÊáÝ³íáõÃÛ³Ý å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ å³ÝñáõÙ,  

ëïáõ·Çã ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó Ñ»ïá 54,70,29 57,70,30 

5 ûñ 53,20,26 53,70,24 

10 ûñ 52,70,27 53,20,25 

 
öáñÓ»ñÇ ÁÝÃ³óùáõÙ Ý³¨ Ñ³ëï³ïí»É ¿, áñ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÁ ÑÉ³ÍáõÏÇ 

ÛáõÕáí Ù³ëÝ³ÏÇ 20  ÷áË³ñÇÝ»Éáõ ¹»åùáõÙ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý áÕç 

ÁÝÃ³óùáõÙ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý ¿³Ï³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝ ï»ÕÇ ãÇ áõÝ»ÝáõÙ: 

Ø³Ýñ¿Ý»ñÇ ¹ÇÝ³ÙÇÏ³ÛÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁ: Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý ÷áõÉáõÙ 

å³ÝñáõÙ ÁÝÃ³ÝáõÙ »Ý Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý, Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý ¨ 

ýÇ½ÇÏ³ùÇÙÇ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñ, áñáÝó Å³Ù³Ý³Ï Ó¨³íáñíáõÙ »Ý 

Ûáõñ³Ñ³ïáõÏ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñ: 

ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ ·ÉË³íáñ ¹»ñÁ å³ïÏ³ÝáõÙ ¿ 

Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇÝ, Ù³ëÝ³íáñ³å»ëª ¹ñ³Ýó ý»ñÙ»Ýï³ÛÇÝ 

Ñ³Ù³Ï³ñ·»ñÇÝ, áñáÝù ³å³ÑáíáõÙ »Ý Ï³ÃÇ µ³ÕÏ³óáõóÇã Ù³ë»ñÇ 

Ó¨³÷áËáõÙÁ: 

Ø³Ýñ¿Ý»ñÇ ÇÝï»ÝëÇí ½³ñ·³óáõÙÁ ³ñï³¹ñÙ³Ý, ÇÝùÝ³Ù³ÙÉÙ³Ý ¨ 

Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³é³çÇÝ ûñ»ñÇÝ, Ï³åí³Í å³ÝñáõÙ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý 

³éÏ³ÛáõÃÛ³Ý Ñ»ï, Ýå³ëïáõÙ ¿ ý»ñÙ»Ýï³ÛÇÝ Ñ³Ù³Ï³ñ·»ñÇ Ïáõï³ÏÙ³ÝÁ, 

áñáÝù ³å³ÑáíáõÙ »Ý ÙÃ»ñùÇ ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñÇ ÇÝï»ÝëÇí ×»ÕùáõÙÁ 

³ñ¹»Ý ÇëÏ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³é³çÇÝ ûñ»ñÇÝ: ²ñï³¹ñí³Í å³ÝÇñÝ»ñáõÙ 

Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ù³Ý³ÏÇ ÷á÷áËáõÃÛ³Ý µÝáõÛÃÁ Ý»ñÏ³Û³óí³Í ¿ ³ÕÛáõë³Ï 7-áõÙ: 
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²ÕÛáõë³Ï 7 
ä³ÝÇñÝ»ñáõÙ ÁÝÃ³óáÕ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý, ÙÉÝ/· 

Ð³ëáõÝ³óÙ³Ý 

ï¨áÕáõÃÛáõÝÁ  

Ø³Ýñ¿Ý»ñÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ù³Ý³ÏÁ 1 · å³ÝñáõÙ, ÙÉÝ 

ëïáõ·Çã ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó Ñ»ïá 2026,070,55 280986,5 

5 ûñ 305690,4 3820132,4 

10 ûñ 2745,274,6 3656,4124,6 

ä³Ñå³ÝáõÙ, 15 ûñ 627,320,2 726,425,6 

 

Ð³ëï³ïí»É ¿, áñ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ³é³í»É ÇÝï»ÝëÇí ½³ñ·³óáõÙÁ 

ÝÏ³ïíáõÙ ¿ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 3-5-ñ¹ ûñÁ, Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³í³ñïÇÝ ³ÛÝ 

³ëïÇ×³Ý³µ³ñ Ýí³½áõÙ ¿:  

ÆÝãå»ë óáõÛó »Ý ï³ÉÇë ëï³óí³Í ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁª å³ÝñÇ 

Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³é³çÇÝ ûñ»ñÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ù³Ý³ÏÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ 

³í»ÉÇ ¿, ù³Ý ëïáõ·ÇãÇÝÁ: öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 

Ï»Ýë³·áñÍáõÝ»áõÃÛ³Ý ³ñ³·³óÙ³Ý íñ³ ³½¹áõÙ ¿ ËáÝ³íáõÃÛ³Ý ³í»ÉÇ µ³ñÓñ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ, ÇÝáõÉÇÝ³ÛÇÝ ËÙµÇ µ³½Ù³ß³ù³ñÝ»ñÇ ³éÏ³ÛáõÃÛáõÝÁ ¨ 

Ù»ñ ÏáÕÙÇó ÁÝïñí³Í Ù³Ï³ñ¹Ç Ï³½ÙÁ: Àëï ³ÕÛáõë³ÏÇ ïíÛ³ÉÝ»ñÇª µáõë³Ï³Ý 

ÛáõÕÇ ³éÏ³ÛáõÃÛáõÝÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ¹³Ý¹³Õ»óÝáÕ ³½¹»óáõÃÛáõÝ 

ãÇ áõÝ»ÝáõÙ Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ ËÙáñÙ³Ý, Ñ»ï¨³µ³ñª Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ³×Ç áõ 

½³ñ·³óÙ³Ý íñ³:    

ä³ÝÇñÝ»ñÇ ³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ: Ð³ÛïÝÇ ¿, áñ 
Ï³ÃÝ³ß³ù³ñÁ 3-5 ûñí³ ÁÝÃ³óùáõÙ ³ÙµáÕçáõÃÛ³Ùµ í»ñ³ÍíáõÙ ¿ 
Ï³ÃÝ³ÃÃíÇ, ÇÝãÁ ½·³ÉÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝ ¿ áõÝ»ÝáõÙ å³ñ³Ï³½»ÇÝÇ 
Ï³éáõóí³ÍùÇ, pH-Ç Ù»ÍáõÃÛ³Ý, ÇÝãå»ë Ý³¨ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ¨ 
Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ Ñ»ï³·³ ½³ñ·³óÙ³Ý íñ³: 

ä³Ýñ³½³Ý·í³ÍáõÙ ÁÝÃ³óáÕ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñáõÙ 
¿³Ï³Ý ¹»ñ ¿ Ï³ï³ñáõÙ ÙÇç³í³ÛñÇ ³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛáõÝÁ: Î³ï³ñí³Í 
Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ Ñ³ëï³ïí»É ¿, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ 
ÝÙáõßÝ»ñáõÙ ³ÏïÇí ÃÃíáõÃÛáõÝÝ ³í»ÉÇ µ³ñÓñ ¿, ù³Ý ëïáõ·ÇãáõÙ, ÇÝãÁ 
µ³ó³ïñíáõÙ ¿ µÝ³Ï³Ý ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ ÇÝáõÉÇÝ³ÛÇÝ Ñ³Ù³ÉÇñÇ 
ËÃ³ÝÇã ³½¹»óáõÃÛ³Ùµ:   

²½áï³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñÇ ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý: ä³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³ÝÁ 

Ù³ëÝ³ÏóáõÙ »Ý Ù³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹Ç ý»ñÙ»Ýï³ÛÇÝ Ñ³Ù³Ï³ñ·»ñÁ, Ï³Ã 

Ù³Ï³ñ¹áÕ ý»ñÙ»ÝïÝ»ñÁ ¨ Ï³ÃÇ µÝ³Ï³Ý åñáï»³½Ý»ñÁ, áñáÝù Ñ³Ý·»óÝáõÙ 

»Ý Ï³ÃÇ µ³ÕÏ³óáõóÇã Ù³ë»ñÇ, ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙª ëåÇï³ÏáõóÇ Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý 

÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÇ: 

ä³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ ëåÇï³ÏáõóÇ ³é³çÝ³ÛÇÝ ×»ÕùáõÙÁ ï»ÕÇ ¿ 

áõÝ»ÝáõÙ ³é³í»É³å»ë Ï³Ã Ù³Ï³ñ¹áÕ ý»ñÙ»ÝïÇ ³½¹»óáõÃÛ³Ùµ, ÇëÏ 

³é³ç³ó³Í ÝÛáõÃ»ñÇ Ñ»ï³·³ ÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ 

Çñ³Ï³Ý³óíáõÙ »Ý Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ¿Ï½á- ¨ ¿Ý¹áý»ñÙ»ÝïÝ»ñáí: 
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ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝáõÃÛ³Ý ³ëïÇ×³ÝÇ Ù³ëÇÝ Ñ³×³Ë ¹³ïáõÙ »Ý ÉáõÍíáÕ 

ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ù³Ý³Ïáí, áñáÝó ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý ïñí³Í ¿ 

³ÕÛáõë³Ï 8-áõÙ: 

ä³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ ÝÏ³ïíáõÙ ¿ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ ËáñÁ 

÷á÷áËáõÃÛáõÝ ¨ µ³½Ù³ÃÇí ³½áï³ÛÇÝ ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ Ïáõï³ÏáõÙ: 

²ÕÛáõë³Ï 8-Ç ïíÛ³ÉÝ»ñÇ í»ñÉáõÍáõÃÛáõÝÇó ³ÏÝÑ³Ûï ¿ ¹³éÝáõÙ, áñ 

å³Ýñ³½³Ý·í³ÍÇ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ ÇÝï»ÝëÇí åñáï»áÉÇ½ ï»ÕÇ ¿ áõÝ»ÝáõÙ 

³ñ¹»Ý Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³é³çÇÝ ÷áõÉ»ñáõÙ, ÇÝãÁ Ñ³Ý·»óÝáõÙ ¿ ½·³ÉÇ 

ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ ÉáõÍíáÕ ³½áïÇ Ïáõï³ÏÙ³Ý: 

²Ûëå»ë, ÇÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó Ñ»ïá ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ÉáõÍíáÕ 

³½áïÇ ù³Ý³ÏÁ Ï³½Ù»É ¿ 12,2  ³½áïÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ ù³Ý³ÏÇó, ÇëÏ 

ëïáõ·ÇãáõÙª 8,4 : ÈáõÍíáÕ ³½áïÇ ù³Ý³ÏÝ ³ÝÁÝ¹Ñ³ï ³×áõÙ ¿ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 

ÁÝÃ³óùáõÙ ¨ 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ÝÙáõßÝ»ñáõÙ Ï³½ÙáõÙ ¿ 17,5 

, 10 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÝÙáõßÝ»ñáõÙª 18,8 , ÇëÏ ëïáõ·ÇãáõÙª 

Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 13,5  ¨  15,8  ³½áïÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ 

å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÇó: 

²ÕÛáõë³Ï 8 
²½áï³ÛÇÝ ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 

ÁÝÃ³óùáõÙ 

ä³ÝñÇ 
Ñ³ëáõÝáõÃÛ³Ý 

³ëïÇ×³ÝÁ 

ÀÝ¹Ñ³Ýáõ
ñ ³½áï 

ÈáõÍíáÕ ³½áï 
ÈáõÍíáÕ áã 

ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ ³½áï 

  

ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ 
³½áïÇ 

ÝÏ³ïÙ³Ùµ, 

 

 

ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ 
³½áïÇ 

ÝÏ³ïÙ³Ùµ, 

 

öáñÓÝ³Ï³Ý 

ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó 
Ñ»ïá 

3,120,06 
0,38 
0,01 

12,2 
0,22 
0,008 

7,1 

5 ûñ 3,650,06 
0,64 
0,02 

17,5 
0,34 
0,012 

9,3 

10 ûñ 3,980,07 
0,75 
0,02 

18,8 
0,46 
0,014 

11,6 

êïáõ·Çã 

ÆÝùÝ³Ù³ÙÉáõÙÇó 
Ñ»ïá 

3,080,05 
0,25 
0,010 

8,4 
0,13 
0,005 

4,2 

5 ûñ 3,490,06 
0,47 
0,014 

13,5 
0,27 
0,008 

7,7 

10 ûñ 3,730,06 
0,59 
0,020 

15,8 
0,35 
0,012 

9,4 

 
Ð³ëáõÝ³óÙ³ÝÁ ½áõ·ÁÝÃ³ó ³í»É³ÝáõÙ ¿ ÉáõÍíáÕ áã ëåÇï³Ïáõó³ÛÇÝ 

³½áïÇ ù³Ý³ÏÁ, áñÁ Ï³½ÙáõÙ ¿ ÁÝ¹Ñ³ÝáõñÇ 9,3 -Áª 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ¨ 

11,6 -Á 10 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³Ù³ñ, ÇëÏ 
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ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇ Ñ³Ù³ñ ³ÛÝ Ï³½ÙáõÙ ¿ Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 7,7   ¨ 

9,4  ³½áïÇ ÁÝ¹Ñ³Ýáõñ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÇó:  
êï³óí³Í ïíÛ³ÉÝ»ñÁ íÏ³ÛáõÙ »Ý ³ÛÝ Ù³ëÇÝ, áñ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 

÷áõÉáõÙ Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ 
ÁÝÃ³ÝáõÙ »Ý ³é³í»É ÇÝï»ÝëÇí ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ ¨ Ù»ñ ÏáÕÙÇó 
ÁÝïñí³Í Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ ³ÏïÇí ßï³ÙÝ»ñÇ û·ï³·áñÍÙ³Ý 
ßÝáñÑÇí:  

²½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý ÷á÷áËáõÃÛáõÝÁ: ²½³ï 
³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ ¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇ 
Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÁÝÃ³óùáõÙ ïñí³Í ¿ ³ÕÛáõë³Ï 9-áõÙ:  

                                                                                               ²ÕÛáõë³Ï 9 
²½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ 

Ð/Ñ 

²½³ï 
³ÙÇÝ³ÃÃáõ-

Ý»ñ 

öáñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñ êïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñ 

5 ûñí³ Ñ³ë. 10 ûñí³ Ñ³ë. 5 ûñí³ Ñ³ë. 10 ûñí³ Ñ³ë. 

Ù·  Ù·  Ù·  Ù·  

1 ÈÇ½ÇÝ 
81,5 

3,21 
12,0 

85,6 

3,42 
11,5 

58,2 

1,84 
10,5 

68,7 
2,12 

11,0 

2 ÐÇëïÇ¹ÇÝ 
10,2 

0,36 
1,5 

8,9 

0,36 
1,2 

12,2 

0,42 
2,2 

11,2 
0,40 

1,8 

3 ²ñ·ÇÝÇÝ 
8,8 

0,32 
1,3 

11,9 

0,40 
1,8 

16,6 

0,56 
3,0 

17,5 
0,60 

2,8 

4 
²ëå³ñ³·Ç-

Ý³ÃÃáõ 
25,1 
0,92 

3,7 
26,1 
0,94 

3,5 
20,5 
0,76 

3,7 
22,5 
0,82 

3,6 

5 îñ»áÝÇÝ 
28,5 
1,04 

4,2 
35,0 
1,23 

4,7 
25,5 
0,90 

4,6 
30,0 
1,02 

4,8 

6 ê»ñÇÝ 
24,4 

0,88 
3,6 

31,3 

1,14 
4,2 

22,2 

0,83 
4,0 

27,5 
0,94 

4,4 

7 
¶Éáõï³ÙÇÝ³-

ÃÃáõ 
88,2 
3,63 

13,0 
93,1 
3,85 

12,5 
63,8 
2,32 

 

11,5 
65,6 

2,4 
10,5 

8 äñáÉÇÝ 
3,4 
0,10 

0,5 
3,0 
0,11 

0,4 
2,2 
0,10 

0,4 
3,2 
0,11 

0,5 

9 ¶ÉÇóÇÝ 
8,1 

0,32 
1,2 

10,4 

0,36 
1,4 

11,6 

0,40 
2,1 

16,2 
0,42 

2,6 

10 ²É³ÝÇÝ 
25,8 

0,86 
3,8 

26,0 

0,92 
3,5 

26,1 

0,84 
4,7 

28,1 
0,88 

4,5 

11 ì³ÉÇÝ 
71,3 
2,82 

10,5 
74,4 
3,06 

10,0 
52,1 
1,86 

9,4 
60,0 
2,12 

9,6 

12 Ø»ÃÇáÝÇÝ 
21,7 
0,40 

3,2 
16,4 
0,44 

2,2 
22,2 
0,40 

4,0 
19,4 
0,74 

3,1 

13 Æ½áÉ»ÛóÇÝ 
50,9 

2,04 
7,5 

59,6 

2,25 
8,0 

37,7 

1,24 
6,8 

45,0 
1,56 

7,2 

14 È»ÛóÇÝ 

122,2

 

4,22 

18,0 
137,7 
4,42 

18,5 
97,0 
4,14 

17,5 

106,2

 
4,30 

17,0 

15 îÇñá½ÇÝ 
10,2 
0,40 

1,5 
13,4 
0,46 

1,8 
17,2 
0,63 

3,1 
22,5 
0,41 

3,6 

16 ü»ÝÇÉ³É³ÝÇÝ 
98,5 
4,06 

14,5 
111,7 
4,20 

15,0 
69,3 
2,45 

12,5 
81,2 
3,14 

18,0 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ 

678,8

 

25,4 

100 
744,5 
28,5 

100 
554,6 
22,6 

100 

624,8

 

24,8 

100 

 
öáñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙ Ñ³ÛïÝ³µ»ñí»É »Ý 16 

³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ: êï³óí³Í ïíÛ³ÉÝ»ñÁ óáõÛó »Ý ï³ÉÇë, áñ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 
ÁÝÃ³óùáõÙ ÝÏ³ïíáõÙ ¿ ·áñÍÝ³Ï³Ýáñ»Ý µáÉáñ ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ 
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ù³Ý³ÏÇ ³×Ç ÙÇïáõÙ, Ã»¨ ï³ñµ»ñ ¿ ¹ñ³Ýó ³×Ç ï»ÙåÁ: ²ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 
å³ÝñÇ Ñ³Ù³ñ µÝáñáß áñáß ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ ³é³í»É ÇÝï»ÝëÇí Ïáõï³ÏáõÙÁ 
ï»ÕÇ ¿ áõÝ»ÝáõÙ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 10 ûñ»ñÇ ÁÝÃ³óùáõÙ: 

ÆÝãå»ë ï»ëÝáõÙ »Ýù` 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÁ Ï³½Ù»É ¿ 678,825,4 Ù·, ÇëÏ 

10 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ` 744,528,5 Ù·: êïáõ·Çã 

å³ÝÇñÝ»ñáõÙ 10 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÁ 

Ï³½Ù»É ¿ 624,824,8 Ù·, ÇÝãÁ ùÇã ¿ 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÇó 8,6 -áí: 
Ð³ñÏ ¿ Ýß»É, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñáõÙ Ï³Ý µ³í³Ï³ÝÇÝ Ù»Í 

ù³Ý³ÏáõÃÛ³Ùµ ³Ý÷áË³ñÇÝ»ÉÇ ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ, áñáÝù ã»Ý ëÇÝÃ»½íáõÙ 
ûñ·³ÝÇ½ÙáõÙ: 

²ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇó ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ·»ñ³ÏßéáõÙ 
¿ÇÝ ÉÇ½ÇÝÁ, É»ÛóÇÝÁ, ý»ÝÇÉ³É³ÝÇÝÁ, ·Éáõï³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ, í³ÉÇÝÁ, Ç½áÉ»ÛóÇÝÁ: 

êï³óí³Í ïíÛ³ÉÝ»ñÇó Ï³ñ»ÉÇ ¿ »½ñ³Ï³óÝ»É, áñ Ýáñ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý 
Ù³Ï³ñ¹Á ¨ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ å³ÝñáõÙ 
Ýå³ëïáõÙ »Ý ³½áïÇ ÉáõÍíáÕ Ó¨»ñÇ ¨ ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ Ïáõï³ÏÙ³ÝÁ: 

²½³ï óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ¹ÇÝ³ÙÇÏ³ÛÇ áõëáõÙÝ³ëÇñáõÃÛáõÝÁ: 
²ÍË³çñ³ÍÝ³ÛÇÝ Ï³ñ× ßÕÃ³Ûáí, ³ñï³Ñ³Ûïí³Í Ñ³Ùáí ¨ Ñáïáí ³½³ï 
×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ³é³ç³óÙ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ³ÕµÛáõñ »Ý Ñ³Ù³ñíáõÙ 
Ï³ÃÝ³ß³ù³ñÁ, ÛáõÕÁ ¨ ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÁ: 

ØÃ»ñùÇ Ûáõñ³Ñ³ïáõÏ Ñ³Ù³ÛÇÝ óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ Ó¨³íáñÙ³Ý Ñ³Ù³ñ 
³ÝÑñ³Å»ßï ³½³ï ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÁ Ï³Ëí³Í ¿ å³ÝñÇ 
Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ³ëïÇ×³ÝÇó:  

ÈÇåáÉÇïÇÏ ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ µÝáõÃ³·ñÙ³Ý Ñ³Ù³ñ Ñ»ï³½áïí»É ¿ 

óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ù³Ý³ÏÁ ³Õ. 10: 
²ÕÛáõë³Ï 10 

 
òÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý ¨ ëïáõ·Çã 

ÝÙáõßÝ»ñáõÙ, Ù·/100 · 

Ð/Ñ Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñ 

öáñÓÝ³Ï³Ý êïáõ·Çã 

5 ûñí³ 
Ñ³ë. 

10 ûñí³ 
Ñ³ë. 

5 ûñí³ 
Ñ³ë. 

10 ûñí³ 
Ñ³ë. 

1 ØñçÝ³ÃÃáõ 1,420,04 1,880,04 0,840,02 1,050,03 

2 ø³ó³Ë³ÃÃáõ 9,840,27 11,220,33 4,120,14 6,200,18 

3 äñáåÇáÝ³ÃÃáõ Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ Ñ»ïù»ñ 

4 Î³ñ³·³ÃÃáõ 1,180,03 1,460,04 0,920,02 1,010,03 

ÀÝ¹³Ù»ÝÁ 12,440,42 14,560,54 5,880,22 8,260,35 

 
ÆÝãå»ë »ñ¨áõÙ ¿ ³ÕÛáõë³Ï 10-Çó` 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 

å³ÝÇñÝ»ñáõÙ Ïáõï³ÏíáõÙ ¿ ÑÇÙÝ³Ï³ÝáõÙ ù³ó³Ë³ÃÃáõ: ø³ó³Ë³ÃÃíÇ 
µ³í³Ï³Ý³ã³÷ ÇÝï»ÝëÇí Ïáõï³ÏáõÙÁ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ëÏ½µÝ³Ï³Ý 
ßñç³ÝáõÙ óáõÛó ¿ ï³ÉÇë, áñ ïíÛ³É ÃÃáõÝ ³é³ç³ÝáõÙ ¿ Ù³Ï³ñ¹³ÛÇÝ 
Ù³Ýñ¿Ý»ñáí ³ÍË³çñ³ïÝ»ñÇ ËÙáñÙ³Ý Ñ³ßíÇÝ: 
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Ò¨³íáñíáÕ Ï³ñ× ³ÍË³çñ³ÍÝ³ÛÇÝ ßÕÃ³Ûáí ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ 
ÑÇÙÝ³Ï³Ý Ýß³Ý³ÏáõÃÛáõÝÝ ³ÛÝ ¿, áñ ³é³ç³ÝáõÙ ¿ ïíÛ³É å³ÝñÇÝ µÝáñáß Ñ³Ù 
¨ Ñáï: ÀÝ¹ áñáõÙ` Ñ³ñÏ ¿ Ýß»É ³½³ï ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ûåïÇÙ³É ù³Ý³ÏÇ 
Ù³ëÇÝ, ù³ÝÇ áñ ¹ñ³Ýó ³í»ÉóáõÏ³ÛÇÝ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛáõÝÁ Ýå³ëïáõÙ ¿ 
å³ÝñáõÙ Ñ³Ù³ÛÇÝ ³ñ³ïÝ»ñÇ Ó¨³íáñÙ³ÝÁ, ÇÝãÝ ³ñ¹ÛáõÝù ¿ Ï³ñ× ßÕÃ³Ý»ñáí 
³½³ï ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇª Ï³ñ³·³ÃÃíÇ, Ï³åñáÝ³ÃÃíÇ ¨ Ï³åñÇÝ³ÛÇÝ ÃÃíÇ 
³é³ç³óÙ³Ý: 

Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇ ÑÇÙ³Ý íñ³ Ï³ñ»ÉÇ ¿ 
»½ñ³Ï³óÝ»É, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñáõÙ óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ Ïáõï³ÏáõÙÁ 
½·³ÉÇáñ»Ý ³í»ÉÇ ¿ Ñ³ëáõÝ ëïáõ·Çã å³ÝñÇ ÝáõÛÝ óáõó³ÝÇßÇó: 
Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇó ·»ñ³ÏßéáõÙ »Ý ù³ó³Ë³ÃÃáõÝ, ³ÛÝáõÑ»ï¨ª ÙñçÝ³ÃÃáõÝ ¨ 
Ï³ñ³·³ÃÃáõÝ: 

²Ù÷á÷»Éáí  å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ 
áõëáõÙÝ³ëÇñáõÙÁª Ï³ñáÕ »Ýù Ýß»É, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý »Õ³Ý³Ïáí ³ñï³¹ñí³Í 
å³ÝÇñÝ»ñáõÙ Ï³Ý µ³½Ù³ÃÇí ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñ, áñáÝù Ï³ÃÝ³ß³ù³ñÇ 
ËÙáñÙ³Ý, ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ ¨  ÛáõÕÇ ×»ÕùÙ³Ý ³ñ·³ëÇùÝ»ñÝ »Ý: ²Û¹ 
ÙÇ³óáõÃÛáõÝÝ»ñÁ  ³ñï³¹ñí³Í å³ÝÇñÝ»ñÇÝ Ñ³Õáñ¹»É »Ý ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 
å³ÝÇñÝ»ñÇÝ µÝáñáß Ñ³Ù ¨ Ñáï:  

 

4. ìï³Ý·Ý»ñÇ í»ñÉáõÍáõÃÛ³Ý ÑëÏÙ³Ý ÏñÇïÇÏ³Ï³Ý Ï»ï»ñÇ ììÐÎÎ 
áñáßáõÙÁ¨ Ï³é³í³ñáõÙÁ 

 
¼³ñ·³ó³Í ëÝÝ¹³ñ¹ÛáõÝ³µ»ñáõÃÛ³Ùµ »ñÏñÝ»ñáõÙ ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ 

³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ³å³ÑáíÙ³Ý Ñ³Ù³ñ í»ñ³Ùß³ÏáÕ Ó»é³ñÏáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ 

Ý»ñ¹ñí³Í ¿ íï³Ý·Ý»ñÇ í»ñÉáõÍáõÃÛ³Ý ÑëÏÙ³Ý ÏñÇïÇÏ³Ï³Ý Ï»ï»ñÇ ììÐÎÎ 
Ñ³Ù³Ï³ñ·Á, áñÁ ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝ ¿ ï³ÉÇë áñáß»É íï³Ý·Ý»ñÁ, éÇëÏ»ñÁ, 
ÇÝãå»ë Ý³¨ ·Ý³Ñ³ï»É ¹ñ³Ýù ¨ ë³ÑÙ³Ý»É ³Û¹ íï³Ý·Ý»ñÇ Ï³ÝË³ñ·»ÉÙ³Ý ¨ 
í»ñ³óÙ³Ý ÙÇçáó³éáõÙÝ»ñÁ: 

Î³ÃÝ³ÙÃ»ñ³ÛÇÝ ³ñï³¹ñ³ÝùÇ ³é³í»É Ï³ñ¨áñ µÝáõÃ³·ñ»ñÇó ¿ 
³Ýíï³Ý·áõÃÛáõÝÁ` Ï³Ëí³Í ßñç³Ï³ ÙÇç³í³ÛñÇ íÇ×³ÏÇó, í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý 
ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇó ¨ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ßÕÃ³ÛáõÙ û·ï³·áñÍíáÕ ÑáõÙùÇ, ÝÛáõÃ»ñÇ 
áõ µ³Õ³¹ñÇãÝ»ñÇ áñ³ÏÇ ¨ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ·Ý³Ñ³ïÙ³Ý Ùß³Ïí³Í 
Ñ³Ù³Ï³ñ·Çó: 

²Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñáí áñáßáõÙ »Ý ÙÃ»ñùÇ 
³Ýíï³Ý·áõÃÛáõÝÁ ëå³éáÕÇ Ñ³Ù³ñª ëÝÝ¹Ç Ù»ç ¹ñ³ û·ï³·áñÍÙ³Ý 
Ñ³ëï³ïí³Í Ï³ÝáÝÝ»ñÇ Ñ³Ù³Ó³ÛÝ: Æ ï³ñµ»ñáõÃÛáõÝ Çñ³óÙ³ÝÁ 
Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñÇ` ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³ÝÁ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ å³Ñ³ÝçÝ»ñÁ 
ÏñáõÙ »Ý áã Ã» å³ÛÙ³Ý³·ñ³ÛÇÝ, ³ÛÉ å³ñï³¹Çñ µÝáõÛÃª ³ÝÏ³Ë ³ÛÝ µ³ÝÇó` 
¹ñ³Ýù ÙïóíáõÙ »Ý ÝáñÙ³ïÇí³ï»ËÝÇÏ³Ï³Ý ÷³ëï³ÃÕÃ»ñÇ Ù»ç, Ã» áã: 

ä³ÝÇñÝ»ñÁ (Ñ³ïÏ³å»ë ³é³Ýó Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý) å³ïÏ³ÝáõÙ »Ý 
µ³ñÓñ éÇëÏ³ÛÝáõÃÛ³Ý ÙÃ»ñùÝ»ñÇ ÃíÇÝ, ù³ÝÇ áñ ¹ñ³ÝóáõÙ µ³í³Ï³ÝÇÝ Ù»Í ¿ 
å³Ãá·»Ý ÙÇÏñáûñ·³ÝÇ½ÙÝ»ñÇ ½³ñ·³óÙ³Ý Ñ³í³Ý³Ï³ÝáõÃÛáõÝÁ:  

ä³Ýñ³·áñÍáõÃÛáõÝáõÙ ³ñï³¹ñ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ Ï³é³í³ñáõÙÁ 
Çñ³óÙ³Ý Ñ³Ù³ñ å³Ñ³ÝçíáÕ óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ ï»ë³ÝÏÛáõÝÇó ÑÝ³ñ³íáñ ¿ 
ÙÇ³ÛÝ ³ÛÝ ¹»åùáõÙ, »Ã» Ï³ÃÁ å³ëï»ñ³óáõÙÇó Ñ»ïá ã³ËïáïíÇ Ù³Ýñ¿Ý»ñáí 
¨ µ³Ïï»ñÇáý³·»ñáí:  

²Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÇ áñáßáõÙÁ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñáõÙ 
Çñ³Ï³Ý³óí»É ¿ Ñ³Ù³Ó³ÛÝ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ ÝáñÙ³ïÇíÝ»ñÇ, áñáÝù áñáßáõÙ »Ý 
ëÝÝ¹³ÙÃ»ñùÇ ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³ÝÁ Ý»ñÏ³Û³óíáÕ ÑÇ·Ç»ÝÇÏ å³Ñ³ÝçÝ»ñÁ: 
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Ð»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÁ Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝáõÙ »Ý  N 2- III- 4.9-01- 
– 2010 ÑÇ·Ç»ÝÇÏ ÝáñÙ³ïÇíÝ»ñáí ë³ÑÙ³Ýí³Í ÝáñÙ»ñÇÝ, ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝñÇ 
³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ ã»Ý ·»ñ³½³ÝóáõÙ ÃáõÛÉ³ïñ»ÉÇ ÝáñÙ»ñÁ: 

 
5. ²ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñ³Ï³Ý ÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÁ ¨ 

ïÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ 
 

Î³ï³ñí³Í Ñ»ï³½áïáõÃÛáõÝÝ»ñÇ ¨ ëï³óí³Í ÷áñÓÝ³Ï³Ý 
ïíÛ³ÉÝ»ñÇ ³ñ¹ÛáõÝùÝ»ñÇ ÑÇÙ³Ý íñ³ Ùß³Ïí»É »Ý ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ Ýáñ 
å³Ýñ³ï»ë³ÏÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ÑÇÙÝ³Ï³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ã³÷áñáßÇãÝ»ñÁ: 
²ÛÝ ÑÝ³ñ³íáñáõÃÛáõÝ Ïï³ ³é³í»É ³ñ¹ÛáõÝ³í»ï û·ï³·áñÍ»É ³Ý³ñ³ï 
Ï³ÃÁ: 

îÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ï³ñ¨áñ³·áõÛÝ 
Ï³ï»·áñÇ³Ý»ñÇó Ù»ÏÝ ¿, ù³ÝÇ áñ ó³ÝÏ³ó³Í ³ñï³¹ñáõÃÛáõÝ ¨ 
³ñï³¹ñ³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³ó ³é³Ýó ß³ÑáõÃ³µ»ñ ³ßË³ï³ÝùÇ ãáõÝÇ 
Ñ»é³ÝÏ³ñ: 

Üáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ ï»ËÝáÉá·Ç³ÛÇ Ý»ñ¹ñáõÙÁ  
³ñï³¹ñáõÃÛáõÝáõÙ ãÇ å³Ñ³ÝçáõÙ Éñ³óáõóÇã Ï³åÇï³É Ý»ñ¹ñáõÙÝ»ñ: 
ä³Ýñ³·áñÍáõÃÛ³Ý ¨ Ï³ÃÝ³ÙÃ»ñùÇ Ñ³Ù³ñ Ý³Ë³ï»ëí³Í ïÇå³ÛÇÝ 
ë³ñù³íáñáõÙÝ»ñÇ ÙÇçáóáí ÑÝ³ñ³íáñ ¿ Ï³½Ù³Ï»ñå»É ³Û¹ ï»ë³ÏÇ å³ÝñÇ 
³ñï³¹ñáõÃÛáõÝÁ: 

ä³ÛÙ³Ý³Ï³Ý ïÝï»ë³Ï³Ý ³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ 1 ï å³ÝñÇ 
³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ñ³Ù³ñ ÑáõÙùÇ Ñ³ßí³ñÏí³Í ³ñÅ»ùÇó Ï³½Ù»É ¿ 166140 ¹ñ³Ù: 

ä³ÝñÇ ³ñï³¹ñ³Ï³Ý ÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÝ Çñ³Ï³Ý³óí»É »Ý §Ê²ø¦ 
êäÀ ¨ §¶áÉ¹»Ý ¶ááõÃ¦ ö´À Ï³ÃÇ ·áñÍ³ñ³ÝáõÙ, áñï»Õ ³ñï³¹ñí»É ¿ 
Ñ³Ù³å³ï³ëË³Ý³µ³ñ 400 ¨ 1000 Ï· å³ÝÇñ: 

 
º¼ð²Î²òàôÂÚàôÜÜºð  

 
1. àôëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝÇñÝ»ñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý 

ï»ËÝáÉá·Ç³Ý»ñÁ: Øß³Ïí»É ¨ ÑÇÙÝ³íáñí»É »Ý ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ Ýáñ 
ï»ë³ÏÇ å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ã³÷áñáßÇãÝ»ñÁ: 

2. ÐÇÙÝ³íáñí»É ¿ Ï³ÃÝ³ÛáõÕÇ 20 %-Ç ÷áË³ñÇÝáõÙÁ áã Ï³ÃÝ³ÛÇÝ 
Í³·Ù³Ý` ÑÉ³ÍáõÏÇ ÛáõÕáí, ÇëÏ å³ÝñÇÝ ýáõÝÏóÇáÝ³É Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñ 
Ñ³Õáñ¹»Éáõ Ýå³ï³Ïáí û·ï³·áñÍí»É ¿ ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ëï³ÝÛáõÃ (0,1 %):  

3. àôëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ 25 ï»Õ³Ï³Ý 
ßï³ÙÝ»ñÇ ýÇ½ÇáÉá·Ç³Ï»Ýë³ùÇÙÇ³Ï³Ý, ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý Ñ³ïÏáõÃÛáõÝÝ»ñÁ 
¨ ÁÝïñí»É ¿ Ù³Ýñ¿³Ï³Ý Ù³Ï³ñ¹ (Str. Lactis-3905, Leuc. Paramesenteroides-3728, 

Str. Bovis-4630, L. Plantarum-2500, L. Lactis-1816 Ýáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ 

å³ÝñÇ Ñ³Ù³ñ:  
4. àôëáõÙÝ³ëÇñí»É »Ý å³ÝÇñÝ»ñÇ ëåÇï³ÏáõóÝ»ñÇ ³ÙÇÝ³ÃÃí³ÛÇÝ ¨ 

ÉÇåÇ¹Ý»ñÇ ×³ñå³ÃÃí³ÛÇÝ Ï³½Ù»ñÁ: 5 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ÷áñÓÝ³Ï³Ý 

å³ÝÇñÝ»ñÁ å³ñáõÝ³Ï»É »Ý 678,825,4 Ù·% ³½³ï ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñ ¨ 

12,440,42 Ù·% óÝ¹áÕ ×³ñå³ÃÃáõÝ»ñ ³ÛÝ ¹»åùáõÙ, »ñµ ëïáõ·Çã 
å³ÝÇñÝ»ñáõÙ ³Û¹ óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 10 ûñí³ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ¹»åùáõÙ Ï³½Ù»É »Ý 

624,824,8 Ù·% ¨ 8,260,35 Ù·%: 
5. ììÐÎÎ (HACCP) Ñ³Ù³Ï³ñ·Ç Ý»ñ¹ñÙ³Ùµ ·Çï³÷áñÓ»ñÇ 

³ñ¹ÛáõÝùáõÙ Ñ³ëï³ïí»É ¿, áñ Ýáñ ï»ë³ÏÇ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ 
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Ñ³Ù³ñ ë³ÑÙ³Ýí³Í ³Ýíï³Ý·áõÃÛ³Ý ¨ Ù³Ýñ¿³µ³Ý³Ï³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñÁ 
Ñ³Ù³å³ï³ëË³ÝáõÙ »Ý ÝáñÙ³ïÇí ÷³ëï³ÃÕÃÇ ã³÷áñáßÇãÝ»ñÇÝ: 

6. Ð³Ùï»ëÇ ³ñ¹ÛáõÝùáõÙ ³å³óáõóí»É ¿, áñ ÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÝ 
áõÝ»Ý Ï³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ, ·»ïÝ³ËÝÓáñÇ Ã»Ã¨³ÏÇ Ñ³Ù áõ Ñáï: ÐÉ³ÍáõÏÇ ÛáõÕÇ 
Ñ³ÙÁ ·ñ»Ã» µ³ó³Ï³Û»É ¿: ÀÝ¹Ñ³Ýáõñ ½·³ÛáñáßÙ³Ý óáõó³ÝÇßÝ»ñáí 
÷áñÓÝ³Ï³Ý å³ÝÇñÝ»ñÝ ÷áùñ-ÇÝã ½Çç»É »Ý ëïáõ·Çã å³ÝÇñÝ»ñÇÝ: 

7.  Ð»ï³½áïáõÃÛ³Ý ³ñï³¹ñ³Ï³Ý ÷áñÓ³ñÏáõÙÝ»ñÝ Çñ³Ï³Ý³óí»É 
»Ý ÐÐ Ï³ÃÇ ·áñÍ³ñ³ÝÝ»ñáõÙ, ¨ å³ÛÙ³Ý³Ï³Ý ïÝï»ë³Ï³Ý 
³ñ¹ÛáõÝ³í»ïáõÃÛáõÝÁ Ï³½Ù»É ¿ Ùáï 166140 ¹ñ³Ù 1 ï. å³ÝñÇ Ñ³ßíáí: 

 
 

²è²æ²ðÎàôÂÚàôÜÜºð 
 

Øß³Ïí³Í ï»ËÝáÉá·Ç³Ý Ï³ñáÕ ¿ Ý»ñ¹ñí»É Ï³ÃÇ í»ñ³Ùß³ÏÙ³Ý ¨ 

å³ÝñÇ ³ñï³¹ñáõÃÛ³Ý Ó»éÝ³ñÏáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ áõ ý»ñÙ»ñ³ÛÇÝ 

ïÝï»ëáõÃÛáõÝÝ»ñáõÙ` ³é³Ýó Éñ³óáõóÇã Ý»ñ¹ñáõÙÝ»ñÇ: 

 
 

            ²îºÜ²ÊàêàôÂÚ²Ü ÂºØ²Úàì Ðð²î²ð²Îì²Ì ²ÞÊ²î²ÜøÜºð 
 
 

1. Ê³É³ÃÛ³Ý ².ø., ²Õ³µ³µÛ³Ý ².². ²ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ 
ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ Ùß³ÏáõÙÁ // ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ. – 2014, №  

5-6. - ¿ç 280-283: 
2. Ê³É³ÃÛ³Ý ².ø. ´áõë³Ï³Ý Í³·Ù³Ý ÛáõÕ»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ ³ñ³· 

Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ¨ áñ³ÏÇ íñ³ // 
²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ. – 2015, №  1-2. - ¾ç 67-70: 

3. Ê³É³ÃÛ³Ý ².ø. Î³ÃÝ³ÃÃí³ÛÇÝ Ù³Ýñ¿Ý»ñÇ Ù³Ï³ñ¹Ý»ñÇ ³½¹»óáõÃÛáõÝÁ 
³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ï»Ýë³ï»ËÝáÉá·Ç³Ï³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñÇ ¨ 
áñ³ÏÇ íñ³ // ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ. – 2015, №  1-2. - ¾ç 71-74: 

4. Beglaryan R.A., Khalatyan A.K. Effect of topinambur and probiotic coagulation on 

the technological process and quality of fast ripening cheese // BULLETIN OF 

NATIONAL AGRARIAN UNIVERSITY OF ARMENIA. – 2015, № 1 .  – P. 94-97. 

5. Ê³É³ÃÛ³Ý ².ø., ²Õ³µ³µÛ³Ý ².². Ö³ñå³ÃÃáõÝ»ñÇ ÷á÷áËÙ³Ý 
¹ÇÝ³ÙÇÏ³Ý ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý ·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñáõÙ 
// ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ. – 2015, № 5-6 .– ¾ç 248-251: 

6. Ê³É³ÃÛ³Ý ².ø. ²½áï³ÛÇÝ ÝÛáõÃ»ñÇ ¨ ³ÙÇÝ³ÃÃáõÝ»ñÇ å³ñáõÝ³ÏáõÃÛ³Ý 
÷á÷áËáõÃÛáõÝÝ»ñÁ ³ñ³· Ñ³ëáõÝ³óáÕ å³ÝñÇ Ñ³ëáõÝ³óÙ³Ý 
·áñÍÁÝÃ³óÝ»ñáõÙ // ²·ñá·ÇïáõÃÛáõÝ. – 2015, № 7-8 .  – ¾ç 320-323: 
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ХАЛАТЯН АНДРАНИК КАДЖИКОВИЧ 

СОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ТЕХНОЛОГИИ ПРОИЗВОДСТВА 

БЫСТРОСОЗРЕВАЮЩЕГО СЫРА 

 

РЕЗЮМЕ 

 

 
В последние годы в развитых странах большое внимание уделяется тем 

продуктам, которые  обеспечивают здоровый образ жизни населения. Среди этих 

продуктов особое место занимают молочные продукты, в частности те, которые 

обладают функциональными свойствами. 

Принимая во внимание широкое потребление сыров нашим населением, а 

также высокие цены на сыр  в республике, в аграрном секторе нашей республики 

одним из актуальных задач становится совершенствование технологии 

быстросозревающего сыра.   

На основании теоретических и экспериментальных данных нами 

обоснована и усовершенствована биотехнология быстросозревающего сыра, 

используя  растительное масло, а также пребиотик и пробиотик.  

Как правило, использование различных ингредиентов и добавок в 

производственных процессах имеет некоторое влияние на качественные показатели 

конечной продукции. Поэтому во время совершенствования технологии 

быстросозревающего сыра с функциональными свойствами нами была поставлена 

задача проводить комплексные исследования добавок. В зависимости от физико-

химических свойств используемых ингредиентов, оптимизированы и установлены 

биотехнологические критерии.  

В процессе исследования изучены закономерности изменения параметров 

сычужного свертывания, синерезиса сырного зерна и созревания 

быстросозревающих сыров, которые обусловлены заменой молочного жира 

растительным.    

Изучена возможность частичной замены молочного жира жирами 

растительного происхождения. Выбрано рапсовое масло - жир растительного 

происхождения, которым можно частично заменить молочный жир. Установлено 

оптимальное количество рапсового масла – 20 %. Сыр, выработанный с 

использованием рапсового масла, по своим технологическим параметрам и 

качественными показателями почти не уступал быстросозревающим сырам, 

выработанным по традиционной технологии из цельного молока. В результате был 

получен быстросозревающий сыр с низкой себестоимостью и богатым 

полиненасыщенными жирными кислотами. 

Обосновано целесообразность использования пребиотика (концентрата  

топинамбура). Было доказано, что добавление 0,1% концентрата  топинамбура 

существенно не влияет на органолептические показатели и качество готового 

быстросозревающего сыра. Показан стимулирующий эффект инулинового 

комплекса  концентрата  топинамбура на рост и развитие  молочнокислых бактерий. 

Исследованы физиологобиохимические, технологические свойства 25 

местных штаммов молочнокислых бактерий, избрана бактериальная закваска (Str. 

Lactis-3905, Leuc. Paramesenteroides-3728, Str. Bovis-4630, L. Plantarum-2500, L. 

Lactis-1816 для нового быстросозревающего сыра. При выборе штаммов основным 

критерием приняли их протеолитическую и липолотическую активность.  
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Исследования показали, что при добавлении раствора топинамбура после 

пастеризации при температуре свертывания некоторая его часть переходит в 

сыворотку,  поэтому целесообразно добавлять его в сырное зерно после удаления 

60-70% сыворотки, вследствие чего оптимизирована и совершенствована 

биотехнология быстросозревающего сыра.   

Срок созревания сыра в основном определяется скоростью 

ферментативных процессов белковых, липидных, углеводных и других компонентов 

сырной массы. Под действием  ферментов молочнокислых бактерий и сычужного 

фермента происходят процессы биохимического распада: протеолиза (белков), 

липолиза (липидов) и гликолиза (углеводов). 

Исследованы аминокислотный состав белков и жирокислотный состав 

липидов сыров. После 5 дней созревания опытные сыры содержали 678,8225,4 мг% 

свободных аминокислот и 12,440,42 мг% летучих  жирных кислот, тогда как  в 10-

дневных опытных сырах эти показатели были соответственно 624,824,8 мг% и 

8,260,35 мг%. В ходе опытов установлено, что при замене 20 % молочного жира 

рапсовым маслом влажность сыра существенно не изменяется.  После 

самопрессования опытные образцы сыров отличались значительным содержанивм 

влаги, что обусловлено гидрофильными свойствами концентрата топинамбура.  

Количество ненасыщенных жирных кислот в опытных образцах 

колебались в пределах 45%, а в контрольных образцах - в среднем 33,5%.  

Обобщая результаты основных процессов созревания сыра, отметим, что в 

полученных сырах есть много соединений, которые являются продуктами брожения 

молочного сахара, расщепления белков и жиров. Эти соединения придавали 

опытным образцам характерные быстросозревающим сырам вкус и запах. 

Результаты дегустации показали, что опытные образцы имели молочнокислый вкус 

с незначительнум привкусом топинамбура. Вкус рапсового масла почти 

отсутствовал. По общим органолептическим показателям опытные сыры 

незначительно уступали контрольным сырам.   

Внедрением системы НАССР установлено, что показатели безопасности и 

микробиологические показатели нового быстросозревающего сыра соответствуют 

требованиям нормативного документа. 

В ходе исследований разработана и обоснована биотехнология 

быстросозревающего сыра, что позволит наиболее эффективно использовать 

натуральное молоко. 

Разработанная технология может быть внедрена в 

молокоперерабатывающих предприятиях и фермерских хозяйствах. Внедрение 

технологии нового быстросозревающего сыра не требует дополнительных 

капитальных вложений. Типовым оборудованием, предназначенным для 

производства сыров можно организовать производство этого вида сыра. 

Условная экономическая эффективность производства 1 тонны сыра 

составила 166140 драмов. 
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KHALATYAN ANDARANIK 

IMPROVEMENT OF FAST –RIPENING CHEESE PRODUCTION 

TECHNOLOGY 

                                           

                                                SUMMARY 

 

          In recent years, in the developed countries a special attention is paid to the 

products which provide the population’s healthy lifestyle. A special place among those 

products is given to dairy produce, particularly, to functional characteristics food. 

Taking into account the wide spreading and consumption of cheeses by our 

population and the typical high price inherent to cheese-making products in the 

Republic, the improvement of fast-ripening cheese production technology becomes 

one of the main issues of our Republic’s agrarian sector.  

The biotechnology of fast-ripening cheese production technology has been 

well-grounded both theoretically and through experimental data i.e. according to 

application of vegetable oil, as well as prebiotics and probiotics. 

The use of various ingredients and additives in the production processes, as a 

rule has certain influence on the quality indicators of the final product. Therefore, 

while improving the fast-ripening cheese production technology the necessity to 

implement the additives comprehensive research has arisen. Depending on the 

physicochemical properties of the used components, biotechnological standards have 

been optimized and defined. 

           During the research of rennet coagulation processes, the cheese-mass syneresis 

and ripening parameter changes patterns of fast-ripening cheeses, caused by 

substitution of lacto-fats with vegetable oil in their composition, have been studied. 

     The possibility of partial substitution of lacto-fats with various types of vegetable 

oils has been investigated. 

We have selected the rapeseed oil/canola oil/ as the most suitable vegetable 

origin oil for partial substitution of lacto-fat. The optimal amount of rapeseed oil to be 

added has been set as much as 20%. 

 The cheeses, produced by its application according to technological parameters and 

quality indicators are not inferior to those of the fast-ripening cheeses made from 

whole milk by conventional technology. As a result, we obtained a cost-saving fast-

ripening cheese rich in non-saturated fatty acids. 

         The necessity of applying a prebiotic ( dry artishokes) has been grounded. It has 

been proved that the 0.1% addition of prebiotic will not substantially affect the 

organoleptic indicators and quality of the ready rapidly ripening cheeses.  

         The stimulating effect of  artichoke concentrate inulin complex on the growth 

and development of lactic acid bacteria has been found out. 

        The physeological biochemical and technological properties of  lactic acid 

bacteria 25 strains have been studied and a microbial starter (Str. Lactis-3905, Leuc. 
Paramesenteroides-3728, Str. Bovis-4630, L. Plantarum-2500, L. Lactis-1816) for the 
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new fast ripening cheese has been selected.  As the main criterion while selecting the 

strains, their proteolytic and lipolytic activity was accepted. 

        Studies have revealed that after pasteurization during addition of artichoke 

solution at coagulation temperature a part of the solution passes into the whey, so it is 

advisable to add it to cheese grains after separating the 60-70 % of whey. As a result, 

the biotechnology of the fast ripening cheese has been optimized and improved. 

  The duration of the cheese ripening is determined mainly by the enzyme 

processes rate of the cheese mass protein, lipid, carbohydrate and other ingredients. 

Under the influence of the LAB enzymes and rennet, available in the cheese vat, the 

biochemical splitting and transformation process of  proteolysis/proteins/, 

lipolize/lipids/ and glicolize/carbohydrates/ take place. 

The aminoacid contents of cheese protein and fatty acid content of the lipids 

have been researched. A 5-day ripening test cheeses contain  678,8225,4 mg% of free 

aminoacids and 12,440,42 mg% volatile fatty acids,  while in the 10-day ripening 

control cheese  these indicators  used to be 624,824,8 and 8,260,35 mg% 

respectively. During the experiments it was confirmed that the substituting of milkfat 

(20%) with rapeseed oil  does not show substantial  change in moisture.  After the self-

pressing the test samples differed by significant moisture content,  which was due to 

the  hydrophilic properties of the artishoke concentrate. 

The amount of unsaturated  fatty acid in the  test samples  range from 45% of 

the total fatty acids, and in the control samples - 33.5% on the average.  

         Summing up the main cheese ripening processes data and indicators, it should be 

noted that in the produced cheeses there are multiple compounds that are  the results 

of lactose fermentation and decomposition of protein and lipids.  These compounds  

have given the characteristic for fast ripening cheeses taste and flavour to the 

experimentally produced  cheeses.  

        The degustation has proven, that the test cheeses have lactic acid taste  and  a 

slight  taste and flavour of  artishoke. The rapeseed oil flavour was almost insignificant.  

By general sensory indicators the test cheeses  were slightly inferior to the control 

cheeses.  

       By installing the HACCP system based on the experiments it has been  confirmed,  

that  the safety and microbiological indicators for the new type of fast-ripening 

cheeses fully comply with the  standards of the normative documents. 

        As a result of the studies the fast ripening cheese biotechnology has been 

elaborated and proven. It will enable the most efficient use of whole milk. 

       The developed technology will be inculcated in the milk processing and cheese 

production enterprises and farms. The inculcation of the new type of fast-ripening 

cheese production technology will not require additional capital investments. By 

means of the typical equipment for cheese  it is possible to arrange  the production of 

this cheese type. 

Conventional economic efficiency for producing 1 ton of cheese has totaled to 

166140 AMD. 

  


